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PRESENTACION

La politica del Gobierno para el sector agropecuario ha
l@finido como una de las prioridades, el desarrollo del subsector
ranjero. En ésta, un elemento al que se viene asignando una alta
.mportancia es el de los productos no tradicionales de exportaciaén.

Uno de los problemas mas serios del sector granjero, 1o
canstituye la falta de mercado seguro para los productos, lo cual
tonlleva a que cualquier aumento de oferta, maéas alla de los
limites de la demanda interna, repercuta negativamente sobre el
nrivel de precios de los productos, y por consiguiente, sobre los
ingresos de los productores mas indefensos en cuanto a
prganizacién. Por tanto, un elemento importante de cualquier
esfuerzo que se realice en este subsector, estard relacionado con
la identificacién de nuevos horizontes de produccian, con
viabilidad real de mercado.

Encontrar. estos nuevos horizontes de produccien con un
mercado real no constituye una tarea facil. Con el objetivo de ir
instrumentando este esfuerzo es que durante 1988 el Ministerio de
Ganaderia, Agricultura y Pesca, a través de la U.A.P.A.G. ¥y con 1la
asistencia del Proyecto de Fortalecimiento Institucién de Apoyo a
la Granja del I.I.C.A., se realizaron algunas actividades en este
sentido. Una de éstas la constituyé el Seminario "La Uva de Mesa
como Rubro de Exportacién”, el cual se llevé a cabo en Montevideo
entre @l 16 y el 18 de noviembre.

El +trabajo desarrollado durante el Seminario, constituyé un
esfuerzo conjunto entre sector piblico, profesionales, empresarios
y técnicos tanto nacionales como extranjeros.

Durante los tres dias que se realizé el evento se tuvo la
oportunidad de analizar las posibilidades agronémicas Y
tecnolégicas de la produccién de uva de mesa, las posibilidades de
mercados externos y los problemas relativos a la post-cosecha.

Como resultado, quedé de manifiesto que el pais tiene un
gran desafio por delante. Sin embargo, hay dos &reas prioritarias
cuya relevancia quedé de manifiesto: lo relevante a la generacién
y transferencia de tecnologia y el conocimiento de las condiciones
y caracteristicas de los mercados internacionales. En este Oltimo
caso, especialmente 1lo referente a informacién, control de calidad



y post—-cosecha.

Un aspecto importante de destacar, es el aporte
colaboracién, que prestaron al Seminario los técnicus extranjer
participantes, los cuales actuaron con <similar abnegacién

esfuerzos que los nacionales.



DISCURS0O DEL SEROR REFPFRESENTANTE
DEL.  IICA EN URUGUAY,
ING. ARNAL.DO VERAS

Sedfor ~ Ministro Interino, Dr. Alberto Brause Berreta, demas
compafreros de la mesa, Sras. Yy Sres.: permitanme referirme al
significado para el I1.I1.C.A. de poder colaborar con el Ministerio
de Agricultura y la Comisidén para Promocion de Inversiones de la
Presidencia de la Repdblica, en este evento que hoy se inaugura.

En primer lugar, manifestar la satisfaccién por esta
iniciativa que se nos presenta como de muy gran significado para
el pais. Es asi porque estamos contribuyendo a generar intercambio
de opiniones y la generacién de ideas sobre las posibilidades de
la granja exportadora, Yy especificamente, en relacién a la
perspectiva de exportacién de uva de mesa. Por otra parte, porque
estamos involucrando en este debate los principales agentes de la
promocién de un rubro que pueda ser importante en 1las pautas de
exportacién, son ellos: el sector piblico, cuya funcién basica es
de facilitar el desarrollo, el sector técnico, caudatario del
conocimiento, Yy el sector privado, que es el motor del proceso de
pramocien de la produccion y de la exportacian.

Es el sector privado, en este caso especifico de 1la uva de
mesa, quien tendrd que decidir, si asume riesgos de cuantiosas
inversiones, de mediana maduracién en el tiempo.

For lo dicho, el sector privado en Uruguay, en relacién a
este rubro, vya ha dado muestra de intenciones de capacidad para
tomar iniciativas. Me refiero a 1la iniciativa de Calvinor vy de
otras empresas que han iniciado incursiones en la exportaciaon de
uva de wmesa. Un segundo comentario se refiere a nuestra
contraparte institucional, 1la U.A.P.A.G. y a nuestra sensacisn de
que el Ministerio de Agricultura estd actuando en una forma muy
acertada al disponer de una wunidad operacional especifica para
articular acciones relacionadas con la promociaén de la
agro-industria granjera.

Con esto, estoy seguro, se estd facilitando 1la agilidad que
se necesita para imprimir dinamismo y el apoyo a promocién de
nuevas exportaciones, Yy donde se requiere una actitud poco
ortodoxa, poco burocréatica y muy imaginativa para establecer una
competencia técnica para articular las acciones facilitadoras del
sector piblico para el sector privado. ’



Por 0Oltimo, deseo que la contribucién del I.I1.C.A., a través
de la ayuda para la organizacién del evento y 1la traiada de
especialistas de Chile vy Argentina, sea fructifera, y sumada a la
importancia del S8eminario, al acierto en la eleccién de los temas,
satizfaga lo previsto y colme 1los objetivos y espectativas que
todos tenemos. Muchas gracias.




DISCURSO DEL SEROR MINISTRO
INTERINO DE GANADERIA,
AGCRICUL TURA Y PFPESCA,
DR. AL BERTO BRAUSE

-

Seror Representante del Instituto Interamericano de
Cooperacion para la Agricultura, Ing. Arnaldo Veras, Sras. y Sres.:

Este Seminario, que se inicia a partir del dia de hoy, se
inscribe dentro de una politica que se lleva adelante por parte
del Gobierno de la Repiblica, a través del Ministerio de
Ganaderia, Agricultura y Pesca, que procura el desarrollo de la
granja nacional.

Se trata, sin duda, de un jalén mas en un conjunto de
acciones dindmicas que persiguen ese objetivo, que para nosotros
es de enorme trascendencia, por cuanto, tenemos la certeza de que
a través de la granja pasa en buena medida el porvenir del pais.

Se trata de una iniciativa auspiciada por 1la Comisién para
el Desarrollo de la Inversién, también por el Instituto
Interamericano de Cooperacién para la Agricultura y el Ministerio
de Ganaderia, Agricultura vy Fesca, a través de su Unidad de Apoyo
y Evaluacién de Proyectos Agro-industriales para 1la Granja, Yy se
persigue naturalmente, a través de este Seminario, el encuentro
entre productores y técnicos que sirva para incrementar el
conjunto de conocimientos e intercambiar experiencias, que sin
duda van a tener un resultado provechoso para todos, sobre todo
conocer las experiencias que en los paises vecinos se tienen en
esta materia y también las que ya en el Uruguay 1los productores
estan llevando a cabo.

De ahi pues, que es dentro de ese marco y pensando siempre
en el desarrollo de la granja nacional, que nosotros vemos con
satisfaccion la realizacién de estos encuentros, Yy estamos
persuadidos de que habran de quedar ensefnanzas sumamente
provechosas para todos, para técnicos, tanto del sector piblico
como privado, y también para los productores en general. Confiamos
entonces, que a través del intercambio entre todos este Seminario
culminard exitosamente.

Doy pues por iniciado el Seminario.

Muchas gracias.
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MODERADOR: Juan Luils Marambio






PRESENTACION DEL MODULO I

Juan Luis Marambio (#)

En este primer médulo del Seminario, abordaremos el andlisis
de las posibilidades agronémicas y tecnolégicas de la produccién
de uva de mesa para exportacién en Uruguay.

Hemos dividido en tres partes el temario total.

En principio tendremos una exposicién enmarcando el tema a
cargo de 1in especialista uruguayo, que no necesita presentaciaén,
porque ustedes todos lo conocen, el Ing. Ismael Spinola. Aportara
una vision global de la situacidén de la produccien de uva de mesa
en Uruguay.

Posteriormente, dos especialistas extranjeros nos hablaréan
de su experiencia. Asistird Hugo Martinez, quien profundizara el
tema de creacién y adopcién de nuevas var iedades para la
produccién comercial de uva de mesa, y posteriormente, la dltima
exposicisn estard a cargo del Ing. Bernardo Salas, productor
privado chileno, quien nos hara una exposician sabre la
importancia de las tecnologias de manejo para la produccian
comercial de uva de mesa.

Fosteriormente un panel comentara aspectos de las
exposiciones en profundidad, o hard nuevos aportes a los puntos
que hayan sido expuestos por los tres participantes anteriores.
Participard un grupo significativo de especialistas uruguayos, Yy
también pocréan caomentar los expertos extranjeros que van a estar
presentes.

(¥*)> Ing. Agr. Especialista en Desarrollo Rural (IICA-Uruguay)






SITUACION DE LA FPRODUCCION EN
URUGUAY

Ismael H: Spinola(#)

EVOLUCION DEL CULTIVO

FPRINCIFALES CARACTERISTICAS AGRONOMICAS Y TECNOLOGICAS QUE
TIENE LA PRODUCCION DE UVAS DE MESA EN &£!. PAIS

2.1 FACTORES QUE CONDICIONAN ‘A PRODUCCION

MEDIO AMEIENTE

CULTIVARES
CARACTERISTICAS PRINCIPALES DE LOS CULTIVARES
TIFICOS DE EXFORTACION QUE SE CULTIVAN EN EL
PAIS

TECNICAS CULTURALES
FORTAINJERTOS
SISTEMAS DE CONDUCCION
PODA
Finalidad de la poda
Efectoz de la poda
Deshrote
OFERACIONES ESFECIFICAS PARA EXALTAR LA
CAL.IDAD
Raleo
Raleo de Inflorescencias
Ralec de racimos
Raleo de granos
Despunte
Deshcoie
Hormonas de crecimiento

SANIDAD

FOST COSECHA

2.7 REGIONALIZACION DEL CULTIVO
CARACTERISTICAS CLIMATICAS
PRECIFITACIONES
ALMACENAJE DE AGUA EN EL SUELO
RADIACION SOLAR
SUEL.CS

(%)

Tecnico del Departamernto Viticola de VifRedos y Bodegas Santa
Rosa. .
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
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El presente informe, tiene como.propésito el andlisis de la
problematica general del cultivo de las uvas de mesa con destino a
la exportacien en Uruguay tanto en sus aspectos agronémicos como
técnicos.

Un andlisis de esta indole seria incompleto si, una vez
realizada 1la evaluacién objetiva de los problemas que presenta el
cultivo, no se propusieran las soluciones que se consideran
viables.

La presencia de técnicos extranjeros de jerarquia
internacional, como asi también, técnicos nacionales de amplia
trayectoria en la materia y productores de avanzada, permitira en
forma conjunta esbozar los lineamientos bdasicos para desarrollar
esta nueva orientacién viticola, destinada a 1la produccién en
fresco, con calidad adecuada, que posibilite su exportacién en
forma redituable.

El concepto de calidad, en su maxima expresisn comercial, es
posible de alcanzar, recurriendo a técnicas adecuadas para la
obtencion de uvas de mesa, con lo que constituye la creacién de
una actividad especializada dentro de la viticultura nacional, vya
que la mayor parte del area cultivada se destina a la elaboracieén
de vinos y un pequefo porcentaje se comercializa en el mercado
interno como uva en fresco, sin tener en cuenta, en la mayoria de
los casos, la calidad.

1. EVOLUCION DEL CWLTIVO

La viticultura nacional implantada por los inmigrantes
europeos durante el pasado siglo, fue emprendida con entusiasmo, a
pesar de los moltiples fracasos iniciales. ARos después,
continuando con las técnicas, cultivares y portainjertos

introducidos por dichos pioneros, se alcanzé gradualmente un nivel
aceptable de produccisén, la gque fue destinada exclusivamente a 1la

elaboracién de vinos. FPor esta razén la mayor parte de las
exportaciones viticolas se establecieron en Montevideo Yy
Canelones, en areas proximas al principal consumidor; salvo

pequefas zonas que se desarrollaron en Colonia, Durazno, Florida,
San José, Salto, etc.

De 1la diversidad de cultivares de uva de mesa y de los
diferentes portainjertos introducidos, solamente permanecieron en
produccion aquellos que lograron adaptarse a las condiciones
ecolégicas de nuestro pais. El resto del material se fue perdiendo
paulatinamente.

A pesar de que el objetivo primario de la praoduccien, lo
constituys la obtencién de uvas para la elaboraciéen de vinos, cada
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productor disponia dentro de sus viAedos de algunas plantas de
uvas de mesa con el Onico fin del auto-consumo.

Posteriormente se inicidé un proceso de comercializacién de
uvas para el consumo en fresco, dentro del pais, utilizandose para
tales fines, principalmente aquellos cultivares de uvas doble
propésito (vino-mesa) y de pequeras partidas de uvas especificas.

En este momento, a pesar de haberse operado dentro del pais
un notorio aumento en la comercializacién de dichos frutos, con
excepciones, el manejo de estas uvas destinadas al consumo en
fresco se realiza de la misma forma que aquellas destinadas a la
elaboracién de vinos, recibiendo solamente un trato diferencial
fundamentalmente en dos aspectos:

- cosecha que se realiza en forma escalonada
- preparacién de los racimos

Una vez cosechados, los racimos son sametidos a una
eliminacién de bayas deterioradas o de dimensiones reducidas vy/o
partes del mismo, a los efectos de proporcionarle una mejor
presentacion.

Estas operaciones realizadas en post-cosecha deterioran adn

mas la calidad de los racimos comercializados, incidiendo
fundamentalmente en una menor conservacién ya que por los
méoltiples cortes a que son sometidos se incrementan 1los procesos
de oxidacién y deshidaratacién que répidamente se ponen en

evidencia por ennegrecimiento de las distintas partes removidas vy
la pérdida de turgencia de las bayas. Por estas razones disminuye
ain més la calidad media de las uvas comercializadas.

En lo referente a técnicas agronémicas del cultivo, por
muchos afos se las mantuvo en un estado de estancamiento motivando
que la viticultura nacional se caracterizara por 1la alta densidad
de plantas (aproximadamente 5.000), sistema de produccién y poda
de pequefa expansién vegetativa (espaldera baja de 3 hilos), plano
de producciédn muy préximo al suelo (aprox. 0.30 mts), trabajos de
suelo muy profundos y labores culturales clasicas.

Esta situacisén se mantuvo, con pequeros cambios que fueron
la causa del mejoramiento paulatino de 1la produccién. En los
vltimos 10 a 15 aros el cultivo de la vid destinada al consumo en
fresco experimenté enormes cambios, merced a la utilizacieén de
tecnologia de avanzada, que permitié obtener producciones de
excelente calidad en diferentes cultivares.

La evolucién alcanzada produjo un incremento en la
produccién destinada al mercado interno exclusivamente. Esta fruta
presentaba una calidad media, salvo aquellas uvas provenientes de
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un reducido ndmero de productores, que con el empleo de las
técnicas racionales que exige el cultivo, lograron alcanzar una
calidad superior. Estas o¢ltimas en la mayoria de los casos
cumplirian con éxito las rigurosas exigencias de los mercados
extranjeros. For otra parte, se comenzaron a implantar parcelas
destinadas exclusivamente a 1la obtencién de uvas para el consumo
en fresco, algunas de las cuales est&an en producciéen comercial
desde hace anos, con resultados econémicos altamente redituables.

Los avances tecnolégicos alcanzados por los productores de
avanzada constituyen 1las bases fundamentales para impulsar la
nueva viticultura y destinar la produccién de uvas de mesa a la
expaortacian.

2. PRINCIPALES CARACTERISTICAS AGRONOMICAS Y TECNOLOGICAS QUE
TIENE LA PRODUCCION DE UVAS DE MESA EN EL PAIS

Aunque todas 1las wuvas pueden ser consumidas en estado
fresco, su utilizacién no es 1la apropiada si no prensentan las
caracteristicas propias a tales fines. Se exige que la planta
presente ademds buen vigor, resistencia a plagas, enfermedades vy
rendimientos adecuados para que resulte econémico su cultivo.

Por tales motivos las uvas de mesa demandan cuidados y
conocimientos algo diferentes de aquellas destinadas a la
elaboracién de vinos.

Por otra parte, para ser denominadas de "mesa", deben reunir
las siguientes cualidades: buena apariencia, sabor agradable vy
adecuadas cualidades fisicas.

a. Buena apariencia. Es fundamental ya que despierta en
el consumidor deseos de adquirirla. Esta cualidad esta
directamente relacionada con el aspecto de los distintos

componentes del racimo.

i. racimos medianos a grandes con un grado de soltura
que permita extraer las bayas sin dificultad.

ii. bayas medianas a grandes uniformes en tamaro,
buena coloracién y distribucién en el racimo.

iii. escobajo con el color propio del cultivar y sin

dafros fisicos.

b. Sabor agradable. Se considera que esta cualidad se
logra cuando 1los azdcares y los acidos contenidos en las bayas se
encuentran en equilibradas proporciones (ej. Cultivares Cardinal
1bo. Brix).
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Ce. Adecuadas cualidades fisicas. Dentro de este punto
debemos destacar la cualidad de 1la piel vy la pulpa. En lo que
respecta a piel, ésta debe ser medianamente resistente a efectos
de permitir un buen transporte y conservacién. La pulpa debe ser
medianamente resistente sin llegar a presentar dureza excesiva. Se
previene de esta manera el desagradable aspecto de las uvas
"apretadas" despu#s del transporte y/o conservacién.

2.1 FACTORES QUE CONDICIONAN LA PRODUCCION
La necesidad de producir uvas de alta calidad que posibilite

la facil colocacién en los mercados consumidores, impone la
revision de los factores que condicionan la produccieén.

Medio ambiente

La produccién de uvas de calidad esta estrechamente ligada a

las caracteristicas climaticas de 1la region. Es fundamental
durante el ciclo vegetativo de 1la vid disponer de buena
luminosidad, temperaturas constantes vy escasas precipitaciones

préximo a la madurez. For otro lados son de temer las heladas
tardias y todos aquellos accidentes climdticos tales como viento,
granizo, etc.

Desde este punto de vista nuestro pais estd dotado de las
temperaturas y luminosidad que exige el cultivo de 1la vid, siendo
posible en 1la mayoria de los anos alcanzar buena calidad. en este
sentido los departamentos del centro, litoral vy noroeste, por
presentar temperaturas superiores a las zonas viticolas del sur
del pais, estan en mejores condiciones en lo que a logro de
calidad se refiere.

El suelo debe ser de textura media a suelta, con buena
proporcion de materia orgénica, profundo vy fundamentalmente de
facil .drenaje. En general, los suelos del sur del pais
(vertisoles) se caracterizan por tener texturas medias a pesadas vy
algin problema de drenaje, no permitiendo que las uvas alli
cultivadas alcancen su maxima calidad.

For esa razon el incremento de calidad y precocidad de
nuestras uvas se obtiene en los departamentos del centro, litoral
y noroeste, vya que esas zonas disponen de suelos mé&s livianos y

mejor drenados.

En general podemos decir, teniendo en cuenta la fertilidad
de los suelos que aquellos de fertilidad baja se deberian orientar
al cultivo de uvas precoces, en tanto los de fertilidad alta, en
general se deberian destinar a la produccién, donde la cantidad es
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buscada sin considerar la calidad.

Cultivares

Existen en la mayoria de 1los establecimientos del pais
cultivares cuya produccién, en mayor o menor cantidad, es
destinada al consumo en fresco. La mayor parte de éstos
correspondemn a uvas doble propésito (vino-mesa). Tales son los
casos de Moscatel de Hamburgo, Moscatel de Alejandria, Moscatel
rosado, y otros gque constituyen los de mayor difusién (Cuadro 1).

En forma muy diseminada existen cultivares especificos de
uvas de mesa. En 1los JOltimos aRos su produccién fue colocada en
fresco, en el mercado interno.

Solamente un tercio de la produccién de Moscatel de Hamburgo
se destina al consumo en fresco; el resto se vinifica. No se
dispone de fuentes de informacién que indiquen 1la produccién de
cultivares especificos para el consumo en fresco. Estas uvas son
comercializadas en el mercado interno , por ejemplo Cultivar
Alfonso Lavallée, Dattier de Beyrouth, Moscatel de Alejandria,
Dabouki, Maravilla de Abril y otros.

A partir del afro 1970 comenzé una nueva viticultura
especializada en uvas de mesa, desarrollada en diferentes
establecimientos del pais, wutilizando cultivares especificos, con
caracteristicas y aptitudes propias de las uvas de exportacién. La
utilizacien de material seleccionado ha generado una nueva
dindmica viticola vya que manifiestan autenticidad varietal,

//homogeneidad cultural, excelente produccién y adecuadas cualidades

que incrementan la calidad.

En este aspecto, los productores, concientes de las bondades
de los cultivares seleccionados, recurrieron a la introduccién de
plantas de origen <clonal, de paises que disponian de estos
materiales. (Francia)l. La razén de estas importaciones de plantas
certificadas obedecié A que en Uruguay adim no se ha encarado el
tema de la seleccién ni de la certificacién de plantas de vid.

No obstante existen viveros que partiendo de cultivares y
portainjertos clonales introducidos e implantados en parcelas
aisladas "blogues madres", han comenzado la multiplicacian
vegetativa mediante la técnica del injerto de mesa. La cantidad de
plantas producidas no cubre la demanda nacional, por esa razén se
contindban introduciendo materiales de otros paises (Anexo 1),
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CUADRO 1 - EVOLUCION EN KGS8. DE LA UVA DE MESA

PARA EL PERIODO 19684 - 86
(en toneladas)

Var iedad 1964 1983 1986
Cardinal 196, 1 342,6 05,4
Moscatel de 8.3746,8 8.809,7 10.738,. 2
Hamburgo

Sultanina 14,9 1,68 £2,9

Fuentes Direccién de Contralor Legal.

NAseso 1a de

Informacién v Estadistica - M.Z.A.F,
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Caracteristicas principales de los cultivares tipicos de
exportacién que se cultivan en el pais

Cardinal - Obtenido por Snyder y Harmon (Frezno - USA)
Su base gendtica es un cruzamientos de:

Flame Tokay X Ribier
(Angelino) X Alfonso Lavallee
Presenta gran interés comercial dada su precocidad. Se

caracteriza por racimos cénicos alargados de tamafio grande vy
sueltos. Bayas esféricas, grandes, de color negro rojizo. FPiel
gruesa. Pulpa firme. Sabor simple. Resistencia al transporte,
conservacién y a las enfermedades comunes; algo susceptible a
antracnosis (Cuadro 2).

Produce en cargadores cortos como asi también en poda larga.
Excelente produccién, planta muy vigorosa, maduracian muy
temprana. Presenta el inconveniente que durante el periodo
envero—-cosecha, pueden producirse en las bayas fisuramientos de la
piel (longitudinales y/o en la zona de incercién con el pedicelo),
motivados por precipitaciones ocurridas luego de un periodo mas o
menos prolongado de deficiencias hidricas. Existe una influencia
notoria de 1la temperatura, asi si las lluvias se producen a
temperaturas bajas a medias los dafos disminuyen y lo contrario
sucede a altas temperaturas.

En ciertos casos, este cultivar tiene problemas en su
coloracién. La mayor intensidad de color de sus bayas se adquiere
cuando las diferencias entre las temperaturas diurnas y nocturnas
son apreciables. Cuando no existen marcadas diferencias la
coloracién se torna defectuosa.

Alfonso Lavallée Sin. Ribier (USA)

Constituye una tipica uva de exportacien. Presenta racimos
cénicos alargados grandes, bien 1llenos. Bayas a menudo de forma
irregular ovoide-esférica, grandes, de color negro. Fiel yruesa.
Pulpa firme. Sabar simple. Resistencia al transporte Yy
conservacién (Cuadro 2).

Presenta susceptibilidad media a oidium Yy antracnosis.
Produce en cargadores de mediana lohgitud como asi también en
cargadores cortos ya que sus yemas basales son fructiferas. FPlanta
vigorosa Yy de buena produccién. Algunos anos presenta
irregularidad en sus bayas. Maduracién media.

Dattier De Beyrouth Sin. Regina (Italia)
Pargolonne (Italia), Rasaky (Grecia)
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CUADRO 2 - PRINCIPALES CULTIVARES CON CARACTERISTICAG DE EXPORTACION

Cultivar Raciees Bayas Color /8abor Piel Pulpa Resisteacia Resisteacia Suceptibilidad Viger
Traasporte Coaserv. Enferssdades
Cardinal Ciénicos Eslféricas Rojo Bruesa  Firae Buena Buena Antragnosis Nuy
Alargados  Grandes Rojizo vigores
Brandes Sieple
Sueltos
Alfonso  Cénicos Ovoide Negro Sruesa Firse Buena Buena Oidiua Vigores
Lavallée Alargados  Eslérica Sieple
Grandes
Llenos
Battier de Cénicos Ovales Blanco Bruesa Carnosa  Buena Nedia Botrylis Ked10
Beyrouth Medianos Alargadas fsarillento y otros
Sueltos Sisple
Azucarado
ltalia Srandas Elipsoidales Blanco Mediano Carnosa  Buena Buens Boteytis Wedio
Nedios Brandes Ligeraaente y otlros
Coagactos asoscatelado
Sultanina Cénicos Ovoides Verdes Mediana Carnosa  Media Nedia Antragnosis Huy
Margados  Chicas Asarillento vigoross
Nedianos 8in seailla Gimple

Algo sueltos
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Uva de Mesa de gran calidad de exportacion.

Racimos cénicos, medianos, sueltos. Bayas ovales alargadas
grandes, de color blanco/amarillento. Fiel gruesa. Pulpa carnosa.
Sabor simple azucarado. Resistencia al transporte, buena
conservacién media (Cuadro 2).

Resiste a las enfermedades comunes, susceptible a botrytis
préximo a la maduracieéen. Planta de vigor mediu, (i oduce en
cargadores medianos. Maduracion media.

Necesita temperaturas adecuadas en el wmomento de la
floracién. Por esa razén el norte del pais estaria en mejores
condiciones para obtener una buena producciaén.

Italia 8in. Ideal (Francia)
Obtenido por Pirovano (Italia)

S8u base genética proviene de un cruzamiento de Bicaine x
Moscatel de Hamburgo.

Presenta racimos grandes de capacidad media. Bayas
elipsoidales grandes de color blanco. Piel mediana. Fulpa carnosa.
Sabor ligeramente amoscatelado. Resistencia al transporte buena.
Conservacién media. Resiste las enfermedades comunes, susceptible
a botritis préximo a la maduracién. Planta medio vigorosa. Froduce

en cargadores largos, dado que sus yemas basales no s0On
fructiferas. Maduracian media. El empleo de reguladores de
crecimiento (&cido giberdlico) permitiria obtener racimos con

mayor soltura.

Sultanina Sin. Thompson Seedless (LJSA)

Cultivar de bayas sin semilla, lo que impide que éstas
alcancen mayor tamaro. Constituye el clasico cultivar destinado a
la obtencién de pasas, de alta calidad. En Grecia se vinifica y en
muchos paises se consume en fresco previo tratamiento
principalmente con &cido giberélico (20-4C F.P.M.) en floracién vy
después de cuajado para incrementar el tamanro de sus bayas.

Presenta racimos cénicos alargados, medianos a chicos, algo
sueltos. Bayas ovoides medias a chicas de color verde/amarillento.
Piel mediana. Pulpa carnosa. Sabor simple. Resistencia al

transporte'y conservacién media.

Gran susceptibilidad a antracnosis. Flanta muy vigorosa,
sujeta al desgrane al llegar a la madurez. De alli la conveniencia
de anticipar la cosecha. En nuestras condiciones exiyge poda larga
Yya que produce en sus cargadores a partir de la B8va. yema.



Maduracién temprana a media (Cuadro 2).

TECNICAS CULTURALES

El viticultor conoce que el cultivo de 1la vid para consumo
en fresco, requiere una serie de practicas culturales que son
comunes a toda explotaciéen viticola. Pero también sabe que es
necesario utilizar algunas operaciones qua son especificas para
exaltar la calidad. Mencionar aqui aquellas practicas que son
comunes a la produccién de wuvas de vinificacien no se considera
oportuno, pero si es necesario destacar las especificas para uvas
de mesa.

Portainjertos

Todas las variedades cultivadas comercialmente en nuestro
pais, estdn injertadas sobre un solo portainjerto, Rupestris du
Lot. 1llamado vulgarmente "AMERICANA". En la produccién de uvas de
mesa esta situacién deberia ser descartada, ya que existen otros
portainjertos que favorecerian la produccién y 1la calidad. Es
necesario destacar que existen varios portainjertos que se adaptan
a distintos tipos de suelos, como R.99, R 110, R140, P. 1103 (Rup x
Ber).

Estos portainjertos o patrones proporcionan determfnado
vigor @n un suelo dado:

Vigorosos R. du Lot: R993 R1103 R140
Medios IT09; S04; 161-49
Débiles 101-14; R. Gloire

Por tal motivo podemos generalizar que estos influyen sobre
@l cultivar injertado de la siguiente maneras

a. adelantan o atrasan la madurez
b. aumentan o disminuyen la compacidad

En resumen, podemos concluir que cuando buscamos precocidad
debemos injertar sobre portainjertos poco vigorosos; cuando se
trata de cultivares de estaciéon o tardios, utilizar portainjertos
potentes (Rupestris o hibridos). Frente a problemas de corrido de
frutos, por causas que no obedecen a condiciones climaticas
debemos emplear portainjertos relativamente débiles (hibridos de
Berlandieri).

La eleccién del portainjerto en el cultivo de uwvas de mesa
tiene una mayor importancia que en los cultivares destinados a la
@laboracién de vinos ya que el portainjerto adecuado para cada
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cultivar aporta una serie de caracteristicas, que mejoran
sensiblemente la produccién y calidad de las uvas. De esta forma
se facilita la comercializacién y por 1lo tanto aumenta la
rentabilidad del cultivo.

A pesar de no existir informacién en el pais de las
diferentes combinaciones cultivar/portainjerto, ya que los ensayos
existentes fueron instalados bhace pocos afos la experiencia de
trabdjo de campo con diferentes portainjertos, permite afirmar sin
lugar a dudas que ¢éstos manifiestan tendencias similares a las
mencionadas en la bibliografia (Cuadro 3).

SISTEMAS DE CONDUCCION

La viticultura nacional se ha desarrollado adoptando
sistemas de conduccién vy poda de otras regiones, sin tener en
cuenta las aptitudes ecolégicas locales, ni sus posibilidades
econémicas. En 1los Oltimos afos, se han intensificado los estudios
sobre aestos temas con fundamentos racionales, por parte de
organismos del Estado y/o privados.

B8e caracterizan los sistemas de mayor difusién, por limitar
o restringir la capacidad productiva de las cepas. El sistema de
mayor difusién es la "espaldera baja“ de tres hilos, de alambre
dispuesto de 1.60 - 2.00 m entre filas y 1.00 - 1.20 m entre
plantas. Es necesario destacar que @l primer hilo de alambre
dispuesto originalmente a menos de 0.30 m del suelo ha sufrido un
paulatino ascenso, merced a la difusién efectuada por los técnicos
de la Escuela de Enologia "Presidente Tomas Berreta". Este primer
hilo alcanza en algunos establecimientos 0.50 a 0.70 m,
mejorandose de esta manera la sanidad y @l manejo de la produccién.

No se@ disponen de cifras que indiquen 1los porcentajes de
otros sistemas utilizados, por ejemplos

1) "Espaldera alta" de cuatro o cinco hilos de alambre, con
dos planos de poda, cuyo uso se esta incrementando. Este
sistema se caracteriza por un mayor distanciamiento 2.30
X 2.00 m, con el primer alambre colocado a 0.70 m del
suelos

2) Para que practicamente se le utilice en escala muy
reducida, 2.00 a 3I.00 m y 2.00 m de altura (tipo
Mendocino) j

3) Lira truncada, sistema de conduccién de reciente
utilizacién, caracterizado por un distanciamiento de
aprox imadamente 3I.20 - 3.50 m. entre filags y 2.00 - 2.50 m



CUADRO 3 - RESUMEN DE LAS PRINCIPALES APTITUDES DE LOS PORTAINJERTOS
(extractado de bibliografia de Francia)

Portainjerto Vigor Resist. Resist. Resist. Resist. Resist.
Calcareo Sequia Husedad Sal. Nesatodos
Rupestris du Lot Vigoroso  Buena Hediana Mala Mala Mala
Riparia Bloire Débil Débil Mala Mala Mala Mediana
3309 Riparia x Medio Mediana Mala Buena Mala Mala
R.99 Berlandieri Vigoroso  Buena Buena Mala Mala Buena
x Rup. du Lot
R.110 Berlandieri Vigoroso Buena H. buena  Buena Mala Mediana
% Rup. Matie
161-49 Berlandieri Medio M. buena Mala Hala Mala Mala
x Riparia
5.8B Berlandieri Med /Vig. Buena Mediana Buena Mala Buena
x Riparia
41.8B Chasselas Medio M. buena M. buena Mala Mala Mala
x Berlandieri .
P.1103 Berlandieri Vigoroso Buena M. buena  Buena B. buena
x Rup. du Lot
R.140 Berlandieri Vigoroso M. buena M. buena Mala Mala
1. 16 Solonis Débil Débil Mala Buena Buena Puena
x Riparid
‘1203 x Ripard Vigoroso Débil Buena Mala
8loire

M. Buena = Muy buena
B. Buena = Bastante buena




23

entre plantas, con @l plano de produccién ubicado a mas
de 1.00 m del suelo.

Existen algunas variantes, fundamentalmente en el &ngulo de
inclinacién. Pero todos persiguen el mismo fin: mayor insolacién
del follaje y racimos mds aereados lo que se traduce @en una mayor
produccién @ incremento de la calidad como asi también facilidad
de realizar 1los trabajos que exige la produccién especializada de
la uva de mesa con destino a la exportacién.

Ahora bien, a efectos de enfocar el problema de conduccién
en forma racional, debemos decir que los sistemas empleados en los
paises de viticultura avanzada, estan en funcién de:s

a. caracteristicas climaticas

b. caracteristicas del suelo

c. caracteristicas de 1los cultivares, asociados a una
adecuada aere@acién y una correcta distribuciéen de los
planos de fructificacién en cuanto a altura del suelo vy
distancia al eje de la planta

En nuestras condiciones creemos sumamente interesante 1la
utilizacién de aquellos sistemas que alejen la produccion del
sualo, a efectos de disminuir los daRos provocados por enfermedad.
Por ejemplo, tipo Lira truncada para los cultivares negros y para
aquellos cultivares de uvas blancas, @l parral permitiria alcanzar
alta calidad y facilidad de operaciones. Es necesario destacar que
la coloracién atrayente de las bayas requiere clertas
precauciones. Las uvas blancas toman un mejor aspecto a la sombra,
la exposicién a la luz directa les produce un manchado que las
deprecia (Figura 1).

PODA

La poda e8 la operacién que mediante supresién total o
parcial de distintas partes de la planta modifica el desarrollo de
la cepa adecudndola a las necesidades del productor.

Concretamente, sus fines son:

a. Contribuir a establecer o mantener la forma de la cepa a
fin de lograr la wmayor eficiencia de las labores
culturales.

b. Distribuir en forma adecuada 1los distintos elementos de
productién y reemplazo de acuerdo a la capacidad de 1la
planta, a efectos de obtener producciones uniformemente
constantes y de la forma mas econémica.



c. Lograr un equilibrio entre 1la produccién de frutos vy
madera.

Efectos de la poda

La poda ejerce sobre las plantas un efecto debilitante, que
a@s mayor al aumentar la cantidad removida. 0 sea que, una poda
severa se puede asimilar a una sobreproduccién. En cambio, la poda
ligera al eliminar pocas yemas de los sarmientos asegura a las
plantas un mayor nimero de bhojas, que se traduce en una mayor
produccién de sustancias alimenticias, principalmente hidratos de
carbono. Esta situacién hace que las plantas bien alimentadas
alcancen un cuajado superior y una muy buena produccién y calidad.

Por otra parte este excelente estado nutricional asequra una
buena diferenciacién de las yemas que seran las encargadas de las
producciones venideras.

Los sistemas de poda utilizados en la gran mayoria de los
establecimientos viticolas son: Guyot simple o doble, con uno o
dos planos de cargadoresy Cordon Royat puro o mixto (cargadores vy
pitones), y en forma muy limitada se emplean otros sistemas, con
resultados hasta @l presente no evaluados (ej. poda arrollada sin
despuntar).

Ahora bien, i consideramos como objetivo en la produccién
de uvas la calidad, es necesario asegurar un buen estado
nutricional a las flores vy racimos, lo que se logra con una poda
larga o poco intensa. De esta forma, logramos un gran noimero de
hojas que nos suministraran abundantes sustancias alimenticias.
Paralelamente tendremos un nimero elevado de racimos que serad
necesario eliminar, a efectos de evitar competencia. De esta forma
tendremos una cantidad normal de racimos abundantemente
alimentados 'y por 1lo tanto, en mejores condiciones de alcanzar

buena calidad.

Desbrote

El desbrote es una poda en verde que consiste en ‘1la
eliminacién de toda brotacién que puaeda perturbar la forma o
sistema de conduccién elegido; se eliminan asi todos aquellos
brotes superfluos y/o0 competidores de los que verdaderamente nos

interesan.

OPERACIONES ESPECIFICAS PARA EXALTAR LA CALIDAD

El praoductor conoce que para incrementar la calidad de las
uvas destinadas a la exportacién debe realizar uwna serie de
operaciones durante el ciclo vegetativo de la vid, a fin de lograr
racimos de buena forma y tamafo, bayas més grandes, uniformes vy
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bien distribuidas, color propio de la variedad, sabor agradable,
textura caracteristica y maduracién correcta.

Estas operaciones realizadas en los momentos opor tunos
facilitan la cosecha, preparacién y aembalaje de las uvas.
Practicamente la uva cosechada es embalada inmediatamente, ya que
No @8 necesaria la preparacién o limpieza de los racimos.

~ Légicamente aestos trabajos pre-cosecha aumentaran los costos
de produccién. No obstante 1los beneficios obtenidos por este
incremento de calidad compensan plenamente la mayor inversién.

Raleo

Consiste an eliminar racimos florales antes de 1la floracién
y/0 racimos o partes de ellos después de formados. Mediante esta
extraccién se logra un efecto contrario a la poda ya que 1la planta
se® beneficia al limitar su produccién sin disminuir el é&rea
foliar. Existen distintos tipos de raleos, pero todos conducen al
mismo fin: mejorar la nutricién de 1los racimos que quedan,
aumentando por ende la calidad. Esta operacién deberia hacerse

siempre que se realice poda larga, & los efectos de no sobrecargar
la planta.

Raleo de Inflorescencias

6@ realiza desde 1la brotacién hasta plena floracién. Se
lleva a cabo en forma manual o mediante el uso de tijeras, en el
momento qQue éstos son visibles. PFuede dejarse en algunas
variedades un s0lo racimo por brote. Se benefician con esta
operacién los cultivares Cardinal, Alfonso Lavallée vy Moscatel de
Ale@ejandria que tienen problemas de corrido y desuniformidad de sus
bayas. Los racimos que restan luego del raleo, antes de la
floracién, se benefician por una mayor cantidad de sustancias
elaboradas (hidratos de carbono), que permiten un mejor cuajado de
los mismos. Se procede en este momento a cortar 1las =zarcillas que
presentan las inflorescencias. Se evita de esta forma que los
racimos y/o las bayas sufran deformaciones o danos fisicos
posteriormente.

Raleo de Racimos

El momento que se lleva a cabo esta operacién es después de
Cuajados los gQranos y consiste en eliminar aquellos wmal formados,
muy pequefos o desproporcionados. 8e 1logra asi mejorar la
coloracién, uniformizar el tamado y adelantar 1la madurez. Se
aprovecha este momento para desenredar los racimos.



Esta operacién mejora notablemente la calidad de 18 mayoria
de los cultivares.

Raleo de Granos

En las variedades muy compactas se utiliza este método con
muy buenos resultados, siempre que se realice después que los
granos hayan cuajado. De esta manera se consigue que los granos
dejados adquieran mayor tamaRo por una mejor nutricién. Se realiza
en este momento un despunte (descole) de la parte apical, como asi
también eliminacién de parte de las alas y una extracién de
granos, lo que contribuye a adelantar 1la madurez vy dar mejor
presentacién. En general podemos decir que se logra mayor tamaro
de grano, maduracién mas temprana y mejor sanidad fundamentalmente.

Se recomienda esta operacién en 1los cultivares Cardinal,
Alfonso Lavalléde, Moscatel Rosada, 1Italia, Dattier de Beyrouth,
etc.

Despunte

A efectos de mejorar el cuajado se utiliza el despunte de
brotes. Consiste en eliminar aproximadamente 10 cm. de 1la parte
apical en el momento de plena floracion. La detencién temporal del
crecimiento hace que los alimentos se deriven a las
inflorescencias, mejorando el cuajado.

Se aconseja en variedades de cuajado imperfecto o cuando las
condiciones climdticas son desfavoraliles.

Deshoje

La eliminacién de hojas adultas préximas a los racimos es
una prdactica que permite aumentar la aereacién e iluminacién de
los racimos. Se aconseja su extraccién total fundamentalmente en
los cultivares negros, con algunas limitaciones.

Hormonas de Crecimiento

La utilizacién de este tipo de sustancias sintéticas o
naturales permite alcanzar los resultados que se logran con los
métodos antes mencionados. Es decir que mediante 1la aplicacién
(pulverizaciones dirigidas a las inflorescencias y/o racimos),
mejoramos la calidad de los mismos ya sea por aumento del cuaje,
agrandamiento de granos o alargamiento de los pedicelos,
obteniendo por esta razén mayor soltura.




Las hormonas de mayor utilizacion que han sido
axperimentadas en la Estacién Experimental "Las Brujas" son CCC vy
4cido giberélico. '

SANIDAD

La vid durante su ciclo vegetativo estd expuesta a contraer
una. serie de enfermedades y plagas que afectan las distintas
partes vegetativas: brotes, hojas, inflorescencias, racimos, etc.
En @l caso particular de las uvas de mesa estas enfermedades
provocadas en su mayoria por hongos, inciden sobre la produccién y
fundamentalmente sobre la calidad. :

Las enfermedades y plagas mas importantes que anualmente se
presentan con intensidad variable son:

Escoriosis (Phoma flacida)
Antracnosis (Sphaceloma ampelinun)
Peronospora (Plasmopara viticola)
Oidio (Uncinula necator)
Botrytis (Botrytis cinerea)
Lagartas (Eulia sphaleropa)

La aplicacién de productos especificos en los momentos més
apropiados permite alcanzar una buena sanidad.

2.2 COSECHA

La cosecha, el embalaje, el  transporte y 1la conservacian
demandan técnicas especiales, inspiradas por las condiciones de

vida de los racimos cortados.

Las pérdidas de agua y las oxidaciones que se producen en la
etapa de post-cosecha provocan el desecamiento y cambio de color
del escobajo y €l arrugamiento de los granos. Como 1los dafos se
incrementan con la temperatura, ellos pueden ser disminuidos
realizando 1la cosecha en las horas mas frescas, evitando 1la
torsién de los escobajos y trasladando la uva lo més rapidamente
posible a los galpones de limpieza y empacado. En cuanto a los
pardsitos que porta el racimo estos prosiguen su accién. Son de
temer los ataques de hongos sapréfitos tales como Penicillium,
Aspergillus niger, Cladosporium y Botrytis cinerea, que es el més
importante. Todos estos hongos son responsables de las
"podredumbres".

Para realizar 1la cosecha se deben tener en cuenta distintos
factores, como apariencia, sabor y contenido de azicar. Este
O0ltimo factor nos parece el maés racional, ya que los anteriores no
son tan precisos.



La cosecha se realiza en forma escalonada. Se considera muy
importante extraer todos aquellos racimos que alcanzaron el
porcentaje adecuado de azdcar. Esta operacién (raleo), provoca que
los racimos dejados mejoren rdpidamente logrando buena calidad. Es
necesario destacar que los racimos deben ser tomados siempre por
el escobajo y depositados en cajones o envases pequefos (evitar 1la
superposicién). De esta forma se preserva la pruina que cubre las
bayas, realzando su apariencia.

Post cosecha

Llegados al galpén de empaque se procede a la limpieza de
todos aquellos granos deteriorados y/o partes del racimo que afean
@l conjunto. Posteriormente se acondicionan en cajones pequedros,
dentro de 1los cuales son comercializados. Ellos son de 8 kilos

aprox imadamente.

La conservacién de las uvas de mesa presenta mayores
problemas que 1la de otras frutas, debido a su alta susceptibilidad
a la deshidratacién, oxidacién y al desarrollo de pudriciones. Sin
embargo, si los problemas se controlan en forma apropiada esta
fruta puede mantener sus propiedades de recién cosechada por
periodos prolongados, lo que permitiria su traslado a paises
alejados en éptimas condiciones.

La utilizacién de camaras frigorificas (00 C)
acondicionamiento de las uvas en cajas aisladas del medio por una
lamina de nylon (perforado o sin orificios) que envuelve el total
de racimos y el empleo de genefadores de anhidrido sulfuroso,
permiten mantener las uvas en excelentes condiciones por periodos
prolongados.

2.3 Regionalizacién del cultivo

Debe tenerse en cuenta que para identificar Areas
geograficas del pais con mayores aptitudes para la produccien de
uvas de mesa con destino a la exportacién, es necesario considerar
los factores de mayor relevancia que inciden en tal determinacian.
De esta manera debemos considerar que un "medio viticola" es el
resultante de la interaccién de factores estrechamente vinculados.
Las relaciones complejas que se producen entre planta y medio
ambiente, nos obligan a analizar en conjunto las caracteristicas
climdticas y edafolégicas, 1los cultivares y el manejo de la
produccién.

Del estudio de esta interaccién de factores s podrén
determinar los cultivares que se adapten a un determinado medio,
ya qQue las complejas relaciones que s@ producen permintirdan




obtener una mayor o menor produccién y/o calidad, como aci también
una cierta precocidad.

Caracteristicas cliadticas

Influyen en forma decisiva en el cultivo de la vid. En este
sentido debemos mencionar que en general las vides cultivadas
comercialmente son originarias de zonas templadas, cuyo cultivo se
puede ubicar dentro de las latitudes 349N y 4095, La altitud
cumple un rol importante en aquellas regiones ubicadas en
latitudes donde @l cultivo no es viable, posibilitando por tal
razén su produccién en forma rentable. :

Uruguay estd situado en 1la parte oriental de América del
S8ur, entre 1los paralelos 3I0 y 3I5 grados de latitud sur. La
proximidad a extensas superficies de agua (Rio de 1la Plata y
ocedno Atlantico) hace que las temperaturas sean mas benignas.
Ademés eaestd ubicado en una zona de altas presiones. En general se
lo clasifica como clima sub tropical sub himedo.

La direccién predominante de las masas de aire que
atraviesan el pais es de suroeste—-noreste, ya sea durante el
invierno como en los meses mds cdlidos del aRo. Existe una gran
proporcién de dias claros, por 1la presencia de masas de aire
estables y circulacién de tipo descendente.

Los cambios bruscos de temperatura son originados por el
encuentro de masas de aire frio (sur—-oeste) con cAlidas y hoimedas
(norte y noreste), las que provocan precipitaciones. De alli las
variaciones térmicas.

La temperatura media anual alcanza 17,19C con una TO en
primavera de 16,3°C y en varano 22,99C. En los Gltimos 25 afos los
valores mdximos y minimos se sitvan en 43°C (enero), -5°C (julio)
(Cuadro 4, Figuras 2 y 3).

La temperatura media del mes de julio que es el mé&s frio, en
@l sur del pais, es de alrededor de 11°C y aumenta progresivamente
hacia el norte, alcanzando los 13°C en el departamento de Artigas.

La temperatura media del] mes mas caluroso que es enero, va
de 22° en la costa de Rocha, hasta 26°C en el extremo noroeste del
pais.

La amplitud térmica anual, o sea la diferencia de
temperatura entre el mes méds caluroso y el mes mas frio, es de
119C en la costa de Rocha y 139C en la regién central oeste del
pais.



CUADRO 4 - TEMPERATURA PARA DIFERENTES REGIONES DEL PAIS
Datos de la Direccién Beneral de Metereologia del
Uruguay, y Centro de Investigaciones Agricolas
*Alberto Boerger"®

Estacién Teap. Héxisa of Teap. Ninisa oC Aeplitu
: Nedia Absoluta Hedia Absoluta Diaria Anual
Artigas
Julio 18.9 29.3 7.9 -4.6(1) 11.0 13.0
Enero 32.6 41.4(2) 18.7 9.7((3) 13.9

Paysandd
Julio 17.0 27.2 6.1 -7.4(1) 9.9 14.0
Enero 31.7 44.0 17.2 7.8 14.5

NHelo
Julio 17.2 27.6 6.4 -b6.4 10.8 12.4
Enero 31.1 43.0 16.95 6.0 14.3

La Estanzuela
Julio 14.8 26.8 6.6 -3.9 9.1 12.8
Enero . 29.8 43.0 17.2 %.0(0) 12.7

Rocha
Julio 15.9 27.2(1) 6.3 -5.4 9.2 11. 4
Enero 27.7 41.9 15.7 6.8(3) 12.0

Colonia
Julio 14.8 26.3(1) 8.6 -0.9 6.2 12.5
Enero 27.9 38.2 19.2 11.3(3) 8.7

Punta del Este
Julio 14.3 25.8 8.6 0.2(4) 5.7 10.1
Enero 24.9 36.7 17.8 11.4(3) 7.1

(1) Junio (2) Dicieabre (3) Febrero (4) Agosto



Esta distribucién permite ver el efecto maritimo que afecta a
la regién sur y este del pais.

La parte mds continental, es decir, donde hay uvn mayor
contraste entre 1la temperatura del mes mas caliente y el més frio,
ocupa el oeste de los departamentos de Soriano, Rio Negro y Paysandd.

8in embargo nuestro clima se caracteriza por su irregularidad.
Es asi que pueden presentarse en los meses de invierno temperaturas
super ivres a las normales, que @en algunos aRos provocan la brotacién
anticipada de las vides, menores a las normales de la estacién,
ratardando la brotacién (lo que en algunos casos puede superar las
dos semanas).

Con relacién a las heladas, y los daios provocados por ellas
se@ puede precisar que si bien el nimero de heladas tardias
(primavera) es escaso, se detectan daRos en parcelas ubicadas en
zonas bajas cuando estas son de baja intensidad. En 1la mayor parte
del pais no se producen heladas todos los afos (Cuadro 5).

El periodo libre de heladas de menor duracién estéd en el
centro del pais, donde los datos de la Estacién Santa Bernardina,
muestran Que es de 253 dias. Si se considera el periodo de
crecimiento y nimero de dias entre la (ltima helada de primavera vy
la primera helada de otofo, se observa que el periodo més largo esta
en el norte, le sigue el sur, y en el centro estéd el mas corto.

Precipitaciones

El total de lluvia anual prom@dio es de 1200 mm en la regién
central norte y 1000 mm en la regién central y sur. En verano los
valores para dichas regiones son 350 y 200 mm respectivamente. La
distribucién mensual de las lluvias muestra un incremento relativo
de las mismas en los meses de otoRo y primavera, en un padrén de
lluvias que promedia los 120 mm mensuales en el norte, 100 mm en la
regién central y 90 mm en el sur (Figura 4).

Hay una gran variabilidad en la lluvia mensual que ocasiona la
ocurrencia de deficiencias y excesos de lluvia en cualquier época
del afo. Las lluvias mds altas mensuales y en 24 horas se producen
en abril, en la mayor parte del pais. El méximo diario fue de 267 mm
y el madximo mensual de 736 mm. Las mismas se registraron en el norte
del pais.

Desde el punto de vista de la evaporacién del agua del suelo
los valores mensuales muestran una tendencia decreciente. De oeste a
este, madximo en el litoral y minimo en Laguna Merin. La evaporacién
en los meses de verano estd comprendida entre 700 mm en el oeste vy
SO0 mm en el este. El mes de menor evaporacién es junio con 40-60 mm.

En cuanto a 1la evapotranspiracién y el balance de agua en el
suelo se considera que los valores més altos de evapotranspiracién



CUADRO 5 - FECHA MEDIA DE PRIMERA Y ULTINA HELADA EN ALGUNAG ESTACIONES

REPRESENTATIVAS DE DIFERENTES REGIONES DE URUBUAY

Estacién Fecha aedia Periodo Afos con helada
Priaera Helada Ultiea Helada Libre Heladas 4
La Estanzuela 25/Junio 2/Agosto 327 dias 76
Bella Unién 26/dunio 20/Julia 341 dias 79
Durazno 24 /Rayo 13/Setiesbre 253 dias 100
Paysandd 8/Junio 9/Setieabre 314 dias 100
Helo 14/Mayo 26/Setiekbre 230 dias 100
~ Montevideo 3/dulio 24/Agosto 313 dias -]
Fuentes Direccién GBeneral de Meteorologia del Uruguay, Centro de

Investigaciones Agricolas "Alberto Boerger” y Base Aérea Santa
Bernardina.




potencial anual estédn en el noroeste con 1000 mm y los mas bajos
en el sureate con 800 mm.

Las menores deficiencias se encuentran en 1los suelos de 1la
unidad Paso Coelho con 80 mm. Las mayores estén en suelos
superficiales Itapebi{, Tres Arboles, etc. En estos suelos alcanzan
289 - 307 mm anuales.

En general 1la deficiencia de agua comienza en el mes de
octubre y finaliza en el mes de marzo en aguellos suelos
superficiales. En suelos profundos el periodo de falta de agua
estd comprendido entre noviembre y marzo—-abril.

Las deficiencias de agua indican los mm de 1lluvia o riego
que hubieran sido necesarios para que las plantas no sufrieran
interrupcién del desarrollo por carencia de agua.

Alsacenaje de agua en el suelo

Los suelos de Uruguay tienen un amplio rango de capacidad
para retener agua. En general suelos desarrollados sobre basalto o
basamento cristalino retienen de 350 a 75 mm. Los suelos
desarrollados sobre areniscas y/0 materiales sedimentarios
retienen més de 400 mm de agua.

Radiacién solar

A pesar de que no existe informacién que abarque todo el
pais se dispone de ciertos datos que pueden mostrar una
distribucién media de 1la radiacién solar en los meses de enero y
Julio. La radiacién solar recibida durante el mes de enero ' se
sitoa en méas de 600 cal cm? dia~! en la regién central-suc y sur
oeste disminuyendo hacia el noreste debido a uwna mayor nubosidad
en esas regiones (Figura S y 6). '

Durante el mes de julio los valores promedios que sobrepasan
las 230 cal cm? dia~! se ubican en el noroeste disminuyendo hacia
el sur Yy sureste. Podemos generalizar que la mayor radiacién solar
como asi también la luminosidad se ubican sobre el 1litoral oeste
disminuyendo hacia el este del pais.

Suelos

La accién del suelo en viticultura constituye un factor
importante pero no alcanza a tener la relevancia de las
caracterigsticas climdticas va analizadas. No obstante es

suficientemente importante para desarrollar una viticultura



econémica.

€l suelo debe ser de textura media a suelta, con buena
proporcién de materi organica, profundo y fundamentalmente de
facil drenaje. '

Dentro del mosaico de suelo de nuestro pais, los que
presentarian las mejores caracteristicas podrian ser las unidades
de Kiyd, Chapicuy y Rivera. El sur del pais presenta vertisoles vy
brumosoles caracterizados por ser muy arcillosos y por tener en
consecuencia una alta retencién de agua. No permiten a las uvas
alcanzar una precocidad y adecuada calidad.

De todo 1lo expuesto se puede concluir que el medio ambiente
del pais reine condiciones de temperaturas, disponibilidad de
agua, radiacién solar, iluminacién, Yy caracteristicas de ciertos
suelos adecuadas a las exigencias del cultivo de uvas de mesa y a
la obtencién de buena calidad de frutas con destino a la
exportacién, con la posibilidad de alcanzar esto en la mayoria de
los afos. Ademds consideramos que si buscamos precocidad de
cosecha, los departamentos del norte, 1litoral, centro del pais
serfian los de mayores posibilidades. El sur del pais se reservaria
para la obtencién de altas producciones, algo mas tardias que
lograrf{an a su vez mayor coloracién en los cultivares negros. Esto
debido a mayores diferencias térmicas entre las diurnas vy
nocturnas,

De acuerdo a la fertilidad del suelo puede establecerse ques

- suelos de baja fertilidad, profundos y con buen drenaje
s@ deberian orientar al cultivo de variedades precoces.

- wsuelos de fertilidad media, a los cultivares de media
estaciaén.

- suelos de alta fertilidad, se deberian orientar a 1la
producciéon donde se busque la cantidad en volumen sin
interesar la calidad.

Es necesario destacar que la utilizacién de técnicas
culturales adecuadas puede posibilitar enormes cambios en los
puntos antes mencionados.

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

La produccién de uvas de mesa destinadas a la exportacién,
presenta una serie de limitaciones a nivel nacional, lo que ha
motivado un lento desarrollo.




Las causas principales que impiden el normal incremento de
esta produccién radican en la falta de informacién vy
experimentacién desde el punto de vista agronémico como asi
también tecnolégico.

3.1 Cultivares

El pais cuenta solamente con un cultivar Cardinal en
preduccién comercial, que lentamente incrementa su area con
caracteristicas propias que lo hacen apto para exportar.

Existen en produccién otros cultivares: Alfonso Lavallée,
Dattier de Beyrouth, Thompson 6Seedless (Sultanina) etc, que
presentan excelentes cualidades de conservacién y resistencia al
transporte, pero son cultivados en &reas reducidas.

A partir del afo 1986 se ha comenzado a implantar el
cultivar Italia, por parte de un nimero reducido de productores.

Es decir, el encepado nacional en materia de uvas de mesa
con aptitudes para la exportacién es sumamente reducido, no sélo
en cultivares sino fundamentalmente en nimero de plantas lo que no
permite obtener un volumen suficiente de produccién para abastecer
un futuro mercado consumidor, salvo en el caso del cultivar
Cardinal.

3.2 Portainjertos

S8e carece de informacién sobre los portainjertos que
deber {an utilizarse para cada variedad, segin los fines
perseguidos (produccién, calidad, ‘precocidad, etc.) en nuestras
condiciones ecolégicas.

Por tales motivos, existen muchas plantas injertadas sobre
Rupestris dulot (del pais), que carece de seleccién (gendtico vy
sanitaria), y otras sobre distintos patrones tales como 804, R110,
R99, etc., de origen seleccién masal y/o clonal, lo que constituye
ya un avance tecnolégico remarcable.

Es necesario destacar que la eleccién del portainjerto no
sé6l0 estd en funcién de las condiciones ecolégicas, sino también
del cultivar a injertar, va qQue existen combinaciones
cultivar-portainjerto que hacen perder las excelentes cualidades
del cultivar injertado.

3.3 Sistema de conduccién y poda

No existen ensayos respecto a los sistemas de conduccién y
poda més apropiados para nuestras condiciones.



Por éstas razones la mayor parte de los productores
contindan con 1los sistemas tradicionales, por ejemplo espaldera
media o alta. Solamente un nimero reducido de productores de
avanzada ha adoptado el parral y otros 1los sistemas tipo Lira
"truncada", con mayor o menor angulo de inclinacian, con
excelentes resultados.

3.4 Manejo del suelo

No se conocen las necesidades éptimas de fertilizantes para
@l logro de wuna produccién equilibrada en 1o que respecta a
cantidad y calidad.

3.9 Précticas culturales

En este tema se deberian considerar las posibilidades
econémicas de establecer el cultivo bajo cobertura plastica, a 1los
efectos de obtener precocidad, como asi también si se justifica la
inversién de riego en los momentos de mayores exigencias hidricas
del cultivo.

3.6 Control de enferssdades y plagas

Debido a 1las condiciones clima&ticas que caracterizan el
pais, la presién de ataque de las enfermedades y plagas es en
algunos aRos muy severa, lo que obliga a realizar continuos
tratamientos con fungicidas e insecticidas.

Seria sumamente valioso disponer de productos de répida
degradacién a efectos de disminuir los residuos téxicos sobre los

racimos.
3.7 Mercados consueidores

Es imprescindible realizar un estudio profundo de mertados,
dando énfasis a los gustos y preferencias del consumidor, momentos
mas propicios de entrada, tipo de acondicionamiento, etc.

Como 1los mercados consumidores exigen un determinado volumen
y nuestra incipiente produccién esta muy atomizada, seria deseable
establecer un sistema cooperario de produccién a efectos de
disponer de un volumen importante con similares caracteristicas
cualitativas.

A efectos de crear nuevas 4&res de produccién es necesario
abocarse a la regionalizacién del pais en base a las condiciones
ecolégicas, 1o que: permitird ubicar con base cientifica regiones
con aptitudes viticolas.

Para finalizar, debemos reiterar que para alcanzar el
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objetivo propuesto, produccién de uva de mesa como rubro de
exportacién, deberiamos realizar esfuerzos en conjunto, creando
grupos Cooperarios de Producciéon, contar con el apoyo financiero
de los organismos estatales para permitir el desarrollo de nuevas
Areas y/o mejorar las existentes y comenzar con una serie de
trabajos experimentales sobre diferentes temas. En estos momentos
este tipo de trabajos se estén llevando a cabo a nivel privado, en
forma empirica, al no disponerse de antecedentes a nivel nacional

(Anexos 2 a 5).



ANEXO 1 - CLASIFICACION DE LOS CULTIVARES (FECHA DE MADURACION)

Cultivares Blancos Rosados Negros
Precoces Perlette C. Cardinal C.y E.

Chasselas C.
Estacién Datier de Alfonso

Beyrouth C.y E.
Italia C.y E.
Sultanina C.y E.

Yardias Moscatel de M. Rosado C.y E.
Alejandria (autoest.)
Maravilla de
Abril

Lavallée C.y E.
M. Hamburgo C.y E.

Valanry .
. Violeta C.y E.

Referenciat C = consumo
E = exportacian




ANEXO 2 - INGRESO DE UVA DE MESA AL MERCADO
POR ARNO Y POR DEPARTAMENTO
(Volumen en toneladas)

AR o

Departamento 1984 19835 1986
Artigas 66,73 138,43 138,82
Canelones 1.304,96 1.197,96 1.061,76
Colonia 315,04 235,62 166,40
Durazno 235,96 26,20 39,04
Florida 37,28 10,62 20,18
Lavalleja 9,30 - -
Maldonado - 2,4 2,35
Montevideo 917,97 914,26 896,51
Rio Negro - - -
Rivera - - -
Salto 16,63 29,61 20,98
S8an José 66,46 92,52 56,87
Soriano 8,70 9,25 1,28
Tacuarembé 6,09 8,00 7,86
Total 2.792,32 2.681,09 2.445,81

Fuentes BRUNO, G. Conservacién de uvas de mesa en camaras

frigorificas. Tesis Ing. Agr. Montevideo, Uruguay,
Facultad de Agronomia. 1988.



40

ANEXO 3 - PARTICIPACION RELATIVA POR DEPARTAMENTO Y POR ARO EN
LOS VOLUMENES DE UVA DE MESA INGRESADOS AL MERCADO
(En porcentaje)

A RO

Departamsento 1984 1985 1986
Artigas 2,39 S, 16 5,68
Canelones 46,74 44,468 43,40
Colonia 11,28 8,79 6,80
Durazno 0,93 0,98 1,60
Florida 1,33 0,40 0,83
Lavalleja 0,33 - -
Maldonado - 0,09 0, 10
Montevideo 32,87 34,10 346,65
Rio Negro - - -
Rivera - - -
Balto 0,60 1,10 0,86
San José 2,38 3,45 2,33
Soriano 0, 31 0,20 0,05
Tacuarembsé 0,22 0,30 0,32
Total 100, 00 100,00 100,00

Fuentes BRUNO, G. Conservacién de uvas de mesa en camaras
frigorificas. Tesis Ing. Agr. Montevideo, Uruguay,
Facultad de Agronomia. 1988.



ANEXO 4 - VOLUMENES DE UVA DE MESA INGRESADOS AL
MERCADO MODELO POR MES - ZAFRA 1984/1985.
(En porcentaje del total zafra)

% del total de

Fecha uva zafra

1 - 15712 0,05
16 - 31/12 1,65
1 - 15701 9,38
16 - 31701 17,36
1 - 15702 19,98
15 - 28702 12,84
1 - 15703 19,19
15 - 31/03 16,27
1 - 15704 2,45
15 - 30704 0,83
Total 100, 00

Fuentes BRUNO, 6. Conservacién de uvas de
mesa en camaras frigorificas. Tesis
Ing. Agr. Montevideo, Uruguay,
Facultad de Agronomia. 1988.



ANEXO S - DISTRIBUCION DE LA ZAFRA POR MES

(En porcentaje)

% del total de

Fuentes

Mes uva zafra
Diciembre 1,70
Enero 26,74
Febrero 32,82
Marzo 39,46
Abril 3,28
Total 100,00
BRUNO, Conservacion de uvas de

mesa en

Ing.

camaras
Montevideo, Uruguay,

frigorificas. Tesis

Facultad de Agronomia. 1988.
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=2« CREACION VY ADOFPCION DE NUEVAS
VARIEDADES FPARA LA PRODUCCION
COMERCIAL

Hugo Martinez Palaez (#)

El cultivo de 1la vid ofrece 1la posibilidad de hacerlo en
distintos &mbitos ecolégicos. Es una enredadera que se desarrolla
perfectamente en condiciones climaticas muy amplias, como pocos
cultivos frutales pueden hacerlo. Para el caso especifico que nos
ocupa en este Simposio, que es produccién de uva de mesa, antes de
referirme al tema especifico de cémo nos estamos manejando en
Argentina en los aspectos fitotécnicos de adaptacién y creacisn de
variedades, deseo efectuar algunas consideraciones para que
ustedes se vayan ubicando en el tema. En general, en todos los
simposios y reuniones que hacemos con productores, solemos empezar
justamente por el tema variedades. Yo creo que en paises comc
Argentina, Uruguay, Brasil, muchas veces los productores tenemos
ansias de producir cosas, buscamos donde hacerlo y nos ponemos a
trabajar, antes de hacernos 1la pregunta de para quién vamos a
producir. Eso es fundamental tenerlo en cuenta, y en una
produccién como es la uva de mesa, que se da, como vya les decia,
en distintos 4&ambitos mundiales, el mercado en este momento esta
siendo muy bien abastecido. Yo diria que en cinco o seis anos mas,
nos vamos a encontrar que mercados como el de Estados Unidos, que,
ha demostrado una gran avidez, y al "igual 1los mercados europecs,
donde era tradicional hace cinco o seis aRfos que en plena
temporada la uva se colocara a U$S 1 el kilo, y que fuera de
temporada se vendiera a U$S 2 el kilo, nos estamos encontrando con
que los 365 dias del afio, practicamente, se va a seguir vendiendo
a U$S 1 el kilo. Entonces, las producciones en contra-estacisén,
Que son las que nos ponen a nosotros en condiciones de abastecer a
e*80s mercados, la situacien se esta volviendo de alta
competitividad y hay que tratar de ubicarse en algunos espacios,
nichos, que van quedando sin cubrir. Ya es practicamente imposible
Pensar que vamos a cubrir grandes espectros del mercado de
contra-estacién.

La vid tiene una gran amplitud de posibilidades en cuanto a

(#) Ing. Agr. Coordinador del Programa VID - INTA. Argentina



dmbitos de cultivo. Les expongo un ejemplo de dos situaciones que
s@ dan en Argentina, en dos valles que estén distanciados
aproximadamente 1600 km. Es el caso de Cafayate y el Valle de
Lujan de Cuyo, Mendoza. La altitud de uno con respecto al otro,
varia bastante. En el caso de Lujén de Cuyo, estd entre 1los 800 vy
900 m y el Valle de Cafayate est& entre los 1600 y 1400 m de
altitudy especificamente Cafayate esta a 1600 m. Entonces
comparamos la relacién de temperaturas miximas, medias y minimas
entre los meses de pleno periodo vegetativo, de octubre a abril.
Cafayate en octubre tiene temperaturas maximas diferenciadas en
S°C, en noviembre estadn practicamente diferenciadas 2 a 3°C, se
achica a 1°C en diciembre, practicamente sigue ese grado en enero,
siempre superando la temperatura méxima diaria en Cafayate a la
del Valle del Lujdn. Pero en cuanto a las temperaturas minimas que
s@ observan durante la noche, nos encontramos con que en la 2zona
de Cafayate, las temperaturas minimas estan por debajo, durante
todos los meses con respecto a las de Mendoza, a las del Valle del
Lujén. Respecto a las temperaturas del Valle del Lujan, en enero,
la diferencia es de practicamente 4,5°C o 4°C. Esto tiene una gran
importancia, porque la temperatura media, que es la sumatoria de
ambas, nos da en @l valle de Cafayate temperaturas inferiores a
las de Mendoza, a pesar de estar més cerca del Trépico,
précticamente muy cerca, 1500 km hacia el sur estd Mendoza 1la
temperatura media es mas elevada y sobre todo en los meses de
noviembre a marzo, que es cuando se opera la wmaduracién de las

uvas.

Este tema es wmuy importante, porque si bien 1la planta
realiza su actividad fotosintética durante el dia con temperaturas
muy similares, @l balance diario es mucho m&s positivo en el valle
de Cafayate porque al tener temperaturas muy inferiores, de 3°C o
4°C, tiene una gran importancia porque hay menor transpiracién, y
sobre todo menor respiracién, por 1lo tanto menos consumo ‘de
hidratos de carbono. Quiere decir que el balance diario de
sumatoria de azicar es mads importante en el valle de Cafayate que
en la zona de Lujan de Mendoza. Por eso no nos debe llamar 1la
atenciéon que la madurez en este valle sea mucho mas rapida. Esto
lo traigo a colacién de la importancia que tiene hacer una
correcta evaluacién segién cada lugar, porque de esa manera podemos
vislumbrar las posibilidades reales que pueden significar
importantes logros en cuanto a costos, y ademas, respecto a la
calidad de la produccién. De esa manera, haciendo una evaluaciaén
de las temperaturas, siguiendo una clasificacién que ya hicieron
los americanos en el afo treinta y pico, es muy préctico ese
sistema de <clasificacién, y hoy, ante tantas férmulas complejas,
ecolégicas y demds, ésta es la méds rapida y sigue siendo muy
préactica.

Pudimos ubicar 1las distintas zonas de produccién de uva de
mesa de Argentina respecto a otros 1lugares sobre todo Europa vy




Estados Unidos.

Uno de 1os lugares de menores temperaturas, grados/dias, es
Hockenheim en Alemania, que tiene apenas 9146, para los americanos
@s Primera Zona hasta més o menos, 1los 1300 grados/dias.Por
ejemplo es el caso de Oaksville, California. Francia tiene
Chalon-sur—mer, que también est& dentro de esa zona.

Luego, en la Segunda Zona, tenemos a Bordeaux, Beauvais,
Lasty y Cipoletti de Argentina. Consulta de Argentina empieza la
Tercer Zona, después estd Constancia de Sud Africa, que es una de
las zonas principales productoras de uvas de ese pais. Luego viene
Florencia (Italia) y Stellenbosch (8ud Africa), el Cerrito que
estd en S8an., Rafael (Mendoza), Davis (California), Cafayate
(Argentina), Lujén (Argentina), Junin (Argentina). Como pueden ver
una zona, como les decia, 1500 km m&s al norte que Lujan y Junin,
sin embargo est& précticamente en la misma zona, y con una
sumatoria diaria de un poquito menos. Y asi llegamos hasta
Argelia, y Fresno en California, que son de 1los lugares muy
caracteristicos para produccién de uvas de mesa, de bastante buena
calidad. :

Otro de 1los factores con los que nos tenemos que mover, que
es muy {importante, e interesa bastante a productores, con la
riqueza de poda que normalmente acostumbramos nosotros a producir,
es que dejemos una sobrecosecha, o sea dejemos una gran produccian
en la planta, o el hecho de que dejemos una muy baja cosecha,
produce alteraciones que son muy importantes. Para @l caso del
vigor vegetativo nos - encontramos que cuando dejamos una
sobrecosecha el vigor vegetativo baja; por el contrario con una
muy baja cosecha, sube. Los gré&dos brix, caen en ambos casos
porque las hojas no alcanzan a producir azdcar suficiente para los
racimos. Cuando tenemos una gran actividad vegetativa también los
hidratos de carbono se consumen en las hojas, porque hay un
continuo desarrollo de brotes y también es bajo el tenor
azucarino. En los dos casos también cae la acidez, el Ph en los
dos casos sube; i baja la acidez, sube @1 Ph. La relacién fenal
en lo que hace a color y tanino, en los dos también cae. Todo cae,
tanto que dejemos una sobrecosecha, como que dejemos una muy, poca
cosecha. Lo importante es que cuando la hacemos equilibrada, todo
tiende a subir, menos en el caso del Ph que tiende a bajar. Para
el caso de uva de mesa no seria conveniente esto. En realidad el
Ph es muy importante aunque muchas veces no es lo que detectamos
como signo de madurez, porque encontramos que las uvas estan
maduras, pero no es muchas veces por azdcar, s$ino por muy baja
acidez.

8i observamos como van evolucionando cada uno ‘de los
elementos que se encuentran en la planta, como van cayendo los
carbohidratos que estéan en las ramas y en el tronco, hasta durante



todo el per iodo de brotacién, veremos que en noviembre Yy
diciembre, comienza el repunte de estos hidratos de carbono pars
llegar nuevamente a los niveles que tenian al comienzo de
brotacién. En el caso, por ejemplo del crecimiento de 1los brotes,
se da un gran crecimiento hasta noviembre, que es précticamente
cuando los frutos cuajan @ inmediatamente ese crecimiento tiende a
caer. En algunos Casos, por excesos de fertilizaciones
nitrogenadas 0 porque tenemos algunos problemas en cuanto a
manejo, cuando se aporta agua vy demés, podemos nuevamente
estimular el crecimiento de brotes, pero todo eso va a ir en

detrimento después de la planta.

Desde el envero, empiezan los azicares a subir en forma auy
pronunciada y la acidez tiende a caer.

inflexién cuando comienza el

El tamaio de grano, hace una
veces por

envero, pero sigue aumentando de tamafo ayudado muchas
acumulacién de los azicares.

Tenemos que desarrollar 1la labor de evaluacién de uvas de
mesa, de cultivares, tanto 1las tradicionales como las que los
fitotecnistas van produciento, en realidad la nuestra también es
una labor fitotécnica, porque nosotros lo que pretendemos con
nuestra evaluacién Yy précticas culturales es mejorar la expresién
fenotipica de la variedad. Ustedes saben que la planta por un lado
tiene un bagaje genético que determina que tenga color rojo,
anaranjado, que sea blanca, que tenga o no semilla todas esas son
condiciones que las aporta el bagaje genético, pero ese bagaje
gendético en funcién del ambiente en que se desarrolla y con 1las
condiciones en que se desarrolla, es que forma su fenotipo. Hoy
nos encontramos con variedades que genotipicamente, son muy
conocidas, pero gracias a muchas practicas que se han podido ir
incorporando nos permiten hoy modificar totalmente su fenotipo.

La variedad Almeria es blanca. Es una vieja variedad de
origen esparol, muy cultivada, fue la que en Argentina tomé mucha
importancia cuando ese pais era exportador. A partir de los ados
20 y hasta el 46 fue una de las variedades que ocupé principal rol
en cuanto a los volomenes exportados, dadas sus grandes
condiciones de conservacién, su gran resistencia al transporte,
hollejo duro, pulpa consistente. Es una variedad que incluso hoy,
en los mercados es recepcionada con gusto y es apreciada.

La variedad Gobernador Benegas tiene todo 1lo contrario a
Almeria. Raja mucho los granos, es de piel blanda, o sea tiene un
sinnimero de defectos, cualquier roce, marca mucho el grano, es

una variedad que fécilmente raja y pudre el grano. En lugares
s@cos, como Mendoza y San Juan, tiene muchisimas dificultades para

su produccién. Para nada la recomendaria para un lugar como
Uruguay.
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Dattier de Beyrouth, es otra de las grandes variedades. La
podemos encontrar como Afusali, ya que tiene varios sinénimos, es
de origen probablemente argelino. También tiene grandes
condiciones. Es una variedad muy resistente y su presencia en los
mercados también es apreciada, ain en este momento. Es altamente
competitiva. Con respecto a Almeria tiene 1la ventaja de que es
mucho mas temprana (un mes y medio) y tiene a su vez un sabor vy
una consistencia en su pulpa que la hace muy agradable, mucho mas

agﬁadable que Almeria.

Respecto a las variedades rosadas mencionamos a Angelino o
Flame Tokay, en 1la cual conseguir este color no es muy normal ni
muy posible en condiciones de no manejo, o sea dejando la planta
sola. Es muy dificil llegar a tener este color parejo y bueno,
incluso el racimo es mucho m&s grande, los granos se dan con mas
heterogeneidad y sobre todo 1la coloracién se da muy heterogénea.
Hay una pérdida un poco de la coloracién en alguna de las alas,
pero este racimo que ha estado muy bien manejado ha conseguido dar
un muy buen color. En @l mercado de Estados Unidos era muy
aceptada, pero en este momento més que nada es muy utilizada por
los fitotecnistas como planta para 1los cruzamientos para las
nuevas obtenciones, sobre todo tratando de aprovechar el
excepcional color que tiene, que es sumamente llamativo e

interesante.

El cultivar Emperor, tiene un tipo de colaraciéen nao muy
normal de conseguir. En @l punto de madurez ideal tiene un color
rosado llamativo muy parecido al Angelino, quizas adn maés parejo vy
més uniforme en el grano. El sinénimo de Angelino es Flame Tokay y
®s raro que por ahi se le denomine Angelino.

Molinera gorda es otra variedad muy utilizada en las nuevas
obtenciones. La virtud que tiene es el grano crocante y la
transmite muy bien a su descendencia, pero- en este momento
estabamos observando nosotros, seQin las estadisticas en el
mercado europeo que sigue teniendo cierta relevancia, es muy
apreciada, tiene muy buena coloracién y sobre todo un racimo
suelto y muy crocante.

La Moscatel rosada y Cereza 1la cito porque hace dos aRos
nosotros las indicamos como que eran dos buenas posibilidades en
Argentina, dado que las teniamos en abundancia y nos estaba
sobrando para vino, teniamos que ubicarla en algo y habiamos hecho
algunas précticas de manejo y enviado algunas cajas a Europa con
un relativo éxito. Estas dos variedades 1las pusimos junto con
Sultanina y .las otras dos variedades que considerdbamos factibles
para la exportacién. Algunos sonrieron, otros pensaron que
nosotros estébamos tan desesperados de sacarlas del vino para
meterlas en la uva de mesa que era @8a la razén por la que las
habiamos incluido. El hecho de que en el Vltimo aRo ya mads del S0%
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de las cajas exportadas por Argentina hayan sido Moscatel rosado vy
Cereza nos ha dado verdaderamente un buen espaldarazo en cuanto a
esto y ademés porque los agricultores muy rdépidamente tomaron 1la
modalidad de trabajarla. El1 mercado hoy pide racimos chicos. EIl
ideal seria hoy buscar racimos de 350 a 400 gr. Eso es bastante
dificil, algunas variedades por ahi lo estan logrando.

. El1 motivo que nos impulsaba tanto, es que en Argentina entre
Moscatel rosado y Cereza, tenemos mas de 13000 hectéreas, asi que
imaginense si nosotros podriamos rapidamente tener una materia
prima que ya estad cultivada, que vya esta toda hecha la
infraestructura, que con sélo un manejo en el parral podemos

volcarla a la exportacién.

Plum de casur es una de las variedades olvidadas, pero con
grandes condiciones. Es de grano duro, crocante, muy resistente,
flojo @l racimo, es un poco de dificil manejo, porque es un
racimo, medio desarmado, parecido al de Alfonso Lavallée, un poco
dificil de bhacerle un buen manejo. Es también una variedad
utilizada hoy por los fitotecnistas para sus cruzamientos.

Respecto a 1la Alfonso Lavallée, hoy se trabaja muy bien el
racimo, hay un montén de técnicas para trabajarla bien, para
producir la coloracién m&s pronta, llenarle muy bien el racimo y
en el mercado europeo sigue siendo la principal variedad. Compite
el precio, el mejor precio con la wmejor Sultanina. En Europa,
Alfonso Lavallée sigue siendo la gran reina, es de muy alta
productividad, su racimo suelto y ademds es muy rica, a pesar de
tener semilla. Creemos que en paises tradicionalmente consumidores
de uva, por mucho tiempo va a persistir en el mercado. Es una de
lag variedades que yo tendria muy en cuenta, de maduracian
temprana. En Argentina estd madurando en San Juan, en la Oltima
década de enero y en Mendoza sobre la primer década de febrero.
También es muy usada en los cruzamientos, sobre todo por parte del

Ing. Gargiullo.

La Cereza es una variedad de origen por semilla. Cuando los
sacerdotes venian en su viaje a la colonizacién de América, traian
pasas y sembraron esas semillas y de ahi surgieron todas las
variedades criollas. La cereza es una de esas variedades criollas,
la Cria chica, la Cria grande, la Sanjuanina y demas. Por eso es
que hoy quizas en Cereza encontramos una cierta diversidad de
caracteres: granos que son grandes, elipsoidales. En Cereza bhay
diferentes tamafos y diferentes formas de granos, lo que nos ha
impulsado cobmo labor de mejoramiento, a buscar todas esas formas.

Ma&s o menos hemos definido ya cinco patrones donde ubicar
cada una, que serfia tamafo de grano y coloracién. Con Moscatel
rosado pasa lo mismo. En este momento, 1la labor principal en
Cereza y Moscatel rosado por parte de nuestro fitotecnista esta
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abocada a buscar esas formas y aquellos clones que verdaderamente
nos den un mejor racimo.

Cormillon violeta es una variedad de origen italiano, tiene
un aspecto que la hace sumamente interesante pero no es una wuva
rica y ademés tiene el problema que raja mucho y tiene problema de
botrytis, o sea no seria una variedad recomendable. Estos
Cormillon, como 1los Pisutello, tienen todos el mismo origen.
Cuando yo les cité a Gobernador Benegas, indiqué que tenia los
mismos defectos de ésta. Esta posee la ventaja de tener el hollejo
més duro, pero lo mismo raja bastante.

Moscatel de Hamburgo es8 una variedad que si ha decaido un
poco en los mercados mundiales, pero que era muy comin
encontrarla. Yo estoy seguro que acd en Uruguay debe haber
Moscatel de Hamburgo. Se ha difundido por todo el wmundo, incluso
por sus usos vinicos. Yo no la desecharia hasta ver su total
comportamiento y cémo responde a un buen manejo, porque tiene
también racimo suelto, es de un gusto que es apetecido por la
poblacién latina, Brasil Y Europa prefieren los gustos
amoscatelados, no asi los americanos; en el caso nuestro si.

Valencia es una de las viejas variedades que se impuso en
las exportaciones argentinas, precisamente por lag mismas
caracteristicas que Almeria, tiene una gran resistencia al
transporte. Esa es una de sus grandes virtudes. Sensible cuando
hay humedades elevadas, a rajar grano, lo mismo que pasaba con los
Cormillon y con Violeta, pero en este caso la rajadura de grano no
se produce solamente por gran tensién osmética del grano, sino por
la presién que se ejerce entre los granos porque los racimod
suelen ser, a veces, muy compactos. Quizas haciendo el buen manejo
que hoy se hace de todas las variedades que tienden a ser
compactas, podria nuevamente estar en la lista de las variedades
importantes porque para resistencia al transporte y conservacion
frigorifica es una variedad interesante.

Para terminar, Sultanina es una muy vieja variedad de
Grecia, desde comienzos, précticamente, de la vid que se cita su
caso. Luego por algunas condiciones de que en Australia hicieron
algunas selecciones de este cultivar, se le PUSO Thompson
seadless. Ahora yo les voy a decir que de todos los clones que yo
he conocido y que hemos podido chequear, no hay muchas diferencias
entre si. Hay otras cultivares donde las diferencias clonales son
muy importantes, lo que me hace pensar que es una variedad
genéticamente muy poco propensa a las variaciones, porque vya les
digo, de todos 1los clones que hemos chequeado, salvo algunos que
yo diria que sanitariamente son perfectos, porque han sido
liberados de virus, en general no he encontrado diferencias como
se pretendia a veces por parte de los australianos hacer una gran
diferenciacién de distintas formas de Sultanina.



Sultanina es el mds claro ejemplo de lo que se ha logrado
modificar el fenotipo de un cultivar mediante distintas
aplicaciones Y practicas culturales, de tal forma que
practicamente la vuelven desconocida. Nosotros empezamos, recién a
trabajar en el 64, pero en Estados Unidos se empezé en el 58. Era
la gran variedad cultivada para pasa, Yy en conocimiento de 1las
posibilidades de 1la aplicacién de acido giberélico, en aquél
momento se empezé a hacer aplicaciones hasta encontrar la dosis
adecuada y la oportunidad. En aquel momento se buscaba solamente
la aplicacién de giberélico para incrementar tamaio, luego con el
correr de los aRos, el giberélico llegé al afo B84, a tener tres
funciones en sus cuatro aplicaciones, o a veces cinco, en @l caso
de Sultanina. La primera aplicacién es para agrandar el racimo,
alargarlo, elongarlo, me dicen que no es una palabra castiza pero
creo que todos me entienden cuando yo hablo de elongar el raquis.
En la siguiente aplicacién, que también es a baja dosis, es para
provocar, un efecto polenicida que tiene, raleo. de granos, y las
otras dos aplicaciones, para incrementar el tamaldo. Entonces yo
agrando el racimo, raleo granos, que a veces lo debo complementar
todo eso manualmente, vy por Gltimo agrando el grano. O sea, yo lo
que he hecho en las dos primeras oportunidades, es darle espacio
al grano, para que tenga luego capacidad de crecimiento.

La diferencia que se logra en los tamafos de los granos,
précticamente llega a 30 mm y tienen de 14 a 16 como minimo; esté
dado en 1los rankings de calidad y puede llegar a 24 o 26 mm de
diametro mayor. Se consigue un racimo que tiene peciolo ma&s largo,
porque se empezé por cortar una de las ramificaciones.

Al observar el raquis se aprecia un espaciamiento, no hay
més de dos granos por insercién, practicamente, entre tres y dos
granos, cuando acd ustedes van a ver que hay entre S y 6. Lo més
importante @es cémo han desarrollado las ramas laterales, pero
también ha sido eliminada 1la de arriba, y han sido eliminadas,
después de dejar la primera, la segunda y la tercera, es eliminada
la cuarta y 1la quinta ala, se pasa, se dejan otras tres, se
elimina una o dos, y se dejan dos, 3-3-2, 3I-2-2, sequro. La
sustraccién de las ramas se hace a mano. Todo esto se hace para
tratar de tener el manejo del racimo, desde el pediculo. Desde ahi
se lo maneja. El racimo no debe ser tocado ni por el cosechador ni
por el empacador, solamente debe ir asi bhasta el consumidor.
Entonces, hay que tener un buen espacio para poderlo manejar.

Hay que tratar de eliminarle toda la hoja que pueda rozarlo
a los costados, para evitar a veces algo de ramaleo, sobre todo en

zonas de viento.

8i observamos una variedad que fue traida en 1la vieja
coleccién de Ruano (uno de los generadores de la actividad de uva
de mesa en Argentina que dados los grandes conocimientos que traia




de Espafa, incluso el gobierno chileno le puso un tren especial y
lo trasladé con mulas, maderas, alambre y todo a Chile para que
hiciera 1los parrales de uvas de mesa también alld) concretamente
la Sultanina negra, veremos que raesponde a los mismos tratamientos
que la Sultanina. Eso es clave, porque en lo que hace a las
aplicaciones de giberélico en dosis y en oportunidad, cada
cultivar tiene una dosis y una oportunidad. Difieren totalmente,
incluso las dosis son en algunos casos, sobre todo las JGltimas
obtenciones, muy sensibles a dos partes por millén de giberélico,
cuando aca estamos aplicando dos de diez y dos de cuarenta partes
por millén. 8i en una Emperatriz aplicamos diez o dos partes por
millén, a veces en floracién, y ocasionamos todo un problema. Es
una gran variedad. Madura cinco a diez dias despuds de Sultanina,
pero es mas que nada para lograr una buena coloracién. No es muy
problematico obtenerla. Logra los mismos tamados, practicamente
@8 igual. Lo dnico que en @l racimo a veces no llega a darlos tan
grandes como el de Sultanina.

La Flame seedless es una obtencien del Dr. Olmo en
California. Es hija, justamente, de Flame Tokay, y ha bheredado de
ella su carécter. Desgraciadamente suele rajar el grano, sobre
todo cuando hay condiciones de humedad elevada. No es necesario
que llueva, basta que la humedad supere el 60/ y esas condiciones
s@ repitan o se reiteren durante unos cinco o seis dias, y corre
peligro esta variedad, 1llegando & su madurez a los dieciséis o
diecisiete dias de rajar. Es la principal virtud que tiene esta
variedad, aparte de la coloracién, que en algunas oportunidades es
una coloracién interesante, sobre todo cuando el rojo se mezcla
con algun fondo amarillo, porque si no se tiende a pardear el rojo
que produce. La principal virtud quqg tiene es el grano crocante.
Es un grano que cualquiera que esté acostumbrado a consumir uva,
cuando consume esta uva va a notar 1la diferencia y le va a
agradar, porque adem&s es una variedad rica.

La variedad Perlette también es una obtencién de Olmo. Es
una gran variedad. Lo 4nico que condiciona en esle momento 1la
recomendacién para trabajarla s que, como no responde al
tratamiento de raleo con giberélico, @l raleo de granos hay que
hacerlo con un cepillado. El cepillado se hace con un cepillo de
éso0s de los que yo nunca voy a poder usar, eso0s con que s hacen
@l brushing, con ese cepillo @s con @l que se le pasa. Se sostiene
el racimo con una mano y con la otra se le pasa el cepillo y se
hace la eliminacién de granos. Pero es una variedad muy rica, mas
pareja en produccién que Sultanina, m&s temprana, es una de las
primeras variedades que madura, nada mas que tiene esa
complicacién en cuanto al raleo de granos.

Es una variedad, 1incluso, que para pasa es sumamente
interesante, por 1o temprano que sale. Tiene un ligero gusto
amoscatelado, para el mercado latino, yo diria que es una variedad



mas aceptada, que Sultanina, incluso el color que tiene es ambar,
amarillo-ambar y es interesante.

Hay una variedad que estad reemplazando a Flame seedless por
ese problema de rajadura, pero que tiene caracteristicas muy
parecidas, precisamente por poseer, ma&s o0 menos, progenitores
iguales. Esta es la variedad Perlén, que es del Ing. Gargiullo. Es
Perlpn-Inta. Es un grano que tiene una gran ventaja, que
practicamente con buen wmanejo e$ muy productiva y practicamente
sin aplicacién de giberdélico se logra buen tamafo, y ademds no
raja tanto como 1la otra. El grano es, también, bastante crocante.
Es en Chile una de las variedades que esta sustituyendo a Flame.
La estuvo sustituyendo 1los dos aRfos anteriores, porque tenia
muchos problemas Flame. Este Oltimo afo, que Flame ha estado mas o
menos bien en el mercado, estan pensando en continuar otra vez con

ella. Es sensible a oidium.

Otra de las obtenciones de Gargiullo es Emperatriz-Inta, es
hija de Emperador, es una variedad que tiene, quizas el mejor
color que bhay en este momento en el mercado, ya lo van a ver
ustedes en otros lugares. Pero ocurre que en algunos lugares de
Chile, como es en este caso, se la obtiene précticamente para el
1° de abril, escasamente con quince brix, apenas con quince
racimos por planta, o doce, plantas puestas a cuatro por cuatro,
solamente llega a quince brix y si toma una gran coloracién.

Estdbamos en el afo 1982, y habiamos hecho aplicaciones de
cinco partes por millén en época de 75%Z de flores abiertas, y el
raquis se agrandé, pero en otros casos casi triplicé su grosor y
la insercién del pedinculo, tenia casi 3 mm, 4 mm, era
desproporcionado como se estimulaba el raquis y no tanto el grano.
Hoy se@ hacen aplicaciones muy leves. Lo que si se hace son
aplicaciones de ethrel para mejorar la coloracien, emparejarle mas
la coloracién. La Flame tiene algunos pequefos surcos, que Qquizés
sea una de las caracteristicas por las que raja tanto. En un afo
s@ dejé un poco mis de produccién, ya no se manejé tan bien, se
apreté mucho el racimo, y hubo mucha rajadura. Para que ustedes
tengan una idea, en este caso, practicamente el rendimiento del
galpén de empaque, por todos 1los problemas de granos con
rajaduras, para sacarlo, extraerla y todo 1lo demés, cayé en mas
del 404 del rendimiento de cajas, siendo que casi el 20 o I0%L de
los racimos se corté y se los tiré en el viRedo, porque vya no
tenian, excedian 1la calidad digamos, por lo menos como para ir al
galpén de empaque. Para que vean ustedes las dificultades que
tiene un erréneo manejo del cultivar. 0 sea, hoy no sacamos nada
con tener la cultivar, lo importante es toda 1la tecnologia para
saberlo manejar. Por eso quizas obtener variedades apirénicas
cuesta poco, el problema, después, es encontrarle la receta para

manejarlas bien.




8i vemos la heterogeneidad de colores, esto supone que,
cuando se presenta este tipo de problema, ya en la cosecha tenemos
dificultades, porque quien va dirigiendo la cuadrilla tiene que ir
marcando los colores que van a cada cajén, para que luego en el
empaque se empaquen colores iguales.

En los mercados, hoy no les piden més oscuras o mas claras,
lo que les piden es que los colores vayan parejos. Porque si
encontramos en este cajén, y todavia ustedes tienen que elegir,
piensan que estas uvas estdn verdes y éstas estén bien maduras,
entonces se encuentran con que hay alguna dificultad, a pesar que
todas puedan tener el mismo tenor azucarino, lo que varia es la
coloracién. Entonces, en la cosecha, ya hay que separarlos en los
cajones para ponerlos todos estos colores @en uno, y todos estos
colores més subidos en otro, para que entren por lineas separadas
al galpén de empaque y se empaquen los colores en forma homogénea
dentro del cajén.

La variedad Alba, es una obtenciéen del 1Ing. Gargiullo,
Alba-Inta, una variedad muy temprana, madura junto con Cardinal vy
gracias a un profesional de la medicina que implanté este cultivar .
y no podia hacer nada con €1, nos estuvo insistiendo tanto en que
lo ayudéramos a encontrarle un manejo, que luego de cinco ados,
ahora ya no le quiere entregar ni estacas a la gente que le va a
pedir. Quiere decir que evidentemente, 1le estéd yendo bien. Y
encontramos que @n Villa Dolores estamos produciendo esta variedad
los primeros dias de diciembre. Tiene algunos problemas para
transporte y para conservacién frigorifica prolongada, pero como
es una variedad de primicia, y para mercados préximos, puede ser
muy interesante, porque tiene un ligero gusto amoscatelado, que
eS80 @s muy importante. Es una rica variedad y tiene un color muy
lindo.

Es muy vigorosa, brotan todas sus yemas, que es0o es muy
importante en variedades de primicia. Nos sorprende por la
productividad y por 1la gran fertilidad de sus yemas que se
mantienen gracias, eso si, a que cuando se termina la cosecha, lo
mismo hay que continuar con los cuidados anticriptogdmicos y demds.

Nosotros teniamos zonas, en Argentina, sobre todo en la
parte norte de Argentina, en Catamarca, que cosechaban la uva y
después ya dejaban @l parral librado a su suerte con todas las
lluvias, quedaba sin hojas, rebrotaba, luego venian las heladas,
pasmaban todo, brotaban muy mal las yemas. Decian, acé no,
Sultanina no se puede .cultivar porque no brotan casi las yemas,
apenas s@ cuida bien de problema de peronéspora. E1 problema de
Sultanina en Catamarca dejé de ser de productividad; produce muy
bien.

En el caso de Moscatel rosado, hasta ahora no hemos



encontrado respuesta al uso de ethrel. El ethrel es un compuesto
que se puede aplicar en dos oportunidades. La miés aconsejada es
apenas cuando hay inicios de coloracién en los granos (cuando hay
4 0 S granos con algo de coloracién se hacen las aplicaciones de

ethrel).

Estas aplicaciones son més O menos de 2.500 partes por
millén en ese momento, Yy conviene hacer siempre, junto con el
tratamiento de ethrel, incisién anular. Ustedes saben que incisién
anular es sacar un anillo de corteza del tronco, o puede . ser de
lag ramificaciones. Para hacerlo mas répido y rentable, la labor
s@ hace directamente en el tronco. Son 3, 4 mm que se sacan. Es el
ancho del anillo, digamos que es @l que da ese ancho de 3, 4 mm,
nos permite que entre 7, o entre &6 y B8 dias, de acuerdo al vigor
de la cultivar o del cultivo, tiene que cicatrizar. Porque ustedes
piensen que queda toda la parte aérea desconectada de la parte de
raiz, y la raiz sufre mucho esos ocho dias. Son momentos bravos
cuando empieza la coloracién. Si recuerdan que les mostré sobre 1la
acumulacién de azdcares y la variacién de hidratos de carbono,
cuando la raiz empieza a recuperarse de la temporada, porque ha
estado soportando toda 1la época de brotacién, dando de si y sin
précticamente recibir de la parte aérea. Cuando estd en el momento
que empieza a recibir nutrientes ya elaborados de la parte aérea,
para también empezar su crecimiento y demiés, nosotros nos mandamos
esa "desenchufada", de la parte aérea con respecto a la raiz.
Entonces no puede ser el anillo de un ancho mayor de 3, 4 mm.

Esta es una variedad muy interesante, sobre todo, para
quienes tenemos que hacer manejo, porque es sin semilla, y da ese
tamafo naturalmente. Ni hay que cortar @l racimo, ni hay que hacer
grandes aplicaciones. Es la variedad superior. Es wuna variedad
que, incluso, madura entre una semana y diez dias antes que
Sultanina. En lugares frescos a frios tienen problemas porque es
muy vigorosa, pero muy poco productiva, entonces, practicamente,
ni da racimos o se comen mucho en algunas oportunidades, pero ' més
bien, no da produccién. Estamos viendo que en algunas zonas
célidas, por 1lo menos, lleva dos adfos, comporténdose bien, vamos a
ver qué es 10 que ocurre. Es muy interesante porque es grano
crocante, sumamente rico, es ligeramente amoscatelada. Acé se han
combinado toda una serie de virtudes, pero desgraciadamente, tiene
el defecto de la muy baja productividad.

A veces podemos hacer manejos para obtener menos tamafos,
pero esos manejos si tienen algunos defectos, por ejemplo, que las
producciones queden intercaladas entre los sarmientos, o no hacer
un buen manejo de los botriticidas, o de todos los problemas de
podredumbre. Podemos haber 1llegado a tener tan magnifico tamafo
como ésto, pero pésimo resultado sanitario.

En la variedad Cereza el dejar ya un racimo por brote




significa hacer un raleo de més del 40X de los racimos, en esa
préactica nada mas. Después, aquellos que estaban mas o menos
préeximos también se ralearon.

Conozco un parral, vy es un parral que, mads o menos, estad en
los 45.000 por ha. de uva que iba a bodega. El afo pasado, de todo
lo que se le corté, no tendriamos que haber tenido 200 quintales
por todo lo que se le sacé al racimo, més todos los racimos que se
sacaron, sin embargo, recuperd a 340 quintales. 0 sea que, apenas
estuvo en el 20, 25/ menos. Quiere decir que, si habiamos sacado
casi arriba del 350/ de cantidad de granos y racimos de la
praoduccién como se ha recuperado, en cuanto a tamaro de grano,
porque no ha sido por otra cosa, nada mids que por tamafo de grano.
Este afo se hizo algo que nosotros no estdbamos muy de acuerdo,
que fue, en el caso de esta variedad, achicarle la riqueza de
poda. Pensdbamos que lo mismo habia que dejar muchas hojas y
tratar de ser mds intenso quizds, el raleo de grano, sobre todo
para tener mejor coloracién todavia, y adelantarnos un poco mas en
la maduracién. Esa es la razén, sobre todo, de tratar de bajar mas
la produccién, porque, a veces, los que buscan kilos se olvidan de
que es mejor buscar anticiparse, sacar antes ésto del parral que
pueden venir heladas, que pueden venir lluvias, o situaciones de
ambiente que me echen a perder la produccién. Mientras yo me
anticipe en cosecharla con mejor color y con mejor tenor azucarino
me puede compensar plenamente, algunos kilos de més que puedo
sacar de la otra forma. Pero la sorpresa con que nos hemos
encontrado que ha habido menos racimos pero tienen un tamafo
excepcional, quizds con aquello de que el mercado estd pidiendo
racimos mas chicos no ande, pero que van a ser unos racimones
hermosos, no hay ninguna duda.

En el caso de Pasiga, es una variedad muy rica, un grano
crocante. Es hija de Alfonso Lavallée, pero no conseguimos hacerle
dar una buena respuesta, ni a giberélico ni a los tratamientos
hasta ahora.

En Estados Unidos, un productor, Carathan, ha conseguido un
afo dar buen tamaio, pero después, todas estas variedades que
responden a muy bajas dosis de giberélico en general, no son
regulares en cuanto a su respuesta en los distintos afos. Como
ustedes pueden ver, a tan bajas dosis del giberélico, el estado
vegetativo de la planta. La planta, naturalmente, produce
giberélicos; quiere decir que si las condiciones ambientales tienen
alguna pequeda variacién, eso se suma o se sinergiza con el
PequeRo agregado que nosotros habiamos hecho un afo y habiamos
obtenido éxito, al otro aRo nos puede hacer fracasar todo.

El racimo ha de ser de una forma arrifonada, ésa es la forma
ideal, porque no se los puede tocar mucho, y debe ir depositado en
el cajén, y tiene que quedar depositado con la mayor cantidad de



granos apoyando, no que esté apoyando dos granos y soportando todo
el peso del racimo, porque termina desgranandose. Entonces, por
eso es que se le tiende a dar la forma ideal, seria un cubo, que
con los seis costados podria estar bien ubicado, y una base
perfecta, pero se trata de darle una forma arrifonada.

Uno de los elementos importantes a tener en cuenta para ir
viendo cémo va la evolucién del tamaflo, @s medir los calibres.
Para medir los calibres, normalmente se suelen usar unas reglitas
que las proveen, a veces los mismos comercializadores de
giberélico. Nosotros hemos adaptado un peine, que nos ha resultado
mucho més préctico. En vez de hacer el agujerito, le hemos dado
directamente, como si fuese un calibre, le hemos hecho un corte al
méximo dis&metro, para que entre el grano, entonces, es mas facil
peinar con ese peine, y se determina mucho mas rapidamente. Nos
resulta mucho més cémodo determinar 1los calibres. Tenemos unas
escalas para ir viendo como va la evolucién, si los tratamientos

han resultado efectivos o no.

Creo que hay un experto chileno que va a referirse a la
técnica de produccién, me imagino que va a hablar, sobre todo, de
Sultanina. Yo, 1la recomendacién que le hago a toda la gente que en
Argentina pretendemos que se vuelque a 1la producciéon de uva de
mesa, desde que deben tener un manejo de su empresa y una
dedicacién a la misma, por 1o menos en determinados periodas
criticos, que son aproximadamente noventa dias, que no supone
tomarse un respiro ni sdbado ni domingo, y diria ni durante la
noche tampoco, porque hay que estar presente en cada oportunidad.
Ustedes calculen que son sesenta dias que normalmente transitan
seis personas por hectdrea. Esos sesenta dias, que se hacen
aplicaciones de giberélico, fungididas, riegos, en el caso de
ustedes no seria eso, pero quizés algin complemento habria que
hacer, lo que supone manejar muy bien la empresa. Porque si se
deja la labor fracasa todo lo demds.

Como es apasionante hacer eésto, bajo el aspecto empresario
tiene que haber una absoluta dedicacién. Pero también empecemos
por evaluar 1los mercados. No nos pongamos a hacer una cosa tan
complicada, antes de evaluar verdaderamente, los mercados.




.. FANEL

3.1 Comentarios de Raldl SBtaricco(#)

A través de la agencia zonal Canelones del Plan, se esté
trabajando desde hace un tiempo en coordinacién con el Ing.
Disegna, de la Estacién Experimental "Las Brujas".

En el aflo 83 detectamos, a través de un trabajo de promocian
en la zona, sobre todo en Canelones, un interés marcado en el
desarrollo de este tema, y con productores que se acercaban a 1la
agencia, y que ya estaban haciendo algo en uva de mesa, logramos
constituir un pequefo grupo de trabajo en nuestra area de
influencia, Yy con ellos se estd trabajando desde entonces, en tres
temas fundamentalmente, y en el Oltimo aRro encaramos también
otros. Esos temas son: sistema de conduccién y poda, algo muy
vinculado a 1o que hablaba el Ing. Spinola hoy, manejo de suelos y
fertilizacién, conjuntamente con 1la gente de 1la Direccién de
Suelos, y en el G6ltimo afo hemos encarado, con mayor profundidad,
el tema de riego, sobre todo aplicado a esta tematica de uva de
mesa.

El otro trabajo nuestro en la zona ha sido 1la introduccién
de material de buen origen en establecimientos de nuestra area de
influencia, y el segQuimiento de ese material desde hace cinco anos
en las siguientes variedades: Cardinal, Alfonso Lavallée, Italia y
Dattier de Beyrouth. '

Hace tres aflos, por una donacién de un vivero fréncés,
logramos introducir, Y la tenemos distribuida en tres
establecimientos del departamento de Canelones vy tambieéen en
establecimientos de Colonia, Paysandi, Salto y Artigas, una
coleccién del INRA, liberado hace pocos afos, que son las
variedades: Danlash, Libal y Rivol, que también estan, por aporte
nuestro a través de la agencia, en 1la coleccién de la Estacién
Experimental. En 1los dos Gltimos afos, estamos también haciendo un

seguimiento, como yo les decia de Perlette y de Moscatel de
Alejandria.

(#) Ing. Agr. Técnico del Departamento de Viticultura de 1la
Direccién del Plan Granjero (M.G.A.F.)



Es la etapa del trabajo en el que estamos ahora, yl
planificacién que se ha hecho dentro de 1lo Qque es nuestr
actividad oficial con ese grupo de productores, que ha demostrad
interés en participar en este tema, y es la siguiente: se piens
introducir y bhacer seguimiento a nivel de promocian de variedade
apirénicas, un seguimiento de los cultivos ya establecidos vy e
produccién, y una continuidad en la evaluacién de lo que son la
variedades productoras de uva de mesa que tenemos al presente, asi
como un intercambio que tenemos de 1la agencia zonal co
instituciones del exterior que estan trabajando en el tema, sobr
todo Chile, el I.N.I.A., Francia, y empezamos también un trabaj
con la gente de Rama Caida, en San Rafael, Argentina.

Lo otro es 1la de promocién a grupos de productares
interesados en trabajar en el tewma. Se Lrata de prodoctore
agrupados, N0 a través de esfuerzos individuales, que estd
buscando soluciones en conjunto en la temética de la uva de mesa.

Quiero establecer que en general, loz productores que estd
participando de este programa del Area viticola del Plan Granjero
no son bdsicamente de uva de mesa, sino que también producen wuvas
para vinificacién, y muchos de ellos, también estan en produccian
fruticola. Eso es, en sintesis, el esbozo de 1lo que venims
trabajando desde hace cinco afos en las variedades que les detallé



3.2 Comentarios de Edgardo Disegna(#)

Fundamentalmente 1o . que queremos es ampliar un poco lo que
se ha dicho, y dar a conocer en cierta medida cudles son las
posibilidades que puede tener un productor, que vya estad
produciendo uvas de mesa, 0 que quiera dedicarse a producir wuvas
de mesa. Veamos qué posibilidades, le puede brindar la
investigacién a nivel nacional, y creo que eso es importanteg
por que muchas veces nosotros deseamos extrapolar datos y no
siempre los resultados son los esperados.

Por un lado, queremos decir cudles son las posibilidades que
puede tener el productor, asi como también resaltar cudles son las
carencias. Tratando de hacer una sintesis, podriamns decir que 1la
investigacison en la Estacion Experimental, se divide en tres
per iodos netos. '

Un periodo, que se extendié desde inicio de la Estacian
Experimental, hasta aproximadamente el afo 1979 o 1980, en que la
misma estuvo a cargo fundamentalmente del Ing. Spinola y los otros
integrantes del Proyecto Frutales, en la que sSe hicieron buenos
apaortes, es decir se seleccionaron variedades de las cuales el
Ing. Spinola ya hablé, y de las cuales todavia existe en la
Estacién Experimental, la gran mayoria de las que en la primera
etapa hablara el colega argentino. También se hicieron trabajos en
uso de algunds regQuladores de crecimiento con el Ing. Formento,
conservacién de uvas, etc. Luego pasamos a un periodo que por
distintas razones sociales, econémicas, de recursos, si bien no se
generd nada, se tratéd de mantener todo lo que existia, y que se
extendisé de 1980 a 198S5.

Uno de 1los aportes también hechos por el Ing. Spinola
mientras estuvo en la Estacién Experimental, fué el ensayo de
porta injertos, el cual, por supuesto, se siguié evaluando. Es
decir durante ese periodo se realizé la evaluacién de los ensayos
de porta injertos y todo 1lo referente a la seleccién de
cultivares. Llegamos asi al aro 1985, cuando la Estacian
Experimental firmé un Convenio de Cooperacién Técnica con el
Gobierno de Japén, y que si bien abarca toda la tematica de
fruticultura, es muy importante la parte de uva de mesa.

Actualmente, dcudl es la informacién que puede obtener el
productor?. Por un lado, todo lo que se refiere al comportamiento
de distintos cultivares, que yo les decia fueron los que primero

(#) Ing. Agr. Especialista en Viticultura de la Estacién
Exper imental "Las Brujas"” (C.I.A.A.B.) (M.G.A.P.)



mencionara el colega argentinoj por otro lado, desde el afo 198S,
y @so0o hay que remarcarlo bien, gracias a la cooperacién de los
compafleros del Plan Granjero y de los propios productores, pudimos
traer lineas desde @l extaerior. En dos afios trajimos 33 cultivares
provenientes de Francia, Argentina, Italia y Japén, por supuesto
con su gran aporte.

¢(Cublaes son las dificultades que nosotros como
investigadores vemos cuando tenemos que elegir un cultivar?.
Nosotros no trabajamos en hibridacién y en formacién de plantas,
en produccién de cultivares nuevos. En la estructura actual y con
nuestros recursos, es imposible. Seria faltar a la verdad decir
Qque hoy 1o podemos hacer. Entonces queremos traer desde el
exterior y gracias a la cooperacisn, yo le digo de productores y
de colegas que trabajan en Estaciones Experimentales del exterior,
nosotros queremos . captar determinado cultivar. JdQué riesgos
- corremos?. El primero de todos, dejando de lado el sanitario que
@s sumamente importante, es que cada pais tiene una proteccién de
sus materiales, y no los liberan todos. E1 otro problema, es que
no existe en Uruguay una reglamentacién que proteja el derecho de
propiedad privada. Existe un ejemplo claro: queremos entrar desde
hace cinco afos una variedad que se 1llama Early-Cardinal, que
podria tener de acuerdo al periodo, al espectro de maduracién,
posibilidades. Es un material registrado, Uruguay tiene una ley vy
el material no se puede entrar al pais.

Es importante, por otra parte, @l hecho de que no tenemos un
conocimiento exacto de cémo Yy hacia qué orientarnos. Tenemos que
ir a buscar cultivares tempranos, tardios, de estacién, rojos,
blancos, rosados, con o sin semilla. Existe un diagnéstico de
mercado en otros paises. Nosotros nbs manejamos con bibliografia
chilena, argentina, de los mercados exteriores, pero no se conoce,
no quiero decir que no se conoce en Uruguay, una informacién que
nos permita orientarnos para nuestros costos y posibilidades de
produccién, para dafinir con qué cultivares manejarnos, o cull es
@l mejor momento para entrar en el mercado europeo. iLEs el mejor
mercado el europeo, o hay que ir hacia Asia?. Porque Asia, o0 sea
Japén, prefiere uvas que tengan gusto a Muscadini, es decir a la
tipo Isabela. Europa prefiere otros sabores. 0 sea, no tenemos
informacién amplia al respecto. Entonces, la orientacién, creo que
la tenemos que dar todos los productores y quienes trabajan en la
parte de diagnéstico.

Otro punto que podemos tocar, se refiere a los ensayos de
porta injenrtos, instalados por el Ing. Spinola y 1luego proseguidos
durante este tiempo. Llegamos a que hoy tenemos ocho afos de
evaluacionaes continuas, en las que no sélo tratamos de enfocar
hacia la wmedicién de pardmetros tales como produccién, nimero y
peso de racimos, sino que tratamos de ampliarla. Es decir, elegir
todo 1lo que se necesita saber para producir uva de mesa: el
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:orrimiento, @l diédmetro de bayas, el peso de bayas, el noimero de
rayas, tratar de ampliar al méximo la informacién. Y si bien puede
adolecer de algunas carencias, tal como 1lo mencionara el Ing.
S5pinola, por @l hecho de que el material no estaba saneado en
aquel momento, creo que cuando se instalé no existian
sosibilidades de que fuera saneado y ademds si ponemos como
2jemplo otros paises y otras bibliografias, por las que a veces
tratamos de orientarnos para ver hacia que porta injertos ir,
vemos Que como SOn ensayos & largo plazo, todos o la mayoria
orovienen de materiales no saneados. Entonces, hoy en dia,
llegamos & conclusiones, quiz&s de tendencias se podria hablar,
porque para concluir necesitariamos unos aios més porque toda la
experimentacién es a largo plazo, de que por ejemplo en Cardinal
503 y R99, cuidles de todos los factores puestos unos sobre otros
son los que funcionarfan mejor y que en Alfonso Lavallde 6§04 vy
1103 de Polsen serian los que andarian mejor y en Moscatel 605 vy
1103 de Polsen también andarian bien. Es decir que falta encarar
ensayos regionales. No podemos transpolar lo que hoy obtenemos aca
para el norte ni para el este, o sea estos resultados sirven y son
validos para los suelos del sur, vertisoles, suelos pesados. No
voy a perder el tiempo describiendo el tipo de suelos, pero habria
que encarar eso y con los medios actuales es imposible. Con el
apoyo de los productores como lo tenemos en otras variedades con
2] grupo CREA, en que tenemos ensayos regionales, se podria hacer.
Creo que también faltaria profundizar un poco mas en el problema
Autritivo en lo que hoy mencionara el Ing. Spinola del 604 con 1la
deficiencia de magnesio, maxime si nos referimos a uvas de mesa
porque @l magnesio @s un nutriente importante para lo que se llama’
el desecamiento del raquis, aspecto que es importante para la
produccién de uvas de mesa.

En lo que respecta a sistemas de conduccian no son muchos
los aportes que la Estacién Experimental puede hacer. Recién este
afo se instald un ensayo en @l cual se pruaban los cinco sistemas
de conduccién de carbén O, mds algin otro modificado del que habla
el Ing. Spinola, mas abierto. Como recién se implanté este aRo asi
que la raespuesta la tendremos quizas dentro de diez anos.

En lo que respecta a reguladores de crecimiento, actualmente
tqué es lo que estd trabajando la Estacién Experimental?. Por un
lado con @1 uso de cianamida, que hoy también fue mencionado, se
1izo en el norte en @l establecimiento del Sr. Solari con Cardinal
y con la Estacién Experimental de Citricultura del Norte en la
zual olvidé hoy decir que estamos instalando una coleccién de
tultivares, JCudl era el objetivo?. Promover la mayor brotacian de
yemas y por ende una mayor produccién. Pero tenia otro oabjetivo
nds y eara el de terminar el efecto de la aplicacién en la fecha de
cosecha, dado que a veces los mercados urgen para que uno tenga
Jue eaentrar anticipadamente, es decir que haya que entrar en enero
y por 1o tanto la cosecha ya sea de Cardinal en el sur o incluso



en el norte vy tiene que ser adelantada. Otro de los objetivos er:
ver si se podia uniformizar la produccién, es decir la maduracién,
si podiamos sacar el mayor volumen y evitar el minimo de repaso.
Este ensayo se hizo durante dos ados y en realidad 1los resultados
han sido muy buenos.

Resumiendo, en el norte con aplicaciones de cianamida el ¢
de julio que se hizo la primera, logramos que el pico méximo de
cogecha, que fue el primer repase, fuera el 28 de diciembre en el
que se@ coseché el 94% de la produccién comparado con el 70%Z que
dieron los testigos y en el sur, con aplicaciones a mediados de
junio, obteniamos una brotacién la primera decena de agosto. Por
supuesto que no puede ser usado en cualquier zona por los riesgos
de heladas y todos los factores que nosotros sabemos. Logramos en
el sur los mismos resultados que en el norte, o sea, el
adelantamiento de la madurez se dio en 7, B dias o no fue quizés
el resultado mayor esperado, pero i fue la concentracién de la
produccién.

Otro de los experimentos que llevamos a cabo con reguladores
de crecimiento, es el uso de &cido giberélico. Pero no uso de
&cido giberélico para ralear, ni para elongar raquis, ni nada de
@80, ®in0 que quizds pueda ser muy discutido, pero estamos usando
reguladores de crecimiento, giberelinas Yy citoquininas para
producir uvas sin semilla en aquellas que realmente las tienen, es
decir, en Alfonso Lavalldée, Cardinal y Dattier de Beyrouth.

Tenemos algunas plantaciones de Cardinal, y est amos
trabajando para ver si podiamos lograr eliminar la semilla. Los
raesultados evidentemente van a ser a largo plazo. El primer afo de
su aplicacion tuvimos un buaen resultado, sobre todo en Dattier de
Beyrouth, a una determinada dosis y en una determinada época, pero

.creo que todavia aon resta mucho mas por hacer.

Por JGltimo, otra 1linea de investigacién en uvas de mesa,
consiste en determinar el efecto del raleo para mejorar 1la calidad
del grano. En cierta medida lo hicimos, enfocandolo a que algunas
veces existian problemas de corrimiento, fundamentalmente en
Alfonso Lavallée y Cardinal. El1 resultado solamente raleando,
dejando un racimo en aquellos brotes débiles y dos racimos en
aquellos muy vigorosos, obtuvimos que en Cardinal de 224 grs. que
pesaba un racimo en la parcela testigo sin ralear, obtuvimos un
racimo de 418 grs., sin por supuesto tener influencia ninguna en
la madurez. Y, en Alfonso Lavallée, de 297 grs. sin raleo, pasamos
a 430 grs. con raleo.

Estas, en definitiva, son las lineas de investigacién.




3.3 Comentarios de Luis Diaz (%)

La Direccién de Banidad Vegetal, en 1o que se refiere al
cultivo de 1la vid y compete por supuesto a 1lo que son los
cultivares destinados al consumo de mesa, ha dirigido sus
esfuerzos a un grupo de patégenos que son calificados como de alto
riesgo, parte de los cuales estan presentes’ en el 4area viticola,
tal cual les contaba el Ing. Spinola en su exposicién, y otros que
no han sido detectados en dicha &rea.

Es asi que dentro de los inductores potenciales de pérdidas,
- ya que me voy a referir a éstos para abreviar porque ya el Ing.
S8pinola ha nombrando a los patégenos que estan establecidos vy
diseminados en el pais y que son importantes en el cultivo,— como
inductores potenciales de pérdidas aludo a aquellos que en otras
areas viticolas del mundo causan graves problemas desde el punto
de vista sanitario, y que estdn detectados en Uruguay, o a
aquellos que estadn claramente localizados en el pais y son de
dificil diseminacién. La Direccién de Sanidad Vegetal ha fijado
una lista de patégenos, entre los que se encuentran dos virosis:
la degeneracién infecciosa y el enrrollamiento foliar de la vid.
Otras enfermedades son la epiers, una enfermedad bacterial, es el
tizén bacterial, y una serie de nematodos pertenecientes sobre
todo a los géneros neviogines, finema y pratilenos.

Con este panorama y dado el objetivo finalista de la
institucién, de 1la prestacion de servicios al medio agricola, la
misma ha encarado la lucha contra las enfermedades anteriaormente
mencionadas en el cultivo, de 1la siguiente manera: por un lado,
con raespecto al control de agentes ‘patégenos biéticos de interds
cuarentenario, o sea los que me referia en segunda instancia, que
muchos de ustedes ya lo saben. Se hace un control fitosanitario " en
pasos de frontera, puertos y aeropuertos, en base a un muestreo de
la partida, con una fragilidad muy especial en 1lo que es el
cultivo de vid, donde en nuestra realidad productiva se importan
cantidades masivas de estos elementos de propagacisn vegetativa,
lo que bhace -que este sistema sea uwna barrera bastante fragil a lo
qQue @5 la posible deteccién de agentes patégenos peligrosos o de
alto riesgo para el cultivo en nuestra zona viticola, que son los
que mencioné anteriormente.

Es asi que desde hace dos aifos a esta parte, la institucieén
ha instaurado un sistema de vigilancia de los predios que tienen
plantas importadas, a los efectos de la posible deteccién de

(#) Ing. Agr. Técnico del Departamento de la Direccién de Sanidad
Vegetal (M.G.A.P.)




aquellos organismos que la institucién considera como de alto
riesgo.

8i bien es ésta una situacién transitoria, adecuada a L
realidad de comercializacién de las estacas, o sea el material de
propagacién que existe actualmente en el pais, se tiende bhacia lo
que es un sistema nacional de certificacién, un sistema nac ional
de produccién de plantas libres de éstos organismos que nosotros
consideramos nocivos para el desarrollo del cultivo, obviamente
con las consiguientes ventajas de minimizar casi a cero los
riesgos de introduccién de las plagas o de las enfermedades que
hemos mencionado y de obviamente abaratar costos.

En otro campo, en lo que es minimizacién de pérdidas por
agentes patégenos biéticos ya establecidos, que eran los que
mencionaba @l Ing. Spinola en su exposicién, la Direccién de
B8anidad Vegetal, ha comenzado desde hace tres afos a la fecha, el
desarrollo de sistemas tales que hagan posible 1la prediccion de
momentos criticos para el desarrollo de esas enfermedades, es
decir, determinar en forma precisa los momentos que son realmente
riesgosos para producciones por infeccion de esas enfermedades que
yo les mencioné.

Cabe aclarar que estamos trabajando en peronéspora ahora, a
los efectos de entrar con el tratamiento en el momento justo, lo
que obviamente va a traer como consecuencia una minimizacién de
pérdidas desde ‘los puntos de vista cuantitativo y cualitativo.

Hasta el presente en los tres aRfos que hemos trabajado,
hemos obtenido muy buenos resultados. Sobre todo en lo que es el
man@jo de peronéspora en el correr de esta campaia por ejemplo,
basdndonos en lo que es el potencial infeccioso de la enfermedad
‘@n su etapa de conservacién, que se produce en @l otofo y sigue
como tal durante el invierno, basandonos especialmente -en 1la
calidad del inéculo de acuerdo a las caracteristicas particulares
del otoRo pasado, un otofo bastante seco, y en las caracteristicas
de la primavera que estd pasando, hemos determinado que desde el
comienzo de susceptibilidad del cultivo hasta lo que es el
presente, que estamos con algunas variedades en floracién y en
otras variedades ya en cuajado, 1los riesgos son extremadamente
bajos, lo que nos ha llevado solamente a la aplicacién de un sélo
tratamiento, etapa que nosotros considerdbamos critica.

Los resultados estdn demostrando que la evaluacién, el
seguimiento, ha sido bueno porque practicamente no bhay enfermedad
en @l cultivo. La intensidad de la enfermedad es baja a minima, lo
que justifica @l haber hecho solamente una aplicacian hasta el
presente, a pesar de que el cultivo esta en una etapa de alta
susceptibilidad.




Con este tipo de trabajos, de prediccién de momentos
criticos, el afo que viene va a comenzar la Institucién con
antragnosis, partiendo del muy buen material que existe, que ha
sido originado en Las Brujas. En apoyo a éstos elementos que son
fundamentalmente de prestacién de servicios, nosotros tenemos un
Ar@a que es de investigacién generada en otras Instituciones, como
la muy valiosa por ejemplo del C.I.A.A.B., o investigacién interna
de apoyo a esos servicios que la Institucién esta prestando o va a
prestar en el futuro.

Es asi que en otra linea de trabajo relacionada al
desarrollo de sistemas de previsién de aplicacien para las
enfermedades mas importantes del cultivo, tenemos en procesamiento
un ensayo de estudio de la fase de perpetuacién de peronéspora ,
plasmépara viticola, con resultados bastante alentadores, en el
sentido de que a los avances de resultados que hemos llegado,
estamos practicamente seguros que siguiendo en esta linea, si como
decia @l compafero Disegna los recursos y otras alternativas de la
Institucién nos dejan, podemos estar seguros de poder predecir vya
con muchisima anticipacién, antes de que finalizara el invierno,
qué intensidad va a tener la enfermedad en @l ciclo de desarrollo
del cultivo.

Otros trabajos de investigacién que estd llevando a cabo la
Institucién, son de apoyo a los servicios que va a prestar o0 que
estd prestando y es la deteccién, o sea la puesta a punto de
técnicas rdpidas de deteccién de los organismos que les wmencionaba
al principio. Sobre todo 1o que respecta a virosis, por ejemplo
del degeneramiento infeccioso de la vid y del enrrollamiento
foliar de la vid. Ya se dispone la infraestructura necesaria como
para poder hacer @l diagnéstico en pocds horas, en cuestién de dos
dias. Falta por supuesto lo que es el afine de 1la tecnologia, que
se espera que esté a corto plazo disponible y que seria un
elemento de apoyo a lo que es toda la parte de cuarentena
post-entrada, certificacién, que esta desarrollando la Institucién
al presente.

Para concluir, queria destacar algunas de las carencias que
también tenemos nosotros, como lo seralaba el Ing. Disegna, en el
sentido fundamentalmente de que 10s recursos Yya NO SON @SCasos
sino escasisimos, y no se si nos van a permitir seguir en estas
lineas de trabajo que yo he esbozado en un muy breve pantallazo.
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3.4 Comentarios de Gianfranca Camussi (#)

Dentro de Facultad de Agronomia est4d funcionando en este
momento el Proyecto Interdisciplinario de Agroindustria. Es
importante mencionarlo, por que comprende un subproyecto de
hortifruticultura para exportacién, que estd buscando analizar la
problematica técnica, econémica y social del &rea granjera, sobre
tado los rubros con posibilidades de exportacién.

Es el deseo de la Universidad, realizar su propio
diagnéstico Yy definir su propia posicién frente a las
posibilidades que puede tener el desarrollo del é&rea, Yy de este
modo poder definir incluso, aspectos de investigacién para
continuar.

Dentro de la Catedra de Fruticultura, es importante hablar
del aspecto de docencia. 8i bien pueden decir que no tiene mucho
qQue ver, es importante recordar que la Universidad, la Facultad de
Agronomia, es la Jnica en el pais encargada de formar técnicos,
que despuds esperamos que funcionen, que actien en el medio, y que
ser&dn los especialistas o no en el tema. De modo que actualmente
810 @8 un curseo curricular de fruticultura, pero es de esperar
que se puedan brindar cursos de actualizacién o de reciclaje, que
es0 si bien no depende de 1la Facultad, sino de financiamientos
externos, existe el plantel docente apto para poder brindar :urlos
O cursillos al menos, de reciclaje para técnicos egresados.

Tenemos la experiencia del afo pasado, de un curso que si
bien Nno es sobre uva de mesa, sino de duraznero, con ura
participacién importante de técnicos del medio, Yy en cuya
evaluacién justamente, solicitaban la posihilidad de nuevos
cursos, y dentro de ellos, el tema de¢ uva de mesa. Esto as
importante también, porque coro todos saben, en el pais no existen
cursos de post—-gradn, y es por lo general fuera del pais qlue la
gente se espocializa. S8Salvo si se pudieran hacer estos cursillos,
dentro de 1la Facultad donde las tres tareas importantes son
docencia, investigacion y extensién.

La docencia légicamente es bastante prioritaria, pero a su
vezr se realiza investigacién. En los Oltimos tres afos ha tomado
bastante importancia el aspecto de vifRa y de uva de mesa y se .
estan realizando trece trabajos, de los cuales once son.
concretamente referidos a uva de mesa.

(#) Ing. Agr. Ayudante Fruticultura (PIA) Catedra de Fruticultura
- Facultad de Agronomfa



La wmodalidad de funcionamiento de la investigacién en la
Facultad, puede ser por trabajo de Catedra o a través de 1la
direccién de tesis o trabajos finales, como se llama en 1la
actualidad a 1las tesis. El trabajo final es mas globalizador, es
mds amplio que la tesis, que significa un trabajo puntual de
investigacién, sino que se busca que ahora los estudiantes tengan
una formacién mids completa en su trabajo final, y un conocimiento
més profundo del aspecto o de la situacién que ellos encaran.

Quisiera hacer una pequefa sintesis de cuidles son las
trabajos de investigacion que se estan realizando. Se esta
investigando  en porta injertos, en cultivares y en manejo. Dentro
de porta injertos, se estd buscando una tecnologia que 8se pueda
suministrar a 1los8 productores, de abtencién de estacas del poarta
injerto 804, ya que presenta dificultades en el enraizamienlo. De
este modo, se eatin evaluando diferentes medios de enraizamiento y
s@ estd buscando que siempre esas técnicas sean sencillas, y que
puedan estar a disposicién de viveristas, sin mayores
complicaciones, sin ningin tipo de hormonas, ni de medios
sofisticados de enraizamiento. A su vez, también se estuvo
realizando un ensayo sobre la época de extracciéen de las estacas,
que aparentemente tendria una importancia y facilitarisja el
enraizamiento.

Se esta realizando evaluacién de comportamientos de
cultivares de ,uva de mesa, tanto en el norte, en la estacién de
8alto que posee la Facultad, como en el sur, en Sayago.

6e ha realizado el aflo pasado un ensayo en medidas de manejo
de racimo, para evitar el corrimiento en el cultivar Moscatel de
Hamburgo. Este aflo se inicié un ¢trdbajo de manejo de racimo en
Cardinal, que s un trabajo de tesis, un trabajo final.

Dentro de los proyectos, que estan sujetos a financiacién,
se busca 1la simulacién de condiciones de transporte, o sea
determinar 1los indices correctos de cosecha para que la fruta
soporte un transporte, una duracién adecuada de transporte, el uso
de generadores de metabisulfito, las dosis mas adecuadas, la
evaluacién de las alteraciones en la calidad, de manera que la uva
llegue en condiciones adecuadas y una evaluacién de la duracién
del periodo apto para consumo.

También se estd tratando en Las Brujas, de lograr la
introduccién y evaluacidén de cultivares de apirerfas, para estudiar
su comportamiento.
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5. S Comentarios de Pedro Pascual Gonzadlez (#)

Me desempefio dentro del sector privado de produccién, en
empresas de neto corte viticola y vitivinicola. Voy a tratar de
referirme en la forma més breve y répida posible, a lo que estamos
haciendo en materia de uva de mesa en una de esas empresas, Y
alguno de los problemas con los que nos enfrentamos, tanto en los
exfuerzos que realizamos para producir esa uva de la mejor calidad
posible para el mercado interno, como también a algunas trabas o
problemas que hemos encontrado, y a algin esfuerzo que se ha
hecho, tendiente a salir con nuestra produccién a la exportacién.

Para dar una rapida idea a ustedes de la forma como nosotros
estamos produciendo esa uva de mesa, les voy a explicar como
adoptamos la produccién después de largo tiempo de ser productores
de uva vinifera. En principio comenzamos cometiendo el error que
cr@o han cometido todos o la mayoria de los productores de uva de
mesa, pensando que habia una gran similitud entre la uva de vino vy
la de mesa, haciendo sistemas de conduccién similares, marcos de
plantacién iguales, utilizando los mismos porta—-injertos, el wmismo
manejo, la misma fertilizacién, etc.

Nuestra propia experiencia, luego de algunos afros de
cultivo, nos fue demostrando la equivocacién que habiamos
cometido. Comenzamos el lento y penoso proceso de transformacieén,
encontr&ndonos: con algunas de las primeras dificultades: la falta,
de experiencia en Uruguay sobre este cultivo, de la uva de mesa,
especificamente, la falta de conocimientos en las personas, en los
técnicos, en 1los especialistas que nos pudieran asesorar. Tuvimos
que comenzar a importar tecnolagia, adaptarla, a encontrar en
nuestro propio establecimiento que no toda esa tecnologia
importada, por més cara que fuera, podia ser traida de otros
paises a nuestra area de produccion.

Ya me referi a los sistemas de conduccién inadecuados que
nosotros utilizamos. En cierta forma al hablar de sistemas de
conduccién, estoy refiriéndome también a sistemas de poda, porque
al tener el sistema de conduccién ya realizado, los sistemas de

poda con los que podemos jugar dentro de ese sistema de
conduccién, son limitados.

El marco de plantacién era también otra limitante, por 1lo
que tuvimos que empezar a pensar en hacer todo de nuevo, y @80 Nnos
llevé a formar nuevos viRedos, con nuevos sistemas de conduccién..
En este momento estamos haciéndolo justamente: nuevos viAedos,
Nuevos sistemas de conduccién, lo que ya ewn una tercera etapa, un

(#) Director de La Pedrada S.A.
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tercer sistema de conduccién dentro de nuestra &rea de produccian
de uva de mesa para una produccién que no es tan vieja en el
establecimiento, 1o que les demuestra a ustedes la evolucién
bastante r#épida, si se quiere, que ha llevado este tema dentro de
nuestra empresa, porque @8 una preocupacién constante de todos
nosotros tratar de producir la mejor calidad posible de esta uva.

La variedad que trabajamos en este momento es Cardinal, casi
en exclusividad por ahora. Es la variedad con la cual comenzamos 2
producir uva de mesa, era gobre la que teniamos wmayor
conocimiento, la que nos creaba m&s expectativas, y la que nos
interesaba mis por el hecho de la precocidad que presentaba.

No estuvimos tan erradogs en la eleccion. No estamos
totalmente desconformes con esta variedad. Estamos en la zom
centro del pais, 1o que equivale. a una ventaja para nosotros
respecto a la zona sur. Practicamente estamos comenzando alrededor
de unos 18, 20 dias antes la cosecha, con respecto a la mism
variedad en 1la zona sur vy tiene precios en el mercado
sensiblemente mayores. El1 periodo de llegada, desde los primeros
envios nuestros de este cultivar Cardinal, hasta el JOltimo envio,
es un periodo bastante corto. Précticamente los 4ltimos envios
nuestros est&n coincidiendo con 1los primeros envios del sur,
cuando ya los,precios comienzan a caer, empieza a haber mads uva en
@l mercado de esta variedad Cardinal, y también de Moscatel de
Hamburgo, sobre todo que llegaron del norte y ya a nosotros se nos
empieza a complicar.

Comenzamos a preguntarnos hasta qué punto justifica empezar
a experimentar con variedades m&s tardias, pensando en el wmercado
interno, dado que tenemos que pensar en 250 km. de flete y los
precios del mercado interno quizés no compensarian el esfuerzo del
manejo que lleva la uva de mesa que es bastante considerable, al
menos como la realizamos, que supone todo lo que ya se bha astmm
explicando, que supone raleo de racimo, @l despunte, el deshoje en
@l &rea cercana al racimo, etc. Esa ha sido una de las razones por
la que hemos comenzado a pensar seriamente, si tenemos que tomar
la alternativa de buscar la posibilidad de otras variedades ads
precoces que la Cardinal, o del mismo momento, si pensamos en el
mercado interno, o en var iedades mas tardias Y tenemos
indefectiblemente que llegar a pensar seriamente en la posibilidad
de exportacién.

No es para nosotros interesante la idea de penetrar al
mercado con rentabilidades muy bajas, sumandonos a que el tiempo
nos acompafie, porque s8i nNno ocurre asi ese afo, directamente
perdemos dinero con la uva de mesa.

A pesar de eso y un poco contradiciendo lo que estaba
explicando recién con los sistemas modernos de conduccién, estamos
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exper imentando una serie de variedades, entre otras Moscatel de
Alejandria, Daseladoré, Ideal, Perlette, Datal, Ribol, Libal,
Tanlas, Tanan, etc., todas ellas pensando en lo que pueda pasar de
futuro una vez que nos resolvamos a ampliar nuestra &rea de
produccién de uva de mesa.

Esto es simplemente, para explicar los errores que habiamos
cametido al plantar las uvas de mesa, con sistemas que usualmente
son utilizados para producir uvas de vino en nuestro pais. Son
sistemas de una densidad bastante alta de plantas a la hectéarea,
con sistemas de planos superpuestos, que dificultan el manejo de
los racimos en verde. Cuando pensamos @n realizar los despuntes,la
quitada de alas, el raleo, etc., porque aestd todo el racimo
mezclado con @l follaje, es tremendamente dificultoso. ‘

Les habia dicho al principio que hemos encontrado una serie
de problemas en la produccién de 1la uva de mesa. Una vez que
empezamos a producir uva de mesa, uva para remitirla en estado
fresco al mercado, empezamos a encontrar una serie de problemas.
En primer lugar, la falta de conocimiento que nosotros teniamos
sobre pste tema tan especial. Deaspués, nuestra produccién estaba
basada exclusivamente en 1la variedad Cardinal vy la Moscatel de
Hamburgo. Quiero aclararles que la Moscatel de Hamburgo para
nosotros fué siempre una variedad viniferay no la plantamos junto
con la Cardinal para explotarla para el mercado, sino que
conjuntamente con la Cardinal, hemos remitido algunos envios de
Moscatel de MWamburgo. Pero nos cuesta realmente mucho més trabajo
el manejo de la Moscatel de Hamburgo para mercado, que la
Cardinal, Yy 1los precios en el momento en que nosotros sacamos la
Moscatel de Hamburgo, ya no nos compensan.

No tenemos absolutamente ningdn conocimiento ni experiencia
. sobre sistemas de conservacién en frio, y bhemos encontrado
dificultad también para asesorarnos sobre el tema en este medio,
porque no hay mucha experiencia, por 1o menos de largo términd.

El wmanejo sanitario es otro de los problemas en este pais, y
on algunos afos @8 considerablemente serio, sabre todo
refiridndonos a una variedad como 1la Cardinal que raja bastante
cuando nosotros nos estamos acercando a la época de cosecha, y
estamos con los envases Yy las etiquetas también compradas, el
camién contratado para enviar al mercado, y nos caen 150 o 160 mm.
de lluvia y iadiés uva de mesa'.

El problema de eNnvases es bastante discutido. Para
corroborar lo que se estd diciendo, solamente alcanza ir al
mercado, encontrar envases de 68 kg., de 10 kg., de 20 kg., Yy
supuestamente todo lo que hay dentro de ellos es uva de mesa. Al
nismo tiempo 1los envases son de cartén, de madera, de pléstico,
retornables o desechables y ahi empieza otro problema para
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nosotros. Cuando llega @l momento de elegir cémo vamos a mandar la
uva, en qué envase, de qué forma, a queé costo, con qué
presentacién. No siempre el mejor precio del envase coincide con
aquel que nos pueda servir para garantizarnos una buena 1llegada de
@sa uva a través de 250 km., y cuando es descargada muchas veces
con poco cuidado en el mercado, como lo hemos constatado.

Uno de los problemas por los que hemos luchado més y hemos
conversado mé&s con otros productores, que también envian uva al
mercado, es la gran cantidad de uva verde que se encuentra allf{.
Muchas veces ni siquiera color tiene, pues ya no estamos hablando
de la relacién azicar-acidez y eeso0o no solo perjudica al que
remitié la uva, sino que nos perjudica a todos los productores de
uva, por @l hecho de que aqudl que compré una uva verde Aacida,
probablemente, por 1o menos dentro de esa temporada, quizds no
vuelva a comprar y prefiera el me@lén, el durazno o alguna otra
fruta alternativa.

No hay ningdn tipo de control de residuos téxicos en la uva.
Ese es un problema que también se constata facilmente con solo ver
lo manchada que 1llega 1la uva al mercado, y légicamente que no
podemos pensar que ninguno de esos productores que remite uva en
esas condiciones pueda ser nuestro comparero de exportacién en un
futuro préximo.

Ingresan una gran cantidad de uvas viniferas como de mesa, Yy
no hace falta que yo les diga que el tamafo del gramo, muchas
veces @l color, 1la configuracién del racimo, estéticamente no
tienen absolutamente nada que ver con una uva de mesa, Yy @80 @s,
légicamente, una competencia que perjudica a todos.

No hay ningdn tipo de reglamentaciéon que procure controlar
todas éstas cosas anteriores, Los datos estadisticos que hemos
conseguido son de lo mas contradictorios, dependiendo un poco de
la fuente de donde provengan, Yy eso también es bastante
perjudicial, para manejarnos con datos realmente certeros y pensar
en hacer una planificacién a largo plazo, como la que supone la
plantacion de la vifRa, porque nadie planta un vifedo para cinco
afos.

‘ En lo que se refiere a 1los mercados externos, pensando
exclusivamente o especificamente en la parte de exportacién, la
informacién también es variada, tanto en 1lo que se refiere a
precios, como a kilos exportados, tanto provenga de la 0OIV como de
los centros de enseflanza de cada pais, 0 de los propios centros de
mercado que son en definitiva los que mueven el mundo de compra vy
venta.

En el aRo 1985, formamos una Comisién de productores de uva
de mesa, con la que alcanzamos a realizar algo asi como 10 o 12




euniones muy interesantes.

Habiamos llegado a la conclusién, por 1los datos que
‘anejdbamos en aquel entonces, que teniamos probablemente mas del
'O% de la produccién de Cardinal del pais, un porcentaje muy
ilgnificativo de la Moscatel de Hamburgo y otras variedades de
lternativa que en aquel momento eran interesantes también porque
.08 volimenes que llegaban al mercado eran muy pequefos y nosotros
eniamos gran parte de ellos, Ideal, Emperor, Dattier de Beyrouth,
Jabuqui, etc. A 1los largo de esas reuniones con productores
‘ealmente importantes que manejan volimenes de kilos de uvas de
resa por clierto bastante mayores de los que manejamos nosotros, se
vabfan fijado una serie de puntos que en el afo 1985 eran
srioridad para esa Comisién, que lamentablemente no siguié
funcionando despuds. La mayoria de esos puntos tienen plena
vigancia hoy en dia, porque légicamente al atomizarse el esfuerzo
ie aquellos productores, no se pudieron lograr esos objetivos.

Algunas empresas en forma aislada y con gran esfuerzo estan
ancaminadas a lograr algunos de esos objetivos en forma totalmente
aislada y con un gran esfuerzo. Seria sumamente importante que la
cooperativa de Productores de Uva de Mesa que actualmente est4d por
formarse 0O nuevas organizaciones que puedan surgir al nuclearse
los productores, y creo que seria importante establecer un vinculo
lo més estrecho posible entre 1los productores, continuaran esa
l{nea de trabajo, ya que estamos realmente preocupados por una
gran cantidad dYe carencias a nivel técnico, informativojy y de los
técnicos de los servicios de investigacién que muchas veces no
tienen las herramientas adecuadas para desarrollar su trabajo
exper imental.

Yo estoy seguro que si logramos establecer un vinculo
estrecho de investigacién, podemos lograr esos ocbjetivos que desde
]l afo B85 hemos planteado y que tienen plena vigencia y deberian
resolverse a la brevedad.

Me habia referido a los sistemas de conduccién erréneos que
nosotros habiamos comenzado a utilizar. Uno de esos sistemas tiene
una espaldera media con 1.90 metros de altura con 2,50 entre
hileras, 1,40 entre plantas. Son sistemas de poda cuello doble,
son dos planos superpuestos que estan separados unos 35
centimetros un plano del otro. En este caso los brotes del plano
inferior cubren casi totalmente los racimos de la parte del
segundo plano, eso dificulta toda la parte de manejo manual de esa
uva., Esta planta en particular, les aclaro porque les puede llamar
la atencién, el deshoje es un poco violento.

Un sistema de conduccién que estamos utilizando en las
Plantaciones nuevas, es algo similar a 10 que hoy el Ing. Spinola
mostré por 1lira truncada abierta. La disposicién de 1los alambres
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es igual, se pretende manejar la uva en forma totalmente
independiente de la parte foliar, y para nosotros tiene la doble
ventaja de que los racimos no sélo nos quedan totalmente
despejados de la hoja, sino que nos quedan a la altura perfecta de
los ojos, de la cara del operario, que puede ver perfectamente de
esa manera la mejor forma de trabajarlo, en @l momento de hacer el
despunte, quitar las alas, etc.

Un sistema de conduccién intermedio que hicimos entre 1la
lira truncada que estamos haciendo ahora y el primer sistema de
conduccién que simplemente era una espaldera comin, tiene un
sistema de crucetas que van amplidndose a medida que se va
avanzando en altura de 1la espaldera. Todos los alambres son
paralelos. Aqui la Cardinal estd podada a cordon rochat, en el
caso anterior recordarén que yo les habia hablado de cuello doble.
8e logra con este sistema una mayor independencia de 1la wuva del
follaje aunque no presenta las ventajas de 1la lira abierts
truncada, que @s la que estamos haciendo ahora.

Nosotros trabajamos un racimo de Cardinal que es bastante
atfpico para 1o que se ve en el mercado nuestro, por el tamaro que
tiene (@s bastante mas chico), y digamos que el tamaro de grano vy
la uniformidad del color, también es algo bastante resaltable.

Un vifedo que visitamos en mas de una oportunidad, de una
colonia de japoneses Ivoti, cerca de Porto Alegre (Brasil), maneja
uva para exportaciéngy exportan mucho. Fue una de las primeras
vigsitas que nosotros hicimos a centros que trabajan la uva de mesa
como tal, ya que esta gente no tiene uva de vino; poseen cien
hectédreas de uva de mesa especificamente. Con ellos, por lo menos
es mi caso particular, fue que yo empecé a aprender los rudimentos
del manejo de la uva de mesa, en lo que refiere a despuntes,
qQuitado de alas, raleo de racimos. Hoy, felizmente, pude comprobar
qQue a nosotros, no nos llevan mucha ventaja por el tipo de manejo
que estamos logrando, por la cantidad de granos y por la calidad
que estamos logrando. Los problemas empiezan una vez que tengo la
uva madura.




3.6 DISCUSION GENERAL

Ing. Marambio

De acuerdo a 1lo previsto en el programa, pasariamos a su
Gltima parte, por lo cual invito al Ing. Espinola y al Ing.
Martinez a que me acompaifen en la mesa, para dar participacien de
los asistentes.

Ing. Mercant

Yo quisiera hacer unas preguntas al Ing. Martinez vy 1la
experiencia argentina respecto a las caracteristicas de
exportacion y comportamiento de la variedad Cereza, debido a que
nosotros aqui en @l pais somos los JOnicos que tenemos una
superficie importante dedicada a esta variedad. Hemos hecho
experiencias de envios al mercado de Suecia y Holanda por via
adrea, y ha tenido aceptacién. Pero pruebas de conservaciéon nos
han mostrado que esta uva no tiene una muy buena conservaciésn comg
para envios por flete maritimo. Entonces a mi me gustaria que
profundizara, ®8i es posible, en la experiencia argentina en la
exportacién de esta variedad, ya sea s8i fue con flete adreo o
flete wmaritimo, precios obtenidos y cudl fue la experiencia y la
proyeccién que podria tener la colocacién de esta variedad en el
mercado europeo O en algoin otro tipo de mercado que ustedes hayan
manejado.

Ing. Martinez

Justamente las consideracibnes iniciales nuestras fueron
sobre 1las posibilidades de Cereza y la principal limitante que
consideramos que iba a tener era su conservacion. Cereza al igual
que Cardinal adolece de tener un raquis que en volumen guarda una
relacién muy pequeira con respecto a tamafo de grano. Nosotros en
el afo. 1972 cuando haciamos experiencias con el Dr. Nielsson que
estuvo invitado en Mendoza, @l se dio cuenta de inmediato que ese
era uno de 1los principales praoblemas de Cereza, @l pequefo raquis
que tenia, o s@a lo fino que es @l raquis, y que se deteriora.
Nosotros decimos que nunca hay que pasar con una variedad a mas de
seis horas de cosechada que ya esté fresca, que se la baje a 6
grados por lo menos, pero nunca exceder las seis horas. En Cereza
tendriamos que hablar de tres horas. Una primera cosa importante:
cosechar muy temprano, o de 1lo contrario no mandar a galpén de
empaque, &ino previamente mandar el cajén cosechero a frio. Esa es
una cosa importante, pero al solo objeto de conservar raquis.

El otro problema grave y que aqui puede ser muy importante,
es todo el control del grupo de patégenos que generan toda la
problemética de podredumbre del racimo. Ustedes saben que son once
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patégenos que se asocian a botritis. Nosotros normalmente hablamos
de botritis, pero nos hemos dado cuenta que es un error, hay que
hablar directamente de podredumbre del racimo donde interviene
botritis con otros diez asociados. Es fundamental, sobre todo, 1los
tratamientos que se hacen en floracién, hasta con sistema de
alarma, dar tratamientos cuando haya condiciones adecuadas vy
demas. Pero en lo que se refiere a floracién es fundamental el
tratamiento contra botritis para todas las variedades de mesa.
Ustedes saben que en épocas de floracién, las flores tienen un
‘determinado nivel de azicar, que permite el daro de botritis en
ese momento, O por lo menos que se quede alojado en el rodete del
grano el micelio que, luego cuando hay condiciones adecuadas se
desarrolla. Lo que hay que evitar es que ese alojamiento quede
trunco. Incluso hemos visto que si hacemos un tratamiento previo a
floracién y otro en floracién, hay todavia una ventaja mas. Eso es
fundamental. Hoy no se puede empacar una uva con un generador de
sulfuroso, pensando que el generador de sulfuroso a mi me va a
evitar que 1la uva se me pudra. Si la uva vino con botritis, en el
mejor de los casos, lo que se va a lograr e@s que la podredumbre no
se pase de un grano al otro. Pero los granos que vienen afectados
del vifedo y que no se ven, porque no se notan, e notaran a los
0 o0 45 dias o a los 25 dias en algunos casos. En Cardinal y en
Cereza es mas o menos rdpido. Entonces es fundamental ese tipo de
tratamiento. Cuando hice la observacién de la modificacién del
sistema de poda, bhabia visto la razén de tener racimos mas
grandes, la ventaja de tener racimos més grandes es que son mas
gruesos, y el despunte y un poco el recorte de alas también
favorece ese engrosamiento. Este afo, contrario también un poco ‘a
los principios que usabamos, hemos hecho despunte previo a
floracién aon pensando que vamos a tener el riesgo de tener wun
poco mas de cuaje, por lo tanto quizds tengamos un poco mas de
racimos y un poco mas apretado el racimo. Fero ya hemos observado
que ha mejorado también el raquis al hacer el despunte antes. Asi
que @s0 seria lo que le diria yo que hemos hecho para mejorar
todas las condiciones de Cereza.

En cuanto a las cotizaciones en el mercado europeo, @n
Rotterdam, por ejemplo, hemos tenido las mismas que para Alfonso
Lavallée, superando a Sultanina.

Via maritima se estaba embarcando por el puerto de San
Antonio, junto con embarques de manzana. Se cosechaba, se empacaba
de inmediato en el mismo viAedo y estaba en cdmara aproximadamente
4 0SS horas. Iban los camiones llevando las uvas a 1la maRrana,
cosechadas que no pasaban los 18 o 20 grados. Cuando pasaban esa
temperatura las uvas eran empacadas de inmediato, pero cargadas a
un camién termo que estaba funcionando con su equipo a pleno y
recién se retiraban de ese camién a la tarde con las uvas al

frigorifico.
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La cosecha en 8San Juan comenzé este afo casi junto con
Alfonso en los Gltimos dias de enero ¥y primeros dias de febrero.
En Mendoza se empazé a pleno la cosecha de Cereza entre el 6 y el
14 de febrero. Lo que se coseché en marzo, también tenia el
problema porque ustedes saben que nosotros ya tenemos a partir de

marzo algo de rocioj eso ya empieza a afectar un poco el problema
podredumbre.
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ia. EL MERCADO MUNDIAL DE LAa uva
DE MESA VY LA EXPERIENCIA DE
CHILE

Raimundo Correa (%)

Quiero agradecer en forma muy especial al I.1.C.A., que nos
ha brindado 1la oportunidad tan valiosa de poder explicar un poco
que @s lo que hemos hecho en uva de mesa en Chile y, por supuesto,
compartir dentro del cono sur las inquietudes, los problemas, los
desafios que significa el poder entregar al hemisferio norte,
durante el invierno, aquellos deficits de fruta fresca, vy en
especial, uva de mesa, que, en el fondo, se convierten en la
alternativa que tiene ese hemisferio para poder suplir la demanda
creciente.

He querido primero dar un vistazo de lo que es el negocio de
la uva de mesa en el mundo para después empezar a desarrollar cual
fue la problematica que movié a Chile y los problemas que hemos
ido encontrando, que no son pocos.

El mundo daesarrollado occidental empieza a sufrir un cambio
muy serio a partir de la década del 70 en su dieta alimenticia,
mot ivado, principalmente por 1las razones de salud conacidas,
aunque los médicos se sorprenden de que la primer causa de
mortalidad en 1 mundo son las enfermedades cardiovasculares.
Inician una ofensiva contra los prodquctos grasos y a su vez una
recomendacién muy seria de incluir fibra en todas las dietas
alimenticias. Y esto empieza a transformar tal vez, en Estados
Unidos, 1la wmentalidad del consumidor, que muy preocupado y muy
sensible a todos estos problemas médicos, empieza a buscar ‘en
alimentos naturales cambiar su sistema: deja a un lado, tal vez,
la famosa hamburguesa y empieza a tratar de comer fruta, porque le
propaorciona adem&s, fuera de fibra, una serie de vitaminas, es
facil de consumir, bonita, de buen aspecto, tiene buen color,
olor, sabor, aroma. Y curiosamente este cambio se empieza a
praoducir, tal vez propiciado por los médicos, a quienes los
productores de fruta hemos agradecido en forma muy piblica.

Esta transformacion va 1llevando a desarrollar expectativas
muy curiosas, porque se topan los productores del hemisferio norte

(#) Ing. Agr. Vicepresidente Ejecutivo de la Federacian de
Productores de Frutas de Chile (FEDEFRUTA)



con un problema bastante serio de comercializacisn. Ellos ven que,
si bien es cierto, pueden abastecer durante los afos o0 los
periodos del afo en que tienen produccién propia, @l hecho de que
un producto salga del supermercado, pierde su lugar, y la duera de
casa no lo encuentra cuando no esta, sin duda lo saca de su lista
diaria de compra. Y eso significa una pérdida en el mercado
consumidor muy seria, porque no estd seguro si va a encontrar o no
va a encontrar esa fruta.

Es asi como ese mundo empieza a importar. Segiun F.A.O0. al
afo 1987, ha importado en uva de mesa 1.380.000 toneladas, de las
cuales Chile estd aportando el 16,8%; esta Italia aportando a los
paises de la C.E.E. casi @l 34%; y el resto dividido en alrededor
de 10 paises que tienen porcentajes que van del 8% hasta el 3%,
entre los cuales estdn Espara, Turquia, Grecia, Chipre, Marruecos
y algunos otros que se me olvidan. Una pequeda produccién esta
saliendo de Sudafrica, y en el hemiaferio sur, ademds Nueva
2elandia tiene un programa de produccién para el mercado del
Lejano Oriente, y algunos esfuerzos que estdn haciendo con mucho
#xito Argentina, Brasil y espero que Uruguay. Esta situacion del
mercado mundial, ha transformado la mentalidad de los consumidores
en Estados Unidos, para llegar a sextuplicar, en un periodo de 20
afos, @l consumo per cipita de uva de mesa. Los esfuerzos que hizo
una empresa de California que fue el ente que agrupé a los
productores de uva de mesa en Estados Unidos, con wuna campada
publicitaria absolutamente destacable en el mundo llevaron a que,
hoy dia esté gastando mas de 9 millones de délares en forma
directa, en 1la campafa para mantener este nivel de consumo que
alcanza un poco mas de 4 kilos por habitante al afo (era 1/2 kilo
en el afo '70), metiendo en la televisién su producto y diciendo
que es un snack natural, que hace muy bien y que no tiene pepa vy
por lo tanto no engorda, la mujer se va a ver estupenda y las
figuras van a estar cada vez mds bonitas, etc, etc. Todos los
beneficios que tiene el consumo de fruta empieza a transformar
toda la mentalidad del pueblo norteamericano y nosotros vemos que
por cada libra que aumenta per cépita de consumo, debemos entregar
a ese mercado 12 millones de cajas de uva. Entonces los volimenes
empiezan a crecer y el mundo empieza a recibir este mensaje de los
norteamericanos via el cine, via las personalidades, Yy los
artistas que dicen: "sefores consuman fruta", y le preguntan a las
artistas mas estupendas y dicen que comen lechugas un poco a 1la
hora del almuerzo, Yy asi se mantienen muy bien y con muy buena
figura, etc. Es toda una ofensiva publicitaria muy interesante,
que Yo creo que tal vez empieza a despertar a nosotros muy tarde,
del uso de:la publicidad para poder entregar un producta.

Estas importaciones, como les digo, obligan a los paises del
hemisferio norte, a mantener abastecido durante el invierno (a
pesar de que hay mucha gente que opina por qué come fruta fresca
la gente cuando esta con dos metros de nieve, pero @s un hecho
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evidente que es asi), entonces dicen tenemos que buscar fuentes de
abastecimiento permanente, con el objeto de que el producto sea de
lista, y esté permanentemente en el listado de 1la duefra de casa
cuando va al supermercado, Yy que cuando diga uva de mesa si,
exista aunque de todos modos sea norteamericana en un periodo o
importada en la estaciaon contraria.

Curiosamente los paises latinoamericanos, se ven enfrentados
también a un problema bastante serio al desencadenarse esta
revolucién verde de 1los rubros tradicionales, aumentan, ustedes
saben, los rendimientos unitarios, dijéramos por hectérea, de 1la
mayoria de los cultivos tradicionales en forma sorprendente, y
esto lleva a que el mundo desarrollado genere una agricultura que
los alimentos sobren cada vez mas, Yy como son alimentos no
perecibles pueden stoquearse, Yy como pueden stoquearse, pueden
mantener o regular los precios. Eso Uds. 1lo han sufrido tanto,
sobre todo en paises como Uds. graneleros y ganaderos.

La gracia de la fruta es que no puede stoquearse, y es tal
vez la ventaja comparativa del hemisferio sur, y que no va a tener
competencia jamas, porque a medida que aumenta la tecnologia y la
investigacién para alargar los periodos de vida, o acortar 1la
senectud de 1la fruta, los resultados son relativamente pobres,
salvo en muy pocas y contadas especies, y en @l resto incluso han
tenido resultados negativos. El problema del frescor de la fruta,
de la sensacién de que es algo natural y perfectamente sano, esta
creciendo cada vez més y la gente exige la fruta guardada en el
frigorifico en el menor tiempo posible.

Estos mercados, como les digo, empiezan a crecer,
fundamentalmente en Estados Unidod, con un aumento de demanda muy
serio. Europa comienza a recibir toda esta influencia del problema
médico y empieza a variar su dieta, y asi sobran grandes stocks de
productos grasos o energéticos.

Se empieza a vislumbrar un cambio en algunos paises de
América Latina, especialmente en la zona del Caribe, y por Gltimo
vamos a ver que Medio Oriente gracias a su poder econémico
proveniente del petréleo, también estd interesado en aumentar su
consumo de frutas y otros alimentos, porque esta variando su
ingreso. Y tenemos el Lejano Oriente, un mercado sumamente dificil
y complicado que vamos a explicar a ustedes lo que ha sido por 1lo
menos nuestra experiencia, que a pesar de una tradicién milenaria
de consumo de arroz, pescado y otros alimentos de ese tipo,
empieza también a buscar frutas y verduras, que constituyen de por
si productos de 1lujo, tan de 1lujo que algunos productores que
estaban en Japén la semana  pasada nos contaban que un melén
Cantaly, costaba $ 1B8.000 chilenos; N$ 24.000, un melén. Sin duda
@8 un articulo de lujo.



Nosotros creemos que este mercado en la medida que se va
acercando al hemisferio sur, va a ir cambiando la estrategia de
ser de lujo a un consumo mds habitual. Este constituye un wmercado
muy importante, que tiene aproximadamente unos 800 millones de
habitantes, un ingreso per cépita promedio de algo maés de 16.000
UsS, con algo que es muy fundamental: primero, comen todos los
dias. Segundo, no tienen hambre. Y tercero, la proporcién (y esto
lo pueden corroborar las duefas de casa) que gasta una dueira de
casa en comprar frutas y verduras, en el pedido del supermercado,
es relativamente baja, estd cercana al 10%. Esto curiosamente
sucede en todos los paises del mundo menos en Japaen, por supuesto.

Asi vemos que el hemisferio norte, se nos transforma a
nosotros en el mejor mercado del mundo, nos guste o no, como decia
un Ex-Ministro de Agricultura de Canadd que me tocé conversar con
#1 en Estados Unidos, porque aqui hay un problema que tenemos que
decidir dénde van a comprarnos en forma mids rentable, o nos van a
pagar mejor por nuestros productos. Sin duda los mercados del
hemisferio norte son los que tenemos que cuidar, nos guste o no.
Yo creo que por muchas razones no nos gustan, pero los tenemos que
reconocer como los mejores del mundo.

Junto con esto viene el desafio técnico donde @l hombre para
poder llegar al hemisferio norte, tiene que empezar a mejorar todo
su sistema de infraestructura post caosecha, situacioan
complicadisima en uva de mesa, que va a explicar el Dr. Berger, y
todo @l sistema de transporte donde se empieza a sufrir una
revolucién.

Nosotros estdbamos en Estados Unidos en forma normal en un
liner, buque que iba haciendo escala’en alrededor de 27 dias, cosa
que nuestro producto, la uva, sufria bastante; llegaba en
condiciones bastante dificiles a pesar de las camar as
frigorificas. Hoy en dia estamos llegando en 11 dias. Los buques,
curiosamente, estaban construidos para un tamafo de unos 130 o 150
mil pies coibicos, lo que aportaba capacidad en cajas de uva, de
alrededor de 180 o 200 mil cajas de uva. Hoy dia los buques que se
construyen entregan 630.000 pies cobicos, los maneja la misma
tripulacién o a veces menos que antes. Estan provistos de todos
los equipos de computacién. El gasto de combustible @s un poco
mayor por el volumen, pero llevan 700.000 cajas de uvas.

Esta revolucién en el transporte, obliga también a los
puertos a un sistema de maxima eficiencia, y obliga a los
recibidores o a los comerciantes a tener una distribucién
sumamente fluida, facil, porque nosotros llegamos en invierno,
cuando ellos ‘estén muchas veces con temperaturas muy fuertes, bajo
cero (7 grados bajo cero es normal en Filadelfia en enero) y hoy
dia hasta de 14, 15 grados bajo cero, un palet de uva expuesto al
viento o fuera de la cémara del buque se va a congelar en 2 o 3




horas. Y eso se pierde todo. La uva congelada, ustedes saben que
en ese sistema y tan lento, va a reventar, no tiene ningién valor
comercial y ahi tiene el serio problema de quienes hicieron el
esfuerzo de producirla y arriesgaron todos los costos por alcanzar
@808 paises de destino. Lo ha hecho el productor, pero el sistema
de venta es a libre consignacién, sélo hay un 54 o un 3I7. de venta
en firme que se llama, donde 1la compran al productor y el
exportador la toma y 1la envia a los mercados de destino. En el
caso de la uva de mesa es muy raro que ocurraj quien se consigue
un contrato en firme, es una cosa muy especial. Y légicamente este
riesgo donde uno ha invertido una suma bastante importante de
dinero para poder llegar al mercado de destino, debe ser muy
cuidado para que alcance llegar al consumidor tal como nosotros
pensamos que debe llegar, y ese consumidor aceptarla como un
praoducto tan bueno o mejor que @l que se estd acostumbrado a comer
en su temporada, con el objeto de mantener este nivel en el
consumo per cépita que es lo que nos preocupa. El1 hueco en el
supermercado es sumamente importante, el espacio, porque cuando no
estd la uva la van a usar con pifas, platanos, mangos, Quayabas,
con 20.000 cosas nuevas que estian saliendo y légicamente nos van a
desplazar. Nosotros teniamos que estar presentes, @ incluso muchas
vaces a costa del sacrificio econémico de los productores, porque
no todas las veces nuestras cajas de uvas se venden sobre el
precio de costo.

Por OGltimo, en este aspecto mundial, este gran mercado sigue
creciendo, y @50 es muy importante destacarlo ya que no tenemos
limites fijos. Estados Unidos en aste minuto habla de un poco
menos de 4 kg. por habitante al affo, pero en platanos esta
consumiendo 11. Entonces 1los californianos nos decian, nosotros
nos preguntamos por qué no 10 kg. de uva.

Hemos visto que hay paises que tienen un alto consumo de
fruta y en especial de uva, pero otros estén aién muy bajos,
Inglaterra por ejemplo, que tiene un bajisimo consumo de uva per
cdpita. No 1la producen ellos, la importan toda, tanto de Italia
durante su verano, y del hemisferio sur durante el invierno. Pero
€8 un mercado que s puede eexpandir enormemente. O sea, Europa
también estad @en crecimiento, aunque es mas dificil, ma&s lento,
porque este cambio de hébito de consumo, sacarle al europeo el
postre, que normalmente era una torta, o un pastel, o un kujian, o
un pie, o etc., cuasta mucho, pero en contra de la gordura, lo
estamos logrando. Entonces tenemos una perspectiva de mercado
interesantisima, y hay algunos paises que de ser subdesarrollados
O en desarrollo que 1llaman hoy dia, pasan a ser desarrollados o
muy desarrollados, sobredesarrollados, como en el caso de Japén,
de Taiwin, de Corea, donde se forman nicleos de consumidores muy
importantes, y que por espacio fisico o porque estdn dedicados a
otras labores mas rentables, no tienen produccién agricola
suficiente, y tienen que importar ademds. Entonces el Lejano



Oriente, es un desaffo importante para el hemisferio sur.

Lo otro importante, es que los paises que estan en el
hemisferio sur son muy pocos afortunadamente, y que tienen
relativas condiciones, diriamos agroecolégicas, para producir este
tipo de frutas subtropicales. Ante esta crisis de los cultivos
tradicionales, también el trépico empieza a despertar, se les va
@l. suelo, la caRa de azicar, el cultivo de la cafa, y empiezan a
decirs "serores qué hago con mi tierra. La ganaderia no ests
buena, los cultivos tradicionales no estan buenos, voy a plantar®.
Y se ponen a plantar una serie de frutas tropicales que hoy dia
est&n invadiendo al mundo, & una velocidad muy lenta, si se quiere
en volumen, pero con una gran penetracién en 1la curiosidad de 1la
duefa de casa, donde dice: “"oye, yo nunca he comido maracuyd, voy
a probarlo". Cuando esa sefora compré 2 kg. de maracuyd, dejé de
llevar 1 kg. de duraznos o 2 kg. de uvas. Légicamente es
competencia para nosotros. La vemos 1la competencia con bastente
seriedad. Hay mucha fruta hoy dia, yo les podria leer una lista de
mAs de treinta especies que ni las conozco, ni de vista, pero que
estén presentes en todos los mercados del mundo, lo que nosotros
hemos llamado "el exotismo de la fruta", que es muy vendible. Hay
gente que estA tomandose los tragos con jugo de lima, hay otros
que les gusta el maracuyd. Se comen mangos en todas partes del
mundo, una fruta que estd practicamente restringida en la zona
andina de Ferl y Bolivia. Y asi, estéd la papaya, el babaco, el
lichi, la feioca, etc., y entre ellos el kiwi. S{ son perecibles,
estamos salvados, porque légicamente no se pueden stockear, no nos
van a poner cuotas restrictivas por las producciones locales, y
vamos & complementarnos con este inmenso mercado de los 800
millones de habitantes, que yo les digo, que a lo mejor ayer eran
800 y hoy dia son 820, porque van creciendo a una velocidad muy
importante, no sélo en el nimero de habitantes, sino en Ila
disponibilidad de ingresos que tienen.

Es mucho mas importante, me decia un embajador de Egipto en
Chile, no los 100 millones de habitantes que tiene el mundo &rabe,
sino la cantidad de délares que tiene esta gente en el bolsillo
para comprar frutas y verduras, o lo que le vayan a vender, que e@s
un problema de inversién. Nosotros pensamos que esta situacién se
va & seguir dando. Estamos trabajando ya en Japén, afortunadamente
un afo y hemos hecho una ofensiva en Corea este afo, wmercado
dificilisimo, donde no ha entrado ni Estados Unidos; y estdbamos
en Taiwén, que por razones de indole de balance de pago de Taiwan,
se cerré‘ a las importaciones, salvo con Estados Unidos por una
légica presién. También estamos en 8ingapur, en Hong Kong, hemas
llegado a Filipinas; estamos trabajando en Tahiti, una novedad
para nosotros, pero aprovechando que queda en el truck del viaje,
es un mercado interesante, el turista es un gran consumidor de
fruta, y Tahit{ no produce nada, lo importa todo. Y asi, yo creo
que hay que buscar todos los mercados que existan, pero trabajar




con los mejores, porque los malos, llevan a un esfuerzo tremendo
de introduccién y no nos van a pagar lo que nosotros hemos gastado
para poder llegar a ellos. '

S8i bien es cierto la distancia, por estar en el hemisferio
sur a veces nos favorece. En el caso del transporte maritimo nos
desfavorece, y este afio como todos ustedes saben, el transporte
maritimo por una crisis de oferta de naves, ha tenido un alza
tremendamente importante, alrededor de un 23 a un 247, en
circunstancias en que ha bajado el petréleo. Entonces nosotros
decimos: qué cosa mas inexplicable, el petroleo 1lo compraban el
afo pasado a 15 USS el barril, hoy dia lo compran a 10.25 US$S y
los fletes suben un 20%, y cuando uno habla con el capitédn de 1la
nave, le dice: "mire el petréleo es el 604 de mi componente de
costo, entonces debiera haber bajado por 1lo menos un 124" vy
curiosamente subiéd un 23 por una falta de disponibilidad de buques.

Sé que Argentina ha tenido que pagar muy caro hoy dia, el
pasaje de sus manzanas & Europa. Nosotros también las vamos a
pagar bien caras. La caja de uva hoy dia a Estados Unidos, esta
pagando alrededor de 2.60 U$S, nada més que en pasaje; la caja que
se vende con suerte, a 10 U$S alla. Entonces el componente flete
es tremendamente impactante.

Qué le pasa a Chile frente a este desafio un poco
desordenado que he descripto y qué le pasa al mundo? Nosotros nos
dimos cuenta, que si bien Chile mantiene desde su creacién algunas.
condiciones bastante especiales para la produccién de fruta
fresca, y de hecho hace maés de 60 aRos que estamos exportando
algunas pequeras cantidades de frutas y hortalizas, especialmente
a Estados Unidos, como que se habia wmantenido retenido, a lo mejor
una influencia estatal, de no fomento a las exportaciones, por un
sistema de proteccién a la produccién propia, y ademas algo muy
serio que era en fruticultura, 1la inseguridad de la propiedad
privada. Nosotros sufrimos cambios politicos por todos conocidos.
En la década del 70', practicamente el sector agricola fue llevado
u obligado a trabajar en cultivos tradicionales, porque nadie
hacia una plantacién para 30 aRos de plazo, porque le podian
quitar la propiedad. Y eso retuvo, incluso disminuyé 1la superficie
plantada de Chile, en algunas especies en forma importante.
Incluso nos salimos de mercados por no tener productos, Yy no
abasteciamos siquiera al mercado interno.

Entonces, a nuestro juicio Chile en el afo 73' se vio
enfrentando primero a esta alternativa de abastecer el mundo, vy
exigié al sector fruticola, y en especial al productor de uva de
mesa, condiciones o pilares que son fundamentales para nosotros en
fruticulturas 1la seguridad ante la propiedad privada, la apertura
a los mercados internacionales. En esto es medio complicado o mas
que complicado y complejo, bajar los aranceles, entrar a competir.




Y al bajar los aranceles, aceptar o poder decir con absoluta

autoridad: “sefor, Yyo bajé mis aranceles para las importaciones,
comerciemos, y usted no me ponga aranceles proteccionistas para
mis exportaciones”. Es una de las formas, tal vez la aas

eficiente, de poder abrirse al comercio exterior, pero tal vez la
més diffcil, o la mé&s dura, porque lleva al sector fruticola a
competir con el mundo, muchas veces en condiciones realmente
desleales de todo @l mundo, y no hay 1lugar donde no se hable
contra el proteccionismo. Pero no sé quien es capaz de lanzar la
primera piedra, porque todos, de alguna forma u otra, estan
protegiendo ya sea los cultivos tradicionales o determinados
sectores . de la agricultura, que yo también entiendo que necesitan
proteccién, por lo ciclico de sus precios.

En el caso de la fruticultura, nosotros tenemos que romper
esta barrera que nos separa de estos paises, donde para poderles
vender, tenemos que abrirnos y asi se hace una politica
aperturista que ha dado a mi juicio de extraordinarios resultados,
porque fuera de obligarnos a comerciar con todo el mundo, nos
obligé a ser tremendamente eficientes para poder comerciar en
buenas condiciones.

Ademés de la seguridad y la apertura, el tercer pilar
fundamental, y aquf{ quiero que me entiendan bien, e que el rol
del Estado en la parte produccién y comercializacién, no debe
existir o debe ser minimo, absolutamente accesorio. Me explico wun
poco. Nosotros creemos que la produccisn de uva de mesa @s, O
requiere una tecnologia avanzadisima, y un esfuerzo en capital
tremendo.

Implantar hoy dia una hectérea de uva de mesa, si No me
equivoco, debe estar cerca de 1los 6.000 USS por hectérea. Sélo
ponerlas encima de la tierra. Requiere preparacién, incluso del
personal, capacitar, etc., todo un apoyo tecnolégico en cuanto a
pesticidas, herbicidas. Estamos siendo atacados hoy dia pot todo
@l mundo, referente a los residuos de pesticidas. Tenemos que
emplear productos que se degradan, que son, podriamos llamar,
perfectamente sanos, y asegurarle al consumidor que va a comprar
algo muy sano. Entonces el rol del Estado, en la medida que tiene
una tuicién en el problema comercial, distorsiona el negocio. Y 1lo
distorsiona muchas veces, sin la suficiente agilidad que debemos
tener para poder acceder, a una demanda insatisfactoria en wun
momento dado, o0 a retener nuestro producto y no tiene el dinero
para pagarnos.

A nosotros se nos han restringido algunos mercados en fruta
fresca de Latinoamérica en forma muy seria (Colombia, Venezuela)
donde teniamos colocadas algunas manzanas y no tuvieron dinero
para comprarnos, Yy tuvimos que buscar alternativas. Y en la medida
en que estd el Estado interviniendo, el esfuerzo no es tan agil,
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no es tan r&pido como para reaccionar vy se puede perder mucho
dinera.

El Estado per sé, entrega algin sistema de proteccionismo
hacia el agricultor, o el agricultor, diriamos de otra forma, cede
parte del riesgo del negocio al Estado. Y eso nos lleva a que, por
ejemplo, la publicidad 1la haga el Estado porque es una labor
nacional; la investigacian, sea labor del Estado, "yo no investigo
ni gasto nada, porque es labor del Estado", y la informacisén, "a
no, toda la informacion la tiene que mantener actualizada porque
es labor del Estado". Entonces nos vamos quedando con lo que
nosotros llamamos "el papd fisco", nos acostumbra o nos mal
acostumbra, a que nuestra libertad para desarrollar nuestro
negocio empresarial, se vea conculcada de alguna forma por la
actividad del Estado.

Hoy dia en el mundo, las organizaciones mixtas (las 1llaman
mixtas aunque cuando est& el Estado participando con el 50%, de
todos modos ¢él1 es mayoritario, en el sistema de board, tan
comentado en Sudafrica, Nueva Zelandia, Australia), estan en
crisis. Sudafrica acaba de desarmar su board en agosto, vy
transforma al board en una empresa que es una sociedad anénima,
donde son 1los productores propietarios de acuerdo al nimero de
caja, el nimero de acciones que tienen en la empresa. Fero es una
empresa, una sociedad anénima comén y corriente, y tiene la
libertad, el productor sudafricano hoy dia, de ir a Europa y
vender donde quiera su fruta, con quien quiera, y no unificado en
una sola mano como era el board, que también da una serie de
ventajas, pero que la experiencia de éstos paises que han venido a
conversar con nosotros, nos estd transformando un poco la idea de
qQue las pérdidas que ellos han sufrido, tanto de mercado como de
precios, la falta de ductibilidad para negociar, por trabajar con
grandes volimenes, muchas veces se ha traducido en un mal
resultado econémico.

La semana pasada, estaban los productores de Nueva Zelandia,
también peleando con el Gobierno para que los soltaran, en el
rubro kiwi, por haber tenido una temporada muy mala. Muchos
productores estan en una situacién sumamente dificil, afrontando
los pagos de sus obligaciones por el kiwi.

0O sea, el rol del Estado, absoluta y totalmente accesorio,
no mezclandose en nada en lo que es el negocio de la exportacién.
Nosotros exportamos a los paises y @a los recibidores que queramos,
tomo queramos, Yy donde queramos. Si vamos a ganar o0 vamos a
perder, @s un problema nuestro. Surge inmediatamente el problema
J@ la calidad, que se dice que es responsabilidad del pais. Una
fruta mala, desprestigia al pais. Es un tema muy extenso tal vez,
>ara tratarlo en un dia, porque no nos hemos podido poner de
acuerdo. Pero los productores pensamos que la calidad, si bien es



cierto es una condicién fundamental para ganar un mercado, y tal
vez la llave mas importante, va mds al convencimiento del
productor a que produzca calidad de exportacién, o la maxima, vy
ustedes tienen un ejemplo tremendo en carnes. Yo creo que no hay
carne mejor en @l mundo que la de ustedes, porque @l productor se
preocupé junto con el frigorifico, de lograr la méxima eficiencia

aen carne.

En fruta pasa un poco lo aismo. Si a nosotros nos ponen
veinte controles del Estado obligatorios, los veinte controles son
posibles porque trabajan en base a muestras, de engafarse ¢
engarar al piblico consumidor, pues "saqué una caja, la vi qu
estaba bonita, la meti y dije, esta partida de 2.000 cajas que hay
detrds estd perfecta". Y tienen otro grave defecto en @l caso de
las frutas perecibles, como la uva de mesa. Nosotros calificamos
una uva de mesa en el momento que estd al costado del buque y le
faltan 14 o 15 dias, en el caso de Estados Unidos, y alrededor de
22 a 23 dias en el caso de Europa, para que esa uva sea consumida
por un cliente. Entonces la condicién de un producto vivo, de alt:
perecibilidad, hoy puede ser perfecta.

Nuestros controles nos indican que el 2,87 de 1lo que
revisamos, habiendo revisado 18 millones de cajas de uva, estaba
bajo norma. Pero por el 2,84, nosotros impusimos un control a ese
97% de los productores que trabajaron extraordinariamente bien.
Produjeron lo mejor, porque nada fue desechable y les costé caraén
el servicio, lo demoraron, y tuvieron una serie de problemas.
Entonces vamos mds en calidad, & crear la conciencia en el
productor, que los mercados se ganan por calidad, pero vaa
depender exclusivamente del esfuerzo que haga ¢l.

Hay una parte del negocio que no la maneja. Porque embarcé vy
el buque zarpé, y si se demora, o si la cémara frigorifica no vue
bien atendida por el oficial frigorifico, © tuvo un percance, o
demoras en @l Canal de Panami, o etc., miles de imponderables que
tiene la navegacién maritima, son respouisabilidad de 1la nave, vy
una vez que llega al puerte, por ejemplo, como estaba lloviendo,
pararon la descarga, la pusieron a frio, la metieron a bodega
calefaccionada, se helé o no se helé, adénde la distribuyeron, se
fue en un camién, se dio vuelta ese camién, no se dio vuelta,
estédn las carreteras heladas. Hay una serie de problemas de este
tipo, que no son responsabilidad del productor, pero todavia el
productor no ha vendido su fruta, y es0os riesgos los estd
asumiendo. Cuando llega esa fruta al supermercado, por supuesto
que la' revisa el encargado de compras, que es gente
extraordinariamente capaz, yo digo de una capacidad pero mas que
humana, porque les basta con sacar 3, 4 cajas y decir: "seRor, yo
pago por este producto 13, 12, 10, 7 UsE, porque sé que 1lo voy a
vender en el doble o en un 40% mds caro. Esa posibilidad de un
supermercado, que compra un producto que lleva 15 dias desde que




se@ corté de la mata, o 16, y se arriesga a tenerlo uwos 2 03 dias
metido ahi en un supermercado muy moderno, muy bonito, pero si 1la
gente no se lo compra, 1lo tiene gque botar, porque no hay otra
alternativa. Eso yo lo encuentro heroico. '

Pero ahi recién se produce lo que nosotros hemos dicho: 1la
compraventa. El1 productor sabe a cémo vendié su caja. El1 recibidor
toma este dinero, que afortunadamente se entrega en un plazo
maximo de 21 dias, Yy empieza a descontar todos los gastos en que
incurriéd, para que esa caja llegara a ese supermercado y se
descuentan todos los g¢gastos de transporte, vienen acid los gastos
de las exportadoras que dieron una serie de servicios, materiales,
etc., Yy 1lo que quedé, se lo entregan al productor. E1 Sr. PRernnardo
Salas, es productor, les va a explicar tal vez, qué es lo qgque le
quedé al productor.

Pero son cifras muy fluctuantes, periodos buenocs y malos,
afos buenos y malos, incluso pésimos. Hay gente que ha perdido
mucho dinero; es un negocio tremendamente arriesgado, y el riesgo
lo asumié el productor sin manejar 1los bhilos o 1o imponderable,
porque desgraciadamente todavia es asi. Yo soy partidario de decir
que por culpa del productor se asume tanto riesgo, porque no s& ha
organizado. Como advertencia, ya que ustedes estan pensando en
entrar en este sistema: es basica la organizacioan de los
productores. Porque hay muchos servicios que no podemos controlar
en forma unitaria.

Yo no puedo ir a Estados Unidos a ver 15.000 cajas de wvas,
porque lo que me gasté en el pasaje, a lo mejor era la utilidad
del negocio. Pero si tenemos un visor que nos ve a 10 o a 20
productores 1 millén de cajas de yvas, vamos a poder solventar los
costos de este sefior. Nosotros pensamos que si el productor esta
bien informado, es mil veces preferible que esa cantidad de
productores bien informados tome las decisiones, a que las tome un
funcionario que puede estar muy bien informado, perc no conoce la
realidad del productor en detalle. Hay productores, hay zonas, hay
regiones, hay valles, que tienen problemas total y absolutamente
diferentes en uva de mesa, que los otros. Un productor de uva de
Copia, no tiene nada que ver con un productor de uva de Curicé, a
pesar de que producen 1o mismo, incluso la misma variedad. Las
condiciones de mercado, cémo las venden, cudl fue el riesgo, a uno
le llueve, al otro no, etc., se deshidrata el escobajo, no se
deshidrata. '

Un asunto del Estado que yo creo que también es muy
importante, es el aspecto sanitario. El resguardo sanitario de un
Estado asfixiante, va a ser la primera carta que uno tiene que
jugar obligatoriamente, para abrirlo. Hoy dia, todos los mercados
usan la herramienta sanitaria para poder liberarse del problema
qQue es un proteccionismo econoémico, Yy esta barrera sanitaria es



infranqueable. Tenemos casos espectaculares como paises con
problema de mosca de la fruta, por ejemplo, que son intransigentes
en no aceptar importaciones de zonas con mosca de la fruta. Y as:
un montén de barreras sanitarias: el 803, que los residuos de
pesticida, que la |MOSCa tal, que el insecto cual, el
“cuarentenismo” que llamamos nosotros, cuando la gente se enfersa
de este asunto de las cuarentenas. En ese sentido, Chile también
tiene que ser amuy consecuente. Somos sumamente exigentes para que
no se nos introduzcan plagas, por lo tanto importamos, o tratamos
de importar el minimo posible en material vegetal. Hoy dia esti
prohibida incluso, la importacién de plantas enraizadas, est amos
aceptando exclusivamente material vegetal, tanto pdas, vyemaso
esquejes, o todo material in vitro, que nos ha dado una solucian
sanitaria bastante importante. Pero tenemos que realizar una
ofensiva permanente, ante los mercados que queremos conquistar,
para decirlest “sefores, tenemos el pais mas sano posible, no
tenemos toda esta serie de enfermedades que usted me nombra, vy
podemos acceder a su mercado, Yy digamos con queé tratamiento”™. Y
empiezan los tratamiento de frio, las fumigaciones, que a mi el
damasco no me acepta las fumigaciones, y que la uva me la mancha,
y qQue se me blanquea y etc.

Entonces viene toda una problemitica sumamente seria en la
parte técnica, de defenderse de este estado sanitario. Por esao el
Estado tiene un papel sumamente importante que cumplir, en
mantener y optimizar la sanidad de estos paises que se abren a los
mercados mundiales.

Los resultados de Chile: en el afRo 73' nosotros teniamos
46.000 hectéreas plantadas de frutales, y exportabamos 15 millones
de Us$S en fruta. Hoy dia tenemos 150.000 hectareas plantadas,
estamos exportando 720 millones de UsS en fruta. El producto
comercial agricola en el aRo 73', era de 64 millones de USS, hoy
dia es 1350 millones de U$S; nosotros le llamamos silo
agropecuario, estd metida la madera. Hoy dia estamos en 42 ‘'paises
y exportando més de 90 especies diferentes de frutas u hortalizas.

Dentro de las necesidades bdsicas, el productor primero debe
organizarse, tener una organizacién fuerte que pese, tanto en las
decisiones del Gobierno como en las decisiones comerciales que se
adoptan. Porque tiene que desarrollar una serie de labores, que en
conjunto las va a poder desarrollar, y que por el individual iseso
tipico que tiene @l productor agricola en todo el mundo, porque no
@s un problema de nosotros, y no nos digamos que somos latinos en
eso, no lo ha conseguido.aion. En la parte informacien, nosotros
nas encontramos con la tragedia de que no teniamos idea cudnto
teniamos plantado, qué variedades, dénde, qué edad tenian, cudl
era la densidad. Llevdbamos una estadistica asi, medio al ojimetro
que le llamamos nosotros, de cudnto estd plantado. Afortunadamente
logramos @]l Catastro frutficola, que es un esfuerzo tremendo hecho
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en conjunto, por el sector privado con el fiscal. E1 privado,
todavia no podria decir muy convencido de este esfuerzo, de la
importancia de tener el dato, para tomar mejor sus decisiones;
pero en fin, algo aporté. Nos sentimos codueios del Catastro y hoy
dia es posible saber hasta ese detalle y con un sistema de
reinformacién, o de retroalimentacién a los computadores, mediante
un muestreo que permite mantenerlo relativamente actualizado, con
un error del 3% aproximadamente.

Pero la informacién es basica, no sélo de lo- que estd
plantado, sino ademis de todo lo que viene detréds. Una informacién
transparente de los precios, de 1los costos, de qQué pasa en el
mercado naveguero, por qué los fletes subieron, qué le pasa al
sefor que estd comprando envases. Nosotros sufrimos mucho porque
somos grandes productores de celulosa y de madera, y como eaestamos
con precios internacionales, nos acaba de subir la caja un 12%.
Entonces los madereros nos dicen: "oye, si para mi{ el peor negocio
del mundo es hacer cajas de uva, yo prefiero vender a Japén o a
Corea esta madera". Tenemos que aceptar esta alza internacional
que nos produce, en nuestros productos, una propia competitividad.
Toda esta informacién necesita un organismo que la recolecte, la
procese y la difunda. Individualmente a ese productor, sin duda le
va a costar mucho, mas tiempo todavia de horas de lectura y de
informacién, para poder tener 1lo basico o lo extractable y asi
tomar mejor su decisién. Eso se logra si los productores estan
organizados, porque se les presta un servicio comin.

Lo otro es la investigacién. Creemos que tenemos que aportar
nosotros a los organismos que estén investigando parte del costo
de 1a investigacién, para que investiguen lo que a nosotros nos
interesa, o necesitamos. 8i uno analiza las memorias de los Ing.
Agrénomos, por lo menos en nuestras Universidades, muchos temas no
tienen relevancia, o la necesidad o la urgencia en investigacién
que €1 sector productor requiere, o no se estan haciendo, por
falta de wmedios que es la limitante de todo el sistéma de
investigacién. '

Nosotros podemos importar tecnologia, y de hecho 1lo hemos
hecho en forma bastante exagerada. Siempre California dice,
"nosotros somos los mejores profesores de la uva de mesa, pero
ustedes los mejores alumnos; aprendieron mas que nosotros". La
investigacién comprada o traida, no es 1lo mismo. Porque no se
producen las mismas condiciones y muchas veces hay resultados que
son hasta bastante discutibles. Entonces esto de estar trayendo o
importando, tecnologia, ©0 muchas veces robando tecnologia, porque
también aprovechamos de ir a todos los Seminarios y pescar todo lo
posible que hay de novedoso, a veces nos sirve, la gran mayoria de
las veces, pero cuando tenemos un problema netamente chileno, no
lo podemos resolver, porque no tenemos una investigacién que
respalde la experiencia chilena.



Ahi yo creo que tenemos que hacer mucho, y va el esfuer
organizado de los productores. Investigar no es tan caro, si o
distribuimos por caja. Un punto muy importante que nosotros
consideramos que estamos muy atrasados y lo reconocemos, es L
promocién. Los productores venimos insistiendo hace 3 afos, ya e
forma perentoria, la necesidad de una ofensiva publicitaria en los
principales mercados, Y no hemos podido convencer a los
exportadores. Ese asunto todavia no va bien.

Tenemos una pequera campara en Estados Unidos - que se
disuelve, en el fondo, es sal y agua, porque en publicidad hay w
gasto minimo, de acuerdo al tamafo del mercado vy de acuerdo al

sector que uno quiere atacar. Si nosotros queremos ir al
consumidor, para que aumente ese consumo per capita que tiene uw
efecto multiplicador tan extraordinario para los volomenes

nuestros, tenemos que incentivarlo en forma directa, y si hay que
ir @ la televisién, debemos ir a la televisién. Nosotros estamsos
yendo a unos avisitos en los diarios en blanco y negro, Yy otros
avisitos en las radios, que nadie los oye, porque los americanos
cuando empieza la tanda de avisos, cambian inmediatamente a otra
donde haya misica. Entonces estamos & lo mejor botando wum
cantidad de dinero importante, cerca de un millén de délares,
porque no nos hemos puesto de acuerdo del tamafo con que tenemos
que hacer el despegue o la ofensiva publicitaria que necesitamos.
No hacemos nada en Europa, Japén, Medio Oriente, Corea, Taiwdni no
estamos creando la necesidad de que la gente coma fruta.

Si ustedes hoy dia almorzaron o desayunaron en la mafani,
casi ningon producto de los que se comieron estd exento de
publicidad, salvo que hubieran comido fruta chilena. Pero,
curiosamente, nosotros no hemos hecho el esfuerzo necesario, Ppor
lo tanto, cuando tenemos una baja de precios, somos directamente
responsables, tal vez, porque no hemos trabajado el mercado en
buena forma. Nosotros somos agrénomos y NOs preocupamos mucho en
producir, de que la fruta sea preciosa, grande, sana, perfecta
Pero cuando no la sabemos vender, del éxito puede venir el
fracaso, porque estamos muy cerca, Y el porcentaje de riesgo es
sumamente alto y sumamente complejo. Entonces tenemos Qque credr
una demanda, o un foco de demanda tal, que estemos seguros que ase
producto se va a vender y en los precios estimados, para por lo
menos salvar los costos.

Hoy dia el 6r. Ralph Schneider en Estados Unidos, el misao
que casi destruye la General Motors, es el defensor del
consumidor. Estd dirigiendo una ofensiva con 10 millones de
délares de capital, contra la uva de mesa que envenena, por Ilos
residuos: "sefora, si quiere envenenar a usted y a todos sus
hijos, compre uva de mesa".

Schneider es muy potente, y muy inteligente. Yo creo que hay




que tenerle miedo. Pero en esta campafa se buscé un objetivo para
cambiar una situacién en que productores de fruta o de uva de mesa
de Chile, estan siendo afectados. Nosotros tenemos que demostrar
que nuestro producto est& sano, que no tiene residuos de
pesticidas, que nadie se va a morir, no van a tener céncer, ni los
nifos les van a salir deformes, etc., como estos seirores estan
tratando de contarnos. En este sentido, creo que todos los paises
del mundo, de una forma u otra, estdn sintiendo este impacto de
que:- el producto que tienen que vender, es absolutamente sano. De
ahi que la industria quimica, debe ser tremendamente eficiente a
su vez, en lograr productos lo menos nocivos posible, para que
compatibilicen, poder tener un producto de calidad y sano. Los
ingleses siempre dicen que cuando ven un gusano en una manzana, se
la comen con toda confianza, porque si vivié el gusano, no le va a
hacer nada a ellos. Pero cuando una manzana es perfecta, a lo
mejor es de plastico, a lo mejor no es natural. Eso impacta en el
poblico, y hay que tomarlo muy en cuenta, lo que puede significar
una baja muy importante en el mercado.

Tenemos el proteccionismo convencional, que lo acabamos de
sufrir nosotros en Europa con las manzanas, Yy los argentinos
también. Tienen un exceso de produccién, una produccién record:
isefores productores italianos y franceses, paren las manzanas que
va a importar la Comunidad! porque tenemos que botar nosotros
730.000 toneladas, destruirlas, sacarlas del mercado. Entonces se
introducen las cuotas, y empieza la venta no de manzanas, sino de
licencias, y curiosamente, hoy dia el producto mds requerido es la
licencia para importar manzanas. E1l producto es secundario; quien
tiene 1la licencia, tiene el negocio. Esto limité. Chile fue ante
una reclamacién al GATT. Sabemos que tiene fundamento, y el GATT
nos puede dar toda la razén. Pero la Comunidad también dira:
"sefores yo tengo el acuerdo de Roma que me permite tomar estas
medidas, y yo voy a limitar los ingresos de productos que estan
afectando a mi agricultura."”

Ese es el proteccionismo convencional. Afortunadamente,
pareciera que existe un cambio de los gobiernos y de los mercados,
hacia ir terminando este cimulo de subvenciones que se le-
entregaban a los agricultores de é¢stos paises desarrollados, y que
les permitia estar précticamente con los brazos cruzados,
recibiendo plata por un producto que no tenia ningdin valor. Yo
creo que ustedes de proteccionismo conocen mucho mas que yo.

Tenemos los volimenes que han crecido mucho, y cuando crecen
los volimenes, es igual que con los nifos: cuando uno tiene nifos
chicos, son problemas chicos, cuando los nifos son grandes, los
problemas son grandes. Nosotros como pais, estamos sufriendo
problemas serios por los volimenes, pero no porque el mundo esteé
saturado de fruta chilena ni mucho menos, sino que tal vez no
hemos hecho todos los esfuerzos necesarios, para adaptarnos a este
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volumen que estamos ofertando al mundo en cada temporada. Asi que
nos echamos gran parte de la culpa.

Sin duda, hay defectos en el sistema de distribucién;
estamos llegando con grandes volomenes a Filadelfia, y no
distribuimos bien en Estados Unidosy en Europa estamos llegando
nada mas que a Rotterdamm, entonces Holanda es el que se gana todo
el negocio de distribuir a través de Europa.

Pero son sistemas que se tienen que ir afirmando, en la
madida en que el negocio se empiece a estrechar, entonces nos
empieza a trabajar la mente en cémo lograr un centavo de délar més
por la caja: eso es eficiencia. Yo creo que Chile ha tenido una
deficiencia, que explica un montén de situaciones bastante
puntuales como el kiwi, la manzana, la uva, que son productos o
incluso variedades que ha tenido que sacar del mercado, porque no
tienen venta y no es rentable producirlas.

La industria naviera estd en un proceso de acomodacian. Con
mucha légica retiré todos los buques chicos, los mandé a desguace,
se quedé con los jumbos que eran mas comerciales. Pero yo con el
jumbo no puedo llegar a Japén, porque si llego con &00 o 700 wmil
cajas, hay catorce japoneses que son los distribuidores de 1la
fruta chilena y se suicidan porque no tienen dénde guardarla, ni
cémo venderla a esa velocidad. No hay infraestructura de frio, o
es muy deficiente. En Tokio es sumamente complejo el traslado de
este tipo de volimenes, entonces tenemos que ir con buques chicos.
Y los buques chicos no estén porque fueron a desguace, vy hoy dia
nadie hace chicos. Y entonces tenemos que compartir la carga y
tenemos que pasar & Taiwdn, y Japén por razones sanitarias no nos
deja pasar a Taiwdn. Se trata de una serie de problemas
complejisimos, en lo que a transporte naviero refiere, pero que se
ir4 superando, calculamos nosotros de aqui a S, 6 afos mas, estard
normalizado de nuevo. :

Finalmente quisiera hacer referencia a un producto que -ha
tenido una gran expansién en Chile, el kiwi. La historia del kiwi
en Chile, nacié hace alrededor de 8 o 9 aros. Considerada 1la fruta
estrella, se hicieron estudios de factibilidad de hectareas que
iban a producir 70.000 U$S. Entonces era una maravilla, todo el
mundo ial kiwi, al kiwi, al kiwi! Hoy dia estamos con 3.700.000
plantas en vivero, que si quieren se las mandamos. Pero el negocio
del kiwi no era tan brillante, no se expandié la demanda a la
velocidad que pensibamos, Nueva Zelandia tiene un sistema bastante
fuerte de promocién, y el kiwi se junta con Nueva Zelandia, o sea
es una idea asociada, es su fruto nacional. Desgraciadamente
también por inexperiencia, cometimos algunos errores en nuestra
cosecha, fue kiwi verde @ incluso kiwi muy maduro. Se aprovecharon
por problemas de cuota embarques mixtos de manzana con kiwi.
Ustedes saben que por el etileno, el kiwi no puede estar ni a




cuadras de distancia de la manzana. Entonces los habilidosos
pusieron en una bodega manzanas, en la otra kiwi, y el buque tenia
un sistema combinado de aire, y revolvié el etileno de la manzana
y s@ lo llevé al kiwi que llegé absolutamente maduro a Europa, vy
se  desprestigié.. Hemos vendido el kiwi la mitad de las mitades
cada afo. Estamos cerca de 1 U$S, un poco menos, 90 centavos el
kilo, ®sigue siendo rentable, Yy pensamos que este aifo va a ser
menos de 350 centavos. Sigue siendo rentable, pero estéd en una
situdacién bien dificil. Estamos con alrededor de 8.3500 hectéreas
plantadas y yo creo que el préximo afRo vamos a estar con unas
6.500, porque algunas s van a arrancar. Ademds estén en zonas
marginadas de mucho costo y de dificil produccién.

Y como les digo, el negocio que era muy dorado, empezé a
amarillear, yo diria casi hasta café oscuro. También tenemos que
pensar que una especie més, necesita una ofensiva publicitaria
para convencer al piblico. Vamos a seguir expandiendo este famoso,
"boom". A mi no me gusta el “boom", porque el "boom" crece Yy
después se desinfla. Lo que estamos tratando precisamente, es que
no se desinfle.

Esto es en grandes lineas, un poco la experiencia de cémo
los productores hemos percibido la transformacién fruticola .
chilena y en especial la orientada a la uva de mesa.
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2. LA EXFPFERIENCIA ARGENTINA EN EL-
MERCADO INTERNACIONAL

2.1 EXPOSICION DE LUIS RAMOS (#)

Les explicaré lo que es la Repiblica Argentina desde un
punto de vista global de 1la vitivinicultura, y dentro de ese
marco, lo que es la uva de mesa en particular.

En 1la Repdiblica Argentina el problema vitivinicola esta, por
supuesto, sin resolver, a pesar de que bien se ha hablado aqui en
la conferencia de "experiencia argentina", que es eso simplemente.
En este sentido 1la Repdiblica Argentina tiene una tradicion
vitivinicola muy larga, Yya que desde el aro 22, que empiezan una
serie de estadisticas mas o menos reales, y que se han ido, en
distintos censos, rectificando, se han ido haciendo correcciones
parciales. La Repiblica Argentina ya tenia casi 120.000 hectéareas
en el adfo 22, y se ha ido progresando en la plantacien de vides vy
en el afo 1970 ya teniamos casi las actuales 300.000 hectéareas.

En @l afRo '82 seguiamos con las 324.000 hectareas, pero
en un censo realizado el afo pasado, vemos que en los Jltimos
cuatro aRos por la agudizacién de la crisis vitivinicola en
Argentina, ha habido una erradicacién concreta de viiedos de un
247, teniendo las cifras mas precisas en la actualidad de 284.000
hectéreas.

Esta superficie estd implantada con fundamentalmente 100.000
hectareas de uvas de mesa, O sea, una tercera parte y en la
Provincia de Mendoza las principales variedades sembradas son un
284 la Criolla grande, un 84 la Cereza, el Moscatel rosado otro
84. Serian las mis sembradas, con variedades supuestamente de mesa
0 vides de mesa. Se trata de variedades utilizadas como de dable
propesito.

En 1la Provincia de 8San Juan, hay concentraciéen de uvas de
mesa posiblemente por el origen de los vidRateros, fundamentalmente
de origen espadol; tenemos Cereza y Moscatel en mucha mayor
proporcién que en Mendoza, lo cual es muy importante.

Las 9$58.000 hectéreas que San Juan tiene, representan o estan en

(#) Ing. Agr. Vicepresidente de la Asoc. de Coop. Horticolas vy
Fruticolas Argentinas (ACOHOFAR) Argentina



manos de 12.500 viRateros, y en la Provincia de Mendoza, tenemos
29.000 viRateros. Significa que la produccién vitivinicola ademas
de ser un problema estructural, @s un problema socio-econémico, en
el cual no son grupos reducidos de productores los que tienen en
sus manos la produccién, y que si les va bien no hay problema,
pero si les va mal. Aqui el problema es de practicamente 3
provincias de una economia regional, la cual esta sumida en una
crisis de endeudamiento que, entendemos, por si sola no va a poder
salir, porque en principio, como les digo, es wuna masa de
productores, una economia con un mono—-cultivo, en el caso de San
Juan, .que practicamente 1llega al 80% de 1la produccién, Yy la
economia se mueve por la uva y el vino. De ahi es que entendemos
que la solucién no estd solamente en manos de los productores,
sino que va a estar conjuntamente en los productores con el Estado.

Entendemos a su vez, que por mucho esfuerzo que hagan los
productores, no van a poder salir de la crisis porque la situacion
vitivinicola en Argentina, es que los productores en su conjunto,
el endeudamiento actual que tienen los productores supera el S0%
del valor total de los predios y su produccién.

Significa que si hay paises que se han preocupado por tener
la propiedad, en Argentina no tenemos esa preocupacién a pesar de
que estamos viviendo en democracia al igual que en Uruguay, porque
nuestros predios son de los bancos. Entonces el problema, pensamos
va a tener que solucionarse, por supuesto con la participacién de
los productores que somos los interesados, pero fundamentalmente
también a través de la influencia del Estado.

De las 108.000 hectireas que hacen al total de las uvas de
mesa, si sacamos la Cereza quedan 62.000; si vamos restando Cereza
y Moscatel, nos quedan 39.000; y asi si sacamos Cereza, Moscatel y
Torrontes, nos quedan 21.000 hectAreas para las demds variedades

de mesa.

El problema principal pasa entonces, por resolver que
hacemos con éstas variedades de mesa que evidentemente en el mundo
han tenido aceptacién. Son las variedades con semilla, que en
Europa fundamentalmente se estdn consumiendo normalmente, y que en
los paises latinoamericanos tienen perfecta aceptacison como es en
los propios mercados internos de nuestros paises.

Como les decia, el problema vitivinicola en Argentina, vy
quiero recalcar un poco esto para que analicemos, posiblemente por
la similitud de lo que es 1la tradicién en Uruguay, pienso sin
haberlo conocido personalmente, pero por lo que he estudiado, es
similar a la 'evolucién que ha tenido Argentina. En Argentina
ustedes ven una serie de afos en los cuales tenemos vino como el
destino de la produccién, y los vinos en el consumo cada vez son
menores.




Como en Argentina practicamente la exportacién de vinos ha
desaparecido, salvo unas pequefas experiencias en el afo 73 y 74 a
paises de Europa, fundamentalmente a la Unién Soviética vy
Alemania, donde se exportaron volimenes a granel de vinos comunes,
significa que mientras aqui estamos en un piso de 55 o 58 litros
per cépita, con lo cual el consumo en Argentina se ha estabilizado
més o menos en 18, y segin las actuales autoridades del Instituto,
esto también seria excesivo, y se ha fijado una cuota de
elaboracién de 16 millones.

Desgraciadamente las medidas que se han instrumentado, dicen
que los culpables de 1la crisis somos los productores, porque
producimos de mids, y que el excedente no se@ puede consumir en el
mercado interno, porque e@s recesivo, y la exportacién no es

posible porque no estamos en condiciones ni con capacidad
econémica-financiera para solventar los gastos y las necesidades
que requiere un producto para ser exportado, salvo algunas

empresas que lo manejan como un negocio particular y muy reducido.

Significa que 1la crisis vitivinicola la estamos pagando los
productores. Se nos esta haciendo diversificar, Yy se nos destina
una cuota de elaborar, y una cuota tiene que quedar en ceépa o
diversificarse a otros destinos, con lo cual ese 15% que se nos
va a bhacer diversificar este aRo, significa que desgraciadamente
se hace elaborar el 15% porque va a pasar a la economia en negro,
porque evidentemente siempre va a aparecer un interesado que va a
correr el riesgo de elaborar eso, y va a decir que él lo vende, 1o
coloca en un pais que no tiene los suficientes controles, y ademés
que los controles que hay, desgraciadamente tampoco son
suficientes. Evidentemente que las salidas que se estan
proponiendo para el caso vitivinicola en general, por el momento,
no pasan por las necesidades de los productores.

Vemos que @l consumo en Argentina era de 1800 a casi 2100
millones de litros, estédbamos mds o menos en 75 litros per cépita
y hemos caido en el afo 1987 a SS litros per cdpita, con 1630
millones de litros. ¥ en el mismo periodo, las otras bebidas,
tanto cerveza y gaseosas, han subido en @l volumen de consumo.
Evidentemente que la industria ha tenido posibilidades de
desarrollar esta situacién y competir con esta gama de productos,
porque somos tan numerosos los productores que estamos en esto, vy
que no tenemos marca, y el consumidor se ha vuelto marquista, que
las grandes marcas lograron su solucién resolviendo el problema de
su empresa y no @l problema de la industria. De ahi que entonces
vemos que, tantos industriales en Argentina no ven la solucién, no
tienen la capacidad para resolver el problema, y dicen: al bajar
el consumo lo ' que sobra es produccién, por 1o tanto tenemos
produccién a nuestra disposicién a mucho menor costo, porque hay
una necesidad, una desesperacisén por vender. Entonces los
productores agobiados por tantas tasas de interdés, por el
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endeudamiento que mantienen, tratan a cualquier precio de liquidar
su produccién, y el bodeguero no incrementa o no invierte en que
el consumo se mantenga y que no siga cayendo.

La informacién proveniente de Mendoza, Instituto de Vinos,
estd en quintales. Significa que para uvas de mesa, mercado
interno, estamos en 511.000 quintales, o sea 51 millones de kilos,
y fijense ustedes que la exportacién, en el afo que he tomado como
referencia, aRo 1986 (porque posteriormente el afo 87, 88 lo voy a
explicar mas en detalle) ha sucedido una pequefa evolucién,; o wuna
gran evolucién, segin se tenga en cuenta las estadisticas. Forque
si ustedes se dan cuenta que si nosotros esto lo hemos duplicado,
y después lo vemos triplicado: 13.000 quintales, o sea 1.300. 000
kilos con 24 millones de quintales, o sea 2400 wmillones de kilos
de uva, duplicar 1la exportacién o quintuplicarla, o las veces que
ustedes quieran, es insignificante a 1los fines de resolver el
problema vitivinicola en Argentina, via la uva de mesa.

Entonces, aqui tenemos otros usos: lo que se destina a pasas
y que en el caso especifico de Argentina, es una competencia con
la exportacién, por cuanto las uvas Sultanina y Moscatel, que son
las que fundamentalmente se destinan, pero con la Moscatel tenemos
en exceso produccién, digamos las uvas sin semillas, como el
destino no era la exportacién hace unos afos, estdn implantadas en
regiones donde no son primicia, sino que estan en donde los
productores o fundamentalmente los que se dedicaban al comercio de
las pasas, implantaban su propia produccién porque tenian un
negocio o armada una distribucién de tal manera que esta uva
Sultanina en Argentina, estad en manos de ellos o la manejan ellos,
y si no la manejan ellos estia en departamentos donde no es

primicia.

En el caso de San Juan seria ' una posibilidad para el
desarrollo de la uva Sultanina con las nuevas técnicas que ya se
han explicado. Ac&a, desgraciadamente, el 70% de éstas uvas estan
ubicadas en departamentos que son los tardios, en donde
practicamente hay uvas con semilla que 1le 1llevan 20 dias, y a

veces mas de primicia.

iQué es lo que pasa en @l mundo? Y por ahi encimo datos con
lo que explicaba el expositor de Chile recién. A quiénes nosotros
exportamos uva fresca en Europa, seleccionadas en toneladas y en
miles de délares? Tanto el Reino Unido, Francia, Alemania, etc,
todos éstos paises son nuestros posibles clientes. 0 sea, que son
paises que tienen un marcado de consumo de uva, estan
acostumbrados, y es adonde podriamos llegar con nuestra uvas, que
son fundamentalmente con semilla. Y planteo esto porque hay un
grupo de gente que sostiene que la crisis la debiamos resolver con
lo que teniamos, y que era muy dificil querer an Argentina,
utilizando 1las posibilidades ecolégicas que tiene, Yy las
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condiciones naturales para la produccién de uva, con la crisis de
produccién que tenemos en exceso, implantar en nuevas superficies
al costo que se ha planteado aqui, invertir capital para poner
variedades nuevas con el riesgo de que en los mercados, los
precios que pagan esas producciones practicamente son los mismos,
y después vamos a ver més adelante en la curva de cotizaciones,
los distintos mercados, tanto de Filadelfia, como Rotterdam, cémo
s@ han cotizado las uvas con semilla y sin semilla. Por 1lo tanto
teniendo ya un volumen tremendo de produccién con todos los costos
insumidos que ello implica, ya tener la cepa en produccién,
implantar nuevas variedades, nosotros entendiamos que i bhabia
algon tipo de costo que insumir Yy alguna tecnologia que
incorporar, habia que hacerlo con lo que ya teniamos.

Si observamos lo que ha pasado en Argentina desde el afo 33,
con la superficie plantada y la produccién en toneladas de uva de
mesa, O sea para consumo o para exportacién, hasta el afo 86,
vemos cémo se fue disminuyendo las hectdreas sembradas: llegamos a
las 108.000 hectireas que tenemos ahora. La produccién, destinada
al consumo interno, nunca superd los 50 o 55 millones de kilos de
uva y las toneladas dedicadas a la exportacién, el afRo maximo que
ha tenido Argentina fue antes de la guerra, en los afos 39, 38 y
37. Posteriormente algunos picos post guerra. Pero en 1los JOltimos
10 aRos, no hemos llegado nunca a las 2000 toneladas, salvo el 87,
y @este afo que estariamos arriba de las 5000 toneladas.

Veamos qué ha hecho Argentina en el afo 84, 85, a qué paises
le ha vendido, a qué valor, cantidad en kilos vy en délares.
Estamos en un millén de kilos menos, o sea, en el 87 ya se refleja
lo que yo les decias 2.500.000 de kilos, que se inicia una
tendencia exportadora, y entendemos que es consecuente y mas
seria, porque estdn participando empresas que han incorporado
tecnologia, que estdn haciendo a la altura de lo que requieren los
mercados mundiales, en cuanto a la presentacién, que es el aspecto
fundamental. Practicamente los mercados mundiales, 1lo que exigen
es una presentacién del producto como primera instancia; en
segunda, la calidad pero bastante baja; y posteriormente, por
supuesto el precio, que es un aspecto importante, no para el que
compra, sino para @l que lo produce, es decir, si recupera o no la
inversién, o si cubre o no los costos. '

Significa que bhay mercados, como el de Estados Unidos, que
estd abasteciendo uvas sin semillas, pero que no tiene un gran
sabor como podrian tener las uvas con semillas o la uva Moscatel,
0 variedades que estan haciendo los wmismos precios, y que a
nuestro paladar latino no son agradables, o sea, ellos las aceptan
perfectamente, pero en @l caso de nuestros consumidores prefieren
uvas que tenemos produccién pero que no se las podemos vender.

Veamos la Provincia de San Juan, qué ha hecho en los dos
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Oltimos afRos. Estamos en el buen camino, por supuesto, porque
estamos creciendo, ya que exportar algo mas de tres veces lo que
hizo el afo anterior es importantisimo para la Provincia, pero son
2.076 toneladas.

Queria marcarles también 1lo que entendemos nosotros muy
importante, que es el mercado interno en Argentina, porque podria
asimilarse a 1o que es el mercado interno en Uruguay y Brasil, que
estd bastante cercano.

Las variedades que se comercializan en Argentina, ofrecen un
rango importante, y ténganlo en cuenta, porque nosotros podemos
partir desde diciembre bhasta agosto con variedades de uva que
abasten en el mercado local, y podemos estar en los diferentes
mercados del mundo en este mismo entorno de fechas.

Es muy importante el rango de fechas, porque aqui se ha
explicado que hay una competitividad a nivel mundial muy grande, vy
la curva de precios en funcién de la época en que se llega a esos

mercados, @s practicamente una caida vertical, a partir de
diciembre, enera, febrerao. 8Significa que, cuando veamos las
cotizaciones, las curvas de valores de los mer cados

internacionales, seran las mismas.

Si vemaos la uva Moscatel en Argentina, tenemos que ingresa
en pequenas cantidades. Una secuencia de los cuatro afos a que
haciamos referencia, muestra que en el Mercado Central, se ha
mantenido un ingreso de 2.200.000 bultos, mads o menos constantes,
lo que estd marcando mds o©O menos, que la poblacién del pais en
Argentina, que estd concentrada en Capital Federal, Gran Buenos
Aires, en un S50/ de su poblacién, <0 la poblacién que tiene un SO0%
de la capacidad de consumo, consume estos 2.200.000 bultos, que a
un promedio de 12 kilos, hacen los 25 millones de kilos que son la
mitad de los 55 que deciamos del mercado interno. Significa que
aqui tenemos reflejado el G50Z de la comercializacién de uva,
tomada con datos ciertos de ingreso, peso y fechas de ingreso. For
lo tanto esta informacién es bastante cierta, y vemos que, donde
empieza el ingreso masivo de uva, porque estamos en una época de
plena produccién, caen los precios, y muchas veces, como en el aifo
88, ni siquiera pagaron los valores en una gran parte del ciclo,
los costos de produccién, embalaje y flete.

Vemos que esta secuencia se repite practicamente calcado, un
poco mads caida todavia la curva de uva Cereza, porque ingresa ain
en mayor yolumen que la Moscatel. Por lo tanto se autocompite y
tira @l precio unos centavos por debajo de 1la Moscatel.

Bignifica que esta tendencia de precios en el mercado
interno es el fiel reflejo también de 1o que esta pasando en el
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mercado mundial de uvas, de ahi que es muy importante desde el
punto de vista técnico, aprovechar las posibilidades de clima,
suelo y variedad. 8Si alguien va a implantar un parral, que es
fundamentalmente la forma moderna de producir uvas de mesa con
menos problemas, porque es donde se van a poder desarrollar todos
las técnicas que estén hoy al alcance del productor, debe tratar
de entrar en este rango, de diciembre, enero, febrero.

La Comunidad Econémica Europea en el hemisferio sur ha
comprado en el afo B85, 60.000 toneladas. Pero en el hemisferio
norte ha comprado 604.000 toneladas. 6Significa que nosotros, los
posibles abastecedores del 4&rea del hemisferio sur, le hemos
vendido sélamente el 1072 de lo que ésta poblaciéon consume. Por
ejemplo en es@ mismo periodo, en un afo, en el afo B85, que mas o
menos el consumo a nivel mundial de uva viene creciendo. Significa
que estos valores, @s un auspicio, por cuanto el consumo de uva,
como lo reitero, es creciente. Por lo tanto tenemos posibilidades
tremendas de poder llegar a abastecer en mayor g¢grado, sin atorar
excesivamente los mercados, por cuanto nosotros estamos en un 10%
de lo que normalmente la CEE consume de su propia produccién y del
intercambio de los paises del hemisferio norte.

Respecto a Estados Unidos, vemos que @8 al revés. Tenemos
una serie de afos en 1los cuales del bhemisferio sur le estamos
abasteciendo por 135 millones de délares, y del hemisferio norte
solamente por 33 millones de délares.

Si vemos lo que estd pasando con 1la variedad Thompson
seedless, O como le decimos nosotros Sultanina, Yy observamos 1la
curva de precios de una secuencia, aro 84, 85, 86 y 87 (el aRo 88
que estad sin graficar, pasa por debajo), volvemos nuevamente a que
el piso de 1los precios, Yy esto estd en délares, estd en 10 u 11
délares, que @s lo que estaba manifestando el expositor chileno,
que este afo se han vendido la mayoria de los bultos, y que muchos
productores a partir de ahi, tienen que deducir los fletes y todos
los costos. 6Significa que inevitablemente, si queremos en el
mercado internacional como se nos ocurre, un calco por ejemplo, de
lo que pasa en el mercado interno argentino, también 1la curva de
28, 25 o0 de 20 délares la caja como se estd hablando, estamos en
un rango que debemos estar antes de febrero.

Con 1la Alfonso Lavallée o Ribier en el wmismo mercado,
practicamente, con semilla o sin semilla, el problema de precios
es el wmismo, en donde los costos estadn corrierdo el riesgo de ser
recuperados luego de febrero, como recién repetiamos.

Se ha manifestado aqui, que @l problema de 1los fletes es
tremendo que ya no es un simple gasto, sino que participa en la
exportacién en un porcentaje elevado del valor total, y entonces
@8 muy importante tener @en cuenta a qué distancia, en este caso
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millas né&uticas, estadn los diferentes paises del hemisferio sur,
en los cuales vamos a autocompetirnos con los puertos
tradicionales, a los cuales se hacen los embarques. En el caso de
Argentina estamos comparativamente mejor ubicados que el resto de
los paises. Estamos 1lejos, pero el problema fundamental que
tenemos es de puertos, el costo interno, etc. Esto es un tema
geografico, pero comparativamente no estamos mal en Argentina, vy
eso es similar para Uruguay.

La produccién de uvas en el mundo estd estabilizada en el
orden de los 10 millones de hectareas, y préacticamente, salvo
paises como Chile y 1la Unién Soviética, excepciones que han
crecido en 1los ¢ltimos afos, los demds paises se han estabilizado;
algunos han renovado sus producciones, las han recambiado, pero en
general las superficies, significativamente, no se han modificado.

De todos modos, Chile ha desarrollado var iedades,
fundamentalmente sin semilla, en porcentajes importantes. Ustedes
ven que la Sultanina es 44%, la Flame 247, que son al revés de lo
que es la produccién argentina, que no llegamos a 3I.000 hectareas
en la totalidad de 1las variedades sin semilla y como les decia
practicamente la mayoria comprometida para pasa.

Actualmente en Argentina se estd tratando de dar un destino
a la produccién, de forzar el consumo de uva en fresco,
exportacién, pasas, etc., limitando la elaboracién a un volumen de
16.500.000 netos de litros al consumo.

Simplemente entonces yo les diria como sintesis, que
entendemos en Argentina, desde el punto de vista de un grupo de
productores en el cual me integro, que la solucién del problema
vitivinicola va a pasar por resolver por supuesto el problema de
la uva de mesa a nivel interno e internacional, porque tenemos
posibilidades, pero fundamentalmente con el aporte de los
productores y necesariamente la participacién del Estado, dictando
normas organizativas, controlando la produccién, controlando 1la
cuestién sanitaria en la cual hay un desorden generalizado, y por
otro lado, dando reglas claras a los fines de poder saber cudl es
el futuro en el sentido por ejemplo cambiario. En estos momentos
los productores tenemos un problema de que hay un retraso
cambiario, en el cual de pronto el afo que viene, tenemos otras
condiciones. De ahi es que el Estado va a tener que jugar un rol
importante, fijar las normas, discutirlas con los productores y
armar un plan para seguir avanzando y poder sumar toda la
tecnologia que ya sabemos, que conocemos y que estd practicamente
a disposicién de los productores y los técnicos, los cuales, mas o
menos, tenembs un manejo para poder  aplicarla y que lo que nos
estd faltando fundamentalmente es 1la posibilidad econémica de
hacerlo.
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AEI0 | - SUPERFICIE INPLANTADR CON VISA (VID) POR PROVINCIAS

AS0S 1922 - 1982

Totales del pais on hoctéreas

Provincia 1922 1936 IWMS- 1950 1951 1932 1953 1954 1953 195 1957 1988
Nendoza 71,469 100.620 106.787 117.973 125.329 131,747 136,387 141.148 148.516 1S3.443 157.772 162.911
San Juan 25.542  29.176 30,966 33.432 34.035 35.188 35.942 37,332 3B.7IS  39.531 40.442 41,099
Rio Negro LT3 0.279  B.090 9,038 9.628  9.643 10.016 11.009 11,329 11,586 12,39 12.510
Neuqués " n ] " 12 513 U 52 2 5 s 32
huenos Aires 0,081 2149 1,985 1941 192 1995 2.8 2.253 2.3% 2.420 2433 2.4%
Catanarca 5.080 852 1.472 1.483 1510 1.49%  1.537 1.351 1537 L.583 1.%87 1.%47
Cordoba 2.637  2.15% 1740 1475 1544 1514 1.5 1520 1.512 1,526 1.3 1.3%0
Corrientes ), 3 (] 20 20 0 19 19 18 18 1 17
Eatre Rios 1.838 " m mn “% “w3 " V4 “%h “%h 50 3S
Iujuy 13 1058 1 4 762 761 781 ™ 91 78 81 79%
La Rioja 3.010  2.184 2,301 2.386 2.489 2.554 2614 2519 2.592 2.50 2,520  2.569
falta 1367 158 1028 990 %8  1.009 1011 1,013 1.0JS  1.082 1.202 1.190
Sas Luis 60 52 ] I\ 38 ‘n ] ) T 1l «Q o
Sasta Fe 9% 17} " a7 s 509 550 $55 860 80 532 55
. del Estero m s 13 14 11 11 13 112 9 7] ” 92
Tucunda -1 Q 3% 1] 1) M ) 1] % 173 38 35
Ohaco % - | { - - - - 1 t 1 1
Chubut H - L] (] (] (] [} 0 6 6 6 ¢
Nisiones ] 4] o 7% " 1) [ [ 88 88 " 106
L Pasga T - - - | 1 1 - - - - s
Total 19,391 149,815 156.928 171,395 160.017 187.487 193,701 201,048 210.258 216.367 222,228 228.231
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Provincia 1959 1960 1961 1962 1963 1964 1965 1966 1967 1968 19
Headoza 167.408 172.863 180.152 184.664 188.734 192.098 194.764 199.592 205.732 209.514 210.525 2L¥
San Juan 42,657 44.468 48,196 48.785 49.974 51.065 51.806 52.542 52.543 54.891 34.492 S0
Rio Negro 12,937 13191 13.397  14.075 14,174 14,855 15,753 15.433 16,120 17.098  16.420 1445
Neuquén 551 S61 561 S84 593 597 634 623 626 655 s 2
Buenos Aires 2438 2.374 2,312 2,327 .32 .32 2.318 2311 .70 1.440 L3711 LW
Catasarca 1.966  1.566  1.563 1,551 1,562 1.686 1.918  2.040 2,036 2.757 3.042 1M
Cérdoba 1,607 1.620 1,670 1,762 1.818 1.BB2 1.997 L.93% 1.776 1.771  L.TS0 LTW
Corrientes 17 17 17 17 17 17 17 17 - - - .
Entre Rios FIM a3 208 208 207 211 210 208 68 ¥} 2 Q
Jujuy 172 819 816 812 759 742 740 125 510 461 W a
La Rioja 2.437 2577  2.611  2.837 2.650 2.9%2 3.190 3.262 3.412  3.562 3562 M
Salta .21 1241 1,259 1,266 1.303 1373 £.394 1,370 L0350 1,319 1. 308 LM
San Luis 39 66 129 168 205 2 213 a7 168 173 168 ¥
Santa Fé 561 366 567 569 366 64 5 363 268 203 i M
§. del Estero 92 110 110 112 13 13 115 115 78 30 76 n
Tucusdn 35 3 335 3 100 110 13 116 82 9% %8 #
Chaco 1 i | | 1 1 i - - - - :
Chubut b 6 ) b b ) b ] - - - :
Nisiones 166 165 1635 197 203 203 218 222 179 135 ius
La Paspa H ] 7 7 10 17 17 1 16 19 K

Total

Q4775 242.524

233,782 259.783 245.357 271.009 276.051 281.373 286.964 294,167 294.167 1.3
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rovincia m 1972 1 1975 197 wm i"m 1" 1990 192
endoza 213.506 227.027 228.310 240.305 250.155 232.150 252.740 232.929 230.925 232.349 233.690 234.908
a Juan 36.277 S8.101 57.624 30.689 62.377 b61.661 63.223 63.306 .3 .515 61.243
10 Negro 16.581 16,338 17,045 17.365  17.135  15.93% 11,615 11.456
ieuquén S22 42 48 0] kL) - 30 I3
uenos Aires 1.337 1219 1128 o 811 124 22 09
alasarca 3.100 2,900 3.056 3.457 3419 1.505 .81 3.347
wrdoba 1.716  1.640 1.709 .32 2.9 2.288 1.79% 1.790
orrientes - 1 1 | - - - - -
atre Rios L) 30 30 L) ) + ) 21 20
lujuy 263 206 204 205 163 166 1% 210 210
a Rioja 4210 3.821  4.960 S.618 4.7 1.0 1.TN4 8.299 8.774
alta 1.312 1.9 1,332 1766 1.7 .18 1.3 1.354 1.562
an Luis 0 276 218 30 7. 4 4 194 179
wata Fé 197 197 121 ) ) n 76 2 2
i del Estero o8 aQ ) | | ]| 31 13 15
lucuadn 67 13 k) 9 9 ] »n ] )
o - - - - - - - - -
ubet - - - S ) S - - -
lisiones 134 ] 8 8 ] ] )] - -
4 Paspa 4 1 11 2 200 206 219 197 204
Intal 299.664 311.647 316.503 329.858 345.720 347.09¢ 350.479 349.718 316.355 319.631 321.904 324.410
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ANEXO 4 - SUPERFICIE SEGUN PUREZA VARIETAL
TOTAL DEL PAIS
(En hectéreas)

Hezcladas Mezcladas
Variedad Puras entre hileras al azar Total 14
Criolla grande 43.369,76 9.858,04 18.020,11 71.247,91 22,52
Cereza *30.057,95 4.706,31 9.456,43 44,220,469 13,98
Malbeck 27.255,01 3.116,82 2.864,92 33.236,75 10,351
Pedro Gimenez 15.650, 16 3.915,43 3.705,79 23.271,38 7,36
Moscatel rosado 8.699,16 6.607,28 5.187,90 20.494,34 4,48
Bonarda 12.790,43 2.662,02 2.605,33 18.057,78 5,71
Moscatel de Alejan, 14.641,92 495,89 392,21 15.530,02 4,91
Teapranilla 8.244,27 1.327,19 1.507,51 11.080,97 3,50
Torrontes Riojano 6.431,29 2.188, 14 2.382,11 11.021,54 3,47
Barbera 5.749,27 702,75 739,15 7.191,17 2,27
Torrontes Sanjuan. 5.069,03 372,55 378,49 5.820,07 1,84
Lambrusco 4.277,42 537,07 645,91  §5.440,40 1,73
Chenin 3.781,00 450,42 513,96 4.745,38 t,50
Criolla chica 2.251,79 366,86 1.262,89 3.881,54 1,23
Fer 2.334,13 728,55 777,40 3.840,08 1,21
Seaillon 2.641,13 451,11 349,14  3.441,38 1,08
Otras rosadas de vinif. 2.043,73 404,65 1.087,23 3.535,61 1,12
Otras blancas de vinif. 7.4468,51 1.317,14 595,40 9.381,05 2,97
Otras tintas de vinif. 12.795,60 2.007,87 2.094,28 16.897,75 5,34
Otras de aesa 1.888,58 144,54 287,40 2.322,52 0,73
Oteas de pasas 1.350,86 76,06 49,77 1.676,69 0,53
Total 219.013,00 42.438,69 54.903,33 314.355,02 100,00
Fuentes IV Censo Viticola Nacional - Ley NO 21.905 - Instituto Nacional de

Vitivinicultura.
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ANEXO S - SUPERFICIE REAL DE UVAS DE MESA
(En hectéreas)

ARo 1936 1943 1968 1983
Total variedades mesa 21.332 29.659 58.513 108.919
Total Cereza 18. 332 20.956 24.111 &2.075
Total (Cereza + Mosc. rosado) 15. 243 16. 662 15.715 X9.621

Total (Cereza+Mosc.rdo.+Torron.) 12.599 11.686 ?.924 21.038
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ANEXO 6 - PRODUCCION DE UVA, ELABORACION
Y CONSUMO NACIONAL DE VINO

Produccian Elaboracién Consumo Consumso
de uva de vino de vino per cépita
AfRo millones de millones de millones de litros
quintales hectolitros hectolitros .
1970 24.5 18.9 21.4 ?1.79
1971 28.9 21.8 20.2 8%5.30
1972 25.4 19.3 19.1 79.74
1973 28.6 22.2 17.8 72.54
1974 34.4 26.2 19.2 77 .20
1979 29.3 21.3 21.1 83.68
1976 6.8 27.1 21.7 B84.76
1977 32.2 23.2 23.2 88. 45
1978 27.4 20.2 21.9 81.59
1979 34.5 26.3 20.7 76.32
1980 0.9 23.5 21.0 76.28
1981 29.3 21.8 21.0 74.67
1982 34.9 25.2 21.0 73. 64
1983 35.0 24.7 20.3 71. 11
1984 26.4 18.8 19.8 bb.32
1985 22.9 15.7 18.6 60.05
1986 25.6 18. 6 18.6 59.17
1987 36.8 24.5 18.4 S58.11




ANEI0 7- DESTIND DE LA UVA INGRESADA A ESTABLECINIENTOS
(En quintales) ASD 1986

Pedvincia Vinificar Coaswso Para Para Otres Total Propia Cosprada  Mecidida
o fresco pasas export. usos

loaa Cuyo B.461.705 505,400 143.434 13.227 1.171 20.125.017 7.786.4% 1.074.451 14.464.076

fendoza 16,116,511 12,640 22,324 1.112 1,171 16.13.758  4.133.562 1.096.614 6.903.382
San Juas 7.345.194 492,840 121.110 12,115 - 1.971.259  1.632.928 777.837 3.360.49%4
R. Negro y

Nouquén 232.360 8 - - - .38 149.251 3.9 2.119
Rio Negro 225,443 8 - - - 225,451 142,930 33.420 29.101
Neuquén 6,917 - - - - 6.947 8.321 518 18

0. Provincias 1.235.093  5.822 13.614 L) 1.274.967 756.049 342,436 176. 462

La Rioja 941,33 5.098  4.49 438 - 951.368 606.813 177,292 167.263
Catasarca 100.796 2 9118 - - 109.916 7.422  100.834 1.660
Duenos Aires 1.310 - - - - 1.310 1.310 - -
Cirdoba 40,396 - - - - 40.39% 19.265 17.280 3.651
La Paspa 3.275 - - - - 3.27% - - 3.215
Salta 166.175 12 - - - 166.897 121.239  45.373 2835
Saa Luis 1.803 - - - - 1.803 - 1.677 128
Total 20.949.158  S11.310 137.048 13.665 1.171 25.632.352 8.691.790 2.270.905 14.649.637

Fesate: Fors. CEC-01 - Instituto Naciosal de Viticeltura.
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MEIC 8- INPORTACIONES BE UVAS FRESCAS BE PAISES EUROPEDS SELECCIONAOS
(En toneladas y niles de USS)

Pais 1982 1983 1984 19089 1984
Cant. Valor Cant. Valor Cant. Valor Cant. Valor  Caat. ole
Reino Unido 79.201 82,135 83.704  80.549 85.247 74.107  106.382 64.175  101.071 105.5%
Francia 95.292  60.643  133.782 79.287  100.315 S§5.916  139.692 73.302  135.419 99.44
Alesania Federal 243.004 133.485  296.484 159.378  249.643 128.948  306.718 149.498  311.995 166.85Y
Paises Bajos 38.532  24.663 49.767  30.963 45,463 24.22% $5.300 30.186 .827 0.9
Bélgica 31,027  21.760 37.926  27.092 32.786  19.935 41,681 22.432 41,067 31687
Suiza 35.165 24.718 40.055 25.632 35.102 21.879 41,472 23.948 .28 3.0
Suecia 20.080 16,140 21,422  14.905 19.513  13.573 24,139 15,405 3.478  20.40
Dinasarca 6.352 4414 9.433 5.9 8.480 S.044 7.657  6.697 9.835 7.8
fustria 38.486 s/d 45,401  s/d 35.644 s/d sid s/d s/d s/
Finlandia 9.299 s/d 9.742 s/id 11.476  s/d s/d s/d s/d sid
Ielanda 2,866 s/d 4,003 s/d 4,333 s/ s/d s/d s/d s/
Italia 3.206 s/d 4,059 s/d 4,38 s/d s/d s/d s/d s/d
Noruega 17.383 s/d 18.843 s/d 15.913  s/d s/d s/d s/d si
" Total 620,035 367.998  754.823 421,627  450.643 343.633  723.031 405.823 1.918.970 S25.6m

Fasate:

Elaboracién ea base a detos del Centro de Cosercio Internacional UNCTAD-GATT
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ANEXO 9 - EXPORTACIONES DE UVA DE MESA DE LOS PAISES DEL
' HEMISFERIO S8UR
(En toneladas)

Paises 1963 1984 1963
Chile 149,930 178.419 227.720
Sudafrica 41. 143 42.323 49.833
Australia 3.457 3.903 S.743
Argentina 1.706 1.201 900
Nueva Zelandia 29 46 b1
Fuentes Banco de datos del IBERAL - Mendoza,

Fundacién Mediterrénea, en base a datos del
Anuario FAQO de Comercio, 198S5. '



NIEX0 10- EXPORTACIONES ARGENTINAS DE UVA EN FRESCS

116

(on USS y ky)
Pais 198¢ 1989 1986 1987 Partici-
paciaa
Valoe Cantidad Valor Cantidad Valoe Cantidad Valoe Cantidad 1
Polivia - - - - 71.200  178.000 33.000  128.000 LN
Brasil 160.421  302.900 125.101  208.150 187.963  267.240 661.537  892.500 uoo
Canadd 18.227 21,000 15,356 28.736 174.259  193.622 103.696  128.861 50
Estados Unidos - - - - 50.488 $3.398 363.400  496.756 18.n
Alesania Federal 214.697  343.700 43155  343.200 173.216  263.600 66.875 91.150 AN
Bélgica - - 4.500 7.500 - - - - -
Francia 1.300 2,000 - - 5.424 12.355 37.810 51.250 1,95
Italia 1,659 2.500 - - 6,600 10.000 16.705 21.300 o
Noruega - - 1.800 2,000 - - - - -
Paises Dajos 177.304  309.950 39.600 98.500 232.747  313.980 628.996  744.121 »y
Suecia 101.104 162,545 356,763 36. 688 21,750 31.100 20.680 38.400 1.4
Suiza - - - - . 2.93 S5.600 900 2.000 0.8
}
Total 693,908 1.164.595 490.375 T4.TN4 929.383 1.328.895  1.941.879 2.595.138. 100

Fueates Elaboracién propia fueste INDEC-Argentina

A
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CENTRAL DE BUENOS AIRES

ANEXO 11 - CALENDARIO DE OFERTA DE LAS UVAS DE MESA EN EL MERCADO

Var iedad Desde Hasta
Cardinal 2 de Diciembre 10 de Febrero
Moscatel Alejandria (1) 5 de Diciembre 25 de Abril
Alba 8 de Diciembre 30 de Diciembre
Cereza 6 de Enero 20 de Mayo
A. Lavallée 10 de Enero 30 de Mayo
Moscatel rosado 15 de Enero 15 de Mayo
Datier de Beyrouth I de Febrero 25 de Febrero
Emperador 9 de Abril 25 de Junio
8aint Jeannet 14 de Abril 20 de Mayo
California 17 de Abril 30 de Mayo
Almeria 20 dé.Abril 20 de Agosto

(1) Las estadisticas indican Moscatel blanco, pero puede ser

Fuentes

Moscatel de Alejandria o Torrontés Riojano.

Mercado Central

precios
Aires,

de
mayoristas

Buen
de

afos 1984 a 1988.

os

Aires.
frutas

"Informe

y bhortalizas".

semanal
Buen

de
oS
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MIEXD 12- INPORTACIONES DE UVA DE MESA DE LA C.E.E. DURANTE 1983
TOTALES ¥ POR PAISES DEL MENISFERIO SUR
(en toneladas)

Pais de origen Pais de destine
: Alesania Francia [talia Molanda Del-lux Reino Un. Irlanda Dinassrca Grecia Tot. CEE

lisbabue 10 0 0 i 0 ] 0 0 ¢ 16
Suddfrica 13.203  1.634 183 2.193 1.871  18.978 207 606 ('] 38.875
Peré 0 (] 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
Brasil 140 92 13 ril 9 198 0 13 0 e
Chile 3.369 71 189 9.1 se7 4.507 0 4 0 20,383
Paraguay 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0
Argenting 124 0 0 202 0 0 0 H] 0 B
Australia 7 7 0 1 0 1 0 12 0 38
1. Fidji 0 ' 0 0 0 0 0 0 0 0
Nueva lelancia 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Sasoa Occident. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Oceania Neczel. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Total Hes, Sur 16,853  2.664 2,097 11,745  2.49%  23.4%2 207 41 0 60.415

Total Hea, Norte  289.864 137.028 6.776 M4.603 37.052 74.962 4.2 10.237 0 604.700

Total 306.717 139,692 6.873 56.348 39.548  98.654 4465 10898 0  645.195
Porc. Hes. Sur 7,9 48 34 19,4 413 39,2 0,3 1,00 0,00 100,00
Porc. Hea. Morte 47,93 22,66 1,12 7,3 4,13 12,39 0,70 1,60 0,00 100,00
Porc. Total 8,11 2,00 1,33 8,47 5,95 14,83 0,8 1,66 0,00 100,00

Fueate:s Elaboracién propia con datos de la C.E.E. obtenidos a través de la S.L1.C.E.
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MEXD 13- INPORTACIONES BE UWAG DE NESA

DESDE EE.W
Origen 1982 1983 1984 1988
Libras (] Libras s Liberas (] Libeas "

Chile 167.434.199 £3.200.702 238.396.225 78.548.810 290.362.855 94.322.714 358.242.973 133.342.308
Brasil 6.250 3.510 173.019 116,226 20.9%7 26.310 2.400 2.000
Nueva lelandia 0 0 0 0 4.484 14,932 6.267 12.093
Sudddrica 889.140 528.493 $04.918 301.372  1.073.972 628.010 1.297.318 610.619
Argestina 0 0 0 0 0 0 2.200 1.248
Pers 16.036 9.420 0 0 0 0 0 0
Total Hem. Sur 169.343.645 63.744.125 239.074.162 78.964.606 291.4562.268 94.992.166 359.551.237 135.968.290
Total Hes.Morte 41.389.408 20.825.842  39.554.600 23.234.850 31.176.005 16.842.112  77.478.134 33.362.1t1
T 209.715.033 84,549,967 278.628.762 104.201.4384 322.638.273 111.834.278 437.029.371 149, 330.401
P.P. Hes. Sur 0, 378450276 0,330301714 0, 325915826 0,378161096
P.P. Hea. Norte 0,503411631 0,637975!‘02 0,540226754 0, 430600342
P.P. Total 0,40326131 0,373979339 0, 346624338 0, 387457713
Var, Porc. Hes. Sur 42,01384795 21,91291002 23, 36116076

Feestes Elaboracién propia coa datos de EE.U. obtemidos a través de 1a 5.1.C.E.



ANEXO 14 - DISTANCIAS WARITINAS
(En millas nduticas)

Chile Sud&frica Australia Nva.lelandia Argenting

Vlpso. . El Cabo Nelbourne Wellington Bs. Aires
Hamburgo 7.739 6.420 11.350 11.950 6.620
Rotterdans 7.490 §.190 11.120 11.530 6.380
Liverpool 7.210 6.080 11.090 11.100 6.230
New York 4.630 6.790 9.680 8.520 35.870
San Francisco 95.140 9.690 6.960 5.910 8.740
Yokohasa 9.330 8.350 4.870 4.980 12.090
Rio de Janeiro 3,640 3.270 8.180 6.870 1.150
La Buaira 3.480 5.580 8.940 7.390 6.350
Barranquilla 2,940 6.120 8.420 6.8350 3.810
Buenaventura 2,160 6.880 7.930 6,330 4.930,

Fuente: Rand Mc

Nally Cosmopolitan World Atlas.
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2.2 EXPOSICION DE HUGO MARTINEZ PELAEZ ()

Traigo la experiencia, no de 1la Repdblica Argentina, sino
camo entidad técnico-cientifica como es INTA, sobre qué es lo que
hizo, ya que yo soy el coordinador del programa Vid. OQué es 1o que
hemos hecho, ante esta grave crisis que afronta la vitivinicultura
argentina, que ya el colega que me precediéo en la charla les dié
un. panorama que ustedes pueden ver que la situacién que atraviesa
la vitivinicultura argentina es sumamente critica.

La vitivinicultura argentina ha tenido periodos de crisis
alternados con periodos de bonanza, yo diria que todas esas
pequefas crisis, o0 esa alternancia entre crisis y periodos buenos,
que es practicamente normal en toda actividad agricola, nunca
llegaron a corregQir el rumbo que iba tomando la vitivinicultura
argentina, y sobre todo, que va tomando 1la agricultura de todos
los valles andinos donde se hace vitivinicultura en Argentina.
Entonces, eso permitiéd que cada vez se fuesen acrecentando los
problemas de la vitivinicultura argentina, hasta 1llegar a esta
situacién, que nosotros en el aro 1972 vy 1973, justamente en el
programa Vid deciamos que de continuar ese ritmo intenso de
implante de vifedos, sin tener en cuenta la evolucién del mercado,
se iba a producir. La verdad que 1o haciamos en conocimiento de
cémo iba el ritmo de implante y qué era lo que se estaba
implantando, porque nosotros mismos observadbamos las solicitudes
de los productores que querian plantar viAa, como institucieén
técnica, pretendiamos recomendarles y cambiarles la variedad que
ellos habian elegido, y con toda tozudez se dedicaron a poner
aquello que producia méds quintales por hectarea.

Muchas veces veo, entonces, a esos productores que se
- vuelven un poco contra el Estado, porque piensan que quizas los ha
perjudicado. No, ellos optaron por un negocio y les fue malj;
desgracidamente en este momento estdn en esa crisis. Para plantear
més patéticamente el problema nosotros en el afo B6, que es cuando
se empieza a producir el gran abandono y erradicacién de viRedos
en la Repiblica Argentina, diria que los datos que se pasaron ac4,
no patentizan totalmente el tema, en este momento nosotros tenemas
la mads absoluta seguridad que de las 3J20.000 ha. escasamente
qQuedaran 260 o 280.000 ha., de las cuales en Mendoza quedan
180.000 ha. Pero en el aro 86, en el mes de abril, en reuniones
con productores para indicarles la necesidad de su integracién
para asumir en una forma asociada, para potenciar su poca
capacidad productiva, asociarla a otro para de esa forma tener un

(#) Ing. Agr. Coordinador del Frograma VID - INTA. Argentina
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volumen y otro tipo de posibilidades, les déabamos la alternativa
que en Mendoza, una de esas 180.000 ha., con el mercado de su
produccién no podia ser, le sobraban 17 a 18000 ha. todavia, o0 sea
que, Mendoza en este momento tiene colocaciaén para la produccién
de 150.000 ha. No pensamos que la uva de mesa iba a ser la
solucién para esto, pero si pensamos que de esas 180.000 ha. de
Mendoza, 2500 o 3000 ha. bien pueden ser dedicadas a uva de mesa.
Yo les decia también, una alusién y acd lo vieron ustedes en las
estadisticas que de Moscatel rosado y Cereza tenemos buenos
volimenes, de Sultanina y otras sin semillas tenemos 3000 ha. pero
hay todavia 10000 ha. mas que estarian sobrando, para lo cual con
concentrados, y con algunas variantes en cuanto a la calidad de
®sos concentrados, creemos que vamos a poder acceder a
determinados mercados que estan apareciendo para este tipo de
rubro. Entonces nuestra propuesta de uva de mesa se circunscribia,
a la zona de Mendoza, poder transformar inicialmente hectareas que
en este momento ya se ha llegado casi a 1000 ha. que se estan
trabajando para producir uva de mesa. Pensamos que en este ano y
en el que viene ya llegaremos al millén, a millén y medio de
cajas, de las escasas 120, 130.000 que estidbamos produciendo en el
afo B84, que aes cuando comenzamos nosotros con esta oferta
tecnolégica para que el productor pudiera acceder, siempre vy
cuando su viAedo estuviera en condiciones de producir uva de mesa,
y llegar con calidad a los mercados.

La historia de la vitivinicultura argentina y la produccién
de uva de mesa, la inicié Don Pedro Benegas en 1907-1908, mandando
uvas que ¢l consideraba que se podian comer en Inglaterraj las
mandé en barco. El1 primer aRo tuvo serios fracasos porque el
ferrocarril en aquellos momentos no tenia vagones refrigerados, el
barco apenas si tenia algo, entomces llegaron esas uvas a Londres
bastante mal. El, como muy h&bil empresario que era, preparéd las
‘cosas de tal forma que al otro afo llegé con esas uvas en buenas
condiciones a Londres, se encontré con la gran sorpresa de que las
uvas a pesar de haber llegado en buenas condiciones no eran
aceptadas por el mercado porque no eran las variedades que el
mercado estaba acostumbrado a consumir, que era lo que demandaba.
Por lo tanto, se fue a Francia, se asocié con un viverieta, trajo
tados los materiales necesarios y para 1913-1914 estaba en
condiciones de ofrecer esas uvas. Llegé 1la guerra, entonces no
logré hacer esto hasta el aRfo 1920. Entre el afo 20 y 24
directamente se volvié un muy buen exportador de uvas a Inglaterra
con las variedades que ese mercado demandaba y en volomenes que
llegé a un millén de cajas en muy poco tiempo; en el aifo 29 estaba
en un millén de cajas. Se despertéd una expectativa en Espara que
era con quien aestibamos en ese momento compitiendo en algo de
uvas, y vinieron productores espafroles de 1la calidad de un Sr.
Ruano, por ejemplo, que también iniciée a muchisimos productores en
Argentina, no solamente @en la produccién de uvas sino también de
frutas. Por la gran capacidad que ¢él traia de Espafa y la gran
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inquietud que traia de producir, a tal punto que el gobierno de
Chile, justamente, le puso un tren a su disposicién, para
trasladarlo con sus animales de trabajo, la madera, el alambre
para que hiciera también parrales en Chile y llevara la coleccién
misma que ¢l habia traido de Espaia, entre 1la que vino la Black
Seedless, por ejemplo.

Como pueden ver un solo productor hace una experiencia que
deja un ejemplo en Argentina, que inicia toda una actividad en el
pais. En este caso, Qquien se asocie a ese productor fue el
ferrocarril por el interés de hacer fletes, a tal punto que el
ferrocarril en Argentina tenia hasta sus propios viveros. Yo soy
Ing. Agrénomo gracias a la buena inspiraciéen que me dejé wun
técnico del ferrocarril que llegaba a las 7 de la mafrana a mi casa
a verlo a mi padre y con é1 ir al monte de manzanos con variedades
provistas por ellos y la produccién se hacia con su asesoramiento,
todo por el interés del ferrocarril de hacer fletes, y ademds, era
socio de la United Lines, que fue una empresa que empezé a hacer
esos envios a Inglaterra, y luego a Estados Unidos. Fue tal 1la
actividad y 1la colaboracién de este ferrocarril, que pusa, incluso
a un Ingeniero para que se hiciera responsable de los embarques en
Argentina y el control de 1la calidad con que llegaban esos
embar ques a Estados Unidos. Lo importante es que hoy son
verdaderos ejemplos los textos que dejaba este Ingeniero de como
se debe proceder. Ese Ingeniero fue Ricardo Videla, quien a los 4
0 S afos de esa gestién fue gobernador de la Provincia de Mendoza
Yy a quien s le debe mucho de todo esto que fue el gran "boom" de
la agricultura en la provincia de Mendoza.

Como pueden ver ustedes y coincidiendo totalmente con el
colega chileno, el esfuerzo y *la actitud del empresario es
determinante principal del éxito en lo que a uva de mesa respecta.
‘Consideramos que hay un mercado altamente competitivo pero tambidn
que las condiciones, sobre todo de contratacién que nosotros
tenemos, nos permitirian acceder a esos mercados, siempre y cuando
vayamos con los productos que ellos quieren consumir, no con los
productos nuestros, que en este momento son excedentarios y les
queremos vender. YO nO creo Qque sea necesario expandirme mas,
traje este ejemplo histérico porque creo que es el que todos
debemos tratar de seguir, o sea producir en funcién del mercado y
tratar de sacar el maximo provecho de aquellas condiciones que
tenemos. No sé si e@s necesario ampliar esto, pero no creo que lo
sea, de ninguna manera. Lo que si nos ha preocupado mucho de
tener, y hago esta aclaracién en funcién de las inquietudes que
demostraron todos los colegas que luego formaron el panel ayer
tarde, donde estaba 1la Facultad de Agronomia, habia técnicos que
habf{an trabajado en control de plagas Yy enfermedades, otros que
querian trabajar con pie y demas, yo les diraa que hay una oferta
tecnolégica que la pueden encontrar en Chile como la pueden tener
acd.
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También rescato 1lo que dijo el colega chileno, en el sentido
de que muchas veces importar el paquete tecnolégico total no vale
la pena, pero yo creo que con la premura que nos tenemos que
mover, con la ansiedad que en este momento el productor tiene que
moverse@ ' para poder rdpidamente ir quemando etapas, puede conseguir
algon mercado de tecnologia disponible en muchos aspectos, que
@estdn acéd muy préximos y al alcance de la mano de ustedes. Yo
luego quiero tener un aparte con estos técnicos porque creo que
mucho podemos ofrecerles para ayudarlos a quemar esas etapas, hay
a veces investigaciones que no hay por qué volverlas a repetir, la
revdlida se puede hacer muy facilmente y directamente en el predio
de un agricultor, no @s necesario estar en una Estacién
Exper imental quemando horas, microscopios y demds cosas. Nada méas.

Rosario Medero

Estamos abiertos a las preguntas que ustedes quieran hacer a
cualquiera de los tres expositores que participaron en este médulo.

Una inquietud que me quedé Salas, de su participacién, es
representante de la Asociacién de Productores de Fruta vy
coincidiendo con esta interpretacién de 1la importancia de la
iniciativa privada, estaba mencionando hoy todas las cosas que
habia hecho este gremio de productores, incluso su participacian
en la investigacién y en la comercializacien. Yo quisiera que Ud.
detallara un poco mads, cudles son las acciones concretas que su
organizacién hage en estos puntos.

Bernardo Salas

La Federacién nuestra, nacié hace tres aifos por la inquietud
de los productores a medida que el negocio iba poniéndose mas

eritico y actualmente contamos con 400 productores federados
directos y hay 8 Asociaciones regionales de distintas zonas del
pais, desde Copiapé bhasta Linares abarcando toda la .regioén

fruticola, que también participan como asociaciones formando esta
Federacién. El total de productores involucrados debe alcanzar a
un nomero cercano & mil y 1la Federacién, en general, presta un
servicio de representacién gremial, como primera instancia, vya que
estamos siempre topando con el problema financiero, tipico de
todas estas organizaciones gremiales, por la falta de continuidad
en el pago de las cuotas o la responsabilidad de los asociados en
hacerlo.

Aparte de 1los grandes problemas financieros que nasotros
tenemos frente a las expectativas de desarrollar, la Federacian
como que colabora en un proceso de andlisis de liquidaciones de
frutas en el sentido de entregar @l méximo de informacién posible
al productor sobre los costos de los servicios, insumos,
materiales, fletes, etc. Trata de informarse en forma muy directa
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de los costos que estén ocurriendo en 1los paises de destino que
muchas veces, por diversas razones, no son tan claros o tan
transparentes como quisiéramos, y a su vez, genera una relacién
que hemos llamado nosotros "La Politica de la Diplomacia de la
Fruta®. :

Importa el contacto directo y permanente con productores,
tal vez de mercados complementarios, como son los productores de
California, con quienes mantenemos una excelente relacién,
productores de Espafla, Francia, Italia, algunos productores de
manzana de Alemania, organizaciones como el Kiwi-fruit Authority
en Nueva Zelandia, Unifruco en Sudafrica, etc.

Todas las organizaciones que agrupan a productores para
tener la finalidad de converger hacia problemas comunes, que son
aucho més que los que nos separan, por una competencia sana, Yy que
muchas veces es hasta inexistente, dado el porte de los mercados
que estamos accediendo. Entonces pensamos que una labor
esancomunada, un esfuerzo ®élido, incluso del hemisferio sur, por
fruta fresca, puede ser @l dia de maRana una gran meta nuestra,
porque la publicidad es carisima. Nosotros vemos que Estados
Unidos, sé6lo en fruta fresca estad gastando alrededor de 38
aillones de délares entre las manzanas, 1los carozos, la uva,
peras, Yy algo que se me escapa por ahi, pero los esfuerzos de
Unifruco, Sud&frica, son impresionantes, alrededor de 11 millones
de délares en publicidad, y Cape estd en todos los mercados del
mundo, Yy ustedes los conocen mejor que nosotros, incluso en
aquellos wmercalios que hoy dia estan sufriendo problemas de
restriccién por motivos politicos.

Hemos visto el esfuerzo tremendo de Nueva Zelandia, cuando
parte del afo &6, por ahi, con cerb demanda, vendiendo su Kiwi,
producto absolutamente desconocido, hoy dia entrega casi 60
millones de bandejas al mundo, fuera de toda 1la que estamos
entregando, los que seguimos el ejemplo de Nueva Zelandia pero que
no nos hemos puesto en esta ofensiva publicitaria que desarrollo
ese pais, Yy nos hemos ido un poco a la zaga, un poco podriamos
llamar de balde, sin pagar pasaje en este micro, ellos estén en
este minuto con 9 millones Yy medio de délares en el mundo,
pramoviendo una especie. Nosotros vemos los gastos que se hacen en
platanos, en naranjas, etc., todos los paises productores y vemos
qQue no estamos participando, eso es una tarea especifica de la
Federacién.

El resto, es la funcién permanente que debe tener ante los
organismos piblicos y privados donde no existian 1los productores,
porque los representaban los exportadores, quienes eran unos
prestatarios de servicios. Pero ellos llevaban 1la representacién
de los productores y muchas veces, no siempre, los intereses no
on exactamente los mismos.




Quienes venden servicios, ustedes lo saben mejor que Yo,
muchag veces tienen intereses de volumen, porque los precios estan
ligados a los volimenes y no al valor final de la caja, y asi esta
la venta de la caja, del envase, del pantapack, de la virutillas,
de la bolsa plastica, del generador, todos los grandes items, que
son muchos, para no aburrirlos, pero que estan netamente ligados a
la caja y no al precio. Entonces, cuando el interés es hacer mas
cajas, importar relativamente menos, contra el productor que tiene
que recibir el retorno, cancelar todos sus costos de produccién vy
con el resto seguir invirtiendo para poder promover su predio.

Los intereses eran diferentes, Yy 1la Federacién asumid la
representacion de los productores, que algunos son exportadores
también directos, pero no nos metamos en el problema de
exportacién misma, sino que en representar a productores y 1lo que
mas nos ha ayudado es generar una Convenciaon Anual de Productores,
que la tenemos todos los aRos en agosto. Este afo, hicimos la
sagunda y pensamos ampliarla hacia todos los paises amigos,

vecinos, con el objeto que los productores de fruta fresca
latino—-americanos, incluso del hemisferio sur, empecemos a
desarrollar la defensa de la actividad en forma mancomunada. Hemos
tenido grandes apoyos, han venido a nuestras conferencias,
auto-invitados, porque - no hemos pagado a nadie nada,
personalidades del mercado europeo, del norteamericano, del

japonés, vy esto indica que estadn dispuestos y en forma muy
permanente, a esta cooperacién de mercados complementarios, para
desarrollar una actividad que pensamos esté en el inicio, a pesar
de que tenemos ya problemas por volumen, pero que le vemos buenas
expectativas.
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S. IMPORTANCIA DE LAS TECNOLOGIAS
DE MANEJO FPARA LA FPRODUCCION
COMERCIAL

Bernardo Salas (#)

Quiero agradecer easpecialmente .la invitacién que me hizo
IICA a este seminario que es especialmente interesante tanto para
ustedes como para nosotros. Muy interesante para ustedes que estan
bastante emperados en diversificar su agricultura hacia el lado de
la uva de mesa y para nosotros también que nos interesa ver que es
lo que estd ocurriendo alrededor, porque si bien aparecemos como
un pais que estd lleno de variedades, y producciones ce muy buena
calidad, tenemos también wuna cierta cantidad de variedades que
estan un poco pasadas de moda.

Volviendo al caso que se ha nombrado mucho que son las
variedades con semilla y alguna gente nuestra ha pensado como
alguna gente de acd también que no estan tan pasadas de moda, han
seguido insistiendo en plantarlas, caso de la Alfonso Lavallsfe o
Ribier y son de un cupo relativamente liwitado en los mercados del
hemisferio norte, cosa que hemos visto nosotros que hace unos afos
atréds las superficies que tenfiamos de esas variedades eran
superiores a los que tenemos ahora.

Queria citar un ejemplo, porque -‘dentro de nuestro pais se
producen a ratos problemas porque se superponen var iedades,
supongamos que hay wuna variedad <Perlettes que es sin semilla
incluso, hace unos aRos atrds una de 1las que lograba mejores
precios en el mercado norteamericano por salir muy temprano en la
temporada. Pero ésa se producia principalmente en 1la zona central
del pais. Cuando alrededor del afo 78 se intensificé el cultivo de
las vides en 1la zona norte del pais, comenzaron a aparecer
variedades que tenian mayor demanda y eran mds apetecidas por sus
Caracteristicas organoleépticas. Se empezaron a producir esas
variedades en la zona norte, saliendo antes, incluso en el mismo
tiempo que 1la variedad Ferlettes, ¢ésta que salia en la zona
central, dejdndola practicamente sin precio y en estos momentos se
ha ido eliminando casi por completo, sigue siendo una buena
variedad pero actualmente en el norte. LLa genle de la ctona central
la dejé de cultivar.

(#) Ing. Agr. Productor Consultor privado



Egso nos indica algo que es muy importante para ustedes que
estan iniciando ese rubro, que si bién la fruticultura o la
agricultura en general a ratos muestra resultados econémicos
bastante favorables, hay productores que no las tienen tan
favorables, y es el punto que principalmente hay que tocar, que no
haya gente que por una mala planificacién de los cultivos tenga
resultados desastrosos, porque realmente aqui como son inversiones
altas, normalmente no hay un empate, hay una pérdida casi total.
Yo soy bastante técnico en este asunto de 1las producciones, por
tanto quiero darles algunos antecedentes, o darles algunas pautas
que ustedes deben tener en cuenta antes de iniciar el cambio hacia
este rubro. Yo creo que al estar todos con un entusiasmo grande,
ya han hablado mucho del interés de formar una federacién, de
agruparse, de hacer las cosas bien desde un principio, primero hay
que partir rescatando la experiencia de otros paises, porque con
la que hay actualmente ac& no alcanzaria como para dar un
resultado inmediatamente positivo. Nosotros tenemos que partir de
la base que este negocio tiene que ser bueno.

Incluso estaria un poquito discrepando, y no partiria
pensando en las alternativas sino solamente como una fruta fresca.
Fara eso se debe hacer una serie de proyectos, que hay que
evaluarlos en una forma muy precisa, considerando todos los
antecedentes técnicos Yy posteriormente analizar las condiciones de
terreno mismo que tienen ustedes. Eso compararlo en este momento
con las condiciones en que se est& produciendo en los otros paises
a fin que tengan ustedes una comparacién con los margenes que se
obtienen en 1los paises que estdn produciendo mayores cantidades y
los mérgenes que pueden obtener ustedes.

En cuanto al disedo de los proyectos, 1lo primero que deben
hacer es investigar acerca de 1la adaptabilidad que tendrian las
distintas variedades. Para eso tendrian que hacer en alguna forma,
sea en forma privada o estatal, el ensayo de las distintas
variedades aca.

Una cosa es la adaptabilidad vy otra es el manejo. Una vez
que una variedad se ve que funciona a medias, o0 sea que se adapta
una parte, el resto lo hace el hombre.

Pero 1lo principal es que hay que verla primero como se
desarrolla, frente a sus condiciones de suelo, de agua, Yy clima.
Al mismo tiempo, nosotros debemos irnos fijando, cudles son los
recursos basicos que tenemos en el pais, para poder producir esto.
Nosotros necesitamos que de acuerdo a las condiciones de los
terrenos y también de logistica, de materiales, 1las vias hay que
conducirlas de alguna forma. Hay distintos sistemas de conduccién,
por lo tanto, se necesita madera para sostener. Son estructuras
que tienen que durar sobre 15 afos, por lo tanto, tienen que ser
maderas que puestas en el terreno, ustedes tienen bastantes
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lluvias, ser maderas que cortadas resistan, que tengan algdin
tratamiento de impregnacién o algun sulfatado. Esos materiales,
normalmente son de eucaliptus, o en Chile usamos otros que son
cipreces de las Huaitecas. En el fondo son maderas duras, de ésas
deben contar con una gran cantidad, se debe contar normalmente con
una gran cantidad de alambre, no 8é si aqui el alambre de hierro
es caro o no es tan caro, esas cosas tienen que ponderarlas todas
desde un principio.

Se necesita una gran cantidad de infraestructura. Este
cultivo usa maquinarias bastante distintas, incluso depende del
sistema de conduccién de la plantacién que tenga, deben ser los
tractores mas altos o mds bajos, mas angostos o mas anchos. Eso vya
significa, que si ustedes van a cultivar un predio de 10
hectireas, deben comprar un tractor nuevo para 10 hectéreas, un
tractor normalmente vale sobre 15000 U$S, y ya le estan poniendo
1500 USS a una hectarea. Entonces las inversiones, en realidad,
hay que tomarlas muy bien, en forma real, hay que sentarse y mirar
completamente todo el desarrollo. Hay que hacer en el papel un
desarrollo real del cultivo, se debe contar con una serie de
infraestructuras para el proceso de la fruta, ya sea para el
embalaje Y posteriormente para el almacenamiento. Esas
infraestructuras también tienen su valor, pero son compatibles en
ciertas oportunidades con estructuras que e@ usen para otro
propésito v se deben fijar tambidn en los materiales que sge
utilizan para @esos embalajes. Nosotros en Chile, hemos ido
teniendo, cada vez mds problemas de costos por los materiales, las
cajas, los envases, para esta uva normalmente se usan dos tipos.
Estados Unidos compra solamente en envases de madera, puesto que
el trato que da el norteamericano una vez que se embarca la fruta,
no permite mandarle algo que sea mds delicado, no tienen tiempo
para tratar con cuidado las cosas. Europa,, en tanto, permite
précticamente cartén, ya que no le gusta quedarse con una gran
cantidad de madera de mas.

Esos dos tipos de materiales son bastante escasos en los
tltimos tiempos, sobre todo que en determinados momentos se estén
necesitando en varios paises y para distintos productos, no sélo
para la uva. Una fébrica de cartén que tiene que abastecer a los
AANZaNE@ros chilenos y argentinos, necesita producir una gran
cantidad de millones de cajas y lamentablemente es0 se da por
orden de tamafo del comprador, y al comprador que €s un poco mas
chico le van a cargar la mano con el precio. Eso nos 1lleva a que
una de las cosas mds importantes es el asunto costos. Si piensan
ustedes salir a un mercado externo con 1la uva, deben sacar muy
bien las cuentas, porque 1los ingresos, o0 sea los margenes de
utilidad que se han estado dando en 1los JUltimos aRos, dado lo
Creciente de los volimenes que llegan a los mercados son, s&ino tan
bajos, son més estables, se han ido estabilizando en un rango
msedio, 1o que hace que los productores, como en el caso de nuestro
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pais, deban necesitar mayores rendimientos, Yy por 1o tanto
minimizan, al obtener un rendimiento mayor, el costo por unidad de

caja.

El otro problema, que no se debe descartar por ningin
motivo, es @l de la mano de obra. En estos momentos nozotros en
Chile estamos viviendo una especie de crisis en cuanto a la mano
de obra que hay para trabajar en las plantaciones de parrales,
dado que se necesita en periodos muy concentrados de tiempo. Por
lo tanto se necesitan grandes cantidades de gente en el plazo de
15 a 20 dias, que después no se puede mantener durante el resto

del periodo vegetativo.

En la medida que ustedes cultivan variedades un poco mas
modernas, o0 8sin semillas, tienen la gran ventaja de que son
féaciles de comercializar, pero tienen la dificultad que son un
poco mas dificiles de producir en cuanto a que necesitan ciertos
raleos en forma quimica. Esos raleos, como son organismos
naturales, son vivientes, normalmente necesitamos eliminar el 3S0%
de lo0s granos de un racimo, y tendriamos que ponerle una pantalla
y unas teclas, y vya dejaria de ser parra o vid, si lo pudiéramos
lograr con un producto aplicado en un dia determinado. Me explico
en este punto: normalmente las floraciones en cualquier frutal
tienen un rangoj hay una floracién, dura normalmente 4 o S5 dias.
Eso significa que hay racimos que florecieron en el primer dia, vy
racimos que florecieron en el quinto dia. Si yo necesito en wun
momento determinado aplicar un producto para @liminar la mitad de
los granos, tengo S5 dias para estar. Pero a los que florecen ‘el
primer dia, si se lo aplico al tercer dia, ya no va ha tener
efecto. Entonces ya voy a botar solamente un 30% de 1los granos, o
un 20%Z. Si boto pocos granos, @se racimo no va a lograr las
caracteristicas que yo necesito al final para la cosecha, o va a
@star muy apretado, o va a tener unos granos de tamado muy
pequefo, y con ninguna de las dos caracteristicas va a entrar en
el maercado.

Como no es una aplicacién perfecta, al que le eliminé solo
@l 30% de los granos, voy a tener que entrar posteriormente con
una tijera y sacarle de alguna forma el otro 20%. Si ustedes ven
que una planta tiene 70 racimos, y de esos 70 racimos hay 40 a los
que hay que sacarle el 50% de los granitos, uno por uno, o a lo
més, en grupitos de a cuatro, es un trabajo que una persona en un
dia logra dejar en forma adecuada, solamente unas 6 o 7 plantas.
8i consideramos que una hectarea tiene, dependiendo 1la distancia
de plantacién, anda alrededor de las 800 plantas, tenemos 100
jornadas solamente @en una hectirea, y esas 100 jornadas se deben
colocar en un plazo de unos 12 a 15 dias. 8i no accedemos en ese
tiempo, ya tenemos una desmejoria en la calidad.

Es bien importante de establecer hasta qué punto la mano de
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obra es incidente, y en base a eso buscar distintas variedades. En
realidad yo le estoy nombrando la variedad mds critica que seria
en ®] caso de raleo, la variedad Thompson seedless o la variedad
Per lette, pero hay variedades de las simples que poseen una mayor
facilidad para ralearlas en forma quimica.

En @l fondo creo que este tema nos da como para un largo
ratd. Yo creo que lo vamos a segQuir de todas maneras maRana,
por que precisamente comentaba recién un colega, que la
post—cosecha, una de las partes principales, o sea lo fundamental
para llegar, 'y la post—-cosecha depende no en un 90%, sino en un
100X del manejo que se haya tenido antes de cosechar.

El manejo de post-cosecha, o sea la preparacién del periodo
de vida Otil después de cosechada 1la fruta, empieza en la
temporada anterior normalmente, sobre todo ustedes que acd tienen
un clima en que hay bastante humedad relativa, por 1lo tanto
pradisposicién a la botritis. La botritis es uno de los factores
que més afecta, sobre todo en los sistemas de conduccién de tipo
espafol, que me imagino son los que tienen aca.

Es muy iaportante que vean ustedes la experiencia que tienen
los otros paises y hagan un estudio bastante serio y bien acabado
de las condiciones que poseen y las que se desarrollan en los
otros lados; también lograr que venga gente de otros lugares con
experiencia, hasta qué punto les conviene hacer el cultivo aca, en
qQué zona vy qué variedades usar y al wmismo tiempo observar la
infraestructura, 1la mano de obra y ver en el fondo la factibilidad
econémica que tendria @l negocio.






4. PANEL

4.1 Comentarios de Luis S8antin(s)

Debo felicitar a los organizadores de este evento, porque,
ya que por - lo menos en lo que es personal, es la primera vez que
ae encuentro frente a lo que es posibilitar una concientizacion en
el inicio de una explotacién fruticola. Entiendo que, dicho a la
criolla, se estdn poniendo los bueyes delante de la carreta.

Dentro de las experiencias personales, vamos a tratar de dar
una idea somera, de los conceptos g¢generales que nos merece la
problemética de la uva como rubro de exportacién.

Independiente a todo lo que s@ ha dicho sobre posibilidades
ambientales, cultivares, manejos, etc., consideramos oportuno
hacer algunas precisiones sobre aspectos generales comerciales vy
la praoblemética documental y de embarques.

Entendemos como elemento importantisimo que ya al inicio de
este tipo de produccién para exportacién, los exportadores vy
productores formen un tipo de entidad, o sea una unién. Los
técnicos, tanto argentinos como chilenos, insistieron en que la
onica forma de poder llegar a metas felices, es la unién de la
parte privada, y evidentemente que, como miembro de la Unién de
Exportadores del Uruguay tengo que decir que realmente, si se
Quiere llegar 4 algo bueno, la Jdnica forma que todos los
productores y exportadores de uva de mesa formen una unidh. Se
podria tener asi beneficios tales como una mayor
representatividad, que da un mayor poder de negociacién, por
ejemplo de los conjuntos de insumos, de maquinarias, y lo mismo en
cuanto se refiere a ventas, en la contratacién de fletes, se
consiguen los volimenes de produccién con 1o cual se logra una
continuidad en el abastecimiento en los mercados a los que se
concurre, como también una mayor permanencia dentro oel mercado en
el momento zafral. Quiere decir que ahi tenemos ya importantes
ventajas por estar unidos, y no olvidemos la mejor propiciacién de
negocios que pueden ser de conjunto, particulares, o utilizando la

(#) Presidente de la Cémara Fruticola Uruguaya
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Circular 848 del Banco Central. Estando unidos se puede tener
mayores posibilidades en todo lo que se refiere a lograr mejores
precios y colocacién de la fruta.

Dentro del aspecto comercial consideramos muy importante,
para obtener logros inmediatos, 1la contratacién de un técnico
extranjero. Puede ser chileno o argentino, especialista, con
importante experiencia en el rubro. No se quiere restar
imgortancia a los técnicos nacionales, pero debemos convenic que
la mayor experiencia especifica nos hace dar paszos mds rapidos vy
seguros.

El técnico deberia ser contratado por un lapso importante,
@1l costo podria ser financiado por el Estado inicial o
posteriormente y eso deberia ser posible, por efecto de los
propios productores y exportadores. Con esta idea se pretende
comprar experiencia para lograr menores costos Yy posibilitar una
entrada inmediata a la competencia internacional.

Respecto a 1los problemas documentarios es necesario, previo
a la zafra, preparar el campo de agilitacién documentaria,
especialmente para embarques via aérea. Como estamos en forma
permanente en la exportacién, nos damos cuenta de dificultades que
$@ Crean paso a paso, para poder lograr la documentacién final y
que propicie una répida salida del producto.

El Plan Granjero, Sanidad Vegetal, Camara de Comercio,
Visados Consulares, etc., todo esto tiene que ser gestionado con
antelacién a la zafra, para poder tener un manejo, diremos rapido
de las cosas.

Por otra parte propiciamos sugerir a Sanidad Vegetal:
a) La inspeccién previa en vifedos

b) E1 certificado de calidad ha de ser emitido en el lugar
de empaque.

c) En puerto o aeropuerto otorgar sélo el de Sanidad,
fundamentalmente por los problemas que son especificos, de vicio
propio, o0 acaecidos en su permanencia de espera al embarque en
cAmaras frias.

Sobre el transporte, hay que cargar solamente en buques que
vayan de subida a destino. Tenemos tristes experiencias, con otros
productos, cuando estamos cargando de bajada y la pérdida de mas
de una semana, hace que, especialmente en este rubro, que es muy
delicado, sea muy importante. Por consiguiente debemos tcratar de
evitar de cargar en los buques en bajada; cargarlo si en los
buques de subida a destino.
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Si es por via aérea, debemos prohibir terminantemente los
transbordos. Tenemos experiencias particulares muy amargas en ese
sentido, es preferible no cargar, si se sabe que la mercaderia va
a cambiar de avién, ya que no lo admite por ningin motivo la fruta
porque por ejemplo no se sabe qué @s lo que pueda acontecer en el
aaeropuaerto donde se va a hacer @l cambio.

Una acotacién mas sobre estar unidos. Se puede lograr mayor
atencién de las agencias posibilitando primero - lo que es muy
dificil para las pequelras cantidades nuestras - lugar en bodega o
bien contenedores, y conseguir al mismo tiempo mejores tarifas.
Evidentemente que s8é6lo estando unidos se puede lograr eso. Solos,
es tremendamente dificil. Se sugiere también gestionar’ por medio
del Ministerio de Economia la posibilidad de lograr una tarifa o
flete aéreo llamada Comodity. Sabemos que los valores de las
tarifas del transporte aéreo son practicamente el S0/ de lo que es
el valor de venta del producto, por consiguiente, saria muy
beneficioso, por lo menos en la parte inicial, lograr que el
Ministerio de Economia lograra de IATA, el consentimiento, que hay
bodegas que van vacias Yy esa parte puede ser cubierta
perfectamente bien con nuestro rubro, y ahi conseguir un
abatimiento muy importante de flete.

Queremos mencionar que COEX estd produciendo en este momento
un folleto informativo para nuestras representaciones comerciales
en el exterior, que luego el Ing. de COEX va a mencionarlo, pero
como he estado participando en eso quisiera resaltarlo porque en
el rubro uva de mesa se ha hecho, digamos una preferencia, quiere
decir que ya hay motivacién oficial, en el sentido de promover
todo 1o que sea informacién a nuestras embajadas y oficinas
comerciales, para promover aste producto.

Tenemos que insistir, como lo dijo muy bien el representante
chileno, en la necesidad fundamental de las informaciones, no
solamente de precios de mercado en un momento zafral, sino de las
posibilidades que se pueden ir teniendo, aunque sea en pequedra
escala, en nuevos mercados, y eso evidentemente que tendréd que ser
un trabajo muy importante de esa unién de productores vy
exportadores junto con COEX. Es necesario gestionar ante las
autoridades la exoneracién de todo recargo sobre importaciones de
insumos, maqQuinarias, plantas, etc., evidentemente icémo vamos a
pelear precios, si no estamos por lo menas dentro de las mismas
posibilidades de 1los paises vecinos y de otros paises? Fero, si
inicialmente nuestro Gobierno propicia eso, por lo menos nos da
una alternativa de comenzar a luchar con armas en la mano. Decimos
Que @s necesario que el Ministerio disponga las medidas para
mantener 1los técnicos necesarios y los medios para una necesaria
asistencia. Sabemos los problemas que se suscitan dentro del
Ministerio. Estamos pidiendo que se mantenga un grupo de técnicos
en forma permanente y dar los medios para que hagan su trabajo.



1%

Con ello, estamos pidiendo algo minimo, porque en el futuro el
productor devolverd con creces al Estado, todo lo que inicialmente
pudo haber estado dando mediante estos beneficios.

La Unién de Exportadores del Uruguay, estd a la orden de los
productores y exportadores de fruta para lo que entiendan pueda
ser beneficioso para ellos. Nada mas.
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4.2 COMENTARIOS DE JUAN C. MERCANT (#)

En primer lugar tengo que agradecer en nombre de Calvinor la
brillantez que estd teniendo este Seminario sobre el cultivo de un
producto que mucho nos interesa, y agradecer a todos 1los técnicos
extranjeros por los valiosos conocimientos que nos brindan y los
compromisos de futuras ayudas.

Yendo directamente al tema comercial de uva de mesa, creemos
que primero tenemos que hacer una salvedad referente a las
condiciones de nuestro actual mercado interno para la uva de mesa,
que presenta distinta situacién a lo que sucede, por ejemplo con
la produccién argentina. 8i nosotros analizamos volomenes 'y
precios, todavia podemos decir que tenemos una oferta maes bien
equilibrada con la demanda, con precios de mercado interno, que
son similares o en algunos casos mas altos a los que se podrian
obtenaer en el mercado internacional. Esta salvedad yo queria
hacerla, porque no se trata de que no tengamos que resolver un
problema actual, sino que tenemos que planificar para mediano y
largo plazo y por lo tanto contamos con un tiempo prudencial para
egso. La situacién no es tan acuciante, fundamentalmente en el
precio de la uva de mesa, y para que tengan idea ustedes en caso
de Calvinor, 1los precios que estamos manejando en las Gltimas
zafras oscilan en un valor maximo de 77 a 71 cents. de dalar y al
vltimo afo fue de 951 cents. de délar. Como los técnicos chilenos y
argentinos estan viendo, @s un precio muy bueno y por 1lo tanto,
nos lleva a que no tomemos medidas apresuradas.

<Queé ha sucedido? Fundamentalmente, 1o que yo quiero
transmitir acé, es la experiencia que ha hecho Calvinor, en lo que
se raefiere a exportacién de uva de mesa, con un principio o un
inicio en la zafra 85-86. Si ustedes me permiten, yo voy a bhablar
de temporada 85-86, porque nuestra produccién comienza en el mes
de diciembre. Empezamos en el aRo 8%5-84 con envios de partidas
piloto de exportacién. Pero, previo a esas partidas piloto de
exportacisén, creo que es importante mencionar el trabajo que se
hizo, que nos permitié, en primer lugar, seleccionar a qué mercado
ibamos a dirigir nuestra produccién. Generalmente, los que estamos
trabajando en comercializacién, nos encontramos con el problema
mas comén que es colocar una produccién que ya se tiene, cuando 1lo
léagico es producir aquello que el mercado estd pidiendo. Por lo
tanto, la participacién del aparato comercial, comienza mucho
antes de lo que estamos efectuando en una etapa como la actual.
Por 1lo tanto, teniamos una produccién a 1la cual ir colocando para

(#) Ing. Agr. Gerente de Comercializacién de CALVINOR



ir adquiriendo experiencia én distintos mercados internacionales.

Con la colaboracién del I.1.C.A., se efectusd una
investigacién de mercado de escritorio, en donde tratamos de

recoger toda la informacién estadistica, ya sea en volomenes

importados por los principales paises compradores, precios CIF,
precios mayoristas, precios por distintas var iedades,
estacionalidad, lo que nos permitié, entonces, ubicarnos, en
primer lugar, en todo un entorno del mercado internacional de la

uva de mesa.

De ese grupo de mercados, uno era Brasil. Ya que la
cooperativa esta ubicada bien en el norte del pais, ese destino
resulté muy interesante. Era un mercado netamente importador de

uva de mesa, por lo tanto era necesario estudiarlo y conocer cual‘

era su capacidad y la proyeccién de demanda de este mercado.

También se estudiaron el mercado de Estados Unidos y el
europeo. No quisimos entrar en otros grupos de paises compradores,
porque considerdbamos que se @scapaba a nuestras posibilidades.

De ese andlisis de mercado se tomé la decisién que 1lo mas
adecuado era atacar el mercado europeo, fundamentalmente Alemania.
No se@ eligié el mercado brasilero, debido a que los precios de la
uva de ese mercado no eran los mas convenientes, fundamentalmente
con compras en el mes de diciembre, cuando nosotros tenemos muy
buenos valores en el mercado interno, o 8i no con precios muy
altos al finalizar la zafra, y mds conociendo todos 1los problemas
econémicos que esta atravesando Brasil y todos los problemas que
genera negociar con compradores .que son bastante dificiles
fundamentalmente en la parte de pagos. Eso nos llevé, entonces, a
dejar de lado el mercado brasilero. Luego pasamos a analizar el
mercado de Estados Unidos.

Ese mercado ustedes muy bien 1lo saben, y los técnicos
extranjeros 1lo bhan dicho, es demandante de uvas sin semilla, de
lag cuales nosotros no teniamos variedades. Las que nosotros
tenemos son Cardinal y Cereza, por lo tanto, quedaba la opcién de
Europa Yy pensamos que Alemania, podia ser el primer mercado de
prueba para nuestra produccién, para luego si pasar a otros.

Se efectud entonces, el primer envio, pero antes pasamos por
una serie de problemas a los que generalmente no se presta
atencién, pero cuando llega el momento de concretar la
exportacién, son fundamentales, que es toda la parte de embalaje,
de envasado de la uva, 0 sea el manejo post-cosecha del producto.
Para @l manejo de packing, contamos con la colaboraciéen de un
técnico chileno, el cual nos dio instrucciones bastante precisas y
asesoré a nuestra gente en lo que se refiere a manejo, tamaro de
racimo, color, empaque, la parte de frio. Pero, nos encontramos
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que con el material de empaque, en el pais, existen grandes
problemas.

Teniamos muestras de los materiales utilizados en Sudafrica,
Chile, Argentina, pero.cuando vamos a los abastecedores locales,
nos encontramos con que ese tipo de papel no habia, que la caja
tenia que ser de tal tipo, que la impresién de tal tipo, que las
bolsas de nylon, que no habia determinado grosor, y entonces eso
ocasioné una serie de problemas y nos estd demostrando las
carencias que existen en @l pais en ese punto.

También era importante, el manejo del frio. Nosotros tenemos
un packing exclusivamente para uvas de mesa, con tonel de
pre—enfriado y cémaras frigorificas. Pero respecto a todo ese
manejo que parecia muy simple, llegé un momento en que surgieron
grandes dudas. Es por 1o tanto necesario comenzar con ensayos de
exportacién mucho antes que nos lleguen los grandes voloimenes.
Habiéndose hecho el primer contacto con esa firma de Alemania, en
lo cual creimos que era muy importante utilizar toda le estructura
comercial del citrus en Uruguay, que ocupa un sitio dentro del
comercio internacional muy importante, y por lo tanto, puede con
toda su fuerza comercial, y con sus antecedentes, ayudar a la
colocacién de otros tipos de frutas de nuestro pais. Por 1lo tanto,
nos apoyamos en estos primeros pasos, en agentes comerciales en
citrus, los cuales nos brindaron una muy buena ayuda, y nos
permitieron conocer en ‘mayor profundidad 1o que es el mercado
internacional de la uva.

6@ efectué el primer embarque en via aérea. Esa uva llegé la
primera semana de enero, fue la primer uva subastada en el remate
de Hamburgo con una de Sudéfrica, y ahi nos encontramos con otro
problema, que a veces se desconoce o no se menciona, que es el
pracio que hay que pagar por todo producto desconocido. Ese precio
que hay que pagar por un producto desconocido, significa a ~veces
que un producto de Sudafrica, obtenga un valor de 30 dolares 1la
caja, y el nuestro, que no nos conocen, valga 1S.

Esa experiencia in situ, nos permitié visualizar en mayor
profundidad lo que es el mercado de la uva de mesa. Sin conocerlo
a fondo, porque eso es muy dificil, pero si tener otra imagen de
la que se poseia a través de un trabajo de escritorio.

Ahi notamos que teniamos una variedad que no era la mas
apetecida por el mercado internacional, que era una variedad que
logra valores un 25, un 30%, hasta un 40% menos que otras de la
competencia. También comprobamos que el producto uva de mesa en
enero y en febrero, podia alcanzar muy buenos precios en el
mercado internacional, lo que era demostrado por las inquietudes
de los importadores.
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En lo que se refiere a envase Yy presentacién del producto,
creemos que ahi alcanzamos, fundamentalmente al tipo de envase,
una muy buena aceptacién y fué un problema menos vy se puede decir
qQue Yya lo tenemos solucionado. Pero tuvimos problemas con el otro
tipo de material, habia exceso de humedad y una serie de
condiciones que estdn muy entrelazadas unas con otras, en lo que
hace a manejo de post cosecha y material de empaque.

En esa zafra continuaron 1los embarques aéreos con otras
varjiedades. La idea @ra probar variedades y conocer la respuesta
de los compradores a esos tipos. Asi fué entonces la primera
zafra, la primera experiencia de exportacién de uva, y las
primeras conclusiones fueron las siguientes: si queremos estar en
el negocio de la uva creemos que tenemos que manejar el flete
maritimo. Los precios que se logran no compensan el flete aéreo, vy
es0 que estamos manejando un flete aéreo de U$ 1,30; U$1,28 y el
flete maritimo era en ese tiempo de un valor de U$ 0,45; hablando
de un container refrigerado.

Por 10 tanto esa diferencia era 1o que nos tenia que quedar
a nosotros. Ahi empezé el otro problema, que era tener la
experiencia para los futuros embarques maritimos y que fue lo que
se comenzé a probar en la segunda zafra, en la 86 - 87, cuando
tuvimos problemas, con un pequero ataque de botritis. Nosotros
consideramos que no teniamos que dar esa imagen de una mala
calidad de 1llegada del producto y por lo tanto enviar un volumen
qQue sabiamos o teniamos la certeza que iba a llegar sin ningdn
problema.

Asf 1lo hicimos. Se hizo un embarque maritimo, o sea la
primera vez que salia uva de mesa de Uruguay por via maritima, lo
que llevé a que tuviéramos que plantearnos una serie de soluciones
para la utilizacién del container refrigerado. Nosotros teniamos
que trasladar el container refrigerado de Montevideo a Bella Unién
(640 kilémetros), enfriarlo, porque tenia una temperatura ambiente
de 309 debiamos 1llevarlo a una temperatura por lo menos de 89, y
luego trasladarlo, sumado a que teniamos que coordinar con la
llegada del barco a Montevideo para que ese container no estuviera
mucho a la intemperie en el puerto, que es otra de 1las carencias
que ac& se ha mencionado, y radica en la infraestructura portuaria
para la fruta deja mucho que desear y en el caso nuestro nos daba
mucho miedo.

Finalmente, luego de ciertas combinaciones con la agencia
maritima, el container estuvo 8 - 10 horas en el puerto, y fue
ensequida trasladado a bordo y enchufado.

Eso nos dié la certeza entonces, que podiamos trabajar con
el flete maritimo en uva.
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También estuvimos probando distintos materiales de empaque.
Saben muy bien que 1los 1liberadores son distintos segon la firma
con que se trabaje; algunos liberan mucho anhidrido sulfuroso,
otros liberan menos; o sea hay toda una serie de problemas que
solamente haciendo la experiencia se pueden ir s@olucionando o
aprendiendo.

En el siguiente afo, o sea en esta Oltima zafra, la idea era
no solamente crecer en envios al mercado alemdn, sino que se habia
tomado la decisién de enviar a otros mercados para conocer también
su respuesta a nuestras variedades que tienen una dificil
colocacién comparada a otras que son las que més demandan o que
logran un mejor precio. No estoy diciendo con esto que estas
variedades no tienen colocacién, sino que logran un menor precio.

Entonces hicimos envios paré S8uecia y Holanac de los dos
tipos de variedades Cardinal y Cereza y tanbién a Alemania.

Para Alemania usamos envic maritimo nuevamente ya con un
container muy bien paietizado, con la capacidad ocupada al maximo
y a Suecic y Holanda, de las dos variedades, por via aérea.

Lo esos dos paises nos confirmaron interés, fundamentalmente
en Cereza.

Este aflo pensamos atomizar esos mercados, o sea atacarlos en
mayor profundidad, fundamentalmente con flete maritimo, sabiéndo
que el flete maritimo creemos que es la solucién para la
exportacién de uva de mesa en Uruguay. Por lo tanto como
conclusién de esta experiencia, segin las opiniones de los
importadores con los cuales nosotros nos hemos entrevistado en
distintos viajes, es que existe un mercado para la uva de masa,
existe interés en las fechas de entrada vy con eso hay que tener
mucho cuidado y profundizar mucho més en el tema.

Las fechas de enero y febrero son las mis adecuadas y los
paises productores nos estin indicando eso con la ubicacion de sus
viRedos cada vez mas al norte. 0O sea el mercado internacional esta
bastante saturado en los meses de abril y mayo y eso se refleja en
los precios.

Tenemos que trabajar con las variedades adecuadas, y creo
que en este seminario se han aclarado algunas, no -1 si
confusiones, pero si determinados conceptos que existian que
solamente era exportable la uva sin semilla y yo creo que existe
mercado para la uva con semilla. Que existen por lo tanto ventajas
0 estudios ya efectuados en Uruguay para determinadas variedades
como Alfonso Lavallée, Italia, que esas se puede decir que tienen
colocacién vy es 1lo que el consumidor demanda en determinados
nercados, por ejemplo el aleman.
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Tenemos que trabajar con flete maritimo, que craar
tecnologia propia a través de la ayuda que nos pueden orindar los
paises productores como Chile y Argentina pero ir creando nuestras
tecnologia de manejo de flete maritimo. Debemos tener también wmuy
aceitada la tecnologia post cosecha, y muy asesorada a la
industria que nos abastece de material respecto a cuéles son los
requerimientos para la exportacién de uva de mesa.

Debemos contar con buena informaciéen de mercado y en esto
generalmente se ataca constantemente que en el pais no existe. Yo
creo que en el pais hay informacién de mercado, lo que sucede es
qQue no es divulgada o se carecen de medios para divulgarla. A
nosotros COEX nos ha sido de valiosa ayuda, vya sea en el
suministro de informacién como en su acomparamiento en mercados
exteriores, cuando hemos ido, vy nos esta brindando continuament:a
informacién.

También tenemos otro punto que es importante destacar que s
la infraestructura actual de puertos vy aeropuartos que na es la
mds adecuada para la exportacién de frutas y hortalizas y por
vltimo queda un tema muy importante que vya fué mencionado poar
Pedro Gonzalez que es la unién o la asociacién de productores de
uva de mesa en los cuales todos tenemos algo para dar y en este
caso Calvinor, por i intermedio quiere poner a vuestra
disposicién toda la tecnologia que ya tenemos para el manejo de la
uva de mesa como también la parte de informacién de mercados. Eso
es todo 1lo que tengo, discilpenme que por el poco tiempo no puedo
seguir hablando de otros temas.
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4.3 Comentario de José Orrico(®)

Quiero agradecer en nombre de INAVI, la invitacien del
Ministerio y @l I.I.C.A. a participar en este seminario, vy
puntualizar que cuando me@ llamaron al panel me pusieron dentro del
sector poblico. Quiero aclarar que represento a un organismo que
es el Instituto Nacional de Vitivinicultura, creado en la
Rendicién de Cuentas del afo pasado y que es un organismo mixto,
dirigido por un consejo de nueve miambros, seis de la actividad
privada, donde hay representantes de los productores, de los
industriales, de distintas agremiaciones de productores y tres del
sector piblico. Por 10 tanto, creo que es importante recalcar que
on la ley de creacién de este organismo que surgié como
consecuencia de una crisis viticola wmuy similar a la situacian
argentina, donde la viticultura estaba enfocada practicamente a la
uva para vino, no a la uva para consumo y evidentemente se habian
producido excesos, excedentes que se han ido acumulando en el
correr de los arRos, aunque no de la misma magnitud que en el caso
de Argentina, eso motivé que algunos grupos de productores vieran
y pensaran en la forma de autorregular la produccién y buscar las
formas de no tener que llegar al extremo de abandonar los videdos
0 arrancarlos.

Eso llevé a la creacién del INAVI a través de una ley que
tiene como fines fundamentales toda la parte de promocién,

desarrollo, investigacién Y también tiene el contralor
vitivinfcola, que no viene al caso bhacer hincapié en eso, pero
tiene fundamentalmente, reitero, la parte de promocién, .

desarrollo, investigacién en todo 1o que es viticultura también.
Creo que en este caso hemos dado un gran paso, pensando en lo que
planteé el Sr. Correa de Chile, ‘en que en mayoria dentro de un
organismo que va a ser el rector de la vitivinicultura en el pais,
es el sector privado el que va a tener que tomar sus propias
decisiones vy ver hacia dénde dirigir la viticultura o
vitivinicultura en el pais.

Haciendo referencia a la vitivinicultura les quiero
mencionar que es practicamente el 507 del ingreso del sector
granjero, excluyendo 1la parte de citrus, es el equivalente al 50X.
Esto es un gran reto, por supuesto, para la actividad privada, es
la primera vez en el pais que se crea un organismo de este tipo,
donde hay netamente una mayoria del sector privado. Yo escuchaba
al Ingeniero Mercant, al Sr. Santin de la Unién de Exportadores y
a los distintos expositores y evidentemente, como wuno de los

(#) Ing. Agr. Integrante del Consejo Directivo del I.NA.VI. como
Delegado Titular de los Grupos CREA
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integrantes de ese consejo y representante de la actividad
privada, me doy cuenta cada vez mas, que el reto al que nos vemns
enfrentados es muy grande y quiero aprovechar esta oportunidad en
que estamos hablando del tema uva de mesa, todos productores del
sector granjero y viticola, debemos ser muy concientes frente a 1o
que nos hemos propuesto, y de que estamos nosotros mismos

dirigiendo nuestro futuro.

Pienso que, entre otras cosas que ac& se han mencionado,
dentro de los cometidos que tiene este organismo, en primera
instancia estéd el proyecto de ley vitivinicola.

Dentro de ese proyecto de ley vitivinicola que se estd para
elevar al Ministerio dentro de pocos dias, comento esto porque el
organismo empezé a funcionar oficialmente en los primeros dias de
julio o sea que es muy corto el plazo y hemos tenido que trabajar
dia y noche y ya estad practicamente pronto el proyecto para elevar
al Poder Ejecutivo, que recibiré por supuesto algunas
correcciones, estd la parte de promocién para la viticultura en
términos generales y especificos en la parte de uva de mesa y
también la promocién para el agrupamiento de productores ya que
debemos hacer mencién que en nuestro pais hay aproximadamente unas

12 - 13 mil hectareas de vida, no estamos hablando para nada de
los volimenes que se estan sefalando para Argentina o Chile, pero
son suficientes para autoabastecernos. No quiero plantear la

situacién de Calvinor, por en una zona un poco especial, que es de
primor y entonces no podemos generalizar.

En ese sentido creo que nosotros hemos dado un reto muy
importante y estda en manos de todos los que estamos acd y ofrezco
de futuro, como integrante del consejo de vitivinicultura, a los
técnicos nacionales, a 1los extranjeros que nos han ofrecido su
colaboraciéon en cuanto a informacién o mantener comunicacién, . que
en cuanto estemos un poco mads organizados, nos pondremos en
contacto inmediatamente para mantener vinculos mas estrechos,
porque este es un organismo que es netamente de 1la actividad
privada y yo creo que acd se ha planteado que, evidentemente la
participaciaen de la actividad privada, acompanando a la
investigacién, a todo el desarrollo o bisqueda de mercados, para
ver qué variedades después debemos plantar, toda esa inversién que
hay que hacer, que normalmente se la pedimos al gobierno y que en
nuestros paises sabemos las situaciones que se viven y no podemos
esperar que los gobiernos nos den eso porque sino caemos en un
pozo, en un estancamiento y no vamos a ir para ningdén lado, Yy
entonces este seminario no seria productivo.

Tenemos que buscar nuestros propios fondos y este es un
organismo que esta financiado por la produccién viticola Y
vinicola. Hay wuna tasa que estd sobre la uva y una tasa sobre el
vino, eso lo estadn aportando los productores y 1los industriales vy



145

es lo que tenemos que volcar hacia el desarrollo, la
investigacién, la promocién, la biusqueda de mercados, tanto de wuva
de mesa como, Si hay posibilidades, de productos elaborados
derivados de la uva.

Queria recalcar eso y pedirles disculpas porque no puedo ser
mds eaexplicito porque INAVI es algo muy nuevo, muy fresco, pero
queria puntualizar que en ese sentido creo que indirectamente
hemos dado, porque esto es algo que se viene gestando ya hace un
part de aRos, un paso muy importante ante lo que planteaba el seror
expositor de Chile que dijo que lo privado era primordial para el
desarrollo de cualquier actividad comercial, donde fuese, como en
este caso la exportacien de uva de mesa y creo que hemos dado el
paso anticipadamente creando nuestro propio organismo que nos va a
regir, nos va a autocontrolar y esté el sector privado en mayoria
para poder tomar las decisiones. Nada mas.
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4.4 Comentarios de Daniel Scarone (#)

Aunque demas estaria decirlo, la actividad que viene
desarrollando la UAPAC en estos seminarios ha sido y ser& muy
interesante, recalco esto y no por el hecho de pasarle la mano por
la espalda, como se dice vulgarmente, sino diciendo que es 1lo que
sirve, considero que s8i y es muy positivo, porque nos ha permitido
a todos los presentes recabar una cantidad de informacién y pienso
qQue todos aqui debemos agradecer las brillantes exposiciones de
los especialistas que han venido de Chile y principalmente me
refiero a la brillante exposicién del Ingeniero Correa, puesto que
en una forma muy sencilla y con una transparencia estupenda nos ha
mostrado todo lo que debemos hacer.

Yo me pregunto si serviria seguir discutiendo seminario tras
seminario porque por supuesto en los mismos se recoge informacién,
pero creo que a nuestro pais le ha llegado el momento de no hablar
més, sino de hacer.

Me referia a esto porque escuchando la exposician del Ing.
Correa Yy escuchando las experiencias de la gente de Calvinor, yo
considero que estamos en una situacién muy importante para
entonces mancomunar esfuerzos y no desperdiciarlos, porque si
nosotros queremos ser un pais exportador y en este caso de frutas,
de hortalizas, de nada sirve hacer los esfuerzos en formas
independientes, tenemos que bhacer tareas en forma asociada y me
refiero a asociaciones tanto en sentido horizontal como verticalj
me@ refiero a las instituciones, a los organismos, a los centros de
investigacién, a los productores Y a las propias firmas
exportadoras.

Se dijeron cosas muy importantes, y dentro de ellas me he
tomado el atrevimiento de anotar como para no repetir vy me dié el
atrevimiento porque la experiencia de Chile ha sido brillante y la
exposicién del Ing. Correa afirmando que s{ tenemos mercados, Yy
crecen, pero esos mercados hay que ganarlos. La competencia es
también muy grande y lo que nos queda para el futuro en cuanto a
riesgo, es muy dificil.

Yo digo que el mercado crece, aumenta el consumo, pero si
ustedes analizan nada mas que el mercado comunitario para el ado
92, creo que va a ser practicamente inaccesible y me refiero a que
al cerrarse de una manera feroz, como lo va a hacer, porque hasta
ahora 1lo viene haciendo, con barreras sanitarias, con aranceles,

(#) Ing. Agr. Jefe del Departamento de Alimentos de la Direccién
General de Comercio Exterior (COEX)
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foros como el GATT, 1la Comunidad se va a dar el 1lujo de
permitirnos el acceso de nuestros paises, si va a tener una Espafa
que lo va a saturar con un abrir y cerrar de ojos? Quizés es un
desafio.

Entonces yo pienso que ahora a nuestros productores, vy
exportadores les queda la tarea de pensar que lo 4nico que tienen
que buscar es competir con calidad. Buscar los mejores precios,
los que puedan acceder en esos mercados, pero pienso que el
desafio es muy grande y por eso digo que la tarea no es facil y la
necesidad entonces es de trabajar en forma conjunta.

Yo decia Yy escuchaba que la tarea de promocién e@s siempre
muy importante. Hoy el Sr. Santin, mencioné la funcién que la
Direccién de Comercio Exterior cumple Yy considero que si @s un
aporte por supuesto al sector exportador. Hay una serie de laminas
o folletos de diseminacién de cuales son las posibilidades de
exportacién de algunos rubros, pero eso tampoco sirve si se
trabaja en forma aislada porque también estén en este caso, y m@
refiero a las tareas que se pueden desarrollar como son la
presencia en ferias internacionales, la realizacién de misiones
comerciales. A veces el empresario dice: "si yo me pongo a gastar
todo ese dinero pierdo la wutilidad", como bien decia el Ing.
Correa, pero creo que hay que dar ese paso. Forque i no va a una
feria internacional, si no va en una misién comercial y ve 1o que
@l importador le dice y lo que necesita, no 1lo sabra exactamente.
Aunque un intercambio con un importador se realice por télex, no
todos estan capacitados para hacer un gasto excesivo da télex como
para poder llegara un acuerdo con un importador y por eso digo que
la presencia en una feria permite saber lo que hacen otros paises
y que @s lo que podemos hacer nosotros.

Cuando visitamos importadores podemos recibir de ellos qué
es lo que quieren y evitarnos experiencias desagradables y dolores
de cabeza porque probamos una variedad y en eso voy en contra de
lo que decia el Ing. Mercant, no como critica sino por el hecho
Que si a Calvinor de pronto el estudio de esas posibilidades de
mercado, se hubieran hecho con mayor antelacién y mayor actividad,
de pronto le podian decir que e@sa variedad con semilla, no era la
que @l mercado apetecia y se hubiera corregido.

Si, se perdié tiempo pero de pronto con esa variedad de
semilla, de pronto yo estoy abriendo otra puerta. Por eso digo que
las experiencias siempre sirven y por eso apruebo i 1o que hizo
Calvinor , @n el sentido de que acompafra la mercaderia, ve como
llega ¥ qué le dice el importador de esa mercaderia y @sO eas muy
importante. Y hoy escuchaba, dentro de la exposicién de Santin el
hecho de que nosotros tenemos que prohibir cargas con trasbordo.
Yo creo que no nos podemos dar ese lujo, en este momenta lo que
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tendriamos que buscar es considerar y proponer al Ministerio de
Agricultura, a los organismos competentes, al propio Ministerio de
Economia y a las autoridades de nuestro gobierno, el hecho de que
promuevan situaciones ventajosas para salir al exterior.

Yo me referia al hecho de por qué prohibir las cargas, si de
pronto los errores los cometemos nosotros y voy a un ejempla que
no tiene nada que ver con la uva.

Una exportacian, que si estaba prevista realizarla un
viernes, que por apresuramiento no era necesario que estuviera en
el mercado importador, porque iba a estar un fin de semana
practicamente paralizada, por que el comprador no la podia
distribuir. Esperabamos al dia lunes, y el martes la mercaderia
estaba practicamente en los puestos de venta; para queé
apresurarnos y mandar la mercaderia, exponiéndonos a que llegara
mal, ®i podiamos esperar de pronto 48 horas, y no creo que eso
pudiera modificar @l precio, al contrario, llegando la mercaderia
en buen estado, nos aseguramos, quizas, un mejor precio y la
imagen. Porque ganar un mercado cuesta mucho, y si lo perdemos,
recuperarlo quizds sea el doble o a veces imposible. Porque la
imagen después que estd mal, o sea, que nuestra imagen se bha
venido al suelo, ya no podriamos de ninguna manera levantarla, por
més calidad que quisiéramos exportar.

Por supuesto que los fletes son muy importantes. Si wuno
analiza los costos cada vez que analiza la tecnologia, podemos
lograr ventajas en los fletes, por supuesto que es beneficioso. En
es0 tenemos que batallar, luchar para que las compalias de
navegacién, las comparias maritimas, nos den buenos fletes.

Nuestra situacién del puerto e¢ lamentable, pero si nosotros
seguimos discutiendo en 1los foros y protestando, no lo vamos a
correqgir. Tenemos que tratar de volcar los esfuerzos hacia ese
sector. Porque si eso es una salida que tenemos, no nos podemos
dar el lujo de tener una salida defectuosa, porque si un container
tiene que estar diez dias en el puerto, y llega a ser una
mercaderia congelada, no en este caso, nada més que fresca, el
container lo podemos tirar directamente. Porque encima tenemos la
desgracia de no recibir containers adecuados, porque las compafias
consideran que no es volumen y No es negocio traer @l container
que el mercado importador de pronto estd demandando. Entonces
debemos tener el container refrigerado para algin rubro.

Tenemos que presionar para lograr esas ventajas, épocas,
presentacipn, creo que todas las cosas que se han dicho acé&a, deben
ser analizadas, punto por punto, sobre todo en el médulo del dia
de mafana, que es que considero mds adecuado, porque @S0 nNos va a
permitir, 81 nosotros tenemos produccién, si sabemos lo que
demanda el maercado, entonces conoceremos cémo vamos a tener que
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preparar esa mercaderia para llegar a ése mercado que nos va a dar
el precio que nosotros estariamos buscando. Entonces el wmanejo
post cosecha de cualquier rubro, no solamente el de uva, de
cualquier rubro que el Uruguay quiera exportar, debe ser perfecto.
Y eaentonces bhacia e@so tenemos que batallar para que nuestros
centros de investigacién, exportadores, productores, se capaciten
dia a dia para lograr obtener un producto que en 1los mercados
internacionales pueda darse el 1lujo de competir con cualquier
exportador y cualquier proveedor mundial. Nada mas.
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4.3 Comentarios de Prisavera Garbarino(#)

Trataré de rescatar, si se puede, a la uva de mesa como un
producto diferente al kiwi de Chile. La produccién hortifruticola,
creemos, es una de las alternativas més serias que permitiria al
pais un crecimiento agroexportador, que conllevara a su vez un
aunento del empleo y del ingreso.

Tratando de darle a este Uruguay productivo actualizado,
tanto del punto de vista econémico como social y econémico (porque
participamos de la idea que Uruguay no puede producir para el
mundo, sino que debe producir para mercados segmentizados). La
segmentizacisén del mercado, es una variable que utilizan hoy todos
los paises exportadores para vender sus productos. En este caso,
Uruguay, por sus propias caracteristicas, en materia de
segmentizacién de mercados, creemos que debe privilegiar la
calidad versus el volumen.

Del punto de vista social, pensamos que la produccién
hortifruticola, es una alternativa viable para los pequeros y
medianos productores de nuestro pais. La produccién hortifruticola
hoy, a nivel de exportacién, tiende al fresco. En ese sentido, al
fresco que exige calidad, especializacién y con un mercado de
altos ingresos, implica riesgos. Esos riesgos, unidos en este caso
a la uva de mesa, que es un producto de maduracién econamica media
a larga, lleva a que si se deja en manos de la inversién privada
el riesgo de producir, @l productor y @l agroindustrial que quiere
invertir, tiende a ser reservado en esa inversian.

Los recursos financieros en-nuestro pais son escasos. En ese
sentido, el riesgo es de mayor grado en materia comercial. Del
punto de vista productivo, el riesgo puede ser controlado a través
de tecnologias y a través de avances. Por ello, comercialmente en
la produccién hortifruticola, 1lo que se ha tratado en paises
pequeios como los nuestros, a nivel internacional, y que han
asumido un rol exportador activo y permanente, es la estrategia de
oferta. Esa estrategia de oferta de 1la que hoy hablaba el
representante chileno, de uso al méximo de los instrumentos
comerciales que se posee. Esos instrumentos comerciales, muchas
vecaes van adheridos a la eleccién del producto, que es, como en
este caso, la uva de mesa vy presenta para nosotros una
caracteristica especial.

Es un producto de venta en fresco, pero que a su vez permite

(#) Consultora Privada
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un procesamiento industrial, a través de pasas, jugos
concentrados, y del vino. En ese sentido es que apostamos a 1la wuva
de mesa, que permitiria lograr a esa organizacién o empresa que
asuma su produccién, mantener, frente a la diversificacién que
implica ese producto con demanda exportable a través de las pasas
y jugo concentrado, una permanencia en ese trabajo tan dificil
para nosotros que es exportar.

Por eso pensamos que es una forma de diversificacién
exportable, en 1lugar de muchas veces, frente a aventuras de
exportacién, socializar las pérdidas a través del consumo como nos
‘ha pasado en muchos productos. Pensamos que, como en Uruguay
estamos como a la ventana o en el inicio de 1la uva de mesa como
producto, tenemos muy pocas hectareas, 1o interesante o lo mds
viable para encarar su producciaén, seria a través de
organizaciones agroindustriales, lo que pareceria un contrasentido
frente a lo que es el producto pero no es asi. Pensamos en
organizaciones agroindustriales que visualizaran al producto
fresco en primer lugar, pero que conjuntamente con sus
plantaciones en fresco, pensaran a ese mismo producto que hay
variedades hoy a nivel internacional, su procesamiento a través de
la uva de mesa, de las pasas, del concentrado, o de las propias
bodegas, como es el caso de Calvinor, su diversificacieén
productiva através de la complementacién de la uva vinifera con la
uva de mesa.
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S. DISCUSION GENERAL

Pregunta:

~ Quisiera preguntar al Sr. Salas, un parametro que seria de
utilidad conocer. Es el siguiente: tengo entendido que en la
temporada 86-87, el precio promedio de uva de mesa exportada por
Chile fue de 11,63 U$S la caja, pasando en el afo 87-88 a 10,33
UsS, es decir, si uno analiza las cifras estadisticas, se nota un
aumento de volumen y una baja en el promedio de las cotizaciones
de uva de mesa. La pregunta es dhasta qué precio, el productor
chileno estaria dispuesto a soportar una baja y a qué distancia se
estd en aflos de llegar a ese limite de acuerdo a las nuevas
plantaciones y a las perspectivas de precio que se piensa se van a
lograr en los préximos aros?

Ing. Salas

Creo qQque es bien buena la pregunta. Es dirigida a dos al
mismo tiempo, porque el Sr. Correa, aes bien esgspecializado en la
materia. Bueno, en realidad yo pienso, que en Chile se noté una
baja en 1los precios promedios de una temporada a otra,
principalmente debido a un par de variedades que tuvieron
problemas. Por un lado, hemos tenido la fortuna que en el pais 1la
gente no cultiva una sola variedad. Yo creo que el 954 de los
productores tiene bastante diversificado sus var iedades en
proporciones relativamente ya stapdares en el pais. Entonces, ese
problema de la baja se debié principalmente a comercializacién en
la variedad Flame seedless, que en realidad, principalmente por
fallas en la estrategia de los recibidores, no se noté tanto 1la
baja de precios a nivel de consumidores en el mercado
norteamericano, que fue el que hizo mayor crisis, sino que en el
fondo 1los compradores, las cadenas de supermercados, fueron los
qQue hicieron el gran negocio. Ellos, en un determinado momento,
vieron que estaban llegando a Estados Unidos, que estaban 1llegando
al puerto tres o cuatro buques con 2,5 - 3 wmillones de cajas de
uva de la misma variedad. Entonces, esta gente, ellos saben muy
bien que la fruta la van a vender y a qué precio. Reimundo Correa,
dijo que habia una gente que era medio sobrehumana, y en realidad
tienen e@llos un o0jo impresionante para identificar que es lo que
pueden vemder. Entonces, vieron eso los recibidores, se sintieron
AUy presionados con ese volumen tan grande de fruta que les 1llegé,
Que sencillamente la tiraron. Les pasaron una pelotita wmuy
Caliente y habia que soltarla. No tuvieron 1la inteligencia de
negociarla con las otras frutas, cosa que se nos ha repetido en el
Pais en varios casos. Nosotros hemos perdido los precios en varias
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especies, por no saberlas amarrar con las buenas que tenemos.
Entonces, esta gente se deshizo nom&s, cayendo en el problema que
nombraba también Raimundo Correa de la comercializacién.

Nosotros tenemos un sistema bastante malo, de
comercializacién, llegamos a la produccién muy bien. El sistema
mismo de llegar al consumidor norteamericano, esté perfectn, pero
la distribucién del ingreso que se produce por la venta de ese
pro&ucto, es la que no es tan perfecta. Entonces, el recibidor en
Estados Unidos, no es el comprador, sino que es el sequndo
intermediario que tenemos, ese sedfor trabaja en base a una
comisién, si su venta es de 7, 8 o 10 dolares, la comisian la
recibe igual, y va a ser un poco mas alta o mas baja, entonces el
sefor s@ limita a soltar esa cosa y ganar la comisiéon que le sea
més fécil. En el fondo tienden todos al mismo sistema de 1l1lo mas
facil, asi que por eso se produjo esa baja, precisamente por esas
razones que les daba. Nosotros esperamos esta temporada que no se
nos produzca nuevamente eso. Esperamos que no siga bajando ese
precio promedio que en realidad para ciertas zonas del pais, el
promedio es bastante mds bajo. El precio promedio se considera
desde @l norte hacia abajo, y nuestra zona norte tiene wunas
caracteristicas totalmente distintas, @s un precio muchisimo ais
alto, son costos muchisimo mas altos también, pero se recompensan
en gran medida. Nos sirvié esa baja en el precio para alertarnos
un poco mds en otros aspectos, en que nosotros debiamos, de alguna
manera, mejorar también la calidad en esa variedad. Si bien, de
los tres millones de cajas que estaban llegando en ese momento, un
porcentaje muy bajo no era de éptima calidad, pero pensamos que el
porcentaje de fruta bajo normalmente deberia ser cero. Porque si
hay alguna limitante para la comercializacién, es la calidad, y
nosotros la debemos suspender de inmediato. Entonces, este ado
consideramos aumentar un poco los calibres de esa variedad, al
aumentar el calibre, directamente vamos a bajar en cierta wmedida
el volumen de produccién y con eso lograriamos regular también, en
cierta forma, el atochamiento ése y al mismo tiempo que aprendan
también los recibidores norteamericanos a que no les vuelva a
pasar lo mismo, 0 sea ya estén preparados a que en cierto mes del
afo, el mes de febrero, les va a llegar un volumen grande de esa
fruta. En el fondo, tal como les dije al principio, si las cosas
se hacen, si se ven de antemano, se planifican, normalmente no se
producen problemas.

Existen consumidores, hay que llegar a ellos con buena
calidad pero en forma aordenada. Si llegamos mal, no tenemos praecio.

Preguntas

No entendi bien: iel precio no estaba pactado de antemano?
Liba en consignacién?
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Ing. Salas

Con Estados Unidos normalmente, no hay precios pactados de
antemano, solamente libre consignacién.

Raimundo Correa

Yo creo que es importante aclarar que, primero que nada,
éstos precios son al piblico; venta alla. Realmente viene una baja
en @l precio sostenida desde el afo 85, de alrededor de un 10%
cada temporada, cada vez més bajo. En este momento el FOB retorno
aChile, @l promedio no alcanza a 72 centavos, o0 sea estamos
vendiendo mds barato de 1o que ustedes estdn comprando uva en
Uruguay. As{ que estamos dispuestos a mandarles todo 1lo que
quieran. Pero esa parte de la comercializacién, es muy importante,
no hay ventas a firme, tal como expliqué. El comprador es el
supermercado, no hay nadie antes y la totalidad de los riesgos los
asume el productor. Por 1o tanto, si se va a producir esta baja
sostenida, o se sigue sosteniendo esta baja y nuestros costos
siguen en alza sostenida, e]l] choque de 1la curva va a ser muy
fuerte, y los chispazos también, pero con  eso nos estamos
adaptando en variedades, volomenes, calidades, retiro de
volomenes, distribucién, una serie de medidas para que se trate de
estabilizar los precios y también de bajar nuestros costos que es
otra de las soluciones propuestas.

Pregunta:

(8@ puade estimar qué cantidad de kilos, si todos los afos
se@ da, mas O menos, una misma relacién de descarte de la uva de
exportacién por hectarea?

Ing. Salas

En realidad, las estimaciones de cosecha son dependientes
principalmente, de 1la calidad del productor, me refiero al
canjunto de condiciones que se presentan a los efectos del manejo
técnico que tenga ese productor, del tipo de predio que tenga, 1la
ubicacién, @l clima, todo. Normalmente se esperan rendimientos muy
parejos por cada variedad y por cada 2zona. Tenemos nosotros,
rendimientos nacionales que, en ciertas variedades son bastante
bajos, como por ejemplo la Thompson seedless es de rendimiento
relativamente bajo, por una serie de problemas ya mas alld del
alcance de nuestra mano para solucionar, 0 sea que hay problemas
de induccién en determinados momentos, de diferenciacién, tenemos
perfiodos en que hay mala brotacién y periodos en que hay buena
brotacién, eso ya depende mucho de la primavera, y de una serie de
condiciones que afortunadamente hemos ido solucionando en gran
medida con la inclusién de determinados indicadores, andlisis de
yemas, por ejemplo, para ver la fructificacién que viene para 1la
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temporada. En cierta medida, nosotros podemos predecir una cosecha
con cierta precisién, dependiendo de la plantacién, del agricultor
y de cétmo estuvo la temporada. Pero hablar de rendimientos por
variedad, serfa un poco dificil. Me imagino que ud. ests
consultando con respectp al rendimiento que podrian obtener aqui.

Nosotros hemos contado desde hace varios afos con distintos
controles de calidad, hechos por distintos organismos, sea por la
Universidad, algunos por un organismo que se llama Fundacieén
Chile, en que se hace una evaluacién de la cantidad de fruta
.exportada y la cantidad de descarte que ocurre en el momento de
empacar esa fruta. Eso, dependiendo del manejo, e@s mayor o menor
la proporcién. Eso es impredecible de antemano. Eso 1o vemos
solamente en base a como manejé @l agricultor su predio, si
sanitariamente lo manejé bien y el resto de las labores culturales
también. Importantisimo es el riego, cosa aqui que parece que
viene automético. El riego y la parte sanitaria son las més
importantes puesto que las vides normalmente no son de grandes
requerimientos nutricionales.

Hay un porcentaje de descarte que en Chile, por lo menos, no
lo consideran casi nunca, que es lo que queda en la planta. Porque
desde hace un cierto nimero de afos en que se empezds a hacer cada
vez mds importante el factor de calidad, se empezé a eliminar esa
fruta de descarte antes de que viniera el crecimiento de 1a fruta.
Una vez que 1la planta brota, emite su racimo dependiendo de 1la
variedad, se@ hace antes o se hace después, el raleo de racimo.
Entonces Ud. deja una cantidad suficiente para que la planta lo
produzca de una calidad buena. Eso se ha logrado all4d en gran
medida y los racimos que quedan en la planta son los que se
cosechan, pero de ahi{, de los que se cosechan, el descarte que
sale es el que depende del resto de 1los manejos, ya sea por
calibre, porque generalmente se descartan por eso, o por la
apariencia y la sanidad.

Ing. Bcarone,

8i me permite. Es una pregunta general, no se si para el
Ing. Correa o para el Ing. Salas. Sabemos perfectamente que Chile,
no solamente en este rubro que nos toca hoy examinar, sino en
varios otros rubros de exportacién, trabaja a consignacién. Paero
la mentalidad del exportador chileno sabe que su producto es para
la exportacién. &A1l mismo tiempo Chile, analiza las alternativas,
como se habia manejado hoy en el panel, de industrializacién vy
atencién del mercado interno, @l productor ya sabe de antemano que
su producto se estd preparando para la exportacien y se olvida del
mercado interno?
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Ing. Salas

Hace wunos 15 - 20 afos atrds, se consideraba el mercado
interno como un mercado al que se enviaba la fruta, era muy
desorganizado pero se obtenfia un cierto precio, pero se enviaba la
fruta que sobraba de 1la exportacién. Eran muy pocos los
productores que producian fruta para el mercado interno en forma
exclusiva. Esos producian y se daedicaban a algunas variedades bien
especificas, como la Torontel y 1la Moscatel rosada. Esas dos,
Moscatel blanca y rosada, eran las especificas para el mercado
nacional. A la gente no les gustaban las otras. En esos tiempos ya
Chile estaba exportando.

Posteriormente el precio del mercado nacional fue bajisimo vy
el agricultor dejé de enviar la fruta y sencillamente, o se
cosechaba para los animales, o se regalaba. Por Gltimo hubo como
dos o tres temporadas que sencillamente se botaba esa fruta. Se
iba nuevamente al suelo o se iba a algin rio por ahi.

Aparecieron un poco tiempo después las plantas de alcoholes
y ahi se canalizé una cierta proporcién de la uva, de descarte,
con precios que escasamente pagan los costos que tiene cosecharla.
Asi que normalmente eso en el pais se usa, en gran porcentaje de
los predios, como un incentivo a la gente que cosechée 1la fruta,
@ le regala eso, ellos cosechan 1la fruta que va para los
alcoholes y venden. Ellos reciben el 1004 del valor porque en
realidad, es un punto més que la cosecha. La parte de fruta seca
también, que ¢ésa si que ha existido siempre allad. En un principio
eran predios destinados exclusivamente a la produccion de pasas Yy
actualmente se produce como uwun producto secundario no demasiado
industrializado. Se usa principalmente el secado al ol, muy poco
s le ha dado importancia a las variedades que se secan, por lo
tanto los precios no son tampoco tan buenos. En este momento la
fruta que queda de descarte, la estd usando alguna gente en
alimentacién animal, que @s una alternativa muy buena para acd4. Lo
juntan con el ensilaje; cuando estidn un poco secos los ensilajes
de maiz, por ejemplo, ahi lo incorporan. Sencillamente, el mercado
interno ha repuntado un poco en estos JGltimos tiempos, pero
précticamente nadie se preocupa de atenderlo.

Raimundo Correa

Yo creo que es importante referente a la produccién para la
agroindustria, destacar un hecho. Yo no tengo nada contra la
agroindustria, pero es un mal necesario, es una competencia
abierta y al ser competencia abierta nos estd quitando mercado por
nuestra dedicacién a la agricultura.

Pensamos nosotros que la agroindustria de este tipo de fruta
debe estar orientada a producir fruta para la agroindustria. EIl
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caso de cémo aplicamos hormonas para tener una uva grande, para
venderla como uva de mesa, una vez que la secamos en pasa es
inmensa de grande y no tiene ningin valor comercial, poco menos
que la tenemos que regalar. Entonces nos estamos orientando wmal,
porque decimos, que "la industria de la pasa es un fracaso”,
cuando no hemos trabajado para hacer pasas y entonces cuando
usamos descarte se nos produjo el problema.

Le preguntdbamos nosotros a los europeos, que llevan muchos

afos pensando en los descartes, Jaue piensan ustedes de la
competencia contra el producto fresco? y nos decian: “el primer
competidor o enemigo es el producto industrializado”. La

mermelada, la jalea, la alternativa que tiene la duefa de casa de
usar el producto cémodo, en vez de estar pelando, sacando jugo de
una fruta, va al refrigerador, y saca la mermelada y se la coae,
y luego la reemplaza.

Curiosamente, segundo en orden de importancia, son los
lacteos, toda la efervescencia de yogures, no se si aqui ha
atacado tan fuerte como alla, pero también si a ese yogur se le
agrega mucha esencia, nos estd reemplazando, de por si, a una
fruta. Yo me como tres vyogures con esencia de frutilla, estoy
convencido que me comi un plato de frutillas con yogur, pero deja
de consumir frutilla fresca.

Lo tercero en importancia, curiosamente son los famosos
candies, la industria chocolatera y de azicares, donde han sacado
unos envases muy bonitos, muy atractivos para los nifios, con unos
papeles que no se derriten, que se los meten las mamds en los
bolsones a los niARos, para que vayan al colegio y reemplazan la
manzana, el durazno o cualquier otra fruta que tenian la
posibilidad de 1llevar. Una ofensiva publicitaria tremenda que
desgraciadamente ha hecho un impacto muy negativo.

Por Gltimo, el cuarto competidor era curiosamente el consumo
de alcohol, ya que inexplicablemente hasta el momento no se sabe
por qué aquellos paises que tienen un consumo de alcohol muy alto
per cdpita, comen muy poca fruta fresca. No tenemos idea del por
qué, pero se da la relacibtn. Asi que estamos contra todos esos
productos que nos compiten.

Ing. Martinez

La experiencia nuestra, cuando les mencionaba a ustedes 1la
posibilidad de Moscatel rosado y de Cereza, nos puso de manifiesto
qQue en aquellos videdos que por ser el primer afo que se
realizaban las précticas para transformar esas variedades en
calidad de exportacién, tuvimos algunos excedentes de produccién,
es08 excedentes se volcaron a secaderos, se tuvo que habilitar
hasta un autédromo, este afo en 8San Martin, para en sus pistas
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asfaltadas secar la produccién de esas uvas excedentarias de los
cajones que se habian preparado para 1la comercializacién de esas
pasas. Se obtuvo éxito comercial, en la medida que al producto se
le puso valor cero. Se comercializaron, dieron un margen, que
compensaba a quien hizo todo ese trabajo, pero el valor del
producto fue cero, o sea que pricticamente se tomé el producto en
el galpén de empaque, que estaba por debajo de los niveles de
calidad requeridos, se lo llevé al secadero y desde ahi, desde el
acarreo del galpén de empaque al secadero, se cubrieron los costos
y hubo una pequeiRa ganancia, pero porque no s@ puso ningun - valor a
esa uva. La calidad requerida en este momento, exige variedades de
un solo propésito:r de uvas de mesa. Esto es un tema muy importante
en paises, por ejemplo como Argentina, donde la gran lucha con el
productor, es hacerle olvidar aquello mismo que el fitotecnista,
cuando le proveyé una variedad le dijo: esto sirve para hacer
pasas, para hacer vino, para hacer uva de mesa. Seguramente no
sirve para ninguna de las tres cosas.

Cra. BGarbarino

No con un afén de polemizar, sino de tratar de esclarecer
alguna cosa, es que creo que todos los extremos son malos,
entonces en el Uruguay, estamos como dijimos en la ventana,
estamos para empezar, entonces lo que yo planteaba y creo que hice
énfasis en la produccién hortifruticola, yo no la pienso buscando
la excelencia de la uva de mesa, sino buscando la realizacién del
hombre como tal. Entonces el enfoque nOo va a ser nunca sélo al
producto, sino el hombre dentro del conjunta social. Entonces
cuando se plantea, por ejemplo como lo hacia el Ing. Correa, una
alternativa que nos ha pasado hasta en la carne a nosotros, que en
un momento dado se cierra @l mercado, el que aguanta el problema
social es el consumo y se socializan las pérdidas. Entonces creo
que esa es una leccién a nuestros pequeifos paises, sobre todo a
nosotros que seria interesante de aprender.

En funcién de eso yo planteo, el fresco si, que es @l que
sayor captacién de excedente puede dar a un pais frente al
exterior. Pero ese fresco, con alternativa, hortalizas si, en
fresco, pero que tengan una alternativa de congelado. No es la
mejor hortaliza fresca, la que yo puedo congelar, ni es la maejor
hortaliza congelada, la que yo puedo vender en frescoj pero si, en
el conjunto del sistema, el hombre creo que sale beneficiado.

Ing. Ramos.

Simplemente queria hacer una observacién de que posiblemente
se estdn dando o discutiendo, debatiendo dos conceptos, no sé si
extremos, pero que evidentemente si hoy tuviésemos que iniciar una
actividad como es la vitivinicola, yo efectivamente, como 1lo han
sanifestado acd 1los teécnicos, tanto el Ing. Martinez, como la
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gente de Chile, si tendria en cuenta caracteristicas especiales,
situaciones ecolégicas de suelo, clima, mercado y variedad
especifica. Trataria en lo posible, desde mi punto de vista, por
supuesto muy parcial, de tomar aquellas variedades qQue
naturalmente se expresen para ese objetivo 1o més cercanamente
posible a lo ideal, sin tener la actividad o la influencia tanto
de mejoradores quimicos y de la mano de obra. Por cuanto la
problemidtica que mencioné acd, el Ing. Salas, es efectiva, Ila
estamos teniendo tambidén en las zonas productivas. Sin tener
especificamente algunas variedades por que ya tenemos la
infraestructura implantada y queremos ahora reconvertir esta
situacién, si tengo que empezar el esquema, tomaria variedades sin
preocuparme si son con o sin semilla, sino que analizaria cémo se
dan en la situacién ecolégica del 1lugar, fecha de produccién y
problemas fitosanitarios y rendimiento, para obtener la variedad
deseada. Y aen el caso nuestro especifico de Argentina, que tenemos
una produccién, como lo habia manifestado en la exposicién,
tremendamente excedentaria, 1o que debemos es darle soluciones
parciales al problema. Porque para poder llegar a darle una
solucién global desde ese punto de vista, si bien es cierto 1o que
se manifiesta técnicamente, que todo lo nuevo por hacer tiene que
tener ese andlisis o pre-situacién que acabo de plantear.

El hecho juzgado de tener cien mil hectéreas de uva de mesa,
de las cuales triplicamos 1la superficie total de Chile para este
solo concepto y no exportamos nada més que el O,3%, significa que
contamos con una cantidad de superficie ya en produccién, que
simplemente debemos tratar de mentalizar al productor para que
adopte todas estas técnicas y en lo que yo me referia, a que dado
1o numeroso de los productores que contamos en San Juan, 12.300
reitero, en Mendoza cerca de 3I0.000, que no es la situacién
especifica de Chile, que todavia es una situacién manejable, vya
quisiéramos nosotros, en la Argentina, tener dos, tres ail
productores, seria una panacea.

El problema estd en que al ser tan numerosa la cantidad de
productores es inmanejable y entonces, si no hay un ordenamiento
por parte del Estado y con participacién, por supuesto, del sector
privado, porque es el interesado en mejorar, el Instituto de Vino,
pasa a ser @l INV en Argentina. En vez de haber una politica
vitivinicola dictada por el gobierno, la politica la quiere dictar
el Instituto Nacional de Vino. Espero que acd sepan, que la
politica la debe dar el gobierno. El Instituto debe instrumentar
el cumplimiento a las politicas, debe ser un investigador, debe
ser un ante que promocione, investigue en @l marco, a lgs fines de
que se@ vayan cumpliendo las pautas que se dan en la industria.

Entonces, en Argentina lo que nosotros planteamos, era la
creacién de un ente nacional fruti-horticola, que no sélo
englobara a la vitivinicultura, sino en general a la
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fruti-horticultura, porque no 1o tenemos a ese ente, entonces
estamos en la discusién inevitablemente, dado 1la g¢gran masa de
productores que tenemos, de quién es el productor privado que va a
estar sentado en esa mesa para dirigir

81 no participa el Estado, dando un poco de ordenamiento en
un ente mixto, vemos que es de muy dificil implementacién y que,
en la practica, las directivas que pueda dar se lleven a cabo
finalmente sino va a ser, practicamente un organismo mas,

burocratico, inoperante, etc.
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1. LAS VARIEDADES CHILENAS VY LA
IMPORTANCIA DE LA PRECOSECHA

Bernardo Salas (#)

Estuvimos analizando temas acerca del mercado y algunas
condiciones especiales que se debian cumplir y concordamos que la
calidad es el factor preponderante para llegar a los mercados que
necesitamos.

La calidad se logra en un proceso, es un todo que parte
desde la implantacién de una variedad, de un huerto, hasta el
momento que e@sa fruta llega al mercado de destino.

Me voy a detener un minuto en el asunto de las variedades de
vides que hay en este momento, puesto que es uno de los
principales factores que inciden, dado que ustedes tienen algunas
variedades, igual que en Argentina,que estdn un poco atrasadas
respecto a las demandas de los mercados actuales. En los Oltimos
tiempos en Chile ha habido una evolucién bastante notable desde
las variedades antiguas que eran semilladas, hacia una cantidad de
nuevas variedades sin semilla. Eso se ha hecho persiguiendo dos
propésitos, uno que era llegar a los mercados con los productos
que estaban demandando en ese momento, y la otra, es que hay una
serie de ventajas que se vefan en esas variedades respecto a la
productividad y a los manejos.

- Las variedades nuestras son principalmente de origen
californiano, en gran medida traidas desde 1la Universidad de
California, y otras de origen argentino llegadas al pais hace
bastantes aRos, que se fueron mejorando a través de un proceso
largo. Las variedades que estamos cultivando en este momento
Principalmente, son 1la Thompson seedless, de la cual estamos
exportando en el orden de 20 millones de cajas, la Flame seedless,
que ocupa cerca de 9 millones de cajas, y de ahi viene un descenso
considerable para las otras variedades, con la Ribier, @en el orden
de 4 millones de cajas y una serie de variedades nuevas de la
Universidad de California, como Ruby seedless, actualmente
Patentada, 1la Christmas Rose, la Town seedless, la Superior
seedless, aunque no se tiene un conocimiento - pleno de su

(%) Ing. AgQr. Productor Consultor privado
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comportamiento dentro de la produccién nacional.

Ya que ustedes necesitan de la experiencia, deben basarse en

buena medida en la nuestra, Y hacer hincapié que los
comportamientos que se han dado en Chile, en estas variedades, no
han sido en alguna medida exactamente iguales a los

norteamericanos, puesto que tenemos una primera gran diferencia:
los norteamericanos usan porta-injerto debido a sus problemas de
filoxera y nosotros usamos las variedades sobre su propio pie, o
sea la misma variedad sin patrén distinto. Eso ha hecho diferir en
cierta medida el comportamiento de las variedades en uno y otro
pais, por lo tanto, recién nos hemos ido dando cuenta en los
oltimos tiempos que hay variedades que no nos han resultado de tan
buen rendimiento y tan poco complicadas como se veian en Estados

Unidos.

En un momento determinado, si se deciden a iniciar wun
cultivo masivo de vides, tengan en cuenta que hay que comenzar con
la importacién de una serie de variedades, poner las en una zona
cuarentenaria, estudiar su comportamiento, aplicar las técnicas
que se estdn usando en los otros paises y ver el resultado. :

Luego hay que comenzar por establecer un sistema de
multiplicacién, que sea bien controlado, principalmente en la
parte de calidad de planta y sanidad, a través de viveros. En
nuestro pais existen viveros totalmente establecidos, que llevan
bastantes afos en el negocio y que si ustedes van a cultivar 1la
variedad Flame seedless o0 la Perilet, y van a ese vivero, no
encontrarén otros.

En nuestros paises, se vié en un principio que habia
variedades que tenian distintas caracteristicas. Habia una Black
‘seedless, que era redonda y una Black seedless, que era alargada,
ocurria en realidad que una cantidad de gente por vender plantas
Black seedless, vendia una variedad. La Black seedless es
originalmente una variedad igual a la Thompson, pero color negro,
O sea, ®s alargada y la persona que estaba vendiendo 1la Black
redonda, estaba comercializando cualquier otra cosa.

Una vez que tienen las plantas, si iniciamos el cultivo,
tenemos que empezar a fijarnos inmediatamente en lo que va a ser
nuestro producto final. Para eso nosotros necesitamos dar una
estructura que permita desarrollarse a la planta en condiciones
que pueda soportar una cantidad de fruta y a la vez llegar a @lla
con todos .los ingredientes o los pesticidas necesarios para sacar
un producto de buena calidad.

Tenemos siempre un par de "enemigos", que son el medio
ambiente en general, y el mismo hombre, que normalmente se
equivoca. El1 medio ambiente, es lo que podemos controlar con mayor
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facilidad. Depende de las condiciones en que estemos, si estamos
en una zona que tiene wna humedad relativa bastante alta,
necesitamos tener obligadamente una estructura que permita una
ventilacién apropiada, a efectos de que no se produzcan aumentos
locales de humedad relativa, sobre la humedad media que hay en el
ambiente y que favorezca el crecimiento de hongos patagenos.

Eso nos hace detenernos un minuto, a decidir si vamos a
establecer un sistema de conduccién tipo parronal espafol, o una
espaldera como las californianas. Sabemos que este pais tiene una
cantidad de lluvias bastante impredecibles, por 1lo tanto, debemos
estar preparados para entrar en @] cultivo, hacer una aplicacién
de@ un pesticida, en el momento que llueva o al dia siguiente. Por
lo tanto, se necesita tener en cuenta varios aspectos, como ser el
tipo de suelo en que se va a estar trabajando, - si e@s un suelo
muy pesado no vamos a poder entrar con la maquinaria, - si tenemos
un sistema muy cerrado y tenemos una lluvia larga, es muy dificil
qQue podamos también, de algin modo secar eso antes de aplicar el
producto.

Dejamos claro que tenemos, primero una estructura que nos va
a permitir geguir manejando, pero dada la estructura, tenemos que
dar un sistema de poda adecuado para poder lograr por un lado una
cosecha de calidad y por otra parte, permitir también trabajar con
pesticidas, que lleguen siempre a los racimos y el follaje.

En nuestro pais no tenemos las condiciones de ustedes, que
llueve constantemente en primavera, Yy que sorpresivamente en
verang. A nosotros, nos cae una lluvia normalmente de unos 15 mm.,
una vez en uwuno de cada I o 4 aflos. Esa lluvia, sin embargo,
normalmente nos complica bastante 1la produccién, puesto que
debemos comenzar a hacer una serie de tratamientos.

No nos debemos olvidar, que se hablé bastante del asunto de
los residuos de pesticidas en 1la fruta, por 1lo tanto, é&stamos
limitados a una cierta cantidad de producto por hectarea, hay una
relacién entre la cantidad que se aplica y la cantidad que vamos a
poder registrar en el momento de comercializarla. Por le tanto, en
la medida que se pueda ubicar en una zona que tenga menor riesgo
de lluvia, podremos 1lograr mayor tranquilidad para cosechas,
principalmente sin botritis.

Otro aspecto fundamental, que depende también del asunto
lluvia, es que normalmente aqui en Uruguay, ustedes tienen un
riego natwal y ese factor es bastante decisivo al momento de
decidir plantar o no. Es uno de los factores principales, puesto
qQue tenemos algunos periodos especificos en que la planta nacesita
una cantidad de anhidrido sulfuroso, y en algunos pericdios en que
N0 la requiere.  Asi es como hay ciertes variedades, como 1la
Ribier, SBuperior seedless, Flamo seedless, que si ustedes al



momento de floracién -tienen un mojamiento de algin tipo en el
suelo, van a tener una muy mala cuaja. Normalmente en nuestro pais
para tener una buena cuaja de esas variedades. dependemos del tipo
de suelo y la zona en que estemos. Unos dias antes de f(loracién,

paramos el asunto riegp.

Una situacién inversa, se produce cuando ya estamos en e!
periodo de crecimiento de la fruta. Si en la fase de crecimiento,
del. llenado del grano, tenemos una restriccién dwe la humedad, no
vamos a lograr el calibre necesario.

Por 1lo tanto, creo que es fundamental que se piense
inmediatamente en implementar un sistema de riego de algon tipo,
para poder lograr los resultados esperados. -3 tanemos una
plantacién va podada, la tenaemos formada en un sistema
determinado, con un sistema de riego adecuado, nos queda vya
iniciar un ciclo. Eritonces, cada ciclo anual del cultivo de la
vid, tiene una serie de labores. Dependiendo del tipo de suelo,
son las fertilizaciones, no tiene grandes requerimientos 1la vid,
condiciones de exceso de nitrégeno predisponen a los ataques de
botritis por un alto emboscamiento del cultive, por lo. tanto, es
conveniente llegar a niveles normalmente controlados.

Cuando brota una planta, en condiciones normales, debemos
tener presente una serie de manejos para prevenir enfermedades. El
primer manejo seria la poda, que limita el nimero de brotes que va
a tener esta planta, y esa limitacién normalmente se vuelve a
repetir cuando ya se ve lo que aparecié. Si ustedes dejaron una
poda con 100 yemas @en una planta, normalmente van a tene- méds de
100 brotes, y por lo tanto, miés de 100 racimos. Nosotros ahi
podemos elegir la mejor calidad del .brote y por lo tanto, la mejor
calidad de racimos posteriores.

Una vez que tenemos aesto, empiezan los tratamientos contra
las distintas enfermadades, que si las dejamos entrar en el
perfiodo vegetativo, no las vamos a poder controlar una vez
cosechada la fruta. 8i tomamos el caso de la botritis, normalmente
tiene un par de dias de acceso y una vez en floracién, @s uno an
los mecanismos de atagque que a la caida de las calistras de ls
flor, se produce una ruptura de los tejidos por donde, s8i las
condiciones de humedad Yy temperatura 1 Y=1y} ventajosas -
principalmente de humedad ya que entra con cualquier temperatura -
se va a producir un atagque que normalmente no se maniiiesta en al
transcurso inmediato. Ese hongo permanece dentro de la baya en
formacién o vuelve a desarrollarse. Se mantiere en un eatado

semilatente, con una tasa de c«recimiento muy baje, haesta que
enpieza a aumentar el contenido de azicares en el granca. Una vez
que e@se contenido de azicares sobrepasa a los 13,5 - 14 grados

Brix o porcentaje sélido-soluble, la en’ernedad realmente se
dispara y e@so ocurre practicamente coincidiendo con las momentos
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previos a la cosecha. El control de esa enfermedad, po~ lo tanto,
se debe empezar a realizar desde el momento previo a la floracian.
S8i nosotros tenemos condiciones desfavorables @en cuantou a clima,
si en @l perfodo de floracién tenemos una cantidad de lluvia no
prevista, vamos a tener serios problemas en la aplicacién del
producto. Por lo tanto, seguimos el cultivo y no vamos a notar que
tenemos la enfermedad, solamente cuando vamos a cosechar. Por lo
tanto, es sumamente necesario poder contar con algdin sistema de,
prevancién de este tipo de enfermedades y de su control. Pienso
que en las condiciones de ustedes, deberian tratar ce hacerlo méas
efectivo. :

Para la prevencién de ese tiﬁo de eaenfermedades, dabemos
contar a su vez, con una cantidad de productos quimicos, que deben
ser probados ' normalmente antes de utilizarlos en un cultivo
masivo. Ademés deben contar con la maquinaria apropiada y los
equipos para aplicacién. Si no se tiene un buen desbrote, una
buena poda o una buena estructura de conduccién, saerd muy dificil
que el desinfectante llegue al racimo y cumpla su objetivo. No
debamos olvidar que el control de todas estas enfermedades se hace
por dos vias, una es la 1l{quida, hasta cierto periodo de
desarrollo, y otra es via polvo, puesto que si nosotros en los
momentos ya cercanos a que empieza la pinta de la fruta, aplicamos
en forma liquida, estos productos nos van a dejar manchados los
granos y esa mancha, normalmente es causal de rechazo, si es muy
notoria, y en algunas oportunidades quema incluso al grano
originando por lo menos una pérdida considerable de valor. '

Por 1lo tanto e@s necesario hacer unos programas de control
muy precisos para, por un lado controlar efectivamente lag
enfermedades, y por otro, no perder la calidad en cuanto a la
spariencia de la fruta.

8intetizando tenemos que los principales factores que van a
incidir, mirdndolo desde el punto de vista de la experiencia, son
la infraestructura de riego, y las condiciones climaticas que en
algunos momentos serian bastante adversas. Suponiendo que
controlamos el sistema de riego, deberiamos tener de todas
maneras, investigacién respecto al control de las enfermededades,
ya que las lluvias no nos van a permitir en determinados momentos
prevenirlas. Por otro lado no nos van a permitir entrar con una
maquinaria adecuada. Por Gltimo tenemos también el aspecto de 1la
lluvia, que nos produce aparte del problema patolégico, en algunas
ocasiones desérdenes en ciertas variedades momentos previos a la
cosecha.

Con variedades Perlette o Flame, si estamos expuestos a una
lluvia, seguramente vamos a tener un gran porcentaje de partidura
de grano. Ese cambio de humedad relativa y de humedad incluso en
el suelo, normalmente en nuestro pais ha significado, sobre todo
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en la variedad Perlette, una partidura impresionante. Se pierde
normalmente un 40% de la cosecha, asf{ Qque seria bien importante,
analizar con mucha calma, qué variedades van a ser las que se
puedan establecer, porque con un buen manejo, nosotros podemos
llegar a tener buena calidad, si controlamos durante todo el
periodo de cultivo. Pero esa calidad la podemos mantener en
términos de un producto sano. Lo que no podemos controlar es el
tipo de los desérdenes fisiolégicos que se puedan producir por

factores climaticos.

En ese caso habria que estudiar con bastante detencién el
comportamiento de laz distintas variedades y seleccionar las que

no presenten dichos problemas.

Una vez que maduré la fruta, debemos tener en consideracisn
que tan delicado como ha sido el manejo anterior, seran el de la
cosecha y luego el de la post-cosecha.

Para ese tema, la persona mas aprapiada expondrd a
continuacién.
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2. LA EXPERIENCIA DE FPOST COSECHA
EN ARGENTINA

Hugo Martinez Pelaez (#)

La uva no es como otras frutas, caso de la manzana, que
ustedes saben que incluso contindéa su madurez, su evolucian
azucarina, al igual que la pera y los duraznos. Llegada del monte
puede ser sumergida inmediatamente en agua fria, lavada,
cepillada, se le puede incorporar ceras, productos preservantes,
botriticidas en especial, que las preparan para que su permanencia
en frigorifico, durante el tiempo que lleve hasta que llegue al
consumidor, pueda conservar las éptimas condiciones, e incluso es
embel lecida por esa labor de post-cosecha.

En el caso de los duraznos praécticamente con los trabajos
que se hacen en la actualidad, todos parecen nectarines porque la
pruina, la pelusa que recubre a los duraznos es lavada, encerada y
précticamente apenas si tiene una cierta presencia. En su aspecto,
el durazno, la manzana, la pera, son muy mejorados.

Desgraciadamente con 1la uva nOo ocurre es0, la uva no puede
ser tocada, el menor roce elimina la pruina, que es uno de los
elementos que la embellece, toma un aspecto muy feo. La gente
tiene la idea que la uva debe ser comida tal cual se la ve en el
parral o en el vifedo y cualquier eliminacién de pruina, la afea.

Adem&és, no toma para nada mejor azicar y si incrementa un
poco el azicar de la uva, es porque se ha deshidratado el grano,
por 1lo tanto, a subido en valores relativos, pero por cierto que
el grano se tiene que haber deteriorado bastante. Hay determinadas
var iedades, incluso que dada 1la relacién grano/escobajo, como yo
les planteaba, los caso de Cardinal, y de Cereza, y también de un
cultivar de Barciullo-Argentina, el raquis rdpidamente se
deteriora, si se mantiene la uva por mas de 3 o0 4 horas antes del
empaque Yy que empiece a recibir frio. Por lo tanto, el nivel de
calidad que va a llegar al consumidor, l0 va a dar el nivel de
calidad que tenia la uva en el momento de ser cortada.

Luego de ser cortada, los esfuerzos serdn para preservar yo

(#) Ing. Agr. Coordinador Programa VID - INTA. Argentina
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diria que el B80-90% de esas virtudes de las uvas; el resto, ain
hoy con toda 1la tecnologia disponible, @8 muy dificil incluso
detener el deterioro que comenzé en el mismo momento que se

coseché la uva.

Como técnico, he tenido que apreciar var iedades a
producciones que estaban en éptimas condiciones en el videdo.
Aparentemente, nos encontramos con la sorpresa que a partir de los
20-21 dias en camara frigorifica, comenzaron a aparecer granos que
tenian botritis. Ustedes saben que la botritis, pudo haber
penetrado en las cicatrices, que deja el caliz al desprenderse
que queda el micelio en el rodete mismo del grano, es un micelio
que estd dispuesto a desarrollarse con la me@nor oportunidad en
buenas condiciones de humedad, ya que en temperatura de O°C igual
sigue su desarrollo lento pero lo sigue. Por eso @s que a partir
de los 21 a 30 dias, empieza a aparecer.

Todos los elementos que nosotros podamos usar en
post-cosecha para contrarrestar los problemas de podredumbre que
se nos pueden presentar en los cajones y demds, son practicamente
inocuos, hasta el momento, para evitar que &l grano que estaba
infectado desarrolle la botritis. Lo més que conseguimos con los
generadores de sulfuroso y también usando ventilacién o ciclones,
o dosificacién de sulfuroso en caja, @s eeliminar las formas
externas de botritis. En @l caso del generador de sulfuroso que
queda en @l cajén, elimina la posibilidad de que se transmita la
botritis de un grano infectado a los demas, pero no el problema de
que Nnos aparezca botritis.

Por lo tanto, la garantia de todo lo que pueda ocurrir en
post—-cosecha, estaria en asegurnarnos perfectamente bien de
eliminar todas las formas posibles de infeccién. Cuando hablo de
botritis . en general, perdénenme, deben pensar que estoy hablando
directamente de podredumbre de racimo. Ustedes saben que son once
patégenos, més O menos, Qque se asocian para producir el fenédmenc
de podredumbre de racimos.

Estos once patégenos los encontramos segin unas experiencias
que se hicieron por parte del Ing. Riolani, praesentes o ausentes
@n funcién de las condiciones climdticas.

Hoy los productos que vienen para tratar botritis en si,
tienen una amplia gama pero no la totalidad de la gama. Ademés los
botriticidas, nos presentan los problemas de que si los reiteramos
corremos e} peligro de inducir resistencia en distintas formas de
patégenos y también en botritis especificamente. Por 1lo tanto,
tenemos queé . cuidar de hacer alternancias de botriticidas,
alternancias que a veces las mismas reglamentaciones
internacionales no permiten, en unos casos porque cuestionan los
fungicidas, en otros porque ain no los bhan registrado, lo que
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lleva a veces a un verdadero problema. Ha habido oportunidades en
que se debié trabajar para el mercado de Estados Unidos,
recurriendo exclusivamente casi a sumisclec y sus combinaciones,
por lo tanto, eso ha inducido a ciertas resistencias y a tener
prablemas. Por 1o tanto, yo les digo que todo lo que vamos a ver
de post-cosecha estd condicionado a que todo 1o de pre-cosecha,
sobre todo en el aspecto botritis haya sido muy bien protegido y
muy bien cubierto.

En post-cosecha, en Argentina teniamos el problema que como
se trabajaba para mercado interno donde la residencia en el cajén
no pasaba los 7, 8, o0 10 dfas a lo sumo, por un lado no nos
presentaba problemas de aparicién tan pronta de podredumbre en los .
racimos, por 1lo tanto la cosecha se hacia, se embalaba de
cualquier forma. Yo he traido acé un ejemplo de @ello que es muy
duro, cuesta mucho a los productores argentinos, les duele a veces
como se los muestro, porque e@s una forma muy dura de mostrarles
como se hacia la cosecha en Argentina. Pero hacerlo nos ha
parmitido llegar a buenas formas de cosecha y de empaque.

Todo 10 que se puada hacer en post-cosecha es al solo efecto
de darle continuidad a la calidad que habiamos conseguido en el
vifiedo.

Las lesiones pueden ser producidas por trip, pero también
por wmanchas de pulverizaciones que se han efectuado con mdquinas
que precisamente no han dado muy buena gota, que ha habido un
cierto escurrimiento hacia la parte del extremo del grano y se
producen acumulaciones. Los restos de gotas de pulverizacionaes vy
de lesiones de +trip son imposible de eliminar, lo 4nico que vamos
a hacer con un buen manejo de post-cosaecha s preservar la fruta
en el estado que se coseché, pero los daRos no los podemos obviar
lo que significa que ello no puede ser metido en un cajén.

En otros casos pueden tenerse racimos de Sultanina que ha
alcanzado tamafo bastante bueno, pero los granos pueden ser
manchados por formas abusivas de haber largado fungicidas, que por
cierto han preservado el grano de lesiones de hongos y demds, pero
han dejado toda una serie de restos de producto en los mismos.

Hay otras circunstancias como en el caso de la botritis, en
que se& produce rajaduras de granos y lesiones que se han producido
por ataque de botritis. Sucede que si e@lla es cosechada antes,
quizés no se hubiera apreciado durante la cosechay porque no
alcanza a desarrollarse en el vifRedo dadas las condiciones éptimas
que se presentaron, pero todos los granos afectados directamente
aparecen en el cajén a los 21 - 30 dias.

Los elementos que componen un cajén de empaque son la caja,
que puede ser de madera o cartén, lleva colocada una bolsa de
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polietileno de unos 25 - 40 micrones, con perforaciones separadas
1S - 20 centimetros, que tienen aproximadamente & milimetros.
Luego se suelen colocar distintos elementos que puedcen ser
servilletas de papel a ambos costados, servilletones o mantillos.
En este caso se trata de una caja liviana, de madera, cuya tapa no
va clavada sino que va abrochada con grampas. Son cajas muy
livianas, que pueden ser usadas a veces para transporte aéreo al
igual que la caja de cartén, en aquellos lugares que recepcionan
estéd tipo de envases.

Existe un sistema de empaques directamente en el callején
del vifledo, se transportan géndolas que son las que van a servir a
estos carritos para hacer el embalaje de la uva. Los callejones
previamente son tratados con una solucién de agua con un aceite
mineral para evitar que haya polvo y demés, Yy este tren de
carritos de empaque se va traslando junto con la cuadrilla que
estd haciendo la cosecha y se va empacando en el viRedo, mandando

inaediatamente a cadmara frigorifica.

En un parral de Perlette, se logran racimos auy bien
trabajados, se va cosechando y si hay alguna parte que eliminar lo
mantienen el racimo desde el pedinculo y eliminan esa parte con la
tijera, cosa que lo que se va poniendo en caja va estéd
directamente para ser embalado y cerrado.

Hace aflos en la Provincia de San Juan, Argentina, las
cuadrillas se trasladaban hasta el vifedo, donde se armaba una
carpa, se ponfa rodeada de los cajones de rehuso incluso, son
cajones que iban y venfan al mercado y la gente operaba en estas

condiciones.

En la actualidad se cambié esa modalidad. Se empezé por
trabajar con cajones cosecheros plasticos, pero no se perdieron
algunas malas costumbres que era superponer la uva |, para
cosecharla. Esto fue iniciativa de un productor pero que no
consulté lo suficiente para ver como debf{a cosecharse bien.

Cuando el sistema de generacién de sulfuroso, se desarrolls,
a partir del afo 1944, &6, se empezaron a usar elementos que
disponian de sulfuroso, que permitfian una generacién del miseo.
Dadas las exageradas cantidades de sulfuroso que se han estado
usando en los generadores, originalmente tenian 6 gramos, un gramo
y medio iba en la parte de generacién, de primera generacién que
es un papel mids fino, y que inmediatamente genera sulfuroso apaenas
recibe un poco de humedad; y tenia 4 gramos y pico la otra parte,
la de generacién lenta para darle conservacién en el tiempo.

Cuando el Dr. Nelson estuvo de visita en Mendoza en el ado
70, en el 71, y también en el 72, estuvimos probando nosotros un
sistema que habiamos copiado de los franceses que directamente usa
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soluciones de metabisulfito en bolsitae de polietileno. De esa
forma, conseguiamos una regulacién del sulfuroso a través de la
membrana de polietileno. En el caso de los sacos de papel, llevan
una muy fina membrana de polietileno y el metabisulfito que va
sectorizado en doce o catorce cuadraditos, que se sectorizan todo
el sobre generador al recibir humedad y al tener algin movimiento
la caja prdacticamente y que cada uno tenga la precaucién de mover
un poco el generador para que quede en cada cuadradito, pero bien
difundido @l polvo de metabisulfito. Eso practicamente no se hace
normalmente, se toma la hoja de metabisulfito, se la levanta asi,
se la coloca, queda todo el metabisulfito alojado solamente de
acuerdo a la evaluacién de superficie que hemos hecho en
escasamente el 12/ de la superficie de toda la caja; o sea que la
generacién de sulfuroso se concentra en algunos lugares solamente
de @ese sector.

Cuando se hacen 1los andlisis de uva después, en Estados
Unidos, nos encontramos con que hay partes de uva que dan mas de
100 partes por millén, que es un limite que s ha puesto asi por
alguien que 1o quiso asi, no es cierto, es un limite que han
creido poner pero se encuentran con el problema, que dan los
andlisis que se hacen, que son totalmente errdticos. Si uno toma
cada uno de los granos en distintas formas, primero porque tienen
4 veces una variacién en azdicar, distinta temperatura, y ademés
toman sulfuroso en distintas formas a pesar que el generador sigue
haciendo 1lo mismo. De todas maneras dada la abjecian que se ha
presentado hemos hecho una nueva recapitulacién de todo 1lo que se
habia investigado con @l Dr. Nelson en la prueba de un tipo de
generador y del otro y creemos que hemos dado en 1la tecla con un
nuevo generador. Es el que genera en 1la totalidad de 1la
superficie, porque no se usa més polvo de metabisulfito, sino
directamente una solucién embebida de metabisulfito. La generacién
€8 muy pareja y no tenemos el problema de la gran heterogeneidad
de absorcién por parte de los granos.

Una regla general, no la tomen exactamente como el ejemplo,
que yo les doy, pero que si se da casi de firme. Consiste en que
Uds. ingresan una uva, supongamos con 24°C de temperatura, el
tiempo que demore la camara en bajar a la mitad, o sea a 12°C, ese
mismo tiempo se va a mantener como constante para seguir bajando a
la mitad de esa temperatura; o sea, 8i partimos de 24 grados vy
demoramos tres horas en bajar a 12°C, vamos a demorar otras tres
horas en bajar a 4°C, y otras tres horas en bajar a 3I°C, tres
horas m&s en bajar a 1,5°C y X horas mas en bajar a 0,75°C. Hemos
pasado placticamente doce horas. Si las céamaras estdn funcionando
bien, habiendo una buena circulacién en su interior, ése es el
logro que se obtiene. Vean cudnto tiempo demoaran en bajar a la
mitad Yy eso e va a seguir dando. Por cierto, tomando la
temperatura siempre en el mismo lugar, porque si Uds. toman la
Parte periférica del cajén e@es una cosa la temperatura y otra es lo
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Que va a pasar en el centro del cajén. Lo mismo ocurre cuando
trabajamos con otro tipo de fruta como la manzana, una cosa es lo
que ocurre en la parte exterior vy 10 que pasa justamente en el
centro. Pero para el caso de Argentina, la situacién de lugares
como Aimogasta, Chilecito, Vichigasta, en 1la Provincia de 1la
Rioja, el Valle Viejo de Catamarca y también San Juan, encontramos
que no habia frigorificos adaptados para trabajar con uvas. En ese
caso - los productores han decidido directamente bhacer ya el
empaque, directamente en camaras frigorificas. Por cierto, que no
las tienen a temperatura de cero grado pero si estan trabajando
entre 9 vy 12°C en cémara, lo que les va ayudando bastante. En esos
casos se cosecha tambidn a hora temprana y lo que se cosecha luego
més tarde, se estd cargando en un camién refrigerado, para a
Gltima hora de la tarde venir al frigorfifico.

En ese caso se trabaja con cajones cosecheros bien ascotados
que permitan destrabarse unos con otros pero que vayan
refrigeréndose bien en el camién y luego terminen su refrigeracién
en cAmara para ser trabajados.

Pregunta:

4Qué humedad hay en esa cémara?

Respuestai

S8iempre por arriba del 90%.

Pregunta:

éCon la misma ventilacién inicial?

Rdspuostal

No, se recicla. En el cago de enfriamiento répido
practicamente s@ estd reciclando todo el ambiente de la cémara.
Luego ya pasa a las cémaras normales. En este momento por ejemplo
se ha entablado una discusién, de la que nosotros estamos mas bien
como espectadores Yy analistas sobre qué razones asisten a unos y a
otros, es @l uso de tineles de enfriamiento. Estamos viendo que
Quizés en tineles de enfriamiento se estan produciendo algunos
problemaas de deshidratacién, cosa que no ocurre en cémaras donde
puede haber un gran rendimiento. De todas maneras, yo no sé si
luego el experto chileno podré hacer algin aporte al respecto.
Nosotros coma técnicos solamente asistimos, y no hemos tomado
parte porque no tenemos mucha experiencia, pero vemos que por
ejemplo, una empresa italiana de cierta nombradia insiste mucho en
usar directamente muy buenos equipos, pero dentro de una camara vy
No usar el tiénel de enfriamiento.
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Pregunta:s

La caja, <cla arma cuando Ud. 1lleva 1la paletillaj cuéntn
calcula 100, o 1107

Respuestat

Mire més 0o menos se colocan entre 130 y 170 cajas por
pallet, 130 cuando tabajamos con 8,2 kilos, 170 cuandao trabajamos
con S kilos. A veces ese paletizado depende un poco de’' con qué
elementos uno vaya a trabajar, porque s8i uno va a trabajar con via
adrea y demés, varia. Ahora el paletizado es una labor que debe
ser hecha muy bien. Los cajones deben ir perfectamente trabados,
colocados muy buenos esquineros, con muy buenos flejes Yy demas,
que ajuste todo muy bien. Con las cajas de cartaen, hay que tener
muchisimo cuidado, tienen que ser cajas que estén muy bien
plastificadas y demds, porque el poco cuidado que se tiene en los
lugares de desembarque de la mercaderia son muy grandes e incluso
no siempre va a estar el interesado tratando de cuidar sus
pallets, al mismo camién puede sufrir algunos problemas, por lo
tanto el paletizado debe ser muy bueno.

Pregunta:

Respecto al material de empaque. Ud. mencioné, que dentro de
la bolsa, se utilizaba un papel de tipo servilleta. En muchos
otros lados se utiliza viruta de madera.

Respuesta:

No. Primero se pone viruta de madera, o0 sea se pone la
servilleta y arriba, se pone un poco de viruta de madera y luego
s pone la uva envuelta o no envuelta. Nuevamente después se cubre
con la servilleta y se pone el generador. Luego recién se cierra
la bolsa.

Preguntas

S8egin las experiencias de Uds., 1la viruta de madera, dse
puede suplantar con algin otro tipo de material?

Respuesta:s

Hay gente que ya la ha suplantado. Directamente usan, unas
almohadillas tipo "neopren" y en @l caso del generador que estamos
proponiendo nosotros, directamente esa lamina generadora sirve de
almohadilla porque va con un sistema de aire en pack, esos
alvéolos de aire. Entonces se sustituye todo, 1la viruta y la
servilleta incluso.
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Pregunta:

En el caso de los liberadores de anhidrido sulfuroso, <&son
de produccién argentina o de otro origen?

Respuesta:

No, @n este caso nosotros estamos usando los generadores de
Chile, donde hay varias marcas. En este momento se estén
elaborando los nuevos generadores. Yo hubiera querido traerles un
modelo, pero estd todo tramiténdose, la patente, la licencia en
Estados Unidos y en Argentina, luego vamos a ver si podemos 1levar
también 1la patente a Chile. Creemos que es un generador que
vardaderamente va a poder dar salida a este grave problema que

tenemos con el sulfuroso. Un problema, que yo creo que se ha

abultado de més, e que i eliminan el uso de sulfurosa, por
ahora, no tenemos sustituto précticamente.
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S. LA EXPERIENCIA DE LA FOST
COSECHA EN CHILE

Horst Berger (#)

Brevemente haré¢ una historia de 1la experiencia chilena.
Existia un plan de Corfo, la Corporacién de Fomento y Produccién
en Chile, un plan feruticola en el cual se estudiaron, las
posibilidades de plantaciénes, variedades, etc., y que ayudé mucho
a informar, tanto a la parte privada como a 1la fiscal, de saber
realmente que cosas era conveniente plantar, cultivar y exportar.
Al mismo tiempo, hubo una participacién muy importante de 1la
Universidad de Chile fundamentalmente Yy después también de la
Universidad Catélica, en el sentido de que se preparé gente para
estudiar los problemas de produccién y post cosecha de fruta en
Estados Unidos. De manera que nosotros también hemos tenido que

copiar, dentro de lo que se puede, a los Estados Unidos, para
empezac.

A pesar de que California es la parte més importante y més
parecida a las condiciones chilenas, las cosas no se dan
exactamente iguales, siempre hay que probar en el lugar de los
hechos.

Uno de los aspectos importantes a estudiar eran las
variedades. También se estudiaron variedades extranjeras que se
trajeron a Chile y se probaron, en parte a través de las
universidades, en forma particular, y se fueron probando .su
rendimiento, produccién, etc. ,

Originalmente la 2zona productora de uva era més O mencs
cercana a Santiago, yo diria alrededor de los 100 km., 120 km., en
el valle Aconcagua fundamentalmente, y después se fue extendiendo
hacia los valles del norte donde se 1logré una maduracién més
temprana,. lo que también ha sido importante desde el punto de
vista econémico y de precio. También se extendié un poco la
produccién de uva hacia el sur, con los problemas y los riesgos a
lo mejor un poco més parecidos a los de acéd, en @l sentido de que
puede, justo en el momento de la cosecha presentarse una lluvia o
una cosa asi, que significa inmediatamente un aumento de costos y

(#) Ing. Agr. Profesor de Post-cosecha. Facultad de Agronomia -
Universidad Catélica. Chile



mayor riesgo de pérdida de la calidad de la fruta en post cosecha.

Se empezé primero con packings o plantas de embalaje a nivel
de los parronales, o sea en @l mismo lugar que se estén
produciendo. Més adelante se empezé a construir centrales
frutfcolas, porque ah{ tenfan el galpén con la infraestructura
necesaria como para seleccionar, embalar la fruta, pesarla, etc.
Asociadas estaban las cémaras frigorificas, a estas mismas se les
adosé més adelante las cémaras de fumigacién con bromuro metilo,
que es un requerimiento que tiene la uva para @l ingreso a Estados
Unidos, y también las cémaras de gasificacien con anhidrido
sulfuroso, en los casos en que No se usaba el generador de que se
hablé en 1la charla anterior. De manecra que hay una infraestructura
bastante grande, centralizada, y que ha funcionado bien en Chile.

8in embargo estas centrales, a pesar de que existan varias,
tienen unas plantas de embalaje sate¢lite que estén conectadas con
las grandes, pero que realmente operan en el parronal o al parral
como dicen ustedes.

Yo creo que el hecho de embalar la fruta en @l mismo lugar
donde se produce, obviamente tiene sus ventajas pero también
desventajas. Resulta que no es posible lograr también en @l parral
de encontrar una seleccién y una supervisién de la operacién que
le estén haciendo, una gran cantidad de personas que trabajan ahi.

En cambio en una central, en un galpén grande el encargado
de la operacién tiene la posibilidad de tener una visién sobre
toda la gente, vy la posibilidad de estar viendo 1lo que estdn
embalando y observar en el momento oportuno a una persona que estd
operando mal. En cambio, en el terrano mismo es mucho mas dificil
la vigilancia, o habrfa que tener muchas personas vigilando.

€Es muy importante la uniformidad, porque el criterio que
ti@n. el que vigila, tiene que ser comin para todos, y si hay
varios criterios de repente hay heterogeneidad, ya sea en el
embalaje, en el tamafo del grano, en el color del fruto, lo que
tambien perjudica @l precio al final de venta, porque los
compradores normalmente quieren que toda la produccién sea igual.

Estas centrales fruticolas, generalmente eran empresas
exportadoras, ahora muchos productores han auma@ntado su
superficie, su produccién de tal manera que tienen su propio
packing, su propia planta de embalaje y también su . propio
frigorf{fico. '

Esto es muy importante porque realmente el enfriamiento de
la fruta 1o més pronto posible una vez que se@ corta, es realmente
importante, sobre todo que hay momentos en que se cosecha con
temperaturas cercanas a los 309 Nosotros escuchamos incluso, mds
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de 309, y obviamente, que una fruta a esa temperatura tiene una
capacidad de deshidratacién o evapotranspiracion muy grande, y a
su vez como un producto vivo respira también y sus metabolitos
desgastan. Es el caso, por ejemplo, del escobajo, del raquis de la
uva, wse deshidrata muy fécilmente, mucho mas que los granos
mismos, fenémeno que no se cbserva @n un primer momento. La uva
puede estar perfectamente al sol un par de horas. 8in embargo, los
efectos no son visibles al principioj una vez que se guarda y estd
en : frio, s{ se manifiestan o bien cuando la sacan del frio. De
manera que esos son problemas muy importantes que se han ido
solucionando.

Querf{a hacer pequefas referencias sobre la cosecha misma.

S8u inicio parte de la evaluacién de la madurez. Al respecto
yO creo que es importante saber que los requisitos generalmente se
basan en la cantidad de azocares medido a través del
s5lido-soluble, usando 1los reflectémetros. Pero resulta que en
Estados Unidos, como nosotros vimos, que de repente la uva estad
aceptable desde el punto- de vista palatable en el norte, pero
faltaban siempre grados de azicar pensamos que se podia dar la
situacién que cuando la relacién sélido-soluble y acidez es
alrededor de 20 o mds de 20, seria posible consumir la uva. 0 sea
el consumidor la encuentra buena, rica, aceptable y en esos casos,
por aejemplo en el valle de Coachila en Estados Unidos, permiten
que la uva se coseche incluso con menos azdicar, porque esta
relacién es alta y el consumidor la encuentra buena. Yo no sé¢ la
realidad de ustedes realmente, no sé¢ si tal vez mds adelante
alguien me pueda informar, me imagino que esas mediciones las han
hecho.

Es importante la poda y como se@ cultiva, para que 1la madurez
sea uniforme. :

8i la madur@z no es uniforme porque la poda ha sido
irregular, de repente hay sectores muy sombrios o mucha vegetacién
que compite con la fruta y resulta que en el momento de la cosecha
tenemos racimos maduros y otros a los cuales les falta. Mandar la
gente a cortar y seleccionar en la planta cual esta mas maduro y
cual es menos maduro, aparentemente parece ser facil, pero no lo
es y hay un gran porcentaje de error. Si se cultiva la uva, de tal
manera que la uniformidad de la madur ez sQa paraja, las
posibilidades de sacar una buena produccién uniforme, son mayores.

Después la colocacién de las cajas recién cortadas, que se
llevan, ya sea a la central del packing del parronal, o a la
central frutfcola, deben estar ubicadas a la sombra.

Muchas veces quedan puestas précticamante en un lugar de
sombra, pero @] sol gira un poco y si no las retiran pronto, esas
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cajas quedan expuestas al sol, sube la temperatura y se ocasiona
@l problema que ya hemos visto. Lo ideal, es que la fruta se
retire lo més pronto posible del parrén, y se lleve a frio. En
cuanto al embalaje mismo, existen diferentes tipos de cajas. Creo
que todo lo que se mencioné en la charla anterior es exactamente

igual para Chile.

Existen los mismos materiales de amortiguacién, las espumas
de . polietileno, que sSOh como esponjas, también sirven para
amortiguar, absorben menos humedad y lo mas importante en aste
momento, es @l enfriamiento ré&pido o0 a través de los tineles de
frio, que ahf{ hemos tomado los tineles californianos como ejemplo.

El otro aspecto importante, es el transporte. Se mencioné
también que 1la uva, una vez cortada, no la podemos lavar, no la
podemos desinfectar mds que con la aplicacién del generador de
anhf{drodo sulfuroso, de manera que es fundamental que en los
caminos no exista tierra, polvo suelto, que al pasar con el
vehfculo levanta tierra porque después ya no la podemos limpiar.
De manera que es0s son factores que muchas veces inciden en la
mala apariencia, y significa descartar por lo menos la uva que va
arriba en el camién. De manera que es importante usar carpas,
sistemas de proteccién, o bien que 1los caminos estén homedos o
ripiados con piedra o alguna cosa que permita que no levante tanta

tierra.

Para fruta embalada para transporte al puerto, se han usado
primero camiones tradicionales con carpas corrientes. Mias adelante
se empezaron a utilizar las carpas térmicas, de las cuales en
parte son fabricadas en Brasil. Al respecto quiero hacer una
pequefa advertencia, por ejemplo que la carpa térmica es
importante que se use solamente cuando la fruta realmenta esté
pre-enfriada, por que si usan la carpa térmica sobre fruta
caliente, obviamente que @l calor que se produce adentro es tanto
mayor, asi que es contraproducente, lo que obviamente es un poco
més caro. Lo que muchas veces se justifica son los camiones
frigorificos de frentén. Y ahi es importante saber que los
camiones frigorificos, generalmente no tienen 1la capacidad para
enfriar y menos si la fruta estd cerca de 30 o méds grados, sino
que més bien los camiones frigorificos mantienen la temperatura
baja, de manera que lo ideal es colocar la fruta fria o
pre-enfriada en estos camiones frigorificos.

La parte de pudricién ya s@ mencioné en extenso en la charla
anterior. E8 un problema en Chile también. Lo que si se hace en
este momento, son pronésticos. Es decir, aproximadamente unos 15
dfas, o0 una semana antes de la cosecha, se recogen muestras y se
tratan de incubar, para ver si realmente existe potencial de
botritis, y de acuerdo es0, se maneja un poco mejor la fruta, se
le coloca m&s generador, o se comercializa mas pronto.
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El desgrane, que la fruta se desprenda del escobajo, es
también un problema todavia hoy, aunque se ha reducido bastante y
tiene que ver tambidén con el manejo que se da en pre-cosecha. El
pardeamiento del granao, que ha sido un problema de baja de precio
de la fruta es una dificultad, el dafo por anhidrido sulfuroso, o
la toxicidad, el blanqueamiento, como le 1llamamos nosotros por
exceso de anhfidrido sulfuroso, también de repente puede ser
problema, cuando no se maneja como debe. La partidura de granos,
que ‘despuds puede ser incluso fuente de entrada de hongos vy
humedece mucho el racimo, y lo descalifica, son problemas
generalmente de condensacién por el sistema de enfriamiento y el
de calentamiento, posteriormente.

Como se ha tratado de uniformar un poco este material que se
exporta, porque siempre se ha hablado de que es importante llegar
al mercado, y que no solamente sea uniforme lo que manda una
empr@sa, sino lo que mandan todas las empresas. Por eso en Chile
se han creado recientemente, las empresas que hacen control de
calidad. Estas son empresas contratadas que envian gente a los
diferentes packing desde el momento que inician la cosecha y que
tienen por misién, controlar realmente si cumplen con low
requisitos minimos de calidad, para que sea aceptado como
producto. Ahora el productor puede, en un momento dado, exportar
igual aunque no le encuentren correcta 1la fruta, pero queda
prevenido, avisado de que no cumple con los requisitos minimos.
Eso lo hacen organismos particulares y también en parte la
Universidad.

En el norte los suelos son bastante pobres, hay que
fertilizar y regar; muchas veces @l riego es por goteo y de
repente faltan ciertos fertilizantes, que incluso s@ aplican en
forma foliar.

Un producto se aplicé también en la parra, y que llevaba un
humectante, seguramente ustedes ubican los humectantes, no sé¢ si
tienen otro nombre aqui, para que el producto que se aplica, se
adhiera mejor y resulta que esos humectantes también vienen a ser
como detergentes, y al ser detergentes le lava la pruina, la
proteccién y entonces 1la fruta se hace mucho més sensible al sol.
Es una de las cosas que se critican en el mercado, tanto en el
americano como incluso @en el europeo, porque antes se mandaba toda
la frute bronceada, a Europa. Es una de las advertencias que les
Queria formular,

El exceso de madurez y temperaturas més bien altas influyen,
Pero hay otro otro factor que influye y que todavia no esta bien
identificado, es alguna condicién del parrén, porque resulta que
un mismo parrén puede tener uvas que han sido tratadas igual,
Perfectamente igual en todo sentido, algunas se dafan, otras no se
daRan. En todo caso se ha visto que @l hecho de fumigar la fruta
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con bromuro de mctilo de rapente incrementa este fenédmeno, sin ser
el responsable del mismo.

La uva Almeria, es una uva bastante resistente para la
conservacién, tiene semilla y ya practicamente ha bajado mucho la
praoduccién en Chile, pero es bastante fiel para 1la conservacién.
El Onico praoblema que manifesté, fue como una especie de escaldado
u oscurecimiento de la piel, que la deterioraba un poco. En cierto
casd con 2,35°C por un tiempo de 80 dias y después a 0°C, se
mantuvo mucho mejor que si se guardaba inmediatamente a O°C.
Detalles como estos, de repente hacen variar la presentacién de la
uva en una forma bastante notoria.

La uva Sultanina, en cierta ocasién también tenia otro
problema de pardeamiento. Hicimos diferentes estudios, tratando de
encontrar la causa. B8e tratéd de un problema de algunos granos
dentro del racimo, que ocbviamente no corresponden a pudriciones, a
pesar que se ve como tal, pero es un pardeamiento generalizado del
grano, no solamente el centra. Y tampoco se sabia, a que se debia,
y a raiz de eso hicimos varias pruebas, pero la culpa que se le
echaba en este caso era siempre a la fumigacién con bromuro de
metilo, que es obligatoria y se puede realizar tanto en el pais de
origen, en este caso Chile o en el pais de destino, Estados Unidos
y la verdad es que en la préctica, en Chile se controla bastante
mejor esta fumigacién que lo que hacen los mismos americanos que
son los interesados. De repente se descuidan, se les pasa el
tiempo o se les sube mucho la temperatura y @l bromuro es bastante
més téxico en esas condiciones.

En un racimo que no ha recibido fumigacién, versus uno con
bromuro de metilo, se observa que el racimo se ve como ligeramente
senescente o afejo y hemos hecho incluso estudios en laboratorio y
vimos que esta fruta respira mds, o sea la produccién de COp es
mucho més fuerte que la fruta que no ha sido tratada. E1 bromuro,
realmente, es fisiolégicamente activo.

En otros ensayos, vimos también el otro extremo. Bajando la
temperatura como a 2 grados bajo cero también veiamos que teniamos
prablemas similares. Otra difcultad que vimos era exceso de
anhidrido carbénico en el almacenaje. Pensamos que @sa situaciaen
se podia dar en el barco cuando hay mucha fruta y una cémara
cerrada con falta de ventilacién, porque lo curioso era que muchas
veces la uva llegaba con ese problema a destino. 8Sin embargo, las
muestras que nosotros guardabamos en Chile no tenian el problema.
Entonces buscamos @l prablema en @l barco pensando que podria ser
tal vez 1la acumulacién de anhidrido carbénico. Claro que en este
caso le agregamos bastante més de lo que podria acumularse, pero
es que estibamos interesados en ver la sintomatologia.

La fumigacién con bromuro metilo en Chile empezé a hacerse



con carpas, simplemente cubriendo las cajas, adentro llevaba un
ventilador que homogeneizaba el gas, se chequeaba esta
concentracidn con un aparato especial, un fumiscopio que llamamos,
pero era bastante rudimentario. Hoy ya tenemos cémaras bien
herméticas, que exige el Ministerio de Agricultura que tengan los
méx imos cuidados de hermetismo y cumplan incluso con regimenes de
temperatura. En todo caso la fumigacién, la dosificacion de
bromuro depende de la temperatura de la pulpa de 1la fruta y eso
todo se puede controlar bastante mejor usando cémaras de pre-frio,
etc..

En Estados Unidos, a 1la 1llegada todavia estén usando 1la
carpa y es0o hace que la fumigacién sea bastante mas dcscuidada vy
pueda tener problemas si la fruta no se vende de inmediato.

Hoy en df{a, tenemos frigorificos bastante modernos con
entradas muy féciles. Antiguamente los camiones se adosaban a la
altura del andén para cargar y descargar, pero después resultaron
méds baratas y més précticas las grias horquillas que toman de una
superficie plana, levantan y colocan el pallet de fruta sobre el
camién.

8in embargo, ahora con los camiones frigorificos que
nuevamsente se cargan por atrés, otra vez hacen falta los andenes.
De manera que ustedes ven que lo que se va aprendiendo de pranto
vuelve a ser caduco otra vez y ya no sirve.

En relacién al frfo que @s la parte que més me preocupa, Yo
creo que es bastante importante para todo producto fresco, ya sean
frutas u hortalizas. Es que realmente la superficie de remocién de
calor debe ser lo més grande posible. Muchas veces se acumula
fruta en un medio, como el pallet, que 1llamamos nosotros, o
.paleta, pero quada un producto tan compacto que @l frio apenas si
es que pasa por afuera, pero por dentro no retira el calor.
Entonces sucede que hay sectores que estén f(rios vy otros del
centro del paquete grande que no se enfrian bien, y ahi es donde
aparece entonces a la venta cuando abren las cajas, fruta que
aparentemente @s la misma, con condiciones distintas a su llegada.

Lo ideal es no solamente que el aire frio que remueve el
calor pase a 1o largo de la caja, también seria bueno que la
atravesara. En ese caso, si tiene posibilidades de atravesar la
caja, puede ser por el ancho de ella y no solamente por el largo.
En el sistema californiano, el frio estd en la camara y es
succionado por un ventilador a través de 1los orificios y esta
cubierto para que no entre al medio y de esa forma entonces enfria
el producto bastante uniforme y casi todo en bastante buenas
condicionaes.

Otros sustentan incluso hoy dia que el sistema debiera ser



al revés, @s decir que el frio entre por el ventilador y salga a
través de las cajas, pero yo creo que el riesgo de que la fruta
que llegue reciba primero la temperatura mis fria, puede terminar
hasta siendo daRada por frio, o congelada vy la de afuera no. En
cambio estando el frio afuera @s mucho mas homogéneo. Eso e@s lo

que yo pienso.

Las cémaras grandes de frigorificos actualmente, tienen la
puerta central y un pasillo central, la unidad de frio esté
ubicada en el centro y tiene un sistema de enfriamiento, con
incluso dos corridas de pallets o tres, y se pretende que todo el
frio atraviese, acarreando el calor otra vez a la unidad de frio.
Asf{ hay que asegurarse que todo @l producto se enfrie, se mantenga
frio y que no quede adosado a las paredes que muchas veces por
rapidez, por falta de tiempo, en fin, se queda pegado a la pared y
resulta que no se enfria bien.

Con respecto al anhidrido sulfuroso y la dosis que se puede
usar, queriamos mencionarles que hemos tenido porcentajes de
pudricién obviamente en relacién a la cantidad de generador que se

usaba en una caja.

Me quiero referir un poco a los residuos de anhidrido
sulfuroso, ya que Uds. saben que un par de afos atrés se empezé a
cuestionar la cantidad de anhidrido sulfuroso que hay en la uva a
su llegada, y se hicieron varias pruebas, nuevamente probando qué
cantidad de residuos habria, usando diferente cantidad de
generadores. Sabiendo que el limite e@s alrededor de 10 que fue una
cifra arbitraria que se fijé6, vimos que después de 14 dias, usando
estos generadores teniamos estas respuestas:

Teniendo un generador entero de repente como se menciona
anteriormente, es muy variable, hay ocasiones que realmente se
llega muy cerca de los 10, o sea que, con un generador estamos al
filo de la navaja, como decimos, con 3/4 estamos bien y con menos,
sin problemas en cuanto a residuos, incluso dejando el generador
21, 28 y hasta 35 dias en contacto con la fruta.

La generacién de anhidrido sulfuroso, tiene una etapa dentro
de su periodo cuando genera més anhidrido sulfuroso y mas se
acumula, y obviamente donde hay posibilidades también de juntarse
més residuos. De manera, que @]l margen que pueda haber de residuos
es bastante amplio, reduciéndose un poco al inicio y volviendo a
_ reducirse un poco con el tiempo cuando el generador ya empieza a
perder su eficiencia.

Con un esquema americano se ha estudiado cémo se libera el
anhidrido sulfuroso, una vez que .esté fuera de contacto con el
generador. Mientras esté en contacto con @l generador, es decir,
andlisis inmediato, 1los residuos son mds o menos de este orden,



pero una vaez retirado el generador y ventilando 1la fruta, el
residuo baja afortunadamente, de manera que en 48 horas vya
précticamente los residuos son despreciables. Eso nos da un poco
de tranquilidad y nos eastéd haciendo estudiar los generadores en el
sentido de ver la posibilidad de usarlos de tal manera Qque sean
faciles de retirar antes que lleguen por lo menos al supermercado.
Para que en caso de muestreo de un andlisis, no encuentren
residuos altos. Esto esté en estudio.

Refiriendo un poco al asunto del transporte, vyo qQuise
mostrar que la ubicacién de la fruta, en distintas partes del
vehiculo transportador tiene también que ver sobre todo, cuando
hay que recorrer més de 100 kilémetros. No sé cuénto podria ser la
distancia aqui, pero en condiciones mads o menos normales o
frecuentes en las distintas posiciones, tenemos diferentes
temperaturas.

Se ha jugado mucho con las cajas tratando de buscar la forma
y @l tamaRo adecuado, @l material se ha pasado de madera a
combinado con cartén, o cartén sélo, o cartén con listones de
madera, en forma rectangulares, con angulo pequefio que hay en el
rincén que sirve para facilitar la ventilacién, se eliminé un
tiempo, y en otro tiempo se @liminé pero sin listén, haciéndolo
mds chiquito pero resultaba que @l material de embalaje de
adentro, incluso @l papel o la bufanda o servilleta que llamaban
con los mismos granos de uva, tapaba este orificio, entonces no
tenia ningon sentido. De manera que ese tipo de cosas, tambidn se
estan estudiando y se ha vuelto a usar aberturas para poder
enfriar mejor el paquete.

Hay que pensar, que los paquetes realmente se pueden manejar
en forma tal que sea expedito todo el proceso y no tengan que
esperar los camiones en @l puerto con la fruta arriba, a todo s0l.

Veo importante usar en las cajas un listén mis de’' madera
para lograr, si es que la fruta no permite por su contenido 1la
eliminacién del calor; es necesario dejar un espacio, y ese
espacio facilita 1la remocién del calor y eso es importante sobre
todo en 1 pre-frio.

En algunos casos, se justifica un frigorifico en puerto, en
otros no. En el puerto nuestro, Valparaiso, habia un frigorifico,
luego se construyé otra que desafortunadamente se quemé en un
momento dado y practicamente no hay frigorificos grandes y toda la
fruta tiene que llegar fria a puerto, por eso el interés que el
flujo de llenado de barcos sea realmente répido, saobre todo si se
quiere hacer algin control de calidad, tiene que considerar ese
tiempo también.






4. PANEL

4.1 Comsentarios de Dante N. Irurtia(s)

_ Me han solicitado que exprese mi pensamiento como productor
en lo que se refiere a esta tres hermosas jornadas. Indudablemente
que como productor me siento tremendamente feliz de que haya
ocurrido, dado que €3 un tema que lo participo con total énfasis vy
creo sinceramente que ha de significar para Uruguay un hito
importante en poco tiempo. Podria verse de algunas aristas que no
disponamos, tal vez, del clima excelente, pero tampoco hay duda
que en las experiencias que hemos hecho y en @l tratamiento del
tema en forma comercial, ya no podemos dudar en este momento que
la uva de mesa también es factible en nuestro suelo. Por tanto el
hecho que haya muchos productores interesados en este tema y que
podamos, en el dia de hoy, empezar a participar en forma conjunta
en el mismo, pensando tados en funcién de pais, y buscando
aprovechar la experiencia de estos paises hermanos, tan grande,
tan enorme en el tiempo y en @l volumen, no tengo ninguna duda que
esto va a significar algo tremendamente interesante. Lo que si
expreso es mi alegria porque nuestras autoridades por madio de
organismos especializados, han puesto su punto de wmira en este
tema e indudablemente el apoyo de estas instituciones de nivel
internacional, que se preocupan por cosas concretas de nuestro
pequeRo pais.

. El trabajo conjunto, la bisqueda de las variedades més aptas
en nuestro clima y més aceptadas por el mercado en potencia que,
indudablemente ha de tener también Uruguay, Yy 1la bisqueda
logicamente de toda @s8a experiencia Y conocimientos para
radicarlos entre nosotros, es algo que nos ha de llenar de
satisfaccién en el momento y estoy seguro que va a ser mucho més
grande la satisfaccién en poco tiempo.

(¢*) Ing. Guimico Dante Irurtia S.A.
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4.2 Cosantarios de Horacio Passadore (#)

En primer lugar quiero agradecer a los organizadores de este
evento, tan importante para el futuro de nuestro sector viticola
més que vitivin{cola, tanto al Ministerio de Ganaderia,
Agricultura y Pesca como al IICA, por la brillantez del mismo y
tambidén a los técnicos argentinos y chilenos participantes que nos
han - dejado tantas enseRanzas importantes que los productores
uruguayos trataremos de plasmar en nuestros cultivos.

Por otro lado tenemos los productores, en este momento un
desafio bastante importante para encamiriar répidamente el sector a
un cultivo que se estid haciendo on pequefa escala pero que tiene
grandes posibilidades en el mercado internacional. Para eso
tenemos que aunar esfuerzos entre los productores privados, los
técnicos oficiales, para poder encaminar todo lo referente a la
eleccién de variedades, sistemas de plantacién, estudio de
mercados consumidores, etc., para ir caminando rapidamente.

Tenemos tambidn que aprovechar las experiencias actuales en
exportacién, como bien lo dijo el Ing. Mercant. Es importante que
todos podamos participar, en mayor o menor escala, en algo de la
exportacién. Hacer agrupamientos, cooperativas, en fin, todo 1lo
que sea aunar esfuerzos para, répidamente, tener buenos volimenes
para ofertar en el mercado internacional.

(#) Director de Vifedos y Bodegas Santa Rosa






4.3. Comsentarios de Buillereo Bruno(s)

Los comentarios que tengo, refieren a trabajos que se han
realizado en materia de conservacién de uva de mesa. 8i bien es
sobre un cultivar de no mucha aceptacién an el mercado
internacional, e{ es de alta incidencia, sobre todo en el sur del
pais. Los trabajos se refieren bésicamente al cultivar Moscatel de
Hamburgo.

Se tratéd de establecer un mecanismo de conservacién de la
uva que voy a describir rédpidamente. Se utilizé un enfriado previo
de la uva antes de acondicionarla, porque no se iban a utilizar
bolsas perforadas, eran bolsas s8sin perforar, tratando de evitar
asi el problema de la condensacién dentro de las tolsas. Se
utilizé cartén corrugado para amortiguar golpes y a su vez para
cumplir la funcién de absorber 1la humedad, y se utilizaron
distintas concentraciones de anhidrido sulfuroso, variebles de 0,4
a 0,6 gramos por kilo de uva. Los resultados fueron satisfactorios
al cabo de 90 dias con grandes contrastes con un testigo sin
tratamiento, en materia de coloracién del escobajo, aparentemente
s@ podria decir que sa fija @l color verde del escobajo por la
adicien de anhidrido sulfuroso.

No existen problemas de desgrane. Los problemas de pérdida
de coloracién que no era el bleaching caracteristico s8ino que més
bien que se aclara un poquito 1la coloracién de la Moscatel. fe
dieron muy bajas proporciones y sobre taodo a la mayar
concentracién. Se puede hablar que dentro de aue rango de
metabisulfito, no hay mayores inconvenientes en conserver esa uva
durante un periodo de 90 dias.

Tampoco existié el problema de la condensacién, a pesar de
no tener perforaciones la bolsa. S$i bien 1la temperatura de la
cémara fue muy estable, entre 0°C y 2°C, con humedades relativas
de 90 a 95%. Eso permite ampliarle, aparentemente, a este cultivar
su periodo de oferta dentra del mercado interno y evaluar alguna
potencialidad de algion mercado externo para el periodo comprendido
desde su cosecha hasta 90 dias.

FPosteriormente se hicieron otros ensayos, donde ya se cambié
un poco @l esquema. Se traté de contrastar el beneficio de 1la
utilizacién de 1las bolsas perforadas, sabre todo en caso de no
tener una temperatura muy estable dentro de 1la cémara y de ese
modo se establecié un ensayo en el cual, parte eran bolsas sin

(#) Ing. Agr. Plan Granjero
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perforar y parte bolsas perforadas para @] wmismo cultivo. Era
Moscatel de Hamburgo con las mismas dosis, sin las mismas
concentraciones, y en esa situacién s{ se vio la ventaja del uso
de las bolsas perforadas para evitar la condensacién, situacién
que realmente ocurrié. En las bolsas sin perforar, ya a las tres
semanas habfa problemas serios de agua libre dentro de las bolsas.

Es de destacar tambidén, que si bien no tuve problemas de
congensacién de agua dentro de las bolsas perforadas, si hubo
problemas de un menor tiempo de conservacién, el cual ase situé
alrededor de 60 dias, lo que serd por el cambio de generadores, o
porque realmente al utilizar bolsas perforadas, como hay algunos
registros, se estaria disminuyendo el periodo de conservacién de
1a uva da mesa. Hasta ese punto es 1o que se ha hecho en estos
dltimos tiempos acéd en materia de conservacién de uva de mesa, por

1o manos por mi parte.
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4.4 Comentarios de Sergio Gabetti ()

Me interesa sefalar un poco @l hecho de 1las caracteristicas
que presenta la viticultura dentro del marco de 1la granja en
general. Si bien hay una problemética que le es comin a todo el
sector granjero, posee otras que la hacen muy particular, sobre
todo por @l hecho del desarrollo que ha tenido en 1los JOltimos
afos, un poco a impulso tanto del sistema cooperativo, como es en
el caso de Calvinor que considero que son productores que astéan
haciendo las cosas muy bien, como a través de los grupos Crea,
especialmente a través de algunos productores que han hecho punta
en @l desarrollo de la viticultura, que es el caso del Sr. Irurtia
que tenemos acd en la mesa, o el de Stagnari, por ejemplo, que
estd en @l pdidblico.

Esos productores, tanto sea a nivel cooperativo como a nivel
particular, le han dado un impulso a 1la viticultura que no es
apreciable dentro de las otras actividades granjeras. Pero, a
pesar de todo eso, también hay prablemas que le son afines a toda
la actividad y creo que es8 fundamental el problema de la
comercializacién. Laos productores, tanto sea en el mercado interno
como en el externo, hemos tenido en general graves problemas de
comercializacién. Basta que un determinado rubro se dé en
abundacia, que haya una buena cosecha, que enseguida tiene
problemas de comercializacién, bajas de precios, y excedentes que
hay que tirar. Entonces, entiendo como un paso muy importante, o
una herramienta muy otil, el desarrollo de este Seminario que
puede brindar una posibilidad de ver, que puede haber un camino
hacia @l exterior, qué @es 1lo que tenamos que hacer y cémo lo
tenemos que hacer. El1 intercambio de ideas, de experiencias, lo
considero muy positivo. El1 sélo hecho de eastar, por ejemplo,
nosotros praductores habléndole a técnicos, y 1los técnicos
habléndonos a nosotros, vy a la vez técnicos extranjeros
habléndoles a nuestros técnicos, ya es de por si muy importante, vy
ademds marca la inquietud de proyectar 1la granja hacia el
exterior, si bien sabemos que es muy dificil, que el Mercado Comin
Europaeo estéd cada maés inaccesible y Estados Unidos de acuerdo a lo
que hemos visto también tiende a cerrar sus puertas. 8i se les
dificulta a paises como Chile y Argentina con una infraestructura
Yy un desarrollo que nosotros estamos muy lejos de alcanzar, pienso
que més se nos va dificultar a nosotros. Pero el hecho importante
es que estamos tratando de acercarnos a eso. Ademés, pienso que es
resaltable @l hecho de que la amplitud o 1la generosidad en los
conceptos vertidos, 1o que he podido palpar desde el punto de vista

(#) Ing. Agr. Reprasentante de JUMECAL en 1la Confederacion
Granjera del Uruguay
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generosidad. Entonces,
abre Uuna perspectiva y un
pero es un paso.
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extranjeros, los cuales bhan brindado sus
total desprendimiento Yy una total
pienso que este ambito es muy positivo, nos
camino. No es definitivo légicamente,
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4.3 Comentarios de César Piaggio(s)

La mayoria de 1los productores de nuestro pais, ve con muy
buenos 0jos y agradece, al Ministerio de Agricultura y Pesca, a
través de sus organismos especializados, a los técnicos de paises
hermanos que han concurrido a este Seminario, a los organismos
internacionales que han colaborado en este evento, porque esto
puede ser el principio de posibilitar la Jnica salida que vemos
nosotros para la granja: crecer hacia afuera, es decir exportar. A
un pais que tiene muy pocas experiencias exportadoras, como el
nuestro, se le hace un poco dificil iniciar esa reconversion de
nuestra granja para la exportacién.

La granja uruguaya nacié y se fue criando para abastecer el
mercado interno. En ese contexto ha sobrevivido tradicionalmente,
pero se ha dado una especie de contrasentido. Con 1los avances
tecnolégicos, .con menos gente en el campo, ha emigrado mucha gente
del campo a las ciudades a buscar otros destinos mejores, se estd
produciendo més en casi todos 1los rubros de la granja. Por eso
vemos con buenos 0jos la iniciativa, del Ministerio de Agricultura
de hacer estos Seminarios.

Hemos oido las exposiciones de los destacadisimos técnicos
extranjeros -no sé si el término extranjero tratandose de chilenos
o argentinos es 1o mas correcto, pero vamos a llamarlos asi— que
nos han hecho ver por un lado que @s viable en nuestro pais la
produccién de uva de mesa para exportar y por otro, nos han
sefalado las dificultades con las que vamos a eencontrarnos Yy nos
han ofrecido con un desprendimiento total, como decia el Ingeniero
Gabetti, con una generosidad muy digna de ellos, asesorarnos para
que nos salteemos esa etapa del nacimiento, de la granja nuestra
como exportadora, para no pasar, no tropezar con las piedras que
ellos ya han tropezado.

Vamos a aprovechar por supuesto, consejos y experiencias que
han volcado estos técnicos aqui, en este Seminario.

Para terminar deseo reiterar lo que dijo Santin, y algunos
compaferos ayer, y lo que dijeron algunos compaferos ahora en este
panel: es necesario organizarnos. Esa atomizacién que vyo decia de
las granjas, salvo algunas excepciones que las hay, granjas mMas
grandes, especializadas en un rubro, pero son en realidad 1la
excepcién en la conformacién de la granja en nuestro pais. Fara
poder sacar adelante un modelo de granja exportadora tenemos que

(%) Comisién Nacional de Fomento Rural
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unirnos, ya sea en cooperativas, en cualquier forma de
agrupamiento, para entre todos esos pequeros productores formas
uno grande, y propugnar para que a nivel estatal, privado, o a
nivel mixto, crear algin instrumento o aprovechar alguna de las
organizaciones que ya estan, para que juntos los productores, los
técnicos, 1los exportadores y todos los que tengan algo que ver en
esto que es toda una cadena de intereses y especialidades, nos
juntemos alrededor de una mesa Yy todos juntos tratemos el tema,
zanjando las dificultades y viendo si podemos plasmar ese viejo
anhelo, OJOnica solucién viable de la granja, de poder transformar
nuestra granja tradicional para el mercado interno en una granja
exportadora.
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4.6. Comentarios de Horst Berger (#)

Yo no conozco muchos detalles de Uruguay, pero me imagino
que a través por ejemplo de la Universidad, se@ puede ir avanzando
y quemando ciertas etapas y descartar realmente lo que no vale la
pena hacer y seguir con lo que resulta mejor, que es 1la forma de
seguir un camino en lo que es realmente productivo. En relacién al
tema - que expuse, creo que la parte de 1la condensacién, las
pudriciones por botritis, son los factores mds importantes y que
yOo creo que van en, Mas o menos, buen camino de solucionarse por

lo que he podido ver.

De algin imprevisto incluso nosotros no estamos liberados,
porque el hecho de que fijaron 10 partes por millén de anhidrido
sul furoso, es porque realmente no se podian medir concentracionaes
adés pequeras. Era el limite que los americanos podian medir. En
este momento estan estudiando posibilidades de wmedirlas de otra
forma, tal vez, a través de cromatografia de gases, o algin otro
sistema, y ees posible que nos liberen de este problema en
circunstancias que realmente para que sea téxico para el ser
humano, incluso para 1los alérgicos, tienen que ser cantidades
bastante mayores y mas bien, suponemos que este fenémeno ha sido
un praoblema de politica comercial por decirlo asi, para defender a
los productores californianos.

Pensando, por ejemplo, en las pasas que Uds. bien conocen,
tienen cantidades de anhidrido sulfuroso pero elevadisimas y
comparado con la uva de mesa, sin embargo nadie se ha muerto
comiendo pasas, que yo sepa por lo menos. Entonces son praoblemas
que de repente entorpecen y hacem menos posible avanzar con la
investigacién. Creo que la investigacién no termina nunca. Y asi
como nosotros segQuimos investigando, creo que Uds. también pueden
avanzar aprovechando cierta tecnologia. Yo creo que organismos
como 1I.1.C.A., etc., tienen bastante informacién, pueden
intercambiar revistas, trabajos, publicaciones, que es una buena
forma de ponerse al dia y saber de las investigaciones que cada
pais hace.

(#) Ing. AgQr. Profesor de Post-cosecha. Facultad de Agronomia -
Universidad Catélica. Chile
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4.7. Comentarios de Bernardo Salas (#)

Estamos dentro de un proceso que en este momento ha superado
bastantes etapas pero 1le quedan muchas todavia por superar. Y si
que vale la pena tenar toda esa cantidad de experiencia para en
realidad no cometer los mismos errores, que e@s bastante dificil
por otro lado ya que no nos encontramos en una situacién exacta,
pero si que es importante tener varios antecedentes con respecto a
los manejos y sobre todo si Uds. estdn en la necesidad de cambiar
una serie de variedades que nosotros tenemos en este momento. Uno
de los puntos que a@s bastante importante y que nos ha afectado en
buena medida a nosotros en los Oltimos tiempos, es lo que se
conoce como el impacto ambiental que producen estos cambios de
rubro y eso significa en el fondo que pasar de una agricultura
netamente extensiva, con poca demanda de mano de obra, requiere
medir con una .precisién bastante certera los efectcs que tendria
llegar, en un periodo mds o menos corto, a un cultivo que es
realmente intensivo. Eso significa que se debe contar con una
cierta cantidad de gente. Todos estos trabajos los hacemos
personas. La parte de méquina @s lo de menos, pero lo hacemos unos
dirigiendo y otros ejecutando, vy lo importante es que se tenga
todo. No se saca nada con una muy buena direccion, si no hay una
buena ejecucién. Eso se lo menciono, comparando un poco con el
caso chileno en el norte.

El norte de Chile hace unos afos era un desierto en que
habia una cantidad muy pequela de variedades de uva que dedicaban
principalmente al pisco, y debido a una cantidad de gente muy
esforzada, -realmente en esta actividad de la fruticultura hay que
ser bastante esforzado- se ha avanzado.

Los detalles més pequeRos son los que hacen llegar con una
calidad buena. Entonces en el norte, gracias a una gente
visionaria, hicieron crecer donde nadie pensé que iba & haber
alguna vez un cultivo. Eso ha dado bastante buen resultado hasta
el momento pero ha significado llevar una gran cantidad de gente
que no estaba en esa zona, desde otro lugar del pais, exactamente
de 1la zo0na central. Con ese traslado de gente de un lado a otro,
se desequilibré el sistema de trabajo de la zona central del pais
también, que por razones de clima tiene unos ingresos Yy una
rentabilidad menor en sus cultivos. No salen en la época en que
hay mejores precios. Ademds, a esa gente se le ha producido, en
una buena medida, un deterioro en el ingreso por encarecimiento de
la mano de.obra, teniendo que pagar los mismo3s precios que en un

(#) Ing. Agr. Consultor privado



lugar donde se obtiene a@uy buen ingreso. Asi como lee digo, las

labores hay que hacerlas igual en los dos lados.

Es importante que, ya que estén partiendo, que se haga una
evaluacién completa, abarcando desde @l primer hasta el Gltimo
detalle, y con eso pienso que se estaria un poco més cerca del
éxito o por lo menos para hacerlo llegar en un periodo un poco mas

corto.



4.8 Comentarios de Raimundo Correa(s)

No me resta més que agradecer la enorme paciencia que han
tenido Uds. de escuchar las exposiciones que han sido presentadas
en este Seminario. Me trae un recuerdo de una Conferencia que
ofamos hace poco, de un gran dirigente empresarial espadol,
Alfredo de Molina, quien decia: "el empresario moderno hoy dia es
aquél que en la maRana se levanta a luchar por un precio, por un
sercado, por un producto con su competencia, pero que con la
serenidad de la tarde es capaz de sentarse con su competencia a
buscar soluciones a problemas comunes."

Yo creo que esto es un ejemplo de lo que ha pasado en estos
dias por la iniciativa del I.I.C.A. y el Gobierno del Uruguay, de
podernos reunir quienes estamos en una competencia sin duda, pero
con una visién empresarial en que libremente podemos juntarnos y
analizar los problemas comunes con una entrega, una generosidad vy
un intercambio que debe ser un ejemplo de integracién en los
paises latinoamericanos. Por otro 1lado, quiero también destacar
que para nosotros ha sido muy enriquecedor notar la inquietud que
tiene el sector productor uruguayo para desarrollar nuevas areas
de su agricultura, donde nosotros como pais, también hemos sufrido
esta dificil tarea de elaegir alternativas para seguir manteniendo
rentable nuestro amor a la tierra, que es tal vez lo que nos une a
todos los que estamos en esta sala.

Producir alimentos es tal vez una de las profesiones mas
nobles que tiene el hombre y mientras podamos hacerlo lo mejor
posible, con las mejores intenciones, con los mejores productos e
intercambiando en esta forma tan grata, todas nuestras
experiencias, problemas, dificultades, buscando 1las soluciones
comunes, creemos que estamos haciendo crecer este sector que sin
duda va & sufrir y seguiréd sufriendo, por siempre, grandes
desafios.

Yo si me permiten darles un consejo: no le pidamos al Estado
lo que no hemos sido capaces de crear como productores libres.
Creo que en este sentido, en el respeto hacia la propiedad
privada, en el respeto hacia la libre empresa, en dejar crear al
empresar io privado, en nuestro caso ha sido un éxito y lo
demostramos con las cifras. Uds. tienen mucho por delante, poseen
una capacidad y un empuje donde nos han dado ensefanzas, en rubros
tan dificiles como es la bovinotecnia, o 1los citrus. La uva de
mesa los va a llevar a grandes desafios pero los desafios tiene

(#) Ing. Agr. Viceprasidente Ejecutivo de la Federacién de
Productores de Fruta de Chile (FEDEFRUTA)
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que resolverlos primero, segundo, y tercero, el empresario.



4.9 Comentarios de Luis Ramos (#)

En el tema especifico, expuse en un pantallazo, cudl es la
problematica de los productores argentinos. En la crisis en la que
nos estamos debatiendo, estamos tratando de darle salidas
parciales. Una da ellas es a través de la uva de mesa.

Decimos parciales porque een nuestro pais, como 1o habia
expresado, la viticultura es una produccién muy importante,
précticamente es la cuarta industria en el pais. Mueve tres
provincias, o0 sea que practicamentae por la envergadura que tiene
para @l pais, es un problema nacional, no es una economia o0 una
pequefa 4area como lo manifiestan aca, en Uruguay, donde podria ser
una alternativa granjera. En nuestro pais la vitivinicultura es
parte de la economia misma del pais. De ahi que yo quise
enmarcarlos para poner en conocimiento de todos uds. , para
aquellos que no 1o conocieran, cudl @s @]l problema de la uva de
mesa, o0 qué se habia hecho, y que es bastante sin desmerecer esto.

En este sentido, Quisiera hacer una reflexisén mas.
Entendemos que 108 productores no hemos estado concientizados
posiblemente, para ver cémo resolviamos, a medida que se iba
presentando la crisis, de la mejor manera los problemas, y fuimos
acumulando crisis y no soluciones. En este sentido, en la
Argentina tenemos el problema de 1la uva de mesa del mercado
interno, cuyo movimiento o comercializacién es 10 veces mas que lo
que se exporta. Por lo tanto, es 10 veces més problematico y no
hemos resuelto tampoco el problema del consumo de la uva de mesa
en nuestro pais, y entendemos los productores que necesitamos el
apoyo del Estado, conjuntamente con las organizaciones, no porque
el Estado nos vaya a hacer las cosas sino porque nos va a permitir
dar el marco juridico legal en el cual vamos a encaminar lo
numeroso del sector y las distintas opiniones que en democracia se
estén expresando, para unificar esos criterios y canalizarlos para
dar la mejor salida en su conjunto al sector.

Nosotros nos hemos olvidado hasta de nuestro propio mercado
interno y nos preocupamos, los productores de avanzada, aquel
grupo reducido de productores Yy eMPresas, empacadores Yy
exportadores que estidn llevando adelante la tarea de ubicar las
uvas argentinas en el mundo, tal cual como 1lo ha hecho el pais
hermano de Chile. Pero esta iniciativa que es muy loable, que
cuenta en Argentina con técnicos que han desarrollado y siguen
desarrollando todas las investigaciones necesarias para ir aportando

(#) Vicepresidente de 1la Asociacién de Cooperativas Horticolas y
Fruticolas Argentinas (ACOHOFAR)



a los nuevos prablemas que surgen, no oculta que nos ezta faltando
agrupar a los productores para llevar una oferta interesante,
continua y de envergadura, que nos permita ir penetrando en el
mercado mundial.

Por el otro lado debemos ir organizando el mercado interno.
He recorrido y no conocia Uruguay. Con algunos productores he
tratado de intercambiar ideas, escuchar, aprender 1o que estan
haciendo. Veo que también tenemos deficiencias comunes,
aparentemente tenemos las mismas virtudes, los mismos defectos,
dificultades en la comercializacién. VY éstag dificultades de 1la
comercializacién de estar en manos de intermediarios, es lo mismo
que nos ocurre en el mercado mundial con los famosos recibidores vy
vendedores, donde después de haber hecho todo un esfuerzo, y donde
no hemos podido resolver el problema de comercializacisén, tenemos
que mandarle a una persona desconocida, nuestro esfuerzo de todo
un afo, la acumulacién més el capital invertido, para que en
definitiva sin nuestra presencia, sin nuestro control, resuelva y
le baje el martillo a esa mercaderia, por que no estamos

organizados.

Entonces de ahi @8 que este negocio también se hace incierto
para el que viene a invertir, 8i ve que tiene que reducir sus
riesgos, entonces esa reduccién de riesgos se corta por lo més
fino que en nuestro caso, al no tener capitales propios por el
endeudamiento que yo les marcaba, no podemos resolverlo.
Necesariamente el hilo se corta por lo mds fino, que consiste en
que el productor asuma todo el riesgo. De ahi{i @s que debemos ver
cémo Gobierno y productores resolvemos, dada la envergadura de 1la
crisis, el problema vitivinicola.

En Uruguay, pienso que estan en mucho mejor situacién porque
& pesar que pueda haber una pequefa crigis de excedente en su
conjunto, el problema es mucho menor. Han resuelto el problema coan
el mercado interno y, a partir de ahi, tienen una base distinta,
sin complicaciones para poder avanzar en la eleccion de
variedades, en los métodos, en los nuevos mercados a abordar, a
logs fines de ir desarrollando con més fundamento, con maAs firmeza

el mercado de la uva de mesa.
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4.10 Comsentarios de Hugo Martinez Peldez (&)

INTA puede compartir con ustedes un paquete tecnolégico.
Afortunadamente existen vinculos con profesionales Yy con
productores desde hace muchos afos, quienes me han precedido en
funciones de coordinacién del Programa Vid, como el Ing. Vega, el
Ing. Alcalde, también ha estado por acd el Ing. Deis, y hemos
tenido gente uruguaya por alld. En la medida que ustedes quieran
acrecentar este intercambio, recurrir a aquello que. nosotros
podemos oOfrecer, todo lo que tenemos estd a disposicién de
ustedes, Yy queremos acompararlos también en esta posibilidad que
hoy ustedes vislumbran de producir uva de mesa, porque eso hace
también al enriquecimiento de nuestro patrimonio tecnolégico con
toda seguridad.

Justamente esa actitud de franca disponibilidad de toda 1la
tecnologia, para quien quiera utilizarla, nos ha permitido acceder
suy libremente a mucha tecnologia. Esta tecnologia de la cual algo
he podido ayer y antes de ayer expresarles, en un 60, 70% fue
adquirida de productores americanos vy de técnicos americanos que
concurrieron buscando nuestras nuevas obtenciones. En trueque de
ello quedé gran parte de todo esto que hemos ofrecido, asi que
estamos dispuestos tambidén a compartir con ustedes, en la medida
que lo vayan requiriendo.

(#) Coordinador del Programa VID - INTA. Argentina






4.11 DISCUSION GENERAL

Preguntas

En materia de generadores se dijo que no habia una
diferencia entre los distintos tipos, sin embargo, acd, se han
visto problemas de decoloracién a similares désis en unos
generadores y en otros. Quisiera saber dJdcudl seria el problema
determinante en eso?

Ing. Martinez.

Voy a contestar una parte; lo que me falte a mi, que va a
ser mucho, seguramente lo va a contestar bien Berger.

Para un mismo gQenerador en una misma variedad podemos en
unos casos tener problemas de bleissing o no, en funcién de las
posibilidades que tenga la uva de un cajén o de otro, de tomar més
sul furoso que puede ser por una condicién de tener més temperatura
0o como bien se mostré acd, porque puede haber algunas partes del
racimo que ya una vez terminado de embalar el cajén o porque el
racimo traia algunas lesiones, algin desprendimiento del grano,
provocé la mayor absorcién de anhidrido sulfuroso, por parte de
es0% gQranos, que Uds. en un caso se les provocé bleissing y en
otros no. Sobre la fuente de sulfuroso partimos del principio que
es similar. Lo que puede haber variado es la temperatura de la
partida de uva. Quizds también un poco el mayor o menor tenor
azucarino que pueda tener la uva también la hace mias absorbente o
no. Pero es muy probable que haya habido, que haya mediado alguna
lesién, algun golpe, algin grano desprendido que ha sido lo que ha
facilitado ese ingreso de sulfuroso en una parte y en otras no.

Ing. Berger.

Tal vez valdria 1la pena agregar algunos detalles en la
fabricacién. Las distintas marcas pueden tener algunas veces una
variacién en lo que es la proporcién de 1o que es la liberacian
inmediata, con 1lo que es la proporcién de generacién lenta, que
los generadores tienen esas dos etapas. A veces la proporcién no
@es perfecta o sea igual en los dos y el material que se usa
digamos, para difundir el anhidrido sulfuroso también, porque Uds.
saben que absorbe agua y se produce la reaccién y libera anhidrido
sulfuroso. Entonces, hay una verdadera barrera para que eaesta
absorcién de anhidrido sulfuroso, o sea la absorcién de agua para
generar sulfuroso no sea brusca, porque si no se nos iria todo en
un par de dias. Entonces, ese material que se usa, 1la porosidad
Que tiene ese material a veces varia un poco de una empresa a otra
Yy eso también influye un poco en los resultados. Pero en ganeral,
lo que dijo el Ingeniero, es 1o més probable; problemas de
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tempecratura de la fruta, humedad de ambiente, @8 una cosa bastante
impaortante y que no se le da la importancia que tiene en el
momento de embalar la fruta, sobre todo en material pléstico, no
@es cierto, estamos envolviendo también la humedad del wmedio.
Entonces, aparte de lo que se produce por la fruta al transpirar
estamos envolviendo la humedad y sabemos que si envolvemos humedad
y baja 1la temperatura, el punto de condensacion o sea la
condensacién es mucho mayor y obviamente que eso produce también
entonces mayor desprendimiento de anhidrido sulfuroso.

Pregunta:

Quisiera aclarar primero que Hoerst Rerger ha sido profesor
mio y que en este instante quiero que nuevamente me responda algo
respecto a la experiencia que ha logrado, digamos, al estar acd en
@l Uruguay mids de afo y medio, creo que asi a modo de resumen y
quisiera que los demis colegas que est&n acéd me rebatieran, que
uno de los mayores problemas que puede tener el productor de uva
de acA, es encontrarse con una inclemencia de tiempo que en
resumidas cuentas tendriamos que hablar de lluvias de diciembre,
lluvias de enero, lluvias de febrero, del orden de entre &0 vy 110
milimetros mensuales con un problema serio de botritis,
escoriosis, perosnéspora y antragnosis. JdQué podria Ud. sugerir
dentro de ese ambiente, aplicaciones via polvo, via liquida y
problemas de presentacisén del racimo?

Ing. Berger

) Que preguntita. Mire, por un lado ‘necesitamos esta aguita
porque hasta donde yo me informé, hoy dia réapidamente, no se
acostumbra regar la vifa o muy poco,.porque practicamente el agua
Que reciben es en forma natural, de manera que la necesitamos. A
su vez, como tengo entendido que las condiciones climaticas son
muy variables, a veces hay mas 1lluvias, a veces incluso pueden
faltar, creo que la persona que piensa en uva de mesa déberia
tener la posibilidad de poder regar en algin momento, porque es
muy importante que en @l llenado por ejemplo, exista en el grano
la humedad suficiente, pero respecto a lo que le llega por arriba
y Qque produce los problemas que acaban de mencionarse, yo
personalmente tengo relativamente poca practica en lo que es
aplicacién de producto, pero si sé que generalmente funcionan
mejor los productos secos y Qque .deberian aplicarse una vez
finalizada digamos esta lluvia, que obviamente puede significar en
algunos casos aplicaciones dobles y triples porque resulta que si
uno sospecha o piensa que ya terminé la lluvia, salié el solcito,
esté obligado a aplicar, porque con la humedad mas el calor,
estamos déndole todas las facilidades para el desarrollo de los
hongos. Entonces, hay que aplicarlo, y si por mala suerte al dia
siguiente vuelve a llover va a tener que aplicarlo de nuevo. De
manera que @l riesgo de tener que correr con un costo elevado, es



bastante alto. Pero me imagino que pueden haber otros factores de
menos costo que permitan que esto se haga, pero de tener que
hacerse se tiene que hacer. Ya se menciono anteriormente, que
sobre todo en @l principio, en la de diciembre, que todavia el
fruto estd pequeio y de repente puede haber entrada de inéculo, o
en la floracién, antes incluso.

Tengo entendido que incluso ya hay algunas madurando. Es
fundamental prevenir, porque en postcosecha el anhidrido sulfuroso
lo onico que puede hacer @s prevenir el inéculo que recibe del
momento de la cosecha o del embalaje, o en los (ltimos dias que ha
estado en la parra, @en @1l parrén, porque todo 1lo anterior esta
dentro y es fundamental hacer estas aplicaciones porque casi todos
los hongos en &, 8 horas de temperatura y humedad apropiada, son
suficientes para que penetren, inicien el crecimiento de su
micelio, y una vez dentro del fruto no hay anhidrido sulfuroso que
lo detenga. De manera que eesas aplicaciones yo creo que son
absolutamente necesarias, no se pueden escapar. Ahora, yo he
sabido que en Brasil también tienen problemas con lluvias y le bhan
puesto unos gorritos, racimo por racimo. Unos gorritos de carton o
de cartén con plastico tal vez y el cartén se estaria remojando
demasiado. Claro que ellos tienen 1lluvias en las tardes por
periodos cortos. Creo que al atardecer, 5 o 6 de la tarde, viene
una lluvia, después viene el viento y se va hasta el otro dia,
pero protege al racimo en ese momento, para no mojarse. Yo no -1
si @so podria ser también una forma, pero una lluvia prolongada
donde la humedad no solamente, como se mencionsd anteriormente, es
el agua libre sobre la fruta, sino que todo el ambiente, se moja
el suelo, hay evaporacién, a veces suficiente como para que el
hongo venga y ahi @l gorrito puede ser contraproducente porque va
a ser bien dificil de aplicarle el fungicida a un racimo que tenga
el gorrito puesto, a no ser que se le inyecte por debajo, 1lo que
es bastante mas dificil.

Ademés el gorrito, tiene 1la ventaja que nos previene dafos
por sol en algunos casos, cuando la parra no tiene el follaje
adecuado. Para evitar eso también se usa el gorrito, pero no sé si
aqui es posible usarlo bajo las condiciones climaticas locales.
Fue muy pobre la respuesta. Pero eso es lo que puedo decir. No se
sf Ud. quiere agregar algo.

Ing. Martinez

Como norma, las recomendaciones de aplicacién de fungicidas
son con yahiculo agua, hasta précticamente empezar a llenar el
racimo, o sea, cuando estdn los granos todavia de 4, 7 o 10
milimetros. A posteriori, recomendamos siempre hacer aplicaciones
con espolvoreos, por lo tanto, el vehiculo ideal para incorporar
el elemento fungicida a aplicar, @s siempre polvo de azufre, que
puede ser incluso diluido con talco, que a su vez mejora las



condiciones para poder esparcir mejor el producto en si. Hay que
hacer los cdlculos de la proporcién que usa la maquina que Uds.
vayan a usar para los espolvoreos, que aproximadamente estd entre
los 18 a 22 kilos por hectarea. Tratar de hacer una mezcla de 12
kilos para un caso de 20, que es lo que mads o menos se emplea por
hectarea, de 20 a 24 kilos, usar unos 12 kilos de azufre, 6 a 8 o
10 kilos de talco 1industrial y 1los 2 kilos o kilo y medio, 2,5
kilos de botricida de acuerdo a la cantidad de producto activo a

aplicar por hectaéarea.

Se mezcla todo bien, tratando de hacer esa mezcla sobre un
nylon o polietileno grueso de unos 100 micrones, extendido sobre
el piso e ir haciendo proporciones de suficientes cantidades como
para una hectarea, y nuevamente embolsandolo y proveyéndosolo a
quien va con la maquina a hacer las aplicaciones. Incluso las
aplicaciones, recomendamos hacerlas hilera por medio, o sea,
camellén por medio, y dejar pasar un lapso de 2 o 4 dias para
hacer el otro camellén por medio, para dar una mayor periodicidad.
Siempre y cuando estemos hablando de un elemento y de una
aplicacién preventiva, ya si las cosas se han producido, si hay
condiciones Yy demds, todas 1las hileras y lo mds rapido posible,
pero siempre espolvoreo, porque si no, pasa ese problema que yo
les mencionaba, de que quedan restos. La uva debe ir sin ser
tocada. Entonces nos pasa como las demads frutas, 1los residuos no
se@ pueden eliminar, los que se incorporaron, por lo tanto los

espolvoreos convienen mas.

Yo queria hacer una acotacisén respecto a los sacos
generadores. Desgraciadamente yo iba a traer 1los dos tipos: el
nuevo, y el viejo o tradicional. No 1los pude ¢traer. Les wvoy a
explicar con el viejo y tradicjonal un poco lo que ocurre. Si
vemos en un dibujo, cudles son los sectores en que est4 dividida
.1a hoja generadora, y que en cada sector hay una partecita de
polvo de metabisulfito de sodio, normalmente cuando esa hoja se
mueve, el metabisulfito siempre tiende a estar desplazado-'dentro
de esta selladura que hay. Entonces, si nosotros tomamos 1la total
superficie que tiene la hoja, que tiene practicamente las mismas
dimensiones que el cajén que se wusa, 22 por 30 aproximadamente,
encontramos con que las soldaduras ocupan el 35% de la superficie
de la hoja generadora, y los saquitos propiamente donde esta el
metabisulfito, ocupan el &5/ de la parte generadora. Pero si ese
metabisulfito cuando movemos la hoja se desplaza a un 1lugar, lo
ponemos en el cajén y se humedece, se aterrona el metabisulfito en
ese sector. Entonces quiere decir que en realidad queda un cuarto
del sector con el wmetabisulfito con la zona donde verdaderamente
s@ estd produciendo generacién de sulfuroso. Quiere decir que
todos 1los granos que estan en contacto con estas partes, son las
qQue van a recibir una gran dosis concentrada de sulfuroso por el
humedecimiento. Quiere decir que si se reduce a un cuarto nada
més, el sector que a veces @s mucho mi&s, solamente tenemos de toda
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esta superficie, que el sulfuroso que hay, los 8 gramos y pico, se
estan generando en el 164 de la superficie, o sea que se estad
concentrando en determinado sector. Esta es la critica que le
hemos encontrado a este saco, y esto no se puede modificar, salvo
que se emplee la otra técnica donde la solucién de metabisulfito
esta absorbida en una almohadilla, vy una membrana de polietileno
regula la generacién a través de toda la superficie. Y esa misma
almohadilla que queda formada alli, sustituye perfectamente a la
vieja. Esa e@s la propuesta nueva de generador que hay ahora y se
trabaja nada m&s que con 4 gramos a 4 gramos y medio.

Ing. Berger

Queria agregar una sola cosa con respecto a las aplicaciones
en polvo, que en realidad es bien importante tener en cuenta que
las aplicaciones de pesticidas se basan en gran medida, cuando son
preventivas, en el efecto residual que tengan los productos. En
caso de una lluvia en gran medida se va a perder el efecto
residual, porque. va ser removido el producto del fruto. Pero no
hay que olvidarse que durante, y dependiendo de 1la intensidad de
la 1lluvia o de la duracién de esa lluvia, la intensidad o duracién
que tenga, va a haber un momento durante el cual este producto en
polvo se va a diluir con las primeras aguas que lleguen y va a ser
absorbido por la planta, tal como si estuviesen haciendo una
aplicacién via liquida.

Ing. Bernardo Salas

En cierta medida, estaria teniendo una acumulacién reiterada
de residuos dentro de la fruta, por 1lo tanto si bien es 1la
alternativa de estar aplicando pplvo, yo encuentro que es la mds
légica de ir haciendo aplicaciones aunque sean mas reiterativas,
pero siempre en polvo, teniendo en consideracién que salen
bastante més caras, por la repeticién que tienen. De todas
maneras, habria que tener en cuenta que habria una acumulacién de
residuos, 1o que a nosotros naturalmente no nos afecta en Chile,
porque las aplicaciones via polvo, van en seco y el residuo de ese
producto no, después no nos apareceria, pues se examina
normalmente el residuo en el jugo de la fruta.

Preguntas

Despuds de un ciaerto periodo de almacenamiento de uva, de 15
a 20 dias, hemos notado dentro de las cajas una excesiva humedad.
Quisiera ¢onocer cudles serian los factores que pueden provocar
esa excesiva humedad dentro de las cajas, i bien puede ser un
periodo muy ¢dpido en el proceso del tinel de preenfriado, o
pueden también existir algunos otros factores, como ser el
saterial de embalaje.
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Bernardo Salas

Lese mencioné la condensacién como uno de los problemas mas o
menos serios y que todavia se estan estudiando un poco. Es cierto
que la condensacién se produce, y parte de los motivos de usar, ya
sea la viruta de madera, las almohadillas, las esponjas, o lo que
sea, aparte de servir como amortiguador de vibraciones, también
tiene su funcién de absorber 1los excedentes de humedad que se
producen en el interior, porque esa condensacién es casi
inevitable. Cuando un ambiente es himedo, mas la produccién de la
uva, se enfria y el agua no tiene ninguna posibilidad. Por eso es
que se habla de humedad relativa, al agua no le queda otra que
transformarse en agua, entonces el enfriamiento rapido,
normalmente hace que por lo menos la diferencia entre temperatura
y el medio, no sea tan grande. El enfriamiento rdpido, hace que el
periodo de enfriamiento sea corto para que no se alcance a afectar
mucho la fruta y se enfrie el producto mismo, y la diferencia de
temperatura que hay entre la fruta v el medio enfriante, no sea
por tanto tiempo. 0 sea, mientras mds tiempo tiene para
condensarse, es lo mismo que si uno echa aliento a un vidrio frio:
mientras més tiempo estd , mds puede acumular. 8i lo enfrio
rdpidamente, el tiempo expuesto a que se condense es mucho menor.

Por ese lado, yo soy partidario de enfriar répido. También
depende de la velocidad de los ventiladores con que se enfrie el
producto. Hay que tener cuidado, porque por un lado estamos con
los generadores, que traen una parte rdpida y muchas veces con el
enfriamiento rdpido le estamos eliminando el anhidrido sulfuroso
Que se produce al principio, y perdemos el efecto original que
tenian estos generadores de producir sulfuroso lo mas pronto

posible.

De manera que también hay que tener cuidado y por esa digo
que ojald se enfrie rdpido, para no estar botando el anhidrido
sulfuroso que se estd produciendo; si no, no tiene efecto, lo
estamos eliminando. Ahora la temperatura del evaporador, o sea del
que genera el frio o absorbe el calor, también tiene wucho que
ver. Si 1la temperatura es muy baja, las posibilidades de que la
humedad se condense ahi son mayores, entonces si uno quiere que la
humedad del ambiente baje, hay que dejar que esté bien fria la
unidad, y toda el agua que hay en el aire se va a condensar ahi vy
va a formar hielo. Entonces de esa .forma, reducimos la humedad del
ambiente. Por eso es que muchas veces en los refrigeradores
caseros, la verdura y esas cosas, se@ secan bastante pronto y es
porque tisnen todo el tiempo para condensarse y por eso es que
tenemos que desenchufar o0 desconectar, porque se va acumulando
hielo adentro. Lo mismo pasa en las camaras. De manera que si
queremos bajar la humedad ambiente, es cuestisén de enfriar
bastante el sistema y sacar el agua.
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Muchas veces tenemos el problema inverso. El aire en Chile
generalmente es seco y en el almacenaje de la fruta generalmente
estamos preocupados de mantenerlo himedo para que no se nos
deshidrate el producto y ahi tenemos que pensarlo practicamente al
revés. Incluso se corta @l frio primero, y después se corta la
ventilacién, para que 1lo que se haya condensado en el evaporador,
vuelva a entrar a la cémara, para que no sea una fuente de
remocién de humedad.

Hugé'ﬂartinez

Considero que bhay algunos cultivares que son mucho mds
activos, en cuanto a evapotranspiracién y respiracién, Yy que
pueden tener mas agudo el problema de una gran condensacién dentro
de la caja. De todas maneras, yo considero que cosechando a horas
tempranas y tratando de no pasar de los 20 - 22 gradous, la
condensacién que se tiene que producir en el cajén, s la estimada
como idealy por @50 es que se pone la membrana de polietileno y
demas.

Les cité a ustedes el caso que se presenta con las
producciones de San Juan Yy mds ain en La Rioja, donde ya estamos
pasando los 30°C y se nos van a presentar este tipo de problemas.
De ahi que estd previsto pasar directamente del parral, con la uva
cosechada por la camara frigorifica y embalar a posteriori. Fero
con muchisimo cuidado, por que si llegamos a tener alguna
condensacién en la parte exterior de 1los granos que es muy
probable que se produzca, o en determinados sectores del racimo,
al moverlo vya mojado, las condiciones en que va a quedar es@ cajén
embalado, van a ser muy deficientes. Va a empezar a tenar ese
aspecto que nosotros llamamos normalmente de lamido, de manoseado,
que toma la uva cuando tiene problemas de humedecimiento o de
excesos de manejo.

Bernardo Salas

En Chile muchas veces no se puede iniciar la cosecha antes
de las 9, o las 10 de la maRfana, porque las noches son bastante
frescas y al contrario, hay como rocio sobre 1los racimos vy
justamente para que no aparezca este lamido, porque es bien
dificil pedirle al cosechero que realmente no toque el racimo, mds
qQue de la punta del escobajo, hay que esperar y la cosecha no se
puede iniciar antes. Entonces, yo creo que una ventaja que podrian
tener ustedes, si agqui no hay rocio sobre 1la uva, a lo mejor
ustedes pueden empezar a cosechar, apenas salga el sol, a las S de
la mafana, posiblemente.

Hugo Martinez

Les recuerdo, sobre el tema de los espolvoreos, que en
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general, habia que tratar de bhacerlos a hora temprana. Estaba
pensando en Mendoza, @n San Juan y La Rioja, pero al citarse el
tema rocio y los espolvoreos, quiz&s habria que esperar, an
algunos casos, a que se vaya @l rocio, para hacer los espolvoreos,
porque ustedes pueden tener adherencia del polvo, Yy concentrarlo
en e@s0 va a ser peor el remedio que la enfermedad. Asi que,
pensemos entonces en esperar que también se vaya el rocio para
poder hacer los espolvoreos.

Predﬁntaz

Le pido disculpas al panel, porque légicamente quiero
insistir en 1la pregunta anterior, por que sinceramentea, no
encuentro solucién al problema nuestro. En el caso concreto de
esta variedad Cardinal, que nos provoca condensacién rdpidamente
con estos sistemas que ustedes han manejado, yo les pediria que en
base a su experiencia, le encuentran algion consejo un poco mnas
concreto. Indudablemente que ha de ser una variedad que tiene una
transpiracién tal vez muy grande vy que al variar la temperatura,
al bajar la temperatura, nos trae esa condensacién, que después
determina esos tremendos problemas, que el generador empieza a
actuar rdpidamente y mancha la uva. Pero lamentablemente, lo digo
con todo respeto, serfores panelistas, no he encontrado en 1lo que
ustedes han dicho, una solucién al problema nuestro.

Bernardo Salas

Le dije al principio que nosotros no tenemos solucionado el
1004 del problema tampoco. Pero 1l@ podria dar dos acercamientos
tal vez, para aclararle un poco la situacién y mejorarla. Primero,
la condensacién se produce sobre una superficie fria y cuando
estamos enfriando una uva recién embalada, 1lo que primero se
enfria es la parte exterior. Pensemos en un embalaje con
polietileno, el frio va a estar por fuera, entonces la
condensacién no va a ser sobre la uva, sino sobre plastico por el
lado de adentro. Entonces, algo que se puede usar es dentro del
envase por la orilla, absorbentes, como la viruta. Hay otros
papeles o almohadillas, que son absorbentes para que tomen cesta
humedad. Ahora, la humedad va a ser mayor, mientras mas alta es la
temperatura a que envasan el producto. Lo que se podria hacer para
reducirla otro poco es, al momento de cerrar la caja, que la fruta
ya tenga cierta temperatura més baja. Es decir, ustedes podrian
hacer algo parecido a lo que hacemos nosotros con la Cereza, de
embalarlas frias, o sea dentro de las cdmaras de frio, y que en el
momento de gercrar, darle @l verdadero frio final, cuando ya estan
més 0 menos frias.

Preguntas

Volverf{a nuavamente sobre este tema que ha planteado Dante
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Irurtia, porque @5 uno de 10s problemas que hemos sentido 1los que
estamos trabajando en exportacién de uva de mesa. Nosotros
trabajamos con tinel de frio y hemos apreciado que bajando 1la
temperatura rdpidamente en un periodo de 3 & 4 horas, hemos tenido
problemas de condensacién. Quiero aclarar también, que el material
de empaque donde nosotros no podemos utilizar viruta debido a que
no hay disponibilidad en el pais de este producto, solamente
estamos utilizando laminas de polifén, o no sé el nombre que le
dan ustedes @en Chile, y en otros casos hemos utilizado laminas de
carton con un determinado grosor y pesaje; no nos han dado los
resultados esperados y han sido contradictorias también las
experiencias efectuadas por otros colegas, en donde con un proceso
sin pasaje por tinel de frio, han trabajado solamente en cémara vy
hemos tenido resultados dispares, pero que es un problema entre
todos los praoblemas que tenemos, que creemos es bastante serio.

Bernardo Salas

Usted me confirmé 1o que dije antes, porque seguramente
cuando usé el tinel de frio, partié con fruta muy caliente y
envuelta en polietileno. Entonces también existe la respuesta en
e@ese caso, 6i tienen esa variedad que comentamos recién, que
realmente es complicada y que a su vez hay que tener cuidado que
Nno sea demasiado seco tampoco, porque i no el raquis se seca vy
también pierde calidad. En ese caso, le aconsejaria trabajar con
la fruta en un ambiente frio, (no cero grado, estoy hablando de
temperaturas bajas nomds) y terminar enfriéndola con el tonel de
frio. Pero no partir con la fruta de 3I09, 3I5° y meterla de una
sola vez a la temperatura tal vez de -5°9, porque uno quiere
llegar, ojaléd, a cero. Observen que tenemos como 40° de diferencia
de temperatura, eso no hay quien lp resista, o sea la condensacisén
@8 una cosa obvia ahi, no hay vuelta que darle. Entonces por eso
insisto yo que en ese caso, y para esa variedad, estén obligados a
usar un recinto fresco donde, durante el proceso de embalaje,
realmente enfrien un poco la fruta. *
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

1.~ Justificaciones del Seainario

La uva de mesa es uno de 1los rubros identificados con
posibilidades de exportacién, segién estudios realizados en el

marco del Convenio M.G.A.P. - 1.1.C.A., para la elaboracién de su
programa de apoyo a productos no tradicionales de exportacién, que
el Gobierno estd gestionando ante el Banco Mundial. Esta

posibilidad permitiria superar 1la restriccién que implica un
reducido mercado interno.

Para lograr @l acceso a mercados externos se requiere una
nueva orientacién de 1la produccién viticola que implica entre
otras condiciones: regionalizacién del cultivo, desarrollo de
nuevas plantaciones con variedades y manejo orientados a 1la
exportacién, incorporacién de tecnologia, conocimiento del wmercado
Yy oportunidades comerciales asi como una adecuada base legal y
reglamentaria.

Este Seminario ha pretendido integrar las experiencias de
Argentina, Chile y Uruguay para identificar restricciones vy
sehalar caminos ciertos que contribuyan al desarrollo de esta
produccién en la cual el pais tiene cifradas grandes expectativas.

2.~ Potencial de la produccién de uva de msesa

Uruguay estd ubicado en una zona apta para el cultivo de la
uva de mesa desde el punto de vista de la latitud. Las zonas en el
mundo en las cuales se cultiva la vid estdn ubicadas entre los 30°
y los 40°, y @l pais se ubica en torno a los 35°. '

Existen, desde hace muchos aros, experiencias en la
explotacién de viiedos, aunque el destino fundamental haya estado
orientado hacia la elaboracién de vino.

Actualmente existe un reducido, aunque dindmico, grupo de
productores especializados en la produccién de uva de mesa. Tal es
asi que algunos de ellos han dado ya los pasos concretos hacia la
colocacian de sus productos en el exterior, han recurrido a la
asistencia de .técnicos extranjeros especializados, los que han
contribuido de manera. importante en 1la investigacién y en la
formacién de tdcnicos nacionales. '



3.—_ Problemsas

Los problemas se han agrupado, o hemos intentadc agruparlos,
en dos grandes tipos: problemas técnicos Yy problemas legales vy

normativos.

Problemas técnicos:

Tenemos sélo conocimientos bésicos y uperiencias
primarias que nos han permitido encarar el desarrollo
de la produccién y la exportacién de uva de mesa.

Recién se estdn experimentando 1los porta-injertos ods
adecuados para las diferentes variedades.

Produccién basada casi exclusivamente en Cardinal y en
Moscatel de Hamburgo.

Los sistemas de conduccién deberdn adecuarse a las
zonas geogrdficas y agroclimdticas del pais y a las
variedades a cultivar.

Los conocimientos sobre 1la conservacién en frio son
pabres debido a que recién se estdn realizando las
primeras experiencias.

Hay problemas con envase, falta de experiencia vy
conocimiento de lo que demandan 1los distintos wmercados
en términos de envase, Yy hay dificultades a resolver:
envases, flete, empaque, etc., cuando se estd pensando
en exportacién.

Problemas legales y normativos:

Se ha notado una falta de reglamentacién en la
comercializacién en el mercado interno, respecto a 1la
madurez adecuada de los frutos, a los recibos, etc.

Hay una falta de informacién sobre remisién de uva
fresca para consumo al mercado interno.

En el aspecto legal intrinseco tenemos una ley
vitivinicola que es muy antigua, aunque al presente se
estd elaborando un anteproyecto de ley que pienso se
estaria remitiendo al Poder Ejecutivo.

La, informacion sobre los mercados externos es por lo
menos insuficiente, y hay una falta de divulgacién, vyo
no estoy diciendo que se desconozca, es decir, hay una
falta de divulgacién sobre las normas Yy sobre esos



mercados externos donde se orientaria la produccién
uruguaya.

4.~ Experiencias

Las experiencias recogidas de los paises vecinos en relacién
con @l Uruguay serians

Es interesante seflalar la experiencia del pais a la luz de
otros como Argentina Yy Chile para sefalar las pecualiaridades del
caso uruguayo. Mientras que la experiencia chilena se caracteriza
por apoyarse ean un grupo de ampresarios especializados: vy
consolidados en la produccién de uva para exportacién, que ocupa
el 16,8% del volumen del wmercado mundial, 1la vitivinicola
argentina pareceria encontrarse fundamentalmente orientada hacia
el mercado interno, aunque en los Gltimos afos ha tenido
crecientes volimenes exportables de uva de mesa.

Ambas experiencias, sin embargo, aunque sun Jdiszimiles en
términos de  estrategias y avance logrados respecto de la conquista
de mercados, muestran un esfuerzo exitoso para acceder a mercados
externos muy competitivos vanciendo dificultades doe fletes,
competencias e intermediacién.

Estas experiencias indican claramernte que la produccién de
ua de eesa orientada a la exportacién debe planificarse deude su
inicio hacia un mercado definido, con la calidad por este mercado
exigida y con tecnologia especifica, sin apoyarse en estrategias
que destinen excedentes para el mercado interno ni para
industrializacién. Aclaro que éste, fue un punto no de
controversia, pero por lo menos de no total acuerdo.

Un reducido numero de productores estd recorriendo este
camino Yy probando nuevos manejos, tecnologies Yy estrategias
comerciales. Es una experiencia muy valiosa para el pais que
abrird nuevas perspectivas. Los paises del sur cuentan con un
restringido espacio de wmercado en los meses de diciembre, enero,
febrero y marzo, que es favorecido por la contraestaciéen. Lo
apartura de wmercados exige calidad, volumen y continuidad, esta
Oltima condicién es fundamental para que el producto sea conocido,
debe lograrse un espacio de mercado y mantenerse. El ingreso de
nuevos paises productores de uva de mesa al mercado internacional,
as{ como la competencia de otras frutas, fundamentalmente las
tropicales; a la cual se hizo referencia, est4 generando una
presién que puede redundar en reducciones de precios y en una
nivelacién de los picos de alza.

El acceso a mercados externos requiere una organizacién,
eficiencia de produccién, capacidad negociadora y volumen de
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oferta, que no puede ser logrado por pequaeios Yy medianos
agricultores que operen individualmente, sino por fuertes empresas
u organizaciones de productores. En este sentido existe un
esfuerzo muy importante por realizar a nivel de productores,
sociedades, cooperativas u otras formas con apoyo del gobierno,
pero donde el sector privado deberd asumir un rol dinémico.

S.~- Recosendaciones

- Haria falta institucionalizar la accién de los productores
de uva de mesa, con el objeto de lograr un desarrollo planificado
de la produccién y de 1la comercializacién con destino a 1la

exportacién.

- Mejorar la tecnologia para alcanzar las condiciones
exigidas por los mercados internos, pero fundamentalmente externos.

- Creacién de normas para la comercializacién en el mercado
interno.

- Promocién de la investigacién en forma conjunta a nivel
privado y oficial.

- Investigaciones de mercado tanto interno como externo.

- Encarar la comercializacién en forma conjunta por parte de
los productores.

- Creacién y control de normas de calidad y disero de un
simbolo de calidad a instrumentar su uso y

- Promover el consumo de uva de mesa a nivel tanto externo
como interno.
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DISCURSO DEL I NG. AGR.
JAVIER PASEYRO
ENCARGADO DE U.A.F.A.G.

_ Con la culminacién de este Seminario, que es una de las
actividades Jltimas de las que U.A.P.A.G. organiza en el corriente
afo, @s bueno hacer algunas reflexiones sobre nuestra tarea.

Consideramos que &1 Uruguay necesita contar con un modelo de
produccién agro-industrial, granjero, moderno y exportador, cuya
propuesta, més alld de subsanar las dificultades que tiene el
actual modelo de produccién granjero, constituya uno de los
componentes que impulse a la sociedad uruguaya hacia el futuro.

La agro—industrializacién de 1la granja para el Uruguay
constituye la gran empresa que requiere mucha imaginacién en la
creacién de nuevas actividades econémicas. En ésto tendremos que
encontrar nuestro modelo en el marco que nos impone nuestra forma
de vida, de desarrollo social de nuestra propia cultura.

Cuando hablamos de 1la agro-industria como un modelo de
produccién, nos referimos en forma amplia, no restringida a un
conjunto de mdquinas que procesan vegetales, sino como wna acciaén
integrada de la economia que implica producir, procesar vy
distribuir. )

Hablamos de una economiw agro-industrial integrada
verticalmente, que comienza en la obtencién de insumos, pasando
- por la produccién, procesamiento, ' conservacién, empaque,

organizacién del flete y distribucién en paises de destino.

Los Seminarios pretenden generar el &ambito para discutir
nuevas propuestas que, ademés de obtener una valiosa informacién
técnica, nos facilite 1la formulacién de proyectos, generen el
espacio de didlogo indispensable en la creacién de nuevas foraas
de organizacién.

La participacién de técnicos de paicses vecinos que hemos
venido invitando en todos 1los eventos, junto con 1los técnicos
nacionales, es una forma practica de cooperacién horizontal, er un
momento que América Latina empieza a vivir tiempos distintos en
cuanto a integracién.

La Unidad de Proyectos Agro—-industriales de Granja
continuaréd en @l futuro promoviendo este tipo de eventos con un
enfoque orientado a temas especificos, traténdolos en profundidad.



Vamos a continuar trabajando, en la manera que 3eflalaba el
sefor Representante del Instituto Interamericano de Cooperacién
para la Agricultura, en la inauguracién de este Seminario,
manteniendo una actitud poco ortodoxa y poco burocrética, con
mucha imaginacién y dinamismo, porque asi la propuesta lo requiere.

Finalmente, quiero agradecer en nombre de la U.A.P.A.G., la
cooperacién permanente de la Presidencia de la Repdblica por medio
de - la Comisién para el Desarrollo de la Inversién, al Instituto
Interamericano de Cooperacién para la Agricultura, quien nos
acompafa en esta tarea, a los técnicos de los paises vecinos, que
con toda la generosidad han transmitido su experiencia, y a todos
ustedes. Muchas gracias.



DISCURSO DEL. I NG. AGR.
JUAN LUIS MARAMBIO,
REFRESENTANTE ENCARGADO DEL.
IaXI.C.A. EN URUGUAY

8r. Pedro Olmos, Sub-Director .General del Ministerio de
BGanaderia, Agricultura Y Pescaj Sra. Beatriz Migliaro,
representante de la Comisién para el Desarrollo de la Inversién de
la Presidencia de la Repdiblicay compafieros de la mesa; sedores
representantes de los productores y de la empresa privada; sefores
representantes de las entidades no gubernamentales; colegas que
nos han acompafado en este Seminario.

Hoy dia estamos dando término a un nuevo evento que
nosotros, como I.I1.C.A., apoyamos con el objetivo de contribuir a
desarrollar la granja uruguaya.

Dentro de nuestro interds ha estado el apoyar a la
U.A.P.A.G. vy otras entidades del sector agropecuaria, Yy
especialmente a 1la primera, ya que si bien es cierto que era una
unidad institucionalmente pequefa, habria que reconocer que ha
ido, poco a poco, abriendo un gran espacio al incursionar en la
biésqueda de nuavos horizontes de produccién para la granja
uruguaya, Qque le permitird encontrar al pais nuevos rumbos, nuevos
rubros de produccién, ya sea para el wmercado interno o para el
externo.

Estos dfas hemos estado juntos tratando un producto que, de
16 que hemos podido ver, tiene un mercado y por 1lo tanto lo que
hemos concluido es que el desafio estd por delante.

Durante el evento, si bien es cierto que han quedado claras
las posibilidades que tiene la uva de mesa en cuantc al wmercado,
también es cierto que han quedado de manifiesto las exigencias vy,
por qué no decirlo, las duras exigencias de los mercados externos.
Todo 11lo cual nos ha ido conformando una serie de implicancias, de
consecuencias, tanto en la fase de produccién como en lo que aqui
se® ha discutido: la post-cosecha.

En general pensamos, que ha habido un consenso en ciertos
aspectos que nosotros quisiéramos resaltar y compartir con Uds.

En primér lugar, la importancia de los aspectos
tecnolégicos; en segundo lugar, la necesidad de las organizaciones
de los productores; en tercer lugar, la importancia de la
post-cosechas; cuarto, la nacesidad del conocimiento de los



mercados; y Qquinto, el desarrollo institucional para encarar estos
nuevos productos.

En este evento nuestra labor ha sido modesta. Ha estado
simplemente centrada en facilitar, de alguna manera, al M.G.A.F. y
a U.A.P.A.G., 10 que hoy dia llamamos la cooperacién horizontal,
es decir, en otras palabras muy simples, facilitar la presencia de
un . nomero de distinguidos especialistas, 1los cuales nosotros
sabemos que han debido dejar de lado, en un momento muy importante
en la produccién de uva de mesa, sus delicados trabajos con el
objeto de poder venir a compartir con nosotros sus conocimientos,
sus eexperiencias Yy sus preocupaciones. De ahi que nosotros
quisidramos darle poiblico agradecimiento y reconocimiento a este
grupo de profesionales que nos hicieron @l favor de acompairarnos.
Nuestro reconocimiento a este grupo de ingenieros y colegas, al
Ing. Hugo Martinez, al Ing. Luis Ramos, al Ing. Bernardo Salas, al
Ing. Raimundo Correa y al Ing. Horst Berger.

También qQuisiéramos hacer un agradecimiento a los
profesionales uruguayos, que nos ayudaron mucho. Un agradecimiento
muy especial a Ismael Espinola, con quien compartimos durante
varios dias la preparacién de un documento que pudiese servir de
marco & la discusién de este Seminario; y también a José Orrico,
con quien compartimos y discutimos este evento y nos ayudara a

orientarnos.

No resulta facil, ni para la U.A.P.A.G., ni para nosotros
como organismo internacional, encarar este tipo de eventos.

La presencia de ustedes, la presencia conjunta del sector
privado, del sector poblico, de ‘los empresarios, de los entes no
gubernamentales, nos estd indicando a nosotros que un poco la
U.A.P.A.G. estd an el camino cierto, de encontrar nuevos
horizontes, de encontrar nuevos caminos como se seralaba aqui. De
ahf{ que nosotros queremos felicitar a dicha unidad porque creemos
que ha comenzado a encontrar un espacio muy importante para la
granja uruguaya, como son los mercados internos mas sof isticados,
y como son lo que hemos visto aqui en estos dias, los mercados
externos.

Gracias a todos ustedes por habernos acompafado estos dias
en este Seminario.



DISCURS0O DEL SUBDIRECTOR GENERAL
DEL. MINISTERIO DE GANADERIA,
AGRICUL TURA Y PESCA,

SEROR FPEDRO OL.MOS

Sefor Repraesentante del Instituto Interamericano de
Cooparacién para la Agricultura; sefora representante de la
Comisién para el Desarrollo de la Inversién de la Presidencia de
la Repiblica; seRfor Coordinador General de Fomento y Desarrollo
Regional; sedor Director de la U.A.P.A.G.; serores participantes:
para el Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca, la
culminacién de este Seminario marca @l cumplimiento de una nueva
etapa que Yya se ha iniciado en instancias anteriores, en las
cuales por la dindmica de un trabajo conjunto, de un Seminario de
trabajo en el desarrollo de una temética concreta, se ha podido
conjugar el esfuerzo de las instituciones podblicas, de .los
técnicos, de los profesionales, de los empresarios, de los
organismos de cooperacién técnica, y en ese sentido, creo que en
este Seminario se han logrado un conjunto de avances sobre un .
rubro, como es el de la uva de mesa, que estd llevado a tener un
amplio futuro en nuestro pais, analizar brevemente y en forma
somera las conclusiones y recomendaciones a las cuales se ha
alcanzado en este Seminario, destacar que constituyen las lineas
fundamentales del trabajo futuro en todos 1los aspectos inherentes
a4 la actividad del sector piblico y del sector privado, en lo que
tiene que ver con la generacién y la transferencia de tecnologia,
con el manejo del cultivo, con todas las practicas inherentes al
desarrollo de su proyeccién en el mercado internacional Y
particularmente a 1los temas vinculados a los controles de calidad,
a los problemas de post cosecha y a todos aquellos elementos que
son indispensables para el acceso al mercado internacional. Ese es
un praograma que nos plantea efectivamente un desafio, tanto al
sector piéblico como al sector privado, en el cual la proyeccién de
este rubro no tradicional del pais puede 1llegar a tener en el
futuro un significado que nos interesa recalcar en esta instancia.

No estén ajenos a eso, ‘'los esfuerzos que se han ido
desarrollando y que se han ido materializando, en lo que tiene que
ver con los mecanismos que el pais estd encaranco en materia de
financiamiento externo. Uno de los componentes qQue se ha
analizado,, dentro del préstamo en negociacién con el Banco
Mundial, est& orientado justamente al desarrollo de las
exportaciones ' agropecuarias no tradicionales. Y en ese sentido,
creo que este rubro, estd llamado a ocupar un lugar muy
importante, tanto en lo que tiene que ver con el desarrollo del



cultivo, como en el fomento de todas aquellas inversiones de
infraestructura que posibilitardn llevar adelante un programa
dentro de 1o que hemos denominado, en los componentes de este
préstamo con el Banco Mundial, "rubros agropecuarios no
tradicionales". Y eso lo podemos avisorar en un futuro no muy
lejano, ya que @l avance de este proyecto nos permite prever que
an el transcurso del préximo aro, tal vez en el primer semestre,
ya - sea posible comenzar ese proceso de ejecucién que estamos
plenamente convencidos, este Seminario le va a aportar sin duda,
un conjunto de elementos muy valiosos. Por eso nuestra
complacencia como Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca,
por este esfuerzo, por este trabajo consciente y mancomunado que
@ ha realizado en estos dias, y que como 1lo decia al comienzo,
constituye una etapa dentro de un conjunto de eventos en los
cuales se han podido ir analizando 1las caracteristicas de un
conjunto de rubros de produccién agropecuaria, en los cuales el
pais tiene un potencial significativo.

Por eso deseo en este momento y en la instancia de clausura
de este Seminario, expresar el vivo reconocimiento del Ministerio
de BGanaderia, Agricultura y Pesca, @ las instituciones que han
participado en la planificacién, en la ejecucién y en la
conclusién de este evento.

En primer lugar, el apoyo recibido por la Comisién de
Desarrollo de Inversién de la Presidencia de la Repiblica, que nos
ha acompafado en cada una de las instancias en las que se han

desarrollado este tipo de eventos.

En segundo término, la cooperacién dentro del marco de un
programa de desarrollo del sector agropecuario que el Ministerio
tiene con el Instituto Interamericano de Cooperacién para la
Agricultura. Como lo sefalaba, el Ingeniero Marambio, constituye
una manifestacién muy clara de lo que es la cooperacién horizontal
entre paises en desarrollo. Pero es evidente que el factor
catalizador, 1o que en ese aspecto permite un protagonismo que de
otra manera no seria posible, se ha logrado justamente a través de
la actividad del Instituto. Sabemos que est& dentro de 1los
lineamientos basicos que se han ido planteando a travéds del plan
de accién y del programa de reactivacién de la agricultura que
astd previsto dentro de las actividades del Instituto. Pero ésta
es justamente una de las manifestaciones concretas de esos planes,
del plan de accién a mediano plazo y del plan de reactivacién de
la agricultura, que pasa de las declaraciones politicas, de los
analisis a nivel de lasg conferencias internacionales, a
materializarse en este tipo de realizacién.

No debo pasar por alto, y dar un especial énfasis en nuestro
agradecimiento a. los técnicos de los paises hermanos que han
participado en esta reunién. Creemos que nos han aportado



elementos muy valiosos de todo un acervo de conocimientos y de
experiencias que han ido logrando a través del tiempo y a través
de su esfuerzo. En ese sentido nos queda también un compromiso de
cooperacién horizontal de intercambio de experiencias y de apoyo
en todas aquellas actividades que como naciones en un proceso de
auténtica integracisén econémico-social nos permitan llevar
adelante programas en comin.

Finalmente deseo expresar el poblico reconocimiento a la
actividad realizada en este evento por la U.A.P.A.G. en todos los
detalles de organizacién y que nos ha permitido llegar a estos
resultados.

Finalmente, sélo me resta agradecer 1la participacion de
todos Udas. que han dedicado en estos tres dias una especial
atencién a este evento que estamos seguros que contribuird en
forma muy importante al desarrollo de la produccién de uva de mesa

en el pais.

Muchas gracias.
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E8I174

Ing. Agr. Alberto Carambula FParticular
Ruta 5, Las Piedras
Eet. Orofil
4703

Ing. Agr. Avelino Casas Plar Granjero (C R E A)
Raffo 721/Aptn. 2
32159



Ing. Agr.

Ing. Agr.

José M. Cerdeiras

Beatriz Cetréngolo

Daniel Coiro

Ing. Agr.

Ing. Agr.
Ing. Agr.
Ing. Agr.
Ing.

Agr.

Ing. Agr.

Daniel Conforte

Santiago Contarin

Silvio Costa

Luis Curbelo
Curotto

Juan A.

Jesds Chivite

Radl J. Dabezies

Ing. Agr.

Ruben Da Silva

Julid Delgado

Scra; S.A.
C.udadoelan
L0

AR5, I

Plan Sranje"o
Uruguay 8773
035248

Extension wta
So:z. Fom. Rupral
M. M. doo Farifa ¢/n San
Bautista

97

Particular
Sarandi 60 Of.
614661

5677

FUCREA/T S\
Millan 47C3
X228

M.T.0.P.
Av. Mill&n 4850
IQ2002

Sanidad Vegetal
Millén 4703
392808

Dir. Gral. 3erv.
Rincén 4272
R22207

I.I.C.A./1 C 1
Andes 1365, Misu 8
08326

Terfrusa
San Ramén GOG
207921/24

" CIBELES G.A.

12 de Diciembie 7¢7
291001

Fitopatélogno

1.I1.C.A. /Sanidecd Vegetal
Andes 1365, P lan 3
220424

Car RMaat vet s

Cort~alo-~



Ing. Agr. Carlos De Dios U.T.U.
San Salvador 1474, 0Of. 22
44804

Ing. Agr. Estela de Frutos Facultad de Agronomia
Garzén 780
397191

Ing. Agr. Fernando De Torres Dir. de Extensién (M.G.A.P.)
' Rincén 422, Pisa S

961049

Ing. Agr. Gerardo Diaz CNFR
German Barbato 1363
921714

Cr. Héctor Diaz Fernandez ' ViRedos y Bodegas

Bella Unién 8.A.
G. Barbato 1363, Esc. 1005
921714

Enrique Echeverry CALVINOR
Rio Negro 1337, Esc. 9064
902181

Kristian Elvers Técnico Granjero
Obligado 1387
414335

Santiago Fagian Productor
Soc. Fom. Rural
"Unién Viticultores
Rodriguaz"
20 de mayo 9764
4 y 46 de Rodriguez

Ing. Agr. Dardo Fagindez U.A.P.A.B. (M.G.A.P.)
Colonia 892, Piso 6
908090

Ernesto Falchi Productor Agricola
UFRUCA

José Batlle y Ordéfez 3ISI
(0322) 2030

Anibal Faraut Vitivinicultor
Faraut Hnos. S.A.
Cno. Cruz del Sur 1630
224121



\

Ing. Agr. Maria Alicia Feippe
Nery Bruno Fernandez
Ing. Agr. Bustavo Fernandez

Ing. Agr. Jorge Fernéndez

Estacién Experimental
Las Brujes
321 Melilla

Intendencia de Salto
Brasil 1263 (Saltoa)
85292

Proquimur Ltda.
Suarez 3295
282716

Est. Vitivinicola
"Las Acacias"
Treinta v Tres 933
(Canelones)

2262

Nelson Ferrando

Gabriel Ferrard

Ing. Agr. Carlos Ferrés

Ind. Agr. Eduardo Florio

Ing. Agr. Antonio Formento

Freddy Fourcade

Ing. Agr. Zulmar Gabard

Agricultor

Granja Eben—-Ezer
Ruta S5, Km. 30.500
Progreso (Canelones)
74

Enélogo

u.T.U.

Chand 2025/101
401680

Diario "EL DIA"
18 de Julio y Yaguarén
920265 (int. 274)

Particular

Av. Artigas 644/4
Las Piedras

5350

C RE A "Bruce"”
Jacquart 219
395328

Viticultor
Cooperativa SALUCAL
Com. Nac. Fom. Rural
Ruta 62 Km. 61

Soc. Fom. Toledo Chico
Agraciada 3197/401
296950

03346577



Tec. Agrop. Felipe Garcia

Laura Garcia

Ing. Edmundo Gastal

Ethel Genta

Ing. Agr. Manuel Giménez

Ing. Agr. Dante Giosa

Ing. ‘Agr. Alberto Gémez

Ing. Agr. Delmiro Gonzélez

Ing. Agr. BGerardo Gonzélez

Ing. Agr. Gustavo Gonzélez N.

Pedro Gonzélez

GARROS

Solis Grande, Sta. Bec. Pol.

Maldonadao
788119

Facultad de Agronomia
Alicante 1722/001
397191 (int. &7)

Director de Programa
I.I.C.A./B.I.D.
Andes 1345, Fiso B8
20424

Estudiante

Sanidad Vegetal /- 1.1.C.A.
Millén 4703

I9z828

CITRICOLA SALTENA 8.A.
Batlle y OrdéRez 3I266
362272

Plan Granjero
Uruguay 823
983775

Plan Granjero
Uruguay 823
983775

Particular
S8an Carlos de Bolivar 6062
5043646

FParticular
Fte. Berro 2560
802079

Esc. de Vitivinicultura
Ruta 48, Km. 18,500

El Colorado, Canelones
54628

Enélogo

CREA

Villa del Carmen, Durazno
11



Ing. Agr. Roberto Gonzélez OFrPFP
Edificio Libertad
808110 (1204)

Washington Bonzélez Administrador La Pedrada S.A.
Salto 1285 Apto. 9
497483

Héctor Grecco Enélogo

Mov. de Juventud Agraria
Rincén 422
954256

Ing. Agr. Albertina Buarinoni Facultad de Agronomia
Garzén 780
397191

Federico Guerra Estudiante

{ CREA VITICULTORES
Agraciada 3124
280723

Gabriel Haro Enédlogo
Dir. de Contralor Legal
Cerrito 18
951136

José Iglesias Agricultor
Cno. de la Granja 6901
309043

José Jaunsolo PAMER S.A.
Garcia Morales 1319
204222

Alberto Kurz S8oc. de Fomento Rural
Colonia Wilson
Colonia Wilson, San José
45 de Tropas Viejas

Daniel Kurz RESERO S.A.
' Campbell 1442/304
Ing. Agr. Remo Laporta Sanidad Vegetal (M.G.A.F.)
Millan 4703
392828
Jorge Lema Altisol S.A.

Rincén 477/601
960021
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Héctor Liguori

Ernesto Lozzani

Ing. Agr. Guillermo Macé

Ing. Agr. Otilia Mandl

Ing. Agr. Juan L. Marambio

Ec. Maria Remedios Marcos

Ruben Marione

Ing. Agr. Daniel Martinez

Hugo Medina

Ing. Agr. Enrique Mirazo

Carlos Misa

Jorge Moizo

Viticultor
FUCREA
Jackson 1127

Enédlago

Organismo Gilbey S.A.
L.ibres 1749

292321

U.A.P.A.G. (M.G.A.F.)
Colonia 892, Fiso 6
0800

Est. Exp. Las Brujas
Hamburgo 1636

I.1I.C.A. (M.G.A.P.)
Andes 1365, Piso B
920424

I1 CI - Espaia
Tomas Garibaldi 2290
412740

Viticultor

CREA

Ruta 5, Km. 20 Las Fiedras
5548

Intendencia de Canelones
Tomé&s Berreta 370
22173 (int. 298)

ALADTI
Cebollati 1461
401121

Grupo C R E A
Pte. Oribe 1655
524892

Gte. de Citricola Salteia
Batlle y Ordéfez 3266
583174

Agricultor
JUMECAL

Osvaldao Rodriguez 8120
300126



Nelson Moizo

Ing. Agr. Cristina Monteiro
Ing. Agr. Emilio Montero

Juan Montero

Ing. Agr. Aelita Moreira

Juan del Luj&n Moreno

Ing. Agr. Luis Musso
Ing. Agr. Laura Nervi
Jaime Nin y Silva

Ing. Agr. Francisco Noya
Eduardo Ninez

Fredy Paciello

Fruticultor
Domingo Moizo

Cno. Melilla 10425
I08063

DI SAaAa
Br. Artigas 2824
816034

Consultor de I.I.C.A.
Manuel Pagola 33367401
798421

Agricultor

CALVINGOR

Mones Quintela s/n (Artigas)
18 de Mones QGuintela

CAF
Rio Negro 1394/604
900012

Viticultor
sALUCAL
Ruta 81 Km. 4,300
0334-6577

Particular
Victoria 442 (La Paz)
2852

ViRedos y Bodegas
SANTA ANA SRL.
José¢ Gelloni 3I9350
589210

Técnico Rural
Hipélito Irigoyen 1866

Particular
Podaesté 1360
505923

Periodista "Ultimas Noticias"”
Paysandy y Rondeau
920452

Marketing-prod. consumo
Plécido Ellauri 3279/002



Eduardo Pattarino

Ing. Agr. Javier Paseyro

Ing. Agr. Gerardo Penagos

Jesis Maria Pérez

César Piaggio

Luis M. Poa

Ing. Agr. Luis Rebellato

Ing. Agr. Juan Risso

Ing. Agr. Zulema Rosengurtt

Daniel Rossaello

Carlos Rossi

Enélogo

Esc. de Enologia
18 de Mayc 1133
399181

U.AIPIA.G' (M.GIA.P.)
Colonia B892, piso 6
908090

BAYER URUGUAY LTDA.
Paysando 1283
920013

I.I.C.A.
Andes 1365, Piso 8
920424

Granjero

Com. Nac. Fom. Rural
Valparaiso 1171
985484

Técnico Vitivinicola
Est. Joanicé S.A.
Ruta S, Km. 37,500
295 (Joanicé)

PROQUIMUR
Sudrez y Otorgqués
282716

C. F. R. San Bautista
Constituciéen 2177
Sauce, Canelones

243

Serv. Extensién Montevideo
(M.G.A.P.)

Cadiz 3280

584754

Estudiante
La Paz 1618
402478

Agricultor
Cno. dae la Granja 6701
309043



Miguel Russi

Alvaro Sanchez

Atilio Sanchez

Ing. Agr.

Ing. Agr.

Ing. Agr.

Ing. Agr.

Rodolfo Servetti

Susana Schroeder

Gregorio Soler A.

Jorge Soria

Héctor Stagnari

Ing. Agr.

Rodolfo Talice

Edgardo Torrens

Ing. Agr. Luis Valdés

Perito Agrénomo
Agropecuaria Canelén Chico
Ellauri 637 - Las Fiedras
220003

Dir. de Extensian
Cadiz 3280
584754

Endlago

U. T. U.

Ruta 48, km. 18,500

El Colorado - Canelones
5628

Plan Granjero
Uruguay 823
981245

Plan Granjero
Uruguay 823
981245

Federaci1én Rural
Misiones 1442, Esc. &
953228

Est. Exp. Las Brujas
Pinta 1849
300932

Vitivinicultor

Vifedos Nuevas Hesperides
(Salto)

Lezica 58355

300105

Facultad de Agronomia
Garzén 780
I97131

CICSSA

Cno. Carrasco Km. 16.500
Canelones

511212

U.A.F.A.G. (M.G.A.F.)
Colonia 892, Piso 6
08090



Ing. Agr. Manuel Valencia

)

Ing. Agr. Carlos Vazquez

Ing. Agr. Carlos Vecino

Héctor Vecchino

Ing. Agr. Arnaldo Veras
Ing. Agr. Alberto Viera
Dante Villarino

Ing. Agr. Carloi Vincent

Horst Weber

Embajada de Chile
Andes 1365, Piso 1
920767

Inst. Nac. de Colonizacgién
Cerrito 488

Plan Granjero
Uruguay 823
905248

Gerente
CICS8SA

Cno. Carrasco Km. 16,3500

511563

I.I.C.A. . (Representante)
Andes 1365, Piso 8
920424

Plan Granjero
Uruguay 823
05248

CREA
Ruta 33, Km. 37 Sauce
541

Particular
Zabala Muniz 5796
500671

Viticultar (INA VI
Rincén 422

Ceontral de impresionss Ligs.
Réo Nepro 18520 - Montevideo
Comisidn do! Papel. E4icidn amparada
807 01 Art. 79 ¢o & Loy 13.3¢9.
Oen. Lasal No. 243.788-12/89
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