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TICOLA EN LA REFUBLICA ARGENTINA.

CO_RE; NC 0S SISTEMAS DE € RCIAL IZAC FRUT IHOR

Se entiende por sistema de comercializacién frutihorticola

al proceso qde media entre el productor y el consumidor.

En la Repdablica Argentina histéricamente se han seguido las
tendencias modales del mercado interno, geneféndose su desarro-
lio a partir dé costumbres o tradiciones locales con ambito de

aplicacién de alcances regionales segun sus distintos grados de

influencias.

A medida que se desarrollaron los sistemas de transporte y
comunicaciones, esos mercados fueron ampliando su radio de in-

fluencia y su intercomunicaciéon dio origen a los grandes mser-

cados nacionales.

Hoy, para mnuestro pais, podemos hacer referencia a un siﬁ-
tema de comercializacién que trata de satisfacer la tradicion y
las modalidades del co;ércio interno; es decir, que se trata sal-
vo excepcidnes, de un éroceso que'va desde el productor hasta el
industrial (para su transfordacién primaria) o al usuario o con—-

sumidor ultimo (para su consumo en fresco).
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Lo que se pretende ahora es ampliar el horizonte del merca-
do creado para abastecer no solo el mercade interno, sino tgq-
bién la exportacién, incrementando la penetracion en los merca-

dos tradicionales ya -existentes y accediendo a nuevos sercados

internacionales.

Si bien el hecho de que el pais o cada regién configure una
unidad desdé el punto de vista produccidén—consumo, CoOn sSus pro-
pios grado§ de complejidad y caracteristicas qe sistesas de co-
mercializacién  ‘sqgan el caso y producto que se trate), eso no
supone necesar iamente que sea rigido e inamovible. Precisamente
una de las'pautas que mide la bondad de un sistema de comercia-
lizacién, es 1la aptitud para adaptarse a los cambios tecnoleégi-
cos, eéoné.ico-sociales, juridico-institucionales y el desarro-

llo general del pais.

Este cambio de orientacion a la produccién de acuerdo con
}os requerimientos del sercado externo, requiere de un tratasien-
to wmuy especigl, debide a que existén restricciones de recursos
disponibles, es necesario organizarse, de forma tal que se pueda

decir qué, cuanto, cémo y paraAquién s produce.

R s r de c TCi izacién

Definimos al sistema o proceso de comercializacién como los
mecanismos, via los cuales, se coordinan las funciones de pro-
duccién, distribucién Yy consuso dentro de la sociedad. Mis con—

cretasente tiene por cometido tomar el producto en el lugar
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que se lo produée, en la época que se lo produce y en el estado
que se lo produce; y entregarlo al consumidor en el lugar que lo

necesita, en el momento que lo necesita y en la forma que lo

necésita.

Puede esquematizZarse el sistema desde dos puﬁtos de vista
distintos pero complementarios entre si, y que son: q’}
L AN
WA ¢
crf
a) a través de la estructura, es decir, de los agentes o

pirticipantes que intervienen en el proceso; o,

b) a través de ias funciones que se desarrollan durante el

pProceso.

Las distintas secuencias de funciones llevadas a cabo por
los distintos participantes, configuran asi el sistema de comer-

cializacién cuyo curso 1ldégico y ordenado es la meta eterna por

consequir.

Comprendido ésté, es importante tener en cuenta que no se
trata ;olancnte de obsﬁrvar el cusplimiento de las funciones por
parte de los participaﬁtes; el eslabonamiento de cada uno de
ellos vy la co.ﬁle.entacién de sus funcioneé, otorgaran cada vez
mas eficiencia al sistema. Naturalsente el proceso nd tiene c;n—
tornos netos y dcfinidos, ne sélo cuent;n las interrelaciones en-
tre las distintas funciones y participantes, sino ta-bi;n, la re-

lacidn de éstos con el resto del sistesa éconé.ico.
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Este enfoque global de todo el proceso permsitira conocer
los alcanceé de cualquier medida politi#a referida al sector y
es a través de los mismos participantes del proceso de donde se
extraerd la inforsacion basica que permita al Estado ir lograhdo

un mayor ajuste de la politica sectorial.

Esta mancomuniédn asi exbresada, lo ubica al sector oficial
como un participante mds del proceso de comercializaciéen dado el

protagonismo que adquiere en él. Cabe pues, definir sus funcio-

nes.
unciones de oceso_ de omerci jzacion

Son funciones (o servicios) del proceso de comercializa-
cién, todas aquellas actividades que transforsan el producto a

nivel productor, en productb a nivel consumidor.

Este conjunto de actividades tienen forzosamente que ser
llevadas a cabo por un participante del proceso para que el

mismo se realice.

A los fines de este estudio sélo haremos referencia a aque—
llas funciones que estan relacionadas directamente con el pro-
ducto, y que comprenden aspectos de tiempo, espacio, forma y
propiedad del wsismo. ﬂugdan sélo mencionadas las funciones de

informacion y de coordinacién del sistema de comercializacién






que deberan tenerse en cuenta para otro estudio posterior, pues
sélo pueden ser descriptas después de conocida la estructura y

la conducta del sistema.

Hecho pues las exclusiones pertinentes, podemos clasificar
genéricamente las funciones en primarias, secundarias y auxilia-

res,

Las funciones primarias son aquellas que constituyen el na-
cleo central de operaciones para gque se cumpla la transformacion

del producto a nivel productor,»én producto a nivel consumidor;

y comprende las actividades de acopip, elaboracidn y dispergién.

Las funciones s.cundaria- del proceso son aquellas que com—
plementan o sirven de nexc entre las funcioneé primarias y se
refiefen a actiQidadcs tales como'gmggggg; transperte y glmaggﬁg-
miento.

Las funciones auxiliares, por altimo, son aquellas que faci-
litan o perfeccionan el cumplimiento de las funciones principa-

les o aparecen implicitas en tal cusplisiento. Quedan coaprendi-

das dentro de éstas la.giggf;ggggén y/o nermalizacién, la asun-
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La Tipificacioen

Hasta  aqui hemos venido realizando una descripcién del pro-
ceso de comercializacién a los fines de que se pueda entender
donde esta inserto y la iaportancia que tiene la funcién de tipi-

ficar o normalizar un determinado producto.

Consideramos por lo.tanto necesario recaicar que la tipifi-
cacién es una funcién auxiliar dentro del procego de #qnerciali—
zacién y que debe ser 1levada a cabo por un participante de di-
cho' prbceso. Como funcién auxiliar la tipificacién es uno de los

recursos que mas ha contribuido a.lé racionalizacién y al aumen—

"to de la eficiencia del proceso de comercializacién de productos

agropecuarios.

Al establecer un sistema de normas de calidad, con sus
patrones y sﬁs correspondientes Jefiniciones, sobre las cuales
se clasifican los distintos productos para su comercializacién,
se ha posibilitado el incremento de intercambios comerciales
entre regiones. En su evolucién, se partié de un esquema siaple,
y hasta ele.entil, estructurado sobre bases emspiricas por el uso

y costumbres; y se pasé gradualemente a esquesas mis complejos y






elaborados conforme a bases racionales. A‘uedida que la comercia-
lizacién se volvio mas compleja y mds exigente, y se pésé de los
mercados localei' a los regionales o nacionales, se hizo necesa-
ria la unificacién de los sistemas, como también contemplar una

mayor diferenciacién de tipos y calidades.

La intervenciéon del Estado como participante ejecutor de es-
ta funcién auxiliar fue de vital i-porténcia, tanto para la ela-
boracién de un sistema de tipificacién que contemple los intere-
ses generales de la produccidn y comercializacion, como para ase-
gurarle oblig.toricdad de aplicaciéon en todo el pais, ya sea pa-

ra su comercializaciéen interna como para la exportacién.

Dentro de ese contexto, fue necesario contemplar las distin-
tas modalidades del mercado. Tanto para su elaboracién como para
cualﬁuier modificacién del sistema de'tipificacién no se debe
perder de vista la realidad del mercado, pues se puede caer en

errores graves si no existe gradualidad en las reformas.

La produccién genera por razones diversas, toda una gama de
calidades, y procurar uniformsarlas podria ser costoso y antieco-
néemico. Ademés, el sector usuario tiene distintos requisitos gque

una anica calidad o tipo de producto necesarimsanete no puede

satisfacer.






Las distintas calidades en gran sedida estan asociadas con
distintos costos de produccién. Sélo si el mercado retribuye a
cada calidad con un precio acorde a su diferente costo producti-

vo tendrd viabilidad una tipificacién "realista".

iExiste en nuestro pais un; tipificacion “"realista™? iSon
uniformes los productos con igual grado de tipificacién que
entran al nercadp? iEs lo -is-o un grado elegido de una marca A
al de otra B7. Si esto no es asi, dificilmente el precio del
mercado para ese grado elegido premie los mayores esfuerzos.
Dificilmente podrda el consumidor final saber por cudl producto

debe pagar mas o menos.

.Nucstro si;tena actual de produccién, salvo excepciones, es—
ta Qstrucgurado para satisfacer el mercado interno. Interviene
en l; exportacién cuando por razénes de céétos de oportunidad
despiert#n nuestro intérés, o razonas extfaordinarias nos obliga
a ello. Lo que ahora se prgfende es producir para exportar; una
modalidad que ﬁor si misma tendrd una repercusién suy significa-
tiva, no -sélp . an nuestro; productos exportados sino también én
el comportamiento de nuestro mercado interno. El1 impacto tanto
en uno ;o-d en otro sera un factor que geﬁerara cambios en el
sistema, pero la iptensidad n6 serd la misma para ambos y por lo
tantq el sistc-a debera pripararse para ir asimsilando las actua-

liiaciones necesarias acorde con las diferentes dinamicas gene-

radas.
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Ningan estudio de este tipo puede ser considerado como defi-
nitivo, sino que periédicénﬁnte se originard la necesidad de un
nuevo examen, ya sea parcial o total. Por lo tanto, el ente esta-
tal responsable dé esta’tarea,'debera estar.dotado de'todos.los
elementos de juicio necesarios para prever las adecuaciones co-
rrespondientes con 1l1la suficiente antelacién como para orientar
la produccién de forma tal de poder satisfacer de continuo nues-

tros mercados pretendidos.

Las normas de calidad de los productos del agfo, a veces se
asemejan a las de los productos sanufacturados. Si bien tienen
mucho en comuan ‘existe un aspecto que ios difergncia en forma
marcada. Para la manufactura, las normas se establecen a priori
y los productos deben una vez elaborados ajustarse a ella. Péra
log productos del ég;o, en cambio, las normas de calidad fijan
términos de referencias para sedir la calidad de cada partida y

para su clasificacién posterior.

Para el primer caso se procede de acuerdo con la norma de

calidad; en el segundo caso se clasifica segun la norma.

itHasta qué punto en el agro no puede "elaborarse™ un produc-

to segun una calidad prestablecida? Si la norma de calidad sirve

'para~ orientar la produccion, es de esperar que mediante la toma

de conciencia por parte del productor sobre cual es la seta por

alcaniar, pPOCO a poco se loére el cometido.
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No ser& suficiente 1la aplicacién de normas de calidad. Su
difuéién y la unificacien de criteyios de interpretacién, la
coordinacién de los organismos de control, etc. sdlo tendra
éxito Qi existe, por parte de los interesados una manifiesta

voluntad de cambio.

Las normas no son buenas o salas por si mismas; los partici-
péntes del proceso de comercializacién seran los que transformen

en buena o mala una norsa.

El Reglaueﬁto Nro.23 de fecha 20-4-62 por el que se estable-
ce uﬁa organizacién comun de msercados en e]l sector de frutas y
hortalizas de la Co.unidad Econdmica Europea, expresa en sus con-
siderandos que éara su logro, uno de los objetivos que debe con-
neguirie es determinar normas comunes de calide para los produc-
tos sénetidos a intercambio. Estas normas comunes tienen por
efecto eliminar del mercadc los Qrggggto; de escasa calidad, lo-
grar un dquilibrio entre oferta y demanda a un precio equitativo

para el productor y con estaﬁilidad en las cotizaciones.

Esto que fue expresado en 1962 y que se encontré consolida-
do vya en la Comunidad Econémica Eurcpea, nos permite interpretar
el objetivo pretendido por esos paises. Asumir esos conceptos es

el primer paso por dar antes de cumplir las normsas propiamente

dichas.
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Este ejehplo, que es igualmente QAIido para la mayoria de
los mercados potencialmente compradores, actuara come limitativo

para nuestra posibilidad de exportar.

Es necesario conccer el porqué.

ﬂirgo Jgrid;go

La Constitucién de la Nacién Argentina en el capitulo desti-
nade a Declaraciones, Derechos y Garantias, establece en el
art.14 que “"todos los habitantes de la Nacién gozan del derecho

de conerciér conforme a las leyes que lo reglamenten”.

Queda claro que dentro de nuestro ordenamiento constitucio-
nal no puede hablarse de libertad de comercio sino del derecho a
comerciar. En principio la libertad es la facultad de obrar sin
estorbos, en tanto que el derecho estad sometideo a reglamenta-
cien. La reglanentécién o limitacién del ejercicio de los dere-—
chos individuales es una necesidad derivada de la convivencia
social. La reglamentacién circunscribe el ejercicio del»derecho
dentro de linites’razonahles; tiene por finalidad defender, en-

tre otros objetivos, la conveniencia pdblica y el bienestar

general.

-11-
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Esa facultad de reglamentar el comercio con las naciones
extranjeras y el de las provincias entre si le corresponde al
Poder Legislativoe Nacional segun lo establecido en el art.é67,

inc.la de la Constitucion Nacional.

El poder para reglar ese comercio abraza todos los instru-
mentos por blos ‘cuales puede'ier efectuado, y coiprende no sélo
el intercambio de 1los objetivos del trafico, en cualquiera y

todas sus formas, sinoc también los medios de llevarlo a cabo.

En virtud del inc.28 del mismo art. 67, corresponde al Con—
greso dictar todas las leyes y regianentos que sean convenientes

para hacer efectivo 1los poderes conferidos por la Constitucién

al Gobierno Federal.

Es asi, que wmediante la Ley Nro.22.580 y sus modificato-
rias, ordenadas en su texto sediante Decreto Nro.132/83 y deno-
minada “"Ley de Ministerios" el Congreso establece las conpiten-
cias para cada uno de 16: ministros que asisten al Presidente de
la Nacién en sus fqnciones. El ,art.ao‘del precitado Decreto
establece las co-petengias dgi Ministro de Economia, al cual

entre otras le 6torga las funciones de:

Inc.34- Entender en la tipificacien, certificacien de
calidad y normalizacién para la comercializacién

-de los productos agropecuarios, forestales, pes-

qQueros y de la caza.

-12-
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Inc.36- Entender en la elaboracién, aplicacién yifiscaliza-
cion de los>regi-enes de las actividades relaciona-
das con los sectores agropecuarios, forestal, pes-—
querc y de la caza.

.
P&r Decreto Nro.2551/86 se delimitan las misiones y funcio-
nes de las distintas Secretarias y Subsecretarias que asisten a
cada &rea .iniltefial. Las funciones emunciadas anteriorsente,
recaen en la Secretaria de Agricultura, Ganaderia vy Pesca,
pefteneciente él Ministerio de Economia; y en ese aismo marco
legal corresponde a 1la Subsecretaria de Agricultura todo lo

referente a productos agricolas que emanan del inc.3% y 36 del

art.20 del Decreto Nro.132/83.

-13-
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ANALISIS DE LAS NORMAS DE TIPIFICACION DE LA REPUBL ICA AR-
GENTINA PARA LA EXPORTACION Y DESCRIPCION DE LQ METODOLOGIA

s AT CON LAS NORMAS DE LOS POSIBLES
PAISES COMPRA . Conclusione
1.1 Breve reseila historica.

En muestro pais, tradicional .abastecedor de materias
primas bagicis, s@ ha msanifestado una tendencia hacia la
producciéﬁ frutihorticecla en régiones ecologicas propicias
bara su desarrollo. De esta forma, y de?de ﬁrincipios dé
;iglo la frdtihorticultura se ha transfornado en verdadero
polo de desarrollo de deterninadas regiones o érea;
extrapaspeanas, donde como ejemplo se puede mencionar a la
regién del Comahue que comprende a las provincias de Rio
Négro 'y de Neuquén, en cuyo desarrollo socio-econsmico ha
ténido a la fruticultura como unoc de sus principales

pilares.

En el aismo sentido, élgo seme jante ha sucedido en la

regién Cuyana, donde la evolucién de las provincias de

Mendoza y San Juan han estado estrechasente relacionadas

con la agroindustria; Esta incidencia no sélo se ha mani-
festado en esas régibnes, $ino que en mayor o senor grado

ha forsado y contribuye hoy a la eéononia de otras regiones

o provincias.
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En tales casos, se puéde hacer referencia a las provin-—
cias‘ de Entre Rios, COrrieﬁtes, Misiones y Tucuman, donde
la cifricultura ha sido y es una fugnte de recursos Yy evo-
lucién proﬁinﬁihl, o bien, de las provincias de Cordoba San
Luis, Catanarc& y La Rioja donde los frutales de carozo, ©
el cultivo de la fruta seca ha sido histéricamente una
fuente de Tecursos vy alterﬁativas para la agricultura

trddicional.

El sector horticola hd'presentédo inicialuenté su asien-
fo en zonas cercanas al de las grandes ciudades o estableci-
mieﬁtbs urbanos, por lo que se puede describir sﬁ evolucién
en forma casi inversa a la fruticultura, es decir, que se
ha‘yoxpandido desde los grandﬁs conglomerados urbanos hacia
regiones o 4&reas extrapaspeanas én buQca de prolongar los

periédos de abastecimiento de 1los distintos productos.

lTanto la fruticultura como la horticultura en nuestro

pais, se han-desarrollado tendiendo principalmente al abas-

tecimiento o sqtisféccién del hercado don@stico.

Con el desarrollo de una fruticultura'industrial,_ini-

cialmente con pefa Yy m®manzana, la Repéblica Argentina se

-inicic en el comercio exterior de productos no tradiciona-

‘les, tales cp@o cereales, cultivos industriales, ganado

vacunc, lanas, cueros, etc.

-14-
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De esta forma y desde principios de sigle la fruticul-
turé inicia su participacién en los mercados internaciona-

les, fundamentalmente en los paises europeos.

El rol que ha jﬁgado el estado en este desarrollo, ha
Sido desde sus inicios de fundamental iaporténcia, sobre
todo éﬁ cuanto hace a la conefcializacién de estos produc-
tos. La participacién de la Secretaria de Agricul tura, Gana-
deria vy Pesca, a través de la Subsecrétaria de Agricultura
Yy .con sus Conisiohes Nacionales Asesoras han tontribuido al
crecimiento del sector en un medio participativo de integra-
cién. Tales son 165 casos, por ejemplo de: Comision Nacio-
nal Asesora de la Fruticultura, creada en primeras instan-
cias bor el Decrgto Nro.5863'del’12 dé septiembre de 1969 e
integrada 'por la Resoldcién' Nro.1960 del 18 de diciembre
del wmismo afo, la que quedé sin efecto por el Decreto Nro.
9285 del 26 de Dicienbre de 19?3. Posteriormente y a solici-
tud del seetor productor nacional.el 16 de agosto de,1977
es creada nuevamente seguan ReSo}ucién Nro.?OB de la enton-
ces Secretaria .de Est;do de Ag}icultura y Ganaderia de la

Nacién, la que continua en vigencia hasta el dia de hoy.
Comisién Nacional Asesora de Citricultura, donde su

creacion de la nmisma se remonta al 20 de enero de 1969,

mediante por ‘el Decreto Nro.125 e integrada borA la

-15-
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Resclucién Nro.390 del 29 de abril del mismo afo. Esta, al
igual que lavCo;isién'Nacional Asesora de la Fruticultura,
deja de ,funciohar conforme a.lo estatuido por el Decreto——
Ley Nro.925, para volver a conformarse a partir del 11 de

abril de 1975, segun Resolucién SEAYG Nro.358.

vLa Cbnisiéﬁ' ﬁacional de 1la Horticultura fue creada por
el Decreto Nro.476 de fecha 20 de abril de 1971 e integrada
por 1la ﬁ!solucién SEAYE Nro.403 d;l 16 de agosto de ese
arfo. Esta Comision Nacionpl Asesora, al igual que las éunif
siones de fruta‘ y de lé citriculturi ceéa en su funcion a

partir del antes mencionado Decreto Nro.925/73.

En la actualidad y atendiendo a la importancia de este
secto}, 1la ,Subsecretafia de Agricultura (Direccién General
de Fiscalizacion de 15 Produccién y Comercializacién Agri-
cola) se encuentra 'estu@i;ndo la posibilidad de contar
nuevamente con ese cuerpo asesor. En parte, sﬁ'funciona-
miento - fue suplido a partir de l; ;onfornacién, segun la
RQSQIuéién de la Secretaria de Agriculturé y Ganaderia Nro.
319/84 por la' due se crea, como marco asesor de la Subsg-
cretaria dé’ Aéricltura a la Comisiédn Nacional Asesora de

Legumbres.
La constitu:iéﬁ de estas comisiones, en las que se en—

cuentran representadas tanto 1los sectores productores,

comercializadores, industriales, exportadores, técnicos,

-16—-
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1.2

cientificos en cuanto hace la investigacion y experimen—
tacién y a los sectores oficiales de cada provincia pro-
ductora, es la que ha peramitido en un contexto dé trabajo
organico, dinamizar la toma de decisiones por parte de la
Sﬁbsecrntaria de Agricultura y otros organiseos estatales,
én' lo referente a las caracteristicas, modalidades o pro-—

blematicas de la comercializacién frutihorticola.

Bajo - éstas circunstancias vy atendiendq a las inquie-
tudes - ;onerciales continuasente en evolucion tanto sea ﬁa
los sectores exportadores nacionales comso importadores
internacionales, ese organisec nacional ha legislado en
to&o ‘cuanto hace a la calidad, sanidad, acondicionamiento y
empaque y a la postnrior comercializacion de los productos
frutihorticolas vy, asumiendo como responsabilidad la fisca-

lizacién de la comercializacién de estos productos.

EVOLUCION . DE__ LA NORMATIVA INHERENTE A LOS PRODUCTOS
FRUTIHORTICOLAS EN LA REPUBLICA ARGENTINA.

1.2.1 Erutas frescas

La comercializacion de 'lgs frutas frescas no citricas
que en la actualidad se encuentra en vigencia es reglasen-
tada por 1la Resolucién Nro.554 del 26 de octubre de 1983

cuyos al:aﬁées son descriptos en el Decreto-Léy Nro.9264

-17-
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del 10 de octubr§ de l9bé. Es este instrumento legal el
que féculta exclusiQa-ente a la Secretaria de Agricultura,
Ganaderia vy Pgsca en todo lo inherente 5 la produccién,
tipificaciéon, empaque, identificacién y certificaciéon de la

caiidid y sanidad fruticola y demas reglamentaciones o

,dispositibnes que de ese organismo del Estado emanen.

La Resolucién Nro.554/83 es l; que reglamenta en la
actualidad ’la comercializacion de las frutas frescas no
citricas con destino al mercade interno y a la exportécién.
Este documento consta de treinta y nueve (39) capitulos y

trescientos treinta y cinco (335) apartados.

Esta regiaméﬁtacién hé dérivado de otra, la Resolucién
Nro.855 de fecha 25 de septiembre de 1964, la que a raiz de
un normal prdcéso evolutivo operado en la conercializacién
de este tipo de frutas, sufrié nodificaciones, en temas
tales. como tipificacién, normatizacison de envases, empaque
e idenfificacién de la mercaderia e incorporacién de nuevas

especies fruticolas.

Las wmedidas legales que han acompaiado esta evolucién

- continidan, han sido las Resoluciones de la entonces Secre-

taria de Estado de Agricultura y Génaderia Nro.1716 del 21
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de diciembre de 1965, Resolucion Hro.346 &el‘ll de octubre
de 1966, Resolucion Nro. 615 del 13 de diciembre de 1966,
Resclucién Nro.1461 del 4 de diciembre de 1967, Resolucién
Nro.100 del ;0 de enero de 19683 Resolucién.Nro. 1284 del
25 de dicienﬁre de 1968, Resolucién Nro.833 del 26 de no-
viembre de 1971, Resolucién 558 del 25 de cctubre de 1073,
Resolucién Nro.9 del 135 de enero de 1979, Resolucion Nro.
138 del 26 de febrero de 1980, Resolucién Nro.71 del 2 de
marzo de 1982, Rns&lucion.s Nro.346 y 347 del 23 de diciem—-

bre de 1982.

Todas estas nédidas, no sélo evidencian una persanente
interaccién de 1la Secretaria de Agricultura con el sector
productor-;o-efcializador sino que también en cuanto hace a

la honologacién de las normas y/0o requeriasientos de los

- mercados importadores y coapetidorés.

1.2.2 s C icas

Al igual de lo que sucede con las frutas frescas la co-
nefcializacién de la fruta citrica, también pone de mani-
fiesto una continua 'adaptacién del sistema, conforme a la
evolucién de 1os sercados importadores y sus exigencias de

acondicionamsiento, empaque, calidad del producto, etc.

—-19~






La legislacién en vigencia, también emana del Decreto-
-Ley Nro.9244/63 y su Resolucién reglamentaria es la Nro.-

145 del 11 de marzo de 1983.

Esta reglamentacién, al igual que la Resoluciéon 554 ha
tenido como antecedentes a las Rescluciones de l; Secreta-
ria de Egtado de Agricultura y Ganaderia que a continuacién
se describen: Resﬁlucién 499 de fecha 29 de nario de 1971,
Roﬁoluci;n Nro.720 del 16 de wmayo de 1972, Resoluciones
Nro. 767 vy 768 del 8 de agosto de 1975,>Resolucién Nro.365
del 18 de junic de 1979, Resolucidn Nro.153 del 16 de msarzo
de 1981,  Resolucién ,Nrp.lﬁg del 23 de junio de 1981, y el
Articuio iro. de la Resolucién Nro.558 del 25 de oct&bre de

1983.

La Resolucion de referencia consta de 21 capitulos y
136 Apartados reglamentarios, de alcances fijados por el

Decreto Ley 9844/63, en su Articulo 1iro.

1.2.3 Hortalizas

Se ha hecho referencia prec?dentenente a que el desarro-
l1lo0 de la horticultura ha seguido las tendencias del merca-

do interno, en 1lo que hace a su evolucién en cuanto a los
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mercados foranecs, .ha sido minima. No obstante ello, exis-
ten feglaﬁentadiones:y normas de tipificacién concernientes

al mercado interno e internacional.

Esa reglamentacién es la Resolucisén Nro.297 de fecha ;7
de junio de 1983 y en sus alcances se establecen las normas
de tipificacién, empaque y fiscalizacién de las hortalizas

frescas con destino a los -ircados de interés nacional.

Por otra parte, y en lo que hace a las hortalizas para
la exportacién, el Departamento de Frutas y Hﬁrtalizas,es
duinn dicta las normsas, tolerancias, sodalidades de empaque
Y raéondicionauiento de las hortalizas que se destinen al
mercade internacional. Ello ;n virtud de la Resolucién
Nr6.17503 del 28 de mnoviesbre de 1940 y del Decreto Ley
Nro.71178 del iro. de dicie.bte de 1935, quienes facultan a

la Secretaria de Agricultura sobre el tema en cuestién.
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ANALISIS DE LAS NORMAS DE TIPIFICACION DE LA REFPUBLICA
ARGENTINA PARA LA gxPDRTACIQﬂ DE _FRODUCTOS FRUTIHORTICOLAS

Frutas no citricas

Se ha emunciado precedenté-ente-que el organisaa facul-
tado para normaiizar'la comercializacién de productos fruti-
hortﬁcolas es la Subsecretgria de Agricultura a traves de
la Direccioen Nacionql de Fiscalizacién de 1la Produccion y
Comercializacién Agri:ol# (Departanengo de Frutas y Horta-
liz;s), segan el Decreto Ley 9244/63 y su reglamentacion en

vigencia, Resolucién Nro.554/83.

2.1.1. @engralidades

La Resolucién de referencia no solo reglamenta todo
cuanto hace a la estandardizacién de la fruta, sino que tam-
bién pfesenta otras’exigencias‘en cuanto hace a la cosecha,
transporte, identificacién de Jla mercaderia, su conserva-

cién y fiscalizacién sanitaria y de calidad.

La Secretaria de Agricultura exige como primer requi-
sitc a toda persona que comercialice frutas frescas, estar
inscripto en' ese organisec como empacador en el caso de

dedicarse al ewmpaque Yy comercializacién de fruta, y en el
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caso de acopiar'fruta'en'ca-aras frigorificas debera inscri-
birse como operador de frigorifico, debiendo declarar en
forma mensual su existencia de fruta por peso y variedad a

lo largo del afo calendario.

Sin estos requisitos, ninguna persona puede comerciali-

zar su fruta. Ello facilita las tareas posteriores de fis—

calizacién. Tamﬁién se encuéntra reglamentadoe el momento y
la forma de 1la cosecha, ello para evitar el problemsa que
significa lg con.réializacién de la fruta inmadura y re-—
colectada en forma inadecuada a 1o que exige el mercado.

internacional.

Cada uno de estos operadoris poseera un mwero identifi-
catorio, el ﬁue debera constar en todos los envases que co-
mercialice a 1los efectos de facilitar las fiscalizacién de

las distintas partidas.

Losl g;;bones de empaque habilitados para expoftacién,
deberan reunir una §erie_ de requiéitos MiNiMos para ser
autorizados, tales como la infraestructura minima y la
maquinaria apropiada para la clasificacién y acondiciona-

miento de la fruta.

Por otra parte, es la Secretaria de Agricultura la que

reglamenta toda lo concerniente a los materiales, aditivos,

'tratniiento pre y postcosecha de la fruta, y reglamenta los

distintos envases a utilizar.
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Esta Secretaria .reglanénta también todo cuanto hace a
la identificacién de la mercaderia, es decir sus rétulos y

las leyendés de los mismos.

En ese sentido las exigenciag en lo que respectA a las
leycﬁdas, son de que debe figprar nombre de la espetie de
la ffuta enpacad&, provincié productora, nombre del empa-
cador reglanentariamenfe inscripto en la Secretaria de'Agri-

cultura, marca comercial, la leyenda Industria Argentina o

Produccién Argentina y el correspondiente sello clave en el

que figura la fecha y el numero de galpén habilitado que ha

trabajado la fruta.

Es también funcién ﬁe la Secretaria aludida el dictado
de normas en lo que hace ai transporte, enfriamiento, frigo-
rificos y cﬁarentenas de la fruta. De éllo se puede extrac-
tar que no se autofiza en la Répébliéa Afgentiha el trans-
pprte de la mercaderia a grénel, es decir que 15 fruta que
se destine -tanto s@ea al sercado jnterno como a la exporta-
cien debera hacer16 empacada en los envases en que'se ha de

comercializar.

En lo que hace a los vehitulos o medios de transporte,
se ' exige que los mismos reunan condiciones minimas de apti-

tud de tal forma que aéeguren condiciones de higiené que’






preserven a la fruta de posibles contaminaciones u olores
extrados para asegurar las condiciones de sanidad, calidad

y conservacién.

Respecto de estos dos Gltimos temas, se exige el pre en—
friado de la fruta antes de su embarque, hecho éste que de-

bera producifse indefectiblemente en la zona de produccien.

En el caso de que ia fruta se comercialice utilizando
transporte aéreo podra comercializarse sin el requisito del
preenfriado, siempre y cuando no hayan transcurrido mas de

72 hdfas desde el momente de su espaque.

Para todas las especies frutales que hayan sido preen-—
friadas, deberin presantar al momsento del enpadue una tempe-

ratura no iayor de 8 grados centigrados.

Para comercializar todo tipo de fruta con destino al
nercado~‘interﬁacional, que ya ha sido preenfriada y se le
haya otorgado el corrn@pondi.ﬁtg certificado fitosanitario
no podra prcséntar,'una temperatura superior a 4=C. Por
otra parte y en 16 concerniente al tema de cuareqtenas vege-
tales, se encuentra legislado que las misaas sérén sﬁpervi-
sadas pbr el Servicio Na;ibnalvde Sanidad Vegetal dependien-
te de la qusecretaria de Agricultﬁra para asegurar una ma-
yor eficieﬁcia en cuanto a las exiéencias de los paises

importadores.
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Toda fruta con destino. a la exportacién debera ser
inspeccionada previamente a la emisién por parte del
Servicio Nacional de Sanidad Vegetal {(Departamento de

Inspeccién Portuaria de Vegetales).

Una vez presentada ahtevlag au£oridades holpeténtes la
iolicitud de inspeccién, se procederd a la aissa AOnde se
emitira juicio sobre a;pectos tales como daies, lesiones y
enfermedades teniendo en cueﬁta. la intensidad y gravedad
aenfro Qel msarco de las cbndiciongs generaies de la partida
y su estado dé conservacisn ;n.relacién con las tolerancias

admitidas para cada una de las especies reglamentadas.

La inspeccién se realizara eligiendo al azar un namero
de envases, que como minimo sgravdela envases de la totali-
dad de lé parfida. Du-cada und se seleccionard un numero
adecuado de frutas que no cduplinente‘las exigerncias regla
mentarias donde el promedio de los porcentajes obtenidos de
lis uﬁidades que no satisfacen las toleraﬁcias establgcidas

serd aplicado a la totalidad de la partida o lote de fruta.

Ya inspeccionada la paftida, si ésta es verificada en
todoc conforme a lo estatuido, el Departamento de Inspeccién
Portuaria de Vegetales emitird el correspondiente certifica-

do fitosanitario.
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' Seran motivo de rechazo de las partidas cuando las mis-
mas no se aiuéten a las prescripciones establecidas en la
Resolucien regiamentaria nameroc 554 en lo referente a cali-
dad vy sanidad; :u#ndé las pértidas muestren en sus envases
sefales de addlteracién de los selios identificatorios,
cuando los =mismos pfesenteﬁ rotulos superpuesfos o noc cum—
plan con las leyendas reglamentarias, o bien cuando éstés
esten sucios déteriorados, rotos o© wmojados. Ante esta
situacién el propietario de la mercaderia podra recurrir a

un tribunal técnico de apelacidén quien esta facultado para

ratificar o rectificar el fallo emitido por el inspector

qQue interviene en ni rechazo»de.la sercaderia comprobada
cualquier infracciéﬁ de las ya descriptas, el funcionario
actuante procedera a redactar un-acta de iﬁfracciéh e inter-
vencién de la.partiday por lo que el propietario debera po-
ner en condiciones reglanentarias al lote, o bien'retirarlo
y darle otro destino 5 esa fruta, amén de las sanciones a
que se hace acreedor por'haber transgredido las reglahen-

taciones en vigencia.
2.1.28 Normas de ]ig;:itgc;én Argentina.

Producto de referenciaz: M A N2 A NA

El' capitulo Nro.29 de la Resolucién Nro.554 reglamenta
la comercializacién de la manzana (Pyrus msalus) tanto para

@l mercado interno como para la exportacién.






Los distintos apartados establecen las modalidades de
acondiéionaniento, empaque, ciasificacién, .presiones, cq-
lor, tamafo y grados de seleccién y sus respectivas toleran—
cias en cuanto hace a deféctos, enferueda&es o alteraciones
de postcosécha u otras afecciones que sufran las nénzanas a

partir de su empaque, conservacién o transporte.

En cuanto hace al empaque, toda partida de manzanas que

- s@ acondicione para el mercado  internacional deberd ser ma-

dura, bien desarrollada, bien'for-ada, sana, seca, limpia,
de, tamafio uniforme y encontfarse libre de sanchas, heridas,
lesipnns producidas por insectos u otras causas, machuca-
mientos Y a)t.raciones internas de diversos origenes,
bitter—-pit, podredumbre y/o daios producidos por granizo.
R#spicto a lo que se refiere al color varietal de la
fruta, 1la. reg}auénta;iéﬁ establece distintas exigencias,

segun se trate de variedades roja§ o variedades semirojas.

En las mismas establece que el color varietal debera

cubrir como minimo:
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Variedades Roja | Variedades Semi-rojas

Grado superior 70% Grado superior 40%

Grado elegido 50X Grado elegido 30%

Grado comercial 30X Grado comercial 20%

Grido‘condn 20% Grado comun 104

Grad6 econémico 20% Grado econcmico 10%

Los porcentajes hacen referencia a la superficie total
de color que deberd cubrir a éada fruto. Por otra parte
también se encuentran reqlénentadas las eqdivalen;ias entre
tamado de los frutos y calibres (diametro del fruto), ello
para lbs envases :oudnngntc utilizados (telescépico o

tray-pack) en la comercializacién internacional.

Laé'QQUivalnﬁciis tamafios/calibres reglamentadas son:






TAMAROS
En nimero de unidades CALIBRE
. Envase Envase |
telescépico tray-pack Expresado en milimetros
80 80 8s
88 a8 82
100 . 100 79
113 113 75,5
125 | 12s 72
138 138 69
150 150 68
162 - 66
- 163 66
- 175 o4
.180 - 62
198 i98 61

Los envases de referencia contendran veinte kilogramos,
y tendran una tolerancia del 2% en menos y 10X en mas. Los
grados de selecciéon para la exportacisén de esta fruta son el

Superior, Elegido y Comercial.






Gradeo _de Se;eécién Superior: La fruta seleccicnada en

este grado debe cumplir estrictamente lo expuesto anterior-

mente en cuanto hace a las caracteristicas propias de la

fruta vy, por otra parfe, la reglamentacion establece el

siguiente rango de tolerancias maximas por- envase o peso:

Hasta un -10% de fruta que no esté bien formada o que di-
fieri del tamano declarado en el rotulo o que no alcan—
cen el porcentual nihipo de color exiéido para la Qarie—
dad empacada. En cuanto h;ce a la forma de los frutos,
ésta debera ser estrictamente la que corresponda a cada

variedad.

‘Hasta un 8% de fruta con manchas que excedan una super-

ficie de 50 milimetros cuadrados (50 wa2) o bien una man-
cha alargada de 10 mm, no acumulandose ésta dentro de la
superficie, bero. no pod}é bajo mninguna circunstancia
shperar la superfi&ie tolerada en el grado inferior
innédiato (Elégi&o). Tampoco podra presentar lesiones
que interesen la pulpa ae la fr&ta, sobre todé aquellas
produ;jdas por inséctos,benfernedades, alteraciones y/o

machucamiehtos.
Hasta un SX de nanzénas que presenten alteraciones inter-

nas y/o heridas vy/o bitter—pit (es dgfecto toda unidad

afectada) o lesiones producidas por granizo que excedan
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las tolerancias admitidas. Seré defecto'por granizo toda

unidad afectada.

Las tolerancias admitidas en 1los puntos 1, 2y 3 no

podran répresentar’més del 10% de unidades en conjunto.

eccién Eleqido:s

La fruta seleccionada y empacada en este grado debe

satisfacer las exigencias reglamentardas para la generalidad

de la fruta duc se destine al mercado internacional. Para

este grado de seleccién las tolerancias admaitidas, como

méximo son las siguientgs:

Hasta Qn 154 de las manzanas que no esfén bieﬁ formadas
o que difieran del tamafo especificado 6 que no alcancen
el porcentaje de color exigido para cada variedad. En
cuanto a su forma, estin pcrnitidas'pequeﬁas deformacio-
Nes pero que no se qéarteh de las caracteristicas vafie-

tales propias de cada especie.

Hasta un ﬁtxino del 8% de manzanas con sanchas que exce-—-
dan una superficie de 100 nae; o una mancha alargada de
20 em, no ncunul@ndose ésta dentro de la sﬁperficie,
pero que no exceda lo tolerado para el grado inmediato
inferior, o que pfeﬁcnte lesiones leves que no afecten
la pulpa, producidas por insectos, enfermedades u otras

causas y/o que’presenten machucamientos.
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Hasta un maximo del 5% de fruta que presente alteracio-

nes internas y/o heridas y/o bitter—-pit (es defecto toda
unidad afectada) o lesiones producidas por granizo que
excedan la tolerancia admitida. Se considera defecto en
el caso dq granizo a las unidades con mds de una pequena
lesién no mayor de S mm, ligeramente depriesida y cicatri-

zada.

Las tolerancias admitidas en 1, 2 y 3 no podran exceder

conjunto el  15% de las unidades contenidas en cada

envase.

Grado de Seleccién Comercial

Al igual que en los grados de Seleccién Superior y Ele—

gido, la fruta empacéda en este grado debera cumplir io

reglamentado como condiciones minimas exigidas para la fruta

que se destine alxnércado exterior. Para la seleccién comer-

cial, las telerancias maximas adeitidas, seran de:

Hasta un 152 de manzanas que no estén bien formadas o
que difieran del tanéﬁo especificado o que no alcancen

el porcentaje de color exigido para cada grupo o varie-

" dad. En. cuanto hace a la forma se adeitira una mayor

tolerancia que en el grado Elegido.
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Hasta un ®maximo dei 8% de fruta con manchas que excedan
una superficié de @50 -iljnétroé cuadrados o una mancha
alargada de 40 milimetros no acumulandose ésta dentro de
la superficie pcfo ﬁue no supere la tolerada en el grado
inmediato inferior y/o que presenten lesiones leves qu;
no afecten la pulpa, producidas por insectos, enfermeda-

des u otras céusas o machucamientos.

Hasta un 5S% de frdta que presente alteraciones internas
o herida; o bitter-pit (se consideféra con defecto las
unidades con mas de 2(dps) lesiones producidas por esta
fisiogénicé) Qert defecto de graﬁizo las unidédes con
mads de .3(tres) peﬁheﬁas leiiones, no mayores de S5 sm de
diametro ligeramente deprimido y.bien cicatrizada.

Las tolerancias admitidas en 1, 2 y 3 para este grado de

seleccidn no podra exceder en conjunto del 15% de unidades.

Para todos los grados de seleccién la tolerancia de fru-

tas con principio de podrédumbre o putrefactas sera como

maximo del 0,52 de unidades, como promedio del lote o par-

tida considerada, pero en ningun éaso mas del 5% por envase

individualmente consideradb. Asi mismo no se permite mas del

5% de unidades que excedan la madurez apropiada.
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debiendo

Toda fruta que se exporte debe registrar en el somento

VARIEDAD

Blaéktdn.

Biack Hinesép
Delicious
Glengyle Red
Golden Delicious
Granny Smith
J&nathan

King David

Red Delicious
ﬁone hgaut*
Stayman Winesap -

Ninesah

Yellow Newton Pippin

Limitrofes

11

11

11

11

del eﬁbarque las siguientes presiones {(en libras).

FAISES

Ne Limitrofes

10

12

11
10
12

10

10
10
12
12

12

Toda partida de fruta que no se enwcuadre en ningunoc de

destinarse a industria.

comercializarse en el mercado

lps grados - de seleccién seRalados, no se podra exportar,

interno o© bien






En cuante al manchado de la fruta, se considera defecto:

- Para el Grado Superior: de forma alargada, nayér de
10 mm y .con una superficie de hasta 50 mailimetros
cuadrados.

- Para el Grado Elegido: de forma alargada, msayor de
20 Anu y con una sﬁparficie de hasta 100 ailimetros
cuadrados.

- Para el Grado Comercial: de forma alargada, msayor
de 40 ailimetros con una superficie de hasta 250

milimetros cuadrados.

En cuanto: hace a los danos sufridos por Bitter Pit, se

considera defécto:

- Para el Grado Superior: Toda unidad afectada.’
- Para el Grado Elegido: Toda unidad afectada.
- Para el Grado Comercial: Las unidades con mas de

E(dos)'lesiones.

En cuanto hace a los daros sufridos por granizo, se cbn—
siderard defecto:

|

- Para el Grado Superior: Toda unidad afectada.

- Para el 6rado Elegido: Las unidades que presenten

uéé de una pequera lesioén.






1.

- Para el Grado Coﬁercial: Las unidades que presenten
nés‘ de 3(tresi pequerias lesiones se considerara co-
mo fpeqqeﬁa lesién™ aquélla cuyo didmetro no exceda
de S(cinco) milimetros y preéente una ligera lesion

perfectamente cicatrizada.

A los efectous de poder aplicar las tolerancias estableci-
das, Qe considerarén no unifornes; en cuante hace al
tamafado de 1la frﬁta, a aquellas unidades contenidas dentro
de un 'niséo envase que excedan en un tamaio en ma4s 0 en
menos del espacificédo en el envase. Ello expresado en
calibre (milimetros) significa que la diferencia sdxima en

calibre reglamentado sera de 4,5 milimetros.

En cuanto Hace a lé identificacién de la mercaderia que
se destine 'a“la. exportacién,' en sus rétulos o marbetes,
debera contener lqs siguientés leyendaé, especie, variedad,
grado de seleccién, peso neto, numero de unidades (calibre),
sello clave identificatorio,,provincia o regiéﬁ‘de proceden-

cia y la leyenda Froduccién Argentina o Industria Argentina.

Por otra parte, cada envase deberd ir sellado con la fe-

cha de su empaque (dia y mes) y perfectamente identificado

‘el namero de Qalpén habilitado'que ha trabajado la fruta en

- cuestion. También debera destacarse el nombre o razén so-

cial del exportador, Todas las leyendas identificatorias de






los rétulos, deberd bhaberse hecho en idioma castellano,
pudiendo también expresarse’ en cualquier otro idioma en

forma conjunta.

En cuanto hace al grado de seleccién, namero de unidédes
o calib}e, y peso neto del envase, podra sellarse el amiswo
conforme a la tipificaciédn 6 nddalidad>de estandarizacion, o
bien pesos vy medidas que Qe utilicen en el pais de destino,
pero debera-'obligatorianente cumplir también con los requi-

sitios reglanentados en nuestra legislaciéh.

2.1.3 Nor e tipificacién de la Comunidad Econémi—

uro

. Producto de Rgfgrehcia: "MANZANA

La norma que en la actuali&ad se encﬁentra en vigencia
en la Comunidad Ecoﬁénica Europea reglamenta los requisitos
en Fuantd hace a calidad, enpaqhe, acondiciqﬁaniento, tole—-
ranci&s, eﬁvases y. presentacion péra» peras y manzanas en

forma conjunta.

La rggianentacién de referencia es la que todos los
paises miembros han aceptado u homologado como normas para

su mercado coman y son de cunpliniénto estricto.






II.

Si bien estas normas comunes son obligatorias y aplica-
das en cualquier puerto de ingreso de la fruta, ello no
significa que éstas sean o répresgnten, avlas'nornas que
cada pais posea bara si, COmo norma nacional, sino que en la
reg}ament;cién de este mercado comin todos los estados
miembros la han aceptado come modelo coman Je exigencias

minimas para el ingreso de la mercaderia.

NORMAS .C COMUNIT ’ ECONOM EUROPéA.
Normas comunes de calidad para manzanas y peras.
Definicién de los grgducios

La presente norma se refiere a las manzanas y peras de
mesa, frutoi frescos de las variedades prﬁcedentes de
"Pyrusmalus” L. y de "Pyrus Conunis”L.; destinadas a ser
entregadas al consunidér en estado %resco, con exclusién de

las manzanas y peras destinadas a la‘transfornacién.
Qgragtgriggigas de calidad.
General i -es.

La norma tiene por objeto definir las calidades que
deben presentar en la fase de expedicién, después de su
acondicionamiente vy envasado, las manzanas y las peras de

mesa.
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La norma sélo se refiere a la especie, dejando eventual-
mente a la iniciativa de cada pais interesado la denomina-
cién de las variedades especificas Aque se sometan a la

misma.
B. FY ristj i N s
1. Los frutos deberan ser:

- enteroi,

- sanos (sin ﬁerjuicio de las disposiciones
éépaciales admit}das para cada catﬁgoria),

- limpios (en particulér exentos de residuos de
productos.de tratanientos),’

- désprovisfos de humedad exterior,

- desprovistos de olor o sabor extraios.

I1I. Los fruto; deberan haber sido cuidadosamente reco-
lectados a mano Y ‘haber alcan;ado un d&sarrollo
suficiente. El1 grado &e madurez debera serv tal que
.perniia a los frutos ;oportar el transporte y la
manipulacién, ser conservados en_buenas condiciones
hasta el lugar dé destino'y ajustarse a las exigen—

cias comerciales en el lugar de destino.
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II.

Los frutos clasificados en esta categoria deberan ser de

calidad superior.

presentaran lé forma, el desarrcllo y la coloracién
tipicos de la variedad y estar provistos del pedanculo

intacté, y estaran exentos de cualquier defecto.
Ca&egg. r l! a "l“

Los ffutos clasificados en esta categoria déberan ser de

buena calidad.

Presentaran 1las caracteristicas tipicas de la variedad.

No obétante podra admitirse:

- Una ligera deformacién.
- Un ligerb defecto de desarrollo.
- Un-iigero defecto de coloracion.

- El1 pedanculo podra estar ligeramente darado.
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La pulpa debera estar indemne de cualqhier deterioro. No
obsténte ée admitirdn. para cada fruto los defectos de

epidermis que no pued:h per judicar al aspecto general y

al consumo, dentro de los siguientes. limites:

= LosA deféctos de forma alargada se limitaran a 2 cm
 de longitud, | |
- pafa los demds defectos, la Quperficie total no
deberA exceder de 1 ce2, con excepcién de la
'nanché, Que no po&ra presentar una superficie
superior a 1/4 ce2.

- Las pera§ no deberan ser granuladas.

111.Cateqoria “I11"

Esta éategoria comprende los frutos de calidad
comercial que no pueden clasificarse en las categorias
superiores, pero que correspbndan a las categorias

minimas anteriormente definidas.

Se admitirdn defectos de forma, de desarrollo vy de
coloracion siempre que los frutos conserven sus
caracteristicas. E1 pedancule podra faltar sin deterioro de

la apidef.is.

-42~
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La pulpa no debera presentar ningan defecte esencial. No
obstante, se admitiran defectos de epidermis para cada fruto

dentro de los limites siguientes:

- defectos de forné alargada: maximo de &4 cm de longitud,
- para los demds defectus, la superficie total se limitara
a 2,5 cm2, con excepcion de la mancha, que no debera

presentar una superficie superior a 1 ced.

111. . Calibrade

El calibrado se determainard por el didmetro n&iino de 1la

seccién ecuatorial.

. La diferencia de didmetro entre los frutos de un misso

bulto se limitara a 5 mm:

1. para los frutos de la categoria "Extra"
2. para los frutos de las categorias "I™ y "II" presentados

en capas ordenadas.

La diferencia de diametro podra alcanzar 10 mm ﬁafa los
frutqs de la categoria "I" presentados a granel en el

envase.
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No se exigira ninguna limitacién para los frutos de la

catééoria "II" presentados a granél en el envase.
El calibrado sera obligatorio para los frutos de la

éategoria "Extra". Ademés, s@ exigird un calibre minimo para

todas las categorias, sgun el cuadro siguiente.

~

MANZANAS EXTRA | 11

'Variedades de frutos grandes 65 mam 60 mm a5 mm

Otras variedades : 60 ma SO M 90 =mm
PERAS

Variedades de frutos grandes 60 mm SS mm SO0 am

Otras Qariedades . : S5 mm SO0 ma 45 mm

Como excepcion vy pira lés variedades de peras de verdeo
que figuren en una lista limitativa comunicada por los
paises interesados, no se exigird calibre minimc para los

envios de peras de verano efectuados antes del 1ro.de

agosto.






i

|
i

Iv.

Tolerancias

Se admitirdn toleramncias de calidad y calibre, en cada

bulto, para losAproductos no conformes.

A. oler jas ida
I. Categorja "Extra"

S% en ndnerb o en peso de frutbs.que no cofrespondan a
las é;racteristicas ide la_categoria, per6 que se ajusten a
las ﬁe la ;ateﬁoria .iﬁ-ediatanente inferior (Cét.ll) o
oxcepcioﬁalnenté, .a las de los frutos admitidos en las

tolerancias de dicha categoria.
11. Categqoria "1"

10X e namero o en peso de frutoé que no correépondan a
las éaracteristicas dé la categoria; pero qué se ajusten a
las d§ la :ategoria inferior (Cat.II) vy, exepcjonalmente, a
las de los frutos admitidos en las tolerancias de dicha

categoria.






I11.Cateqoria "11"

104 en numero o en péso de frutos que no se ajusten a
las caracteristicas de la categoria, con exclusién de los

frutos visiblemente afectados de podredumbre o que presenten

"magul ladoras pronunciadas o heridas no cicatrizadas.

En  ningan caso, y para todas las catégorias, las
tolerancias. anter iormente previstas .podrén exceder del 2%

para los frutos agusanados o tarados.
B. JTelerancias de calibre

FPara todas las categorias: 10X en nameroc o en peso de
frutos por bulto que se aquten al calibre inmediatamente
inferior o Sdperior al que se mencione en el bulto.
C. C LM ién de telerancias

En cualquier caso, las tolerancias de calidad y de

calibre no podréﬁ‘en conjunto exceder del

104 para la.categbria "Extra®

15% paré las categorias "I" y 11"
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Todos los porceﬁtajes antericrmente mencionados seran

aplicables a las muestras examinadas durante el control.
V. Envasado y Presentacioen
A. Homogeneidad

El contenido de cada bulto deberad ser homogéneo; cada
bulto sélo debera contener frutos del mismo origen, variedad

y calidad y tqn el mismo grado de madurez.

En lo 'qhe se refiere a la categoria "Extra®™, Ila

honogeneida& se entendera ademis en coloracién.
B. egonggc;angmighto

- El. acondicionamiento deberd ser tal que garantice una

protecciéen conveniente del producto.

Los papeles ul otros materiales utilizados deberan ser
nuevbs y no nocivos para la alimeﬁtacién humana. En casoc de
que lleven menciones impresas, éstas sélo deberdn figurar en
la cara exterior, de forma aué no entren en conta&to con ios
ffptos. Los frutos deberaﬁ estaf exentos, en el aonehto del
acondicionamiento, de cﬁerposv extranos tales como hojas o

ramitas.

—y7—
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Vi.

Marcado

Cad# bulto deberd llevar en el exterior, en caracteres

legibles e indelebles, las menciones siguientes:

A.

Ldgntifgcadién

Envasador Nombre, apellidos Yy direccion o

Expedidor identificacién simbdlica.
Natu e d roduc

= "Manzanas” o "peras® para los envases cerrados.
- Nombre de ia variedad para las categorias "Extra” y

"I".
Origen del producte

Zona de produccién o denominacidn nacional, regional o

local.
c ristica oMerc s
- Categoria

= Calibre o n&nero'de piezas (salvo para los productos

5 granel, en envase).
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E. Marca oficial de control (facultativa).

Para los envases de mas de 15 kg las etiquetas
utilizadasu bara el mercado deberan presentar una superficie

minima de 40 ca2.

Por el Reglaneﬁto Nro.211/66 CEE del Consejo del
14712766 se completan las normas comunes de calidad de
manzanas y pera§ con la edicién de una categdria de calidad

suplementaria denominada Catoéoria "III".

Cateqgorja "II11"%

Esta categoria comprende productos de calidad comercial
que ﬁo puedan clasificarse en ninQuna categoria superior,
pero qﬁe< correspondan a las caracteristicas definidas a

continuacidén.

Caracteristicas de calidad

Los frutos cla;ificados en la categoria "III" deben
correépdndef a las caracteristicas p;evistas en las norais
cbnunes péra la categofia "II". No obstante, pueden presen-
tér‘ defectos de epidermis de mayor entidad, siempre que

dichos defectos no excedan de:
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- & cm de longitud pafa los que tengan forma alargada,
- S cm2 de superficie total para los demas defectos, con
excepcién del moteado, que no debe 'presgntar una

superficie superior a 2,5 ced.
Ca];grgdo

‘"Bl didmetro ainimo de 1los frutos clasificados en la

categoria "III" se fija en:

- So'nm para las manzanas.

- 45 mm para las peras.

Como excepcién no se exigird calibre minimo para las
variedades de pera de verano que figuren en la lista
limitativa que comuniquen los paises'interesados.

No se exige ninguna homogeneidad.

Jolerancias

Cada bulto puede contener como méximo.

- Un 10% en nimero o en peso de frutos que no correspondan

a4 las caracteristicas de la categoria, con exclusién de

los frutos visiblemente afectados de podredumbre o que
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presenten magulladuras muy prondnciadas o heridas sin

1

]

cicatrizar. En ningun caso podrd superar esta tolerancia

W

el 4% para los frutos agusanados o tarados.

1

~Un 15% en namero o en peso de frutos de un calibre
inferior al previéto, con un minimo de 45 mm para las

manzanas y de 40 mm para las peras.

\

]

nvas Presentacis

\

L)

A. Homecgeneidad-

) 1

- .
Cada bulto debe comprender frutos del mismo origen y de
, la misma variedad. Esta rigurosamente prohibidce el encubri-
- miento de mercancia de baja calidad con otra de calidad
- supefior, es decir, la parte visible debe corresponder, en
- ) partiéular en lo que se refiere al calibre, la calidad y la
- forma, a la composicién media de la mercancia.
h - .
i B. Acondicionamiento
L = Seréan aplicables a los frutos clasificados en la catego-

— ]

[ ria "I1I" las disposiciones previstas en las normas comunes .

—-1-






Marcado

- Seran aplicabies a los frutoé clasificados en la catego-
ria "“III" las disposiciones previstas en las normas coﬁunes;
No ~obst§nte, en. lo que se refiere a las cﬁracteristicas
comerciales, cada bulto sélo pbdra llevar la indicacién de

la categoria.






2.1.3.

Normas de tiﬁificaci6n de los Estados Unidos de América.

PRODUCTO DE REFERENCIA: MANZANA

@

]
1
]
'

|

United States
Department of
Agriculture

Agricultural
Marketing
Service
Washington, D.C.
Effective .
September 1,1964
88 Amended
October 1, 1968,

Jily 25, 1972,
and March 25, 1976

United States
Standards for
Grades of
Apples
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UNITED STATES STANDARDS

FOR GRADES OF APPLES 1

Source: 29 FR 10573, July 30. 1064, unless

~therwise noted. R

edesignated at 42 FR

Beha), June 217, )977 and at 46 FR 63203.

- 31,1081

Effective September 1, 1964
As amended October 1, 1966 (31 F.R, 11171), -
July 25, 1972 (37 F.R. 14381) and March 25, 1976 (41 F.R. 11312)

. QOuaves
$1.300 U.S. Extra Fancy.
81.301 US. PFancy.

61,903 U.S.No.1.

51.303 U8 Utlity.

$1304 Combination grades.

-. CoLom Rmuututuﬁ
$1.308 Color requirements.
UncLASSINED
$1.306 Unclasified.
TOLERANCES
§1.307 Tolerances.
Mﬂou or ToLxRANCES
$1.308 Appiication of Wierances.
CALCULATION OF PERCENTAGES
$1.300 Calculatinn of percentages.
ConpITION ArFTER STORACE OR TRANSIY
$1.310 Condition aiter siorage or transit,
PACKING REQUIREMENTS
61.311 Packing nc’hlumcnu.
) MASKING REQUIREMENTS

51.313 Marking requirements.
Derisrrions

831.313 Mature.
81314 Overripe.
61.318 Carefully hand-picked.
581.316 Ciean.
81.317 Pairly well formed.
81318 Injury.
81319 Damage.
$1.326 Serious damage.
81321 8eriously deformed.
61.322 Diameter. . .
U.8. CoNDITION STANDARDS ¥)a LxPORT
61323 ‘U 8. Condition Btanderds for Export
AoruoarTY: The provisions of this subpart
fssued under secs. 203, 206, 60 Btat. 1087
a8 amended, 1000 as amended; 7 US.C. 1632
1634. - Graoes ’
§51.300 U.S. Exira Fancy.
“U.S. Extra Fancy” consists of apples

of one variety which are mature but not
overripe, carefully hand-picked, clean,

! Compliance with the provisions of these
standards shall not excuse fallure to comply
with the provisions of the Pederal Food, Drug
and Cosmetic Act, or with applicable State
laws and regulations.

-54=

" fairly well formed; free from decay, in-

ternal browning, Internal breskdown,
scald, scab, bitter pit. Jonathan spot,
freezing injury, visible water core, and
broken skins and bruises except those
which are slight and incident to proper
handling and packing. The apples are
also free from injury caused by smooth
net-like russeting, sunbumn or sprayburn,
limb rubs, hall, drought spots, scars, dis-
ease, insects, or other means; and frce
from damage by smooth solid, slightly
rough or rough russeting, or stem .or
calyx cracks, and free from damage by
invisible water core after January 31st
of the year following the year of pro-
duction. Each apple of thisg grade has
the amount of color specified in § 51.308
;c;rao;he variety. (See §§51.305 and
.307.)

§ 51.301 U.S. Fancy.

“U.8. Fancy” consists of apples of one
variety which are mature but not over-
ripe, carefully hand-picked, clean, fairly
well formed: free from decay, internal
browning, internal breakdown, bitter pit,
Jonathan spot, scald, freezing injury,
visible water core, and broken skins and
bruises except those which are incident
to proper handling and packing. The
apples are also free from damage caused
by russeting, sunburn or sprayburn, limb
rubs, hail, drought spots, scars, stem or
calyx cracks, disease, insects, invisible
water core after January 31st of the year
following the year of production, or dam-
age by other means. Each apple of this
grade has the amount of color specified
in § 51.305 for the variety. (See §§ 51.305
and 51.307.) .

§51.302. U.S.Neo. 1.

The requirements of this grade are the
same as for US. Fancy except for color,
russeting, and invisible water core. In
this grade less color is required for all
varieties with the exception of the yellow
and green varieties other than Golden
Delicious. Apples of this grade are frce
from excessive damage caused by rus-
seting which- means that apples meet
the russeting requirements for US.
Fancy as defined under the definitions
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of “damage by russeting’’, except the ag-
gregate ares of an apple which may be
covered by smooth net-liké russeting
shall not exceed 25 percent; and the ag-
gregate area of an apple which may be
covered by smooth solid russeting shall
not exceed 10 percent: Provided, That
in the case of the Yellow Newtown or
similar varieties the aggregate area of an
‘apple which may be covered with smooth
solid- russeting shall not exceed 20 per-
cent. Each apple of this grade has the
amount of color specified in § 51.303 for
the varjety. There is no requirement In
this grade pertaining to invisible water
core. (Bee §§ 81.306 and 61.207.)

(a) US, No. 1 Early: “US. No. 1
Early” consists of apples which meet
the requirements of U.S. No. 1 grade ex-
cept as to color and maturity, and
meet & minimum size requirement.
Apples of this grade have no color re-
quirements, need not be mature, and are
not less than 3 inches in diameter. This
grade is provided for varieties such as
Duchess, Gravenstein, Red June, Twenty
Ounce, Wealthy, Willlams, Yellow
Transparent, and Lodli, or other varieties
which are normally marketed during
the summer months. (See § 51.307.) .

(b) US, No. | Hall: “US. No. 1 Hall”
consists of apples which meet the re-
quirements of US. No. 1 grade except
that hail marks where the skin has not
been broken, and well healed hail marks
where the skin has been broken, are per-
mitted, provided the apples are fairly
well formed. (See §§ 51.305 and 51.307.)
§ 51.303 U.S. Udliry. : .

“US8. Utllity” econsists of -apples of
one variety which are mature but not
overripe, carefully hand-picked, not sert-

ously deformed: free from decay, inter-

nal browning, internal breakdown, scald,
and freezing injury. The apples are also
free from serious damage caused by dirt

or other foreign. matter, broken skins,

bruises, russeting, sunburn or sprayburn,
Imb rubs, haill, drought spots, scars,
stem or calyx cracks, visible water core,
disease, insects, or other means. (See

" §$51.307.)

§ 51.304 Combination grades.

(a) Combinations of the above grades
may be used as follows:

(1) Combination US. Extra PFancy
and US. Fancy;

N (2) -Combination US. Fancy and US.
0.1; i C .

(3) Combination US. No. 1 and US.
Otility, .

(b) Combinations other than these
are not permitted in connection with
the U.8. apple grades. When Combina-
tion grades are packed, at least 50 per-
cent of the apples in any lot shall meet

the requirements of the higher grade

in the combination., (See § 51.307.)
Coroa RzQUIREMENTS

§ 51.305 Color requirenients. -

In addition to the requirement speci-
fled for the grades set fdrth In §4§ 51.300
to 51.304 apples of these grades shall
have the percentage of color specified for
the variety in Table I appearing in this
sectiqn. For the solid red varieties the
percentage stated refers to the area of
the surface which must be covéred with
a good shade of solid red characteristic
of the variety: Provided, That an apple
having color of s lighter shade of solid
red or striped red than that considered
as & good shade of red characteristic of
the variety may be admitted to a grade,
provided it has sufficient additional ares
covered so that the apple has as good an
appearance as one with the minimum
percentage of good red characteristic of
the variety required for the grade. For
the striped.red varieties the percentage
stated refers to the ares of the surface
in ‘which the stripes of & good shade of
red characteristic of the variety shall
predominate over stripes of lighter red,
green, or yellow.  However, an apple hav-
ing color of .a lighter shade than that
considered as a good shade of red charac-
teristic of the varfety may be admitted
to & grade, provided it has sufiiclent ad-
ditional area covered so that the apple
has as go.d an appearance as one with
the minimum percentage of stripts of a
good red characteristic of the variety re-
quired for the grade. Faded brown
stripes shall not be considered as color
except in the case of the Gray Baldwin
variety, .

() Color standards USDA Visual Ald
APL~L~1 (Including plates (A), (B), (C),
(D), (E), and (F)) consist of a folder
containing the color requirements for
apples set forth in this section and five
plates illustrating minimum good shade
of solid red or striped red color, min-
fmum compensating color and a shade
not considered color, for Red Dellclous,
Winesap, Delicious, McIntosh, and Jona-
than varietles, and one plute fllustrating
ninimum white or light green color and
characteristic _color for the QGolden
Deliclous variety. These color standards
may be exnmined in the Fruit and Vege-
table Division, AMS, US. Department of
Agriculture, South Building, Washing-
ton, D.C. 20250; in any field ofMce of the
Fresh Frult and Vegetable Inspection
Service; or upon réquest of any author-
ized inspector of such Service. Duplicales
of the color standards may be purchased
from the John Henry Co., Post Oflice
Box 1410, Lansing, MI 48904,
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Yellow varieties....
Qolden Delicious.

¥ Arkanses Bleck, Beacon, Detroit Red, Esepus 8,
-IM' K'umvll Lowry, Minjoa, pit-
:Etvvmum-wuumm

requirements specified for Red Sport

varietien.
¢ Heralson, Kendall, Macoun, Snow (Fameuss).
¢ Boaum, ly M Limbertwig, Miltea, N.o,

on‘:a Asuschan, Bmokehouss, Bummer Rambe,
y. o

7 Blush Chesk.

S Nooe.

% Charscteristic eolor.
'nmtcmo‘mmhuo“h o sball
leuuw oea

UncLasarrmzp
§ $1.306 Unclassified.

“Unclassified” consists of apples which
have not been classified in conformity
with any of the foregoing grades. The
term *‘unclassified” is not a grade within
the meaning of these standards but is
provided as a designation to show that
no definite grade has been spplied to the
lot.
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ToLERANCES
§$ 51.307 Tolerances. -

In order to allow for variations incl-
dent. to proper grading and handling in
each of the foregoing grades the follow-
ing tolerances are provided as specified:

(a) Defects: (1) US. Extra Fancy,
U.8. Fancy, US. No. 1, US. No. 1 Early
and U.8. No. 1 Hall grades: 10 percent
of the apples in any lot may fail to meet
the requirements of the grade, but not
more than one-half of this amount, or §
percent, shall be allowed for apples which
are seriously damaged, including there-
in not more than 1 percent for apples
affected by decay or internal breakdown.’

(2) US. Utllity grade: 10 percent of
the apples. in any lot may fall to meet
the requirements of the grade, but not
more than one-half of this amount, or
5 percent, shall be allowed for ap<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>