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CARACTERIZACION DE LA PRODUCCION DE CACAO EN
PANAMA .

l. INTRODUCCION

En Panama, al Iigual gque en los otros palises de América
Central, se cultiva cacao desde tiempos de la Colonia, sin embargo
las primeras referenclas de comerclalizacién sefialan que en el
siglo XVII Costa Rica exportdé hacla Panama diversas mercancias,
incluyendo al cacao.

El cultivo tomé mayor auge a partir de 1915, luego que la
enfermedad denominada "Mal de Panama" acabara con todas las
plantaciones de banano de la United Frult Co. en Bocas del Toro.

En el palis exlisten unas 5,083 hectaréas de cacao cultlivadas
por aproximadamente 2,100 productores, gue en su mayorla (70 %) no
poseen individualmente mas de tres hectaréas de cultivo. La
produccidén se estima en 14,700 quintales de cacao seco, que ante el
clerre de la Industria Panamefia de Cacao S.A., ahora es exportado
como cacao en grano hacia Costa Rica.

Actualmente el cultivo de cacao es afectado por varlos
problemas gue limitan su desarrollo, entre los que sobresalen: el
clerre de la Industrla Procesadora, la baja del preclo lnterna-
cional v la 1limitada disponibilidad de crédito, gque ha con llevado
a que las plantaciones se manejen con un nivel técnico bajo, dando
paso a una alta incidencia de enfermedades.

El presente estudio se realizé con la orientacién y el apoyo
del "Proyecto de Generaclidn y Transferencla de Tecnologla en Cacao,
PROCACAO, flnanclado por la Agencla Internacional para el Desarro-
llo, AID, a través de su Oficina Reglonal para Centro Amérlca y

Panama, ROCAP".

Para este estudio fueron consultadas diversas fuentes
secundarias de Informacldén y mediante una boleta de encuesta,
analizadas en el seno del Grupo Asesor Naclonal- GAN Panama, se
recogidé informaclién proporcionada por cultivadores de cacao.

Este estudio comprende un analisis cuallitativo y cuantitativo
de la sltuaclén cacaotera de Panama, derivado de la informacidn
registrada en las encuestas, asil como también recopila una vallosa
informacién relacionada con el cultivo de cacao en Panama.

2. METODOLOGIA.

Para este trabajo de Caracterizacidn de la Produccién de Cacao
en Panamia se revisaron diversos documentos, tales como informes,
mapas y otros estudios existentes gque sirvieron como fuente de
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informacién secundaria. Esto permité ldentiflicar datos para
preparar los capitulos correspondientes al Analisis Instituclonal,
Analisis Econbémicos y la Descripclién General de las Areas cultiva-
das con Cacao. -

La principal fuente Informativa para esta Caracterizaclén lo
constituye la Iinformaclén receoglda a través de una Boleta de
Encuesta (Anexo 1) entre 195 productores pertenecientes a 5
Provincilas, que representan aproximadamente el 9.3 % del total de
cultivadores de cacao del palis.

En la Boleta de Encuesta se lncluyeron aspectos técnlcos del
cultivo, asi como también aspectos relacionados con la cosecha,
beneficlio, producclén y mercadeo, a fin de caracterizar en forma lo
mas real posible la actividad cacaotera de Panama. La informaclén
recogida fue procesada llevandose toda a porcentaje y representa-
clén grafica, para preparar el informe final gue lleva un breve
comentario para cada parametro o aspecto del cultivo de cacao.

3. ALGUNOS ASPECTOS INSTITUCIONALES.

3.1 Programa Nacional de Cacao.

El Ministerio de Desarrollo Agropecuario (MIDA) en el afio 1975
cred en Bocas del Toro el Programa Nacional de Cacao, con el
objetivo de brindarle Asistenclia Técnica a los cultivadores de
cacao. Para dicho trabajo se selecclioné y se capaclitdé en el
Exterior (en CATIE, Costa Rica vy en la Cia Nal. de Chocolates S.A.
vy la Chocalera Luker S5.A. de Colombia) y en Cursos Nacionales a un
namero crecliente de funcionarios, que llegd a la cantidad de 15
agronémos e ingenieros agronomos en 1986,con dedicacién exclusiva
en el rubro cacao en Bocas del Toro, asi como también a otros
agrénomos gque laboraban en Coclé (Cocleslito), Colén y Darlén.

Posterior a 1986, por diversas causas, se redujo significati-
vamente la cantidad de extensionistas dedicados al rubro cacao.

A partir del iniclo de actividades de PROCACAO en Panama, de
1989 hasta 1991, se logrd capaclitar 7 funcionarios nuevos en Cursos
Regionales relacionados con el cacao, asl como también en un Curso
Nal. de Cacao en 1991 a 26 funcionarios que dedlican un tiempo
parcial a dicho cultive en las 5 Provinclas donde se aplicéd la
boleta de encuesta para este Diagnéstico.

Actualmente existen fuertes limitaciones de recursos (vehi-
culos, botes, material didactico, etc.) para poder trabajar en un
plan de Extensidén y Transferencia de Tecnologia con la oportunidad
y suficiencla que requleren los productores de cacao.

3.2 Actlvidades de Investlgacidédn en Cacao
por el IDIAP.

El Instituto de Investigaclones Agropecuarias de Panama
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(IDIAP) iniciéd actividades relacionadas con el cacao en 1985 cuando
se suscribid el Contrato IDIAP-CATIE N° II-B-004-84 para Investl-
gacién en Producclidn de Platano, Cacao y Plxbae, en el area de
Barti, Provincla de Chiriqui, que ilncluia el establecimiento de la
coleccidén clonal e investigaclones en componentes tecnoldéglcos en
cacao.

Posteriormente, el IDIAP firmé un Convenio con el MIDA, el 27
de Nov. de 1987, mediante el cual "el MIDA asigna al IDIAP una
parcela de 66 has. de la FINCA ESTATAL THEOBROMA ubicada en
Changuinola, Provincia de Bocas del Toro en calidad de usufructo
por un periocdo de 10 afios, para impulsar el proceso de introduccién
y prueba de materlales geneticamente wvaliosa, habllitacién de la
finca para fines de investligaclén y valldaciédn de resultados y el
establecimiento del jardin clonal para la produccldén de semillas
mejoradas".

A partir de 1990 designa a un Ing. Agrondémo para atender
prioritariamente las actividades de investigacién en cacao, en la
Provinclia de Bocas del Toro, el cual recilbld capacltacliones en el
exterior con el patrocinio de PROCACAC. En dlcha Reglidén estan en
ejecuclién 3 experimentos.

Durante 1991 un Ing.Agr. del Centro Naclional de Investiga-
ciones Agricolas del IDIAP en Divisa, y un Agrondtmo de la Reglonal
del IDIAP en Chiriguil aslistieron al Curso Naclonal de Cacao
(Changuinola, Agosto '91), con la idea que en el futuro desarrollen
proyectos de investigaclédn en cacao.

Existen limitaciones de recursos (vehiculos, materlales,
insumos, personal, etc). para desarrollar un plan de investigacién
acorde con el cultlvo de cacao en el palis.

3.3 Organizacidtn de los Productores.

La mayor parte de los productores de cacao en Panamad perte-
necen a Cooperativas. En Bocas del Toro los productores de cacao
fueron los ploneros en el pals en la formacldédn de Cooperativas,
formando en 1952 la Cooperativa Cacao Bocatorefia R.L. (COCABO), con
una membresia actual de 192 soclios activos.

En Coldn (Coclesito) en el afio 1980 los cultivadores de cacao
fundaron la Ccooperativa Agropecuaria de Producclilén, Mercadeo ¥y
Serviclos Maltiples Nuestros Porvenir R.L., con una membresia
actual de 106 soclos.

En Chiriqui (Progreso) se fundé en 1984 1la Coopertiva
Chiricana de Cacao R.L., (COCHICA), la cual con flnanciamiento y
terrenos alquilados por el Estade a la Chiriguil Land Company, como
un solo grupo, establecieron una plantaclédn de cacaoc hibrido de 120
has, la cual se maneja de forma colectlva. Esta Cooperativa tiene
una membresia actual de 20 soclos.
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La Cooperativa Nuestro Porvenir R.L., con una linea de crédito
directa del Banco Interamericano de Desarrollo, financié la slembra
de aproximadamente 150 has. de Cacao a casi 70 agricultores,.
Ademas presta el servicio de sumlnistro de insumos, mercadeo,
comerciallizacldén de cacao y brinda Aslstencla Técnlca a los soclos.

La COCABO R.L.,presta el serviclo de suministro de insumos,
acoplo y comerclalizacién de cacaoc. Ademas apoya la Extenslidn.

La COCHICA R.L., por falta de recursos financieros, atliende
parcialmente la explotacién colectiva de cacao y comerclaliza la
produccioén,

En la Provincia de Coldn otros productores muy reclentemente
organizaron una Asoclaclién de Productores, para canallizar 1la
comerclalizacién del cacao.

4. ALGUNOS ASPECTOS ECONOMICOS

4.1 Produccidédn de Cacao.

La produccién de cacao en Panama en la década del '80 ha
oscllado entre 9,183 QQ hasta 26,348 QQ, como consecuencla del
aparecimiento y establecimiento de la Monilla, la varilaclén en la
cotizacidédn del preclo internaclonal de cacao y en los apoyos del
Crédito y la Asistencla Técnica al cultivo.

En el Cuadro 1, aparece el acoplo de cacao registrador por
grupos cooperativeos y agrupaciones de productores en todo el pais,
y los precios promedios anuales del cacao en la Bolsa de New York.

CUADRO 1. ACOPIO DE CACAD POR AGRUPACIONES
PERIODO 1980-90

ANO | VOLUMEN| PRECIO | ARO VOLUMEN [  PRECIO

aqQ BOLSA N.Y. BOLSA N. Y.

. B/. x Q0. | Q0. B/.
1980 | 20,040 113.50 | 1986 | 20,673 87.23
1981 | 13,107 89.80 | 1987 | 18,466 85.86
1982 9,183 74.40 | 1988 | 18,506 68.38
1983 9,394 92.10 | 1989 | 21,604 55.33
1984 | 19,173 106.20 | 1990 | 14,684 53.92
1985 | 26,348 98.70

* La Monllla aparecld en Bocas del Toro en Junlo de 1379.
Fuente:Informes de COCABO R. L., NUESTRO PROVENIR R. L., y
datos proporcionados por el IMA, COCHICA R.L., Y ASOC. DE
PRODUCTORES DE CACAO,
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4.2 Procesamiento de Cacao.

Con la f£inalldad de procesar cacao a nlvel de subproductores
para la Exportacldn, en abrll de 1981 se instald en la Provincia de
Colén la Industria Panamefia de Cacao S.A.,(IPC) con una capacidad
para procesar 10 toneladas métricas de cacao al dia, en dos turnos,
o sea una producclén anual de unas 3,500 toneladas.

Dicha empresa labord desde su instalacldn hasta medlados de
1990, permaneciendo cerrada hasta la fecha. La misma compraba 1la
produccién naclonal de cacao e importaba el complemento del Mercado
Exterlior; y exportaba manteca, polvo y torta de cacao.

4.3 Importaclédn de Cacao en Grano.

Como se menciond en el punto anterlior la IPC importé anual-
mente un complemento de cacao en grano del Mercado Exterlor, que
unido a cacao del pais garantizaron la materia prima para utilizar
la capacidad instalada minima de la‘ ' Empresa. En el Cuadro 2
aparecen los volumenes y los valores CIF de dichas lmportaciones.

CUADRO 2. VOLUMEN Y VALOR DE LAS IMPORTACIONES DE CACAO EN GRANO.
PERIODO 1980-19590%

I ARO VOLUMEN VALOR
1980 o -
1981 250,00 t $ 503,090

1982 117.90 117,940
1983 359.70 767,573
| 1984 824.00 1,875,192
1985 275.10 639,866
| 1986 - | 15100 ) 225,456

* A partir de 1987, se dej6é6 de importar Cacao en Grano.

4.4 Exportacidédn de Cacao en Grano ¥ Sub-
productos de Cacao.

En el Cuadro 3 aparecen las Exportaciones de Subproductos de
cacao en el periodo 1980-1989 y el valor FOB.



Cuadro 3.

v

Volumen y Valor de las Exportaclones de Cacao
Perlodo 1980-1989.

GRAND HAN TECA TORTA FOLYO OTROS VALOR TOTAL
Afio Vol. Valor| Vol. Valor| Vel.| Walor| Vol Valor] Vol Valor Valor
ta. B/.| ta B/, ta B/, tn, B/. ta. B/. B/,
19001 507.2{1,134,7331 0 L 0| ] 0| 0 0f 1,134,113
|E!El 46,00  94,650/200.0 ﬁil,iiﬂl 50.00 34,320 30.00 22,880 80,0 (2,080) 1,192,190
1982  18.0] 18,143} 450.0)1,008,430| 360.0] 152,092]  245.0] 111,500 0 0| 2,090,166
1983 12.0| 151,425]494.0{1,923,598] 430.0] 262,857  175.0] 42,398 0 B 32,420,209
1964]  T4.8] 181, 200560.012,745,179] 440.0) 433,242 13,00 112,133 0 0p 3,541,1%
1985 393.0 752,000 T 0 ],l!i,iﬂll 0 0} 0| 0 0 o 3N} =7
19861 272.0] 487,183|662.8) 2,940,426 0] ] 40.3] 24,0000 709.71 4665180 3,918,101
1987  27.8] 48, 600f468.4)1,944,221) 12.8) 31,875)  496.3) 298,144] 496.3] 208,144} 2,540,984
1989) 22.8) 31,750| 79.5 309,119 1i.1] 29,3715 14.6] 41,265 0 0 411,509
19891 136.1] 133,800] 81.6] 196,370 0 0 0 0 0 of 330,170

la Empresa Procesadora en Colén.
en grano ahora se exporta otros subproductos,

En dicho cuadro se puede observar gue toda la exportaciédn de
1980 fue Cacao en Grano, ya gue en ese afio estaba en construccliébén

A partir de 1981 ademas de cacao

alcanzandose el

méximo valor en 1986, cuando la exportacidédn total fue por un valor
de B/.3,918,137.00.

4.5

Es importante resaltar gue ademas de gue en la década del

Importacidédn de Productos y Subproduc-
tos de Cacao.

'80

Panamid exportdé materia prima y subproductos de cacao, también al

pais se limportaron,
subproductores y productos elaborados,

ademas del cacao en grano Yya sefialado,
tal como aparece en el

Cuadro 4.
CUADRO 4. INPORTACION DE SUBPRODUCTOS Y PRODUCTOS ELABORADOS DE CACAD
PASTA MANTECA POLYO CARANELOD BOMBONES | OYROS PRODUCTOS
AR0 |VOLUMEN VALOR |VOLUMEN VALOR | VOLUMEN VALOR | VOLUMEN VALOE | VOLUMEN VALOR
ta. B/ ta. B/ ta. B/. ta. B/. ta. B/.
Il!l? 520.3 | 905,481 1.9 ] 8.8600 T4.2 | 183,961 465.2{ 1,510,674 726.6 2,025,950
1548 1.3 | 16,4660 0,311,051 39.7 | 97,400 d14.0 1,153,1!* 122.411,762,383
1983 1.0 I,Slll 0.3 iiq_ 11.8 | 26,260 | 520.2 1,!7!,151_ 970.7 (2,590,137
Fuente:Dir. de stica y Censo - Contralocrla Gemeral de 1a epoblica.



Copyrighted material



7

En resumen, Panama importd en 1987 subproductos y productos de
cacao por un valor CIF de B/4,634,922.00, para 1988 por B/3,030,52-
3.00 y para 1989 por B/4,099,171.00.

4.6 Proyectos de Cacao con Financlamiento
Externo.

En Panamd se han ejecutado wvarlos proyectos de cacao con
Filnanciamlento Externo, como se detallan a continuacién :

4.6.1 Flnanclamiento con el Banco Mundlal
(BIRF) . '

El 25 de abril de 1979 el Gobierno de Panama firmdé con el
Banco Internacional de Reconstruccién y Fomento -BIRF el Préstamo
1672-PAN ( Proyecto de Desarrollo de Cultivo Tropicales),el cual
ilncluyd un componente de cacao, con el que se financlé la sliembra
de 3,412 hectaréas de cacao hibrido en Bocas del Toro y Colédn,
beneficlando a 1,055 Agricultores, por un monto total de B/4.12
Millones.

4.6.2 Financiamiento con el Banco Interame-—
ricano de Desarrollo (BID).

La Cooperativa Nuestro Porvenir R.L., de Coclesito, firmdé en
1981 el contrato de Cooperaclén Técnlca ATN/SF-1929-N con el Banco
Interamericano de Desarrollo-BID, el cual incluyé un Proyecto
Agricola con un componente de cacao, para flnanclar 100 has. de
Cacao hibrido, para benefliclar a 35 Agricultores, por un monto
total de B/170,000.00.

4.6.3 Financiamiento de la Mislén Catdéllica
Alemana.

La Cooperativa Nuestro Porvenir R.L. de Coclesito reciblé de
la Misién Catélica Alemana ( (MYSEREOR) una donaclidén en el afio 1985,
para la siembra de aproximadamente 100 has. de cacao, para
beneficlar a aproximadamente 50 Agricultores localizados en el
curso inferior del Rio Coclé del Norte (Limite entre las Provinclas
de Coclé y Coldn en la Vertiente Atlantica del palis).

4.6.4 Flnanclamiento del Fondo de Refuglados
de Las Naclones Unidas (ACNUR)

En 1983 la Colonia de Refugiados Salvadorefios Asentada en la
comunidad de Ciudad Romero, en el curso Inferior del Rio Belén
(Limite entre las Provinclas de Coldén y Veraguas en la vertliente
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Atlantica del pais), recibié del Fondo de Refugiado de las Naclones
Unidas (ACNUR) una apoyo de aproximadamente B/125,000.00 para
sembrar 75 hectaréas de cacao hibrido.

2. DESCRIPCION CENERAL DE LA ZONA CACAOTERA

-

La Zona cacaotera de Panama se encuentra localizada princl-
palmente al norte del pals, en zona con influencla atlantica: Bocas
del Toro, en la provincia del mismo nombre, desde la frontera con
Costa Rica hasta la cuenca del rio Cricamola; Costa Arriba y Costa
Abajo en la provincla de Coldn y Kuna Yala en la comarca indigena
del mismo nombre, en sectores delimlitados desde el ric Belén al
oeste hasta Puerto Obaldia cerca a la frontera con Colombia; vy
Coclesito entre las provincias de Coclé y Coldn.

Las otras areas con 1influencla del pacifico son: en la
provincla de Chirigqui al oeste del pais, en la comunldad de
Progreso Yy algunos corregimientos del distrito de Bugaba; y en
sectores alslados en la provincla del Darién, tales como Yaviza y
Jagué, cerca a la frontera con Colombia (fig.1)

5.1 Localizacidén
5.1.1 Bocas del Toro.

Ubicada geograficamente entre los 8°945° y 9°40' latitud norte,
B1°30' y 82°50"' longitud oeste, la zona cacacotera se extiende desde
Loma del Tigre, Guablito, hasta Changulnola, continuando por
Almirante y territorios del distrito de Chiriqui Grande, la cual
limita al norte con el mar Carlibe, por el sur con las estribaclones
medias de de la Cordillera Central, por el este con el rio
Cricamola y por el oceste con el rio Sixaola y la Repiblica de Costa
Rica. La misma es atravezada por varios rios tales como: Changuino-
la, Teribe, Robalo, Auyama, Guarumo y Guariviara.

La zona incluye varlas cludades y comunidades, tales como:
Guabito, Changuinola, y Almirante, conectadas por via férrea y por
carreteras, de las cuales parten caminos y vias secundarlas de
acceso,con algunos grados de dificil transito hasta las fincas de
cacao. Otra zona solo tlene comunicaclién fluvial gue convergen en
la comunidad de Chiriqui Grande, que solo posee conexidén maritima
con las otras cludades y esta conectada con una carretera asfaltada
a la via Panamericana en la provincla de Chiriqui.

Los principales nlGcleos cacaoteros son:Almirante, Guabito,
Changuinola, Miramar, Robalo y Chirigqui Grande.
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S.1.2 Coldén y Kuna Yala.

Comprende parte de la Costa Abajo y la Costa Arriba en la
provincia de Coldén y la parte lltoral en la comarca de Kuna Yala,
localizada geograficamente entre los 8°30' y 9°32' latitud norte,
77°30' y 80°30' longltud oeste, la cual limita al norte con el mar
Caribe, por el sur con las estribaciones medlas de la cordillera
Central y la Slerra LLorona, al este con el mar Carilbe y al oceste
con el rio Belén y la provincla de Veraguas. La misma es atravezada
por varlos rios, entre ellos: Coclé del Norte, Indio, Migquel de la
Borda, Cuango, Carti, Alligandi y Armila.

El area incluye lugares poblados tales como Rio Indio en la
Costa Abajo y Nombre de Dios en la Ceosta Arriba, gque poseen
conexidén por carretera lastreada con la ciudad de cnlbn. En Kuna
Yala la comunicacién es maritima.

5.1.3 Coclé.

La zona cacaotera comprende flincas tanto en terrenos de 1la
provincia de Coclé como de la Provincla de Coldédn, locallzada
geograficamente entre 8°35' y 8°50“latitud norte, 80°25' vy
B0°40"longitud oceste, la cual limita al norte con el rio Coclé del
Morte, al sur con el rio Coclesito, al este con el corregimiento de
Toabré y al oceste con el rio San Juan de Turbe.

El principal nGcleo cacaotero estda en la comunidad de
Coclesito, a la cual llega la produccldédn de cacao via fluvial ¥y
estid comunicada con la cabecera de la provinclila por una carretera
para carros de doble tracclén. '

5.1.4 Chiriguli.

Comprende parte de los distritos de BarG y Bugaba, ublcada
geograficamente entre los 8°25°y 8°43° latitud norte , 82°35' y
B2°50"' longitud oceste, la cual limita al norte con el corregimiento
de Calzan, al sur con el corregimiento de Santa Marta , al este con
La Concepclidn y al oceste con Paso Canoas y la frontera con Costa
Rica.

Los pequefios nGcleos cacaoteros son: Progreso y Santa Marta,
conectados con carretera asfaltada a la via Panamericana.

5.1.5 Darién

En esta provincia existen parcelas de menor Iimportancla,
principalmente en comunidades tales como Yavlza, SambG y Jagué,
localizadas al este y al sur de la misma, cuyo principal medio de
comunicaclién es el maritimo y el fluvial.
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5.2 Caracteristicas Climaticas
5.2.1 Preclpltaclén.

La zona Atlantica donde se cultiva cacao se encuentra
enmarcada dentro de la zona tropical himeda, la cual presenta una
distribuicién anual de las lluvias bastante unliforme todo el afio,
practicamente no existiendo meses secos.

En el Cuadro 5 se puede observar que la precipltacidén anual es
bastante uniforme en las planicies del distrito de Changuinola, la
cual aumenta hacla el sur en la zona montafiosa y hacia la Laguna de
Chirigui Grande por sus proximidades a las estribacliones de la
Cordlillera Central.

En la provinclila de Coldén la precipltaclén aumenta hacla el
oeste en la Costa Abajo y hacla el sur por las proximlidades a la
Cordillera Central. En camblo en la Costa Arriba hacla el este la
precipitaclén disminuye.

En la Provincla de Chiriqui,existe una estacldn seca de
aproximadamente 3 meses de duracidn, segqguida de una estacldn
lluviosa mas o menos uniforme en el resto del afio.

Cuadro 5. Promedios de Preciplitacién
Periodo 1978-1987.

Promedio de las Afios de
Provincla Estacidn Precipitaciones | Registro
anuales
Bocas Changuinola * 2,500 11
Seiylc 3,043 9
del Teribe 2,286 9
Punta Robalo 2,048 9
Toro Rambala 3,097 9
Coclé del Norte 4,584 10
Coclé Coclesito 3,907 9 .

Sabanita Verde 3,238 7
Salud (Icacal) 3,768 10
Coldn Nombre de Dios 2,851 7
Burlca Centro 2,701 4
Chirigui Jacth 3,422 10
Boca de Sabalo 1,478 9
Darién La Palma 1,307 8
Puerto Pifias 3,692 9
¥ Datos de 1la Chlrlqul Land Company de 1975- :

En la pequefa area cultivada con cacao entre las provinclas de
Coclé y Coldn, se presenta una distribuicién anual de las lluvias
bastante uniforme durante todo el afio, practicamente no existiendo
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meses secos, slendo mayor en la desembocadura del rio Coclé del
Norte y mucho menor en el curso alto de dicho rio.

En el Darién también exliste una estacién seca de aproxima-
damente 3 meses de duraclén al principlo del afio, seguida de una
estaclén lluviosa mas o menos uniforme el resto del afio.

En la figura 2 se puede observar el déficit hidrico y la
duracién de la estaclén seca en todo el pais, en el periodo 1975-
1985, ¥y en la figura 3 el mapa de lsoyetas y régimen pluviométrico
para el mismo periodo.

5.2.2 Temperatura.

La temperatura media anual de los tréplcos himedos varla entre
24.5 y 26.5 °C. En el cuadro 6 se observa gque la temperatura en el
Area cacaotera se encuentra dentro de esos parametros.

Cuadro 6. Reglistro de Temperaturas Medlas, Maxilmas y Minlmas
Periodo 1978-1987.

Provincia Estacién Maxima Minima Medla
Bocas Changuinecla 29.7 23a1 26.4
del Almirante 30.7 22.0 26.3
Toro Bocas del Toro 29.5 23.9 26.7
Coldn Salud (Icacal) 29.9 24.5 26.9
Chlirigui Alanije 33.4 21.8 27.6
Darién Jaqué 30.0 22.1 26.1
5.3 Suelos.

Las zonas cultivadas con cacao en el litoral atlantico se
caracterizan por presentar condiclones climaticas tipicas de
ecosistemas, conocldos como tréplcos hiimedos por sus altas preci-
pitaclones y temperaturas, que influyen en la velocidad de reaccidn
en los procesos de degradacldn fisica y alteracldn quimica de las
rocas.

En las zonas cacaoteras existen suelos aluviales origlinados a
partir de sedimentos depositados por la amplia red hidrograflica de
los rios gue desembocan al mar, formando planlicies aluviales de
poca altura sobre el nivel del mar(l10 a 15m), como los que se
presentan en los rios Changulnola, Guarumo y Guarlviara en Bocas
del Toro; ¥y Rio Indlo, Cuango y Miguel de la Borda en Coldn.
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Tamblén en la zona existen suelos reslduales, desarrollados a
partir de la roca madre, bajo la Iintervencidén directa de los
factores activos como el clima ¥ la vegetacldén, presentando un tipo
de evolucldédn progresivo que solo puede ser Iinterrumpida por
procesos de degradacién raplda (erosién), en la cual la topografia
juega un papel Iimportante. Estos suelos se han desarrollado a
partir de rocas sedimentarias (lutitas y siltitas) en el periodo
terclarlio miocénico y se localizan en una f£islografia compuesta por
lomas de baja altura, entre 200 a 300 msnm.

En el cuadro 7 aparece la informaclién sobre los elementos
diagnésticos para la claslficacién taxonémica a nivel de sub-grupo
para los suelos de las zonas cacaoteras de Bocas del Toro y Colédn.
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CQUADRO 7. ELEMENTOS DIAGNOSTIOOS DE LOS SUELOS EN ZONAS CACADOTERAS DE BOCAS

DEL TORO Y COLDN.

ZONA PERFIL | REGIMEN | REGIMEN OTRAS CARACTERIS— SUB—-GRUPO
NUMERO | HUMEDAD | TEMPERATURA | TICAS
CHANGUI | 5-9 Acuico Isohipertér | No moteado hasta 75 | AERIC
NOLA mico cns. de profundi- TROPA-
dad. QUEPTS
CHAN- 1 Idem Idem Moteado en los pri- | TYPIC
GUINOLA meros 75 ans. de TROPA~
CH. profundidad. QUEPTS
GRANDE | 1B-24
COLON 2-3 - Idem Idem Contenido de mate- FLUVENTIC
ria 6rganica decre- | TROPA-
ce irregularmente QUEPTS
con la profundi-
dad.Moteos en los
primeros 75 ans. de
profundidad.
CH. 22 Idem Idem La materia 6rganica | FLUVENTIC
GRANDE decrece irreqular- | AERIC
mente hacia abajo. | TROPA-
No presenta moteos | QUEPTS
a 75 ons. de pro-
fundidad.
CHAN- 2-8 Udico Idem Saturaclién de bases | FLUVENTIC
GUINOLA (NH40AC) mayor del EUTROPEPTS
50 % Contenido de
materia crganica
CH. 23 disminuye irregu-
GRANDE larmente con la
profundidad.
CH. 27-28 Idem Idem Saturacion de bases | FLUVENTIC
GRANDE (NH40Ac) menor del | DYSTRO-
50 %. Contenido de | PEPTS
materia organica
disminuye lrregu-
COLON 1 larmente con la
Eufunﬂidad.
L. CHI-| 3,5,9 Idem Idem Saturacién de bases | ULTIC
CA Y 12 (suma)inferior al TROPUDALFS
GRANDE 60 %.
CH.
GRANDE | 17,26
CH. 14,15 Idem Idem Mas del 30 % de ULTIC ALIC
GRANDE | 16,20 aluminio. TROPUDALFS

21,25
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6. ALGUNAS CARACTERISTICAS DE LOS CACAOTEROS Y
DE LAS FINCAS DE CACAO.

Con el propésito de obtener informacidédn actualizada sobre
distintas caracteristicas de la producclédn de cacao, se levantd una
boleta de encuesta (anexo 1) entre 195 agricultores seleccionados
al azar. De éstos el 67.7% (132 agricultores) pertenecen a la
provincia de Bocas del Toro; el 13.8% (27 agricultores) a la
provincia de Chirigqui; el 10.8% (21 agricultores) a Colén; el 4.1%
(8 agricultores) a Darién; y el 3.6% (7 agricultores) a 1la
provincla de Cocle.

El trabajo- de selecclén, levantamiento y analisis de 1la
encuesta fue responsabilidad del Coordinador del Grupo Asesor
Nacional de PROCACAO en Panama, y la aplicaclién de la boleta la
ejecutaron Extenslonlstas del Ministerio de Desarrollo Agropecuarlo
pertenecientes a las Direccliones Ejecutivas Reqiunales en Bocas del
Toro, Colédén, Coclé, Chiriqui y Darién.

A continuacilén se analizan algunos aspectos derlvados de esa
encuesta:

6.1 Algunas Informaciones del Cultivador
de Cacao.

6.1.1 Partlclpacidédn en Organizaclones.

A travéz de la encuesta se logrd determinar que el 77.78% de
los entrevistados no pertenecen a ninguna organlizacldédn de produc-
tores, mientras que el 22.22% si forman parte.de un grupo organi-
zado (Cuadro 8 ).

Cuadro 8. Participaclién de los Cacaoteros en Organizacliones.

8 I N O Total
Provincia Resp. % Resp. % Respuestas
B. DEL TORO 20 15.75 107 84.25 127
COCLE 6 85.71 1 14.29 7
COLON 14 66.67 7 33.33 21
CHIRIQUI 2 7.41 25 92.59 27
DARIEN 0 0.00 7 100.00 7
TOTAL _ ..i%...l 22.22 147 77.78 189
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Es destacado el hecho gue la mayoria de los encuestados en
Coclé y en Coldn informaran pertenecer a alguna organizacioén
(Asoclaciédn, Cooperativa, etc.), mientras gque en Bocas del Toro,
donde desde 1552 existe la Cooperativa Cacao Bocatorefia R.L., el
84.25% de los entrevistados sefialaron no ser miembros nl de esa ni
de ninguna otra organizacion.

En Chiriqui, a excepclidn de 1los escasos miembros de la
Cooperativa Chiricana de Cacao R.L., el resto de los cultivadores
de cacao lgual gque los del Darién, no estan organizados.

6b.1.2 Importancia del Cultivo de Cacao en
sus Ingresos.

En relacién con la importancia que tiene el cultive de cacao
detro de sus ingresos, el 45.6% de los entrevistados Indlcaron poca
importancia, mientras que el 54.4% indicaron ninguna importancia
(Cuadro 9 ).

CUADRO 9. IMPORTANCIA DEL CACAO EN LOS INGRESOS.

Ningune Poca Alguna Hucha

Total

Provincia | Resp. i Resp. V| Resp. Y| Resp. V| QRespuestas
B.DEL

TORO 3 16.91 3] 53.09 0 0.00 0| o0.00 i1

COCLE 3 80.00 1] 40,00 0 0.00 0] 0.00 5

COLON 10| 100.00 0 0.00 0 0.00 Pl 0.0 10

CHIRIQUI 6 10.00 | 60.00 0 0.00 0] 0.00 15

DARIEN 1 25.00 il 5.0 0 0.00 0] 0.00 {

TOTAL 1 .40 a1 | 45.60 0 0.00 0 ]. 0.00 125

Es signlificativo el hecho de que ningin cultivador de cacao
entrevistado informara que el cacao representara mucha o alguna
importancia en sus lngresos, lo cual signlfica que ellos, por
diversas razones, se dedlcan a otras actividades para su manteni-
miento.

6.1.3 Uso de Trabajadores Pagados en 1la
Finca.

El cultivo de cacao se caracteriza por requerir de un alto
nivel de recursos locales (entre ellos el de mano de obra) y un
bajo componente de recursos importados.
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Las necesldades de mano de obra que requiere el cacaoc la
aporta el agricultor y =su famllia, 1llegando ocasionalmente a
necesitar trabajadores pagados para ejecutar algunas actividades,
tales como la poda y la cosecha.

Los entrevistados informaron gque un 72.11% no utilizaba

trabajadores pagados, mientras que un 27.89% si regueria de los
mismos (Cuadro 10 ).

CQUADRO 10. USO DE TRABAJADORES PAGADOS EN LA FINCA.

i1 B0

Total

Provincia Resp. \ Resp. % | Respuestas
B.DEL

TORO 32| 25.00 96 | 75.00 128

COCLE 1] 14.29 6] 85.71 7

COLON 12| 57.14 9| 42.86 21

CHIRIQUI 7] 25.93 20 74.07 21

DARIEN 1] 14.29 6| 85.71 7

TOTAL 53| 27.89 137} 72.11 190

6.1.4 Disponibilidad de Mano de Obra en las
Zonas Cacaoteras.

En relacién con la disponibilidad de mano de obra requerida
por el cultive de cacao, el 65.26% de los entrevistados considera
gue hay suficiente, por lo que no contituye una limitante para la
exlotacldén de éste cultive. Resulta atiplco gque en Darién todos los
entrevistados sefialaron la existencia de problemas con la disponi-
bilidad con la mano de obra (zona de Yaviza donde se levantd la
encuesta), mientras que en Chirigui y Bocas del Toro, donde existen
otras actividades con alta demanda de mano de obra por ejemplo para
el cultivo de banano, sequn los encuestados no hay dificultad con
la disponibilidad de la misma (Cuadro 11 ).



QIADRO 11. DISPONIBILIDAD DE MANO DE OBRA.

i0 LN

Total

Provincia Resp. ] Resp. % | HRespuestas
B.DEL

TORO 49 38.28 79| 61.72 128

COCLE 14.29 6| 85.71 7

COLON 33.33 14| 66.67 21

CHIRIQUI 7.41 25| 92.59 27

DARIEN 100.00 0 0.00 7

TOTAL 66 34.74 124 | 65.26 130

L #

6.1.5 Consumo Regular de Cacao por la Familia.

Segin la informacidn de los entrevistados,

20

el 58.42% consume

productos elaborados con cacao elaborados en la casa y el 21.05% de
mientras que el 20.52% no los consume

los productos comerclales;

por dlversas causas.
CQUADRO 12. CONSUMD FAMILIAR DE PRODUCTOS DE CACAD
$1  PROD. SI PROD. | MO O N0 N W 0 0TIA
ELAROR. CASA |COMERCIAL  |ESTANDISPON.| NUT CAROS |SABEMOS ELAB. RATON
PROVINCIA LOCAL
RESP. % |RESP. % |RBSP. % RESP. % RESP. % | EESP. %
B. DEL b1 | H.02) 11 | b.66 11 1.5 i | 3.15 5 1| 1 {11
T0R0
‘cncil { 5.4 0 | 0.00 b | 0.00 0| 0.00 1 LN 1 | 1429
LON 1 1.1 114391 0| 0.00 1 | LI6] 18 |41.62 1 {.7%
RIRIQUI b 1,111 11 |711.78 0| 0.00 0| 0.00 ] 0.00 0 .00 11
DARIEN 0 0.00| & |75.00 0| 0.00 | o.00 1 125.00 | 0.00 L]
TOTAL 111 50.42 | 40 |21.05% 1 | 1.0% L LA 1Y e 13 .M 19 l
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En la figura 4 aparecen graficamente los valores promedios
maximos de algunas Informaclones suministradas por los cultivadores
de cacao entrevistados.

6.2 Algunas Informaciones de las Fincas.

A continuacidén aparecen algunas informaciones que caracterizan
las fincas de 1los agricultores encuestados gue dentro de sus

predios cultivan cacao.

6.2.1 Tenencia de la Tierra.

En el Cuadro 13 se observa que el 57.61% de los encuestados
informé que tienen derechos posesorios, el 31.52% ocupacién de
hecho y solo el 1.63% en arrendamiento. Es relevante que nadle
informdé tener titulo de propiedad.

QUADRO 13. TEMENCIA DE LA TIERRA

Derechos Arrendatario Ocepacion Otro
Posesorlos
Proviacia Total
Resp. Y | Resp. L] Resp. ‘Y| Resp. % | Respuestas
B.DEL
T0R0 53 43.80 0 0.00 511 42.15 17 |14.05 121
COCLE 2 28.57 1 14.29 4|57.14 0| 0.00 7
COLON 17 80.95 1 4.76 3|14.29 0] 0.00 21
CHIRIQUI 26 96.30 1 3.70 0| 0.00 0| 0.00 27
DARIEE 8 100.00 0 0.00 0} 0.00 0| 0,00 8
TOTAL 106 5‘?.53_ 3 _1.53 581 31.52 | 171 9.24 184

6.2.2 Area de la Finca Dedicada al Cacao.

Mediante la encuesta los entrevistados indicaron que el 32.10%
de la superficle total de la finca la tlenen cublerta con cacao.
Se destaca que la menor ocupacién es en Darién ( 3.17% ) y la mayor
en Bocas del Toro ( 41.86% ). Mayor informacidén aparece en el
Cuadro 1l4.
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FIGURA No.4 ALGUNAS INFORMACIONES
SUMINISTRADAS POR PRODUCTORES DE CACAO.
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CARACTERISTICAS *
i No pertenecen a Organizacliones de Productores (77.78 %) .
2. No utilizan Mano de Obra pagada en la parcela de Cacao (72.17 %).
34 Reportan gue no existe Problema para Cultlivar Cacao (65.26 %).
4. Reportan Consumo Reqular de productos elaborados de Cacao Localmente
(58.42 %).

T Expresan Jue ¢l Cacao atlualnente No representa ninguna Importancia en sus

Ingresos (54.40 %).
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CUADRO 14. SUPERFICIE DE LA FINCA DEDICADA AL CACAO
l Superficie Superficie
Provincia FINCAS Con Cacao %
B. DEL TORO 2617.60 1095.75 41.86
COCLE 54.00 18.55 34.35
COLON 2044.10 483.35 23.65
CHIRIQUI 813.75 297.25 36.53
DARIEN 415.00 13.15 3.17
TOTAL 5944.45 1908.05 32.10
6 .2.3 Vias de Acceso a la Finca.

En el cuadro 15
tores informaron que a sus fincas se llega por carretera pavimenta-
da, mientras que al 60.75% se hace por camino de tierra, algunos de

dificll acceso princlipalmente en la época lluviosa.

se observa gue solo el 7.53% de los agricul-

También se

destaca que al 15.59% de las fincas se llega por la via maritima o
fluvial, principalmente en la Provincia de Bocas del Toro.

CUADRO 15. VIAS DE ACCESO A LA FINCA.

PROVINCIA PAVIMENTADA LASTREADA DE OTROS | MARITINO
TIERRA

% % % \ L]
B. DEL
T0R0 0.86 5.17 79.31 2.59| 12.07
COCLE 0.00 14.29 57.14 14.29 0.00
CoLol 9.52 14.29 42.86 4,76 0.00
CRIRIQUI 40.74 29.53 29.63 0.00 0.00
DARIEN 0.00 0.00 0.00 87.50 ] 12.50
T0TAL 7.53 9.68 60.75 6.45 8.06
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6.3 Caracteristicas Actuales de las Fincas
de Cacao.

En base a la informacién colectada en la boleta de encuesta
tomada a 195 cultivadores de cacao, a continuaclén se hace un
analisis de la situacidédn actual de las fincas de cacao en las
Provincias de Bocas del Toro, Colétn, Coclé, Chiriqui y Darién.

6.3.1 Topografia del Terreno.

Sequn la informacidén suministrada por los encuestados, un
54.87% de las fincas de cacao tienen una topografia ondulada y/o
guebrada, mlentras que el 45.18% es plana (cuadro 16). Solo los
entrevistados del Darién reportaron que todas sus fincas estan en
terrenos planos.

CUADRO 16. TOPOGRAFIA DEL AREA DESTINADA AL CULTIVO DE CACAD.

Plana Ondelada Quebrada

Total

Provincia Resp. ] Resp. Y| Resp. \ | Respuestas
B.DEL TORO | 51 38.64 57 | 43.18 24| 18.18 132

COCLE 0 0.00 3] 42.86 4| 57.14 7 1

COLON 5 23.81 13| 61.90 31 14.29 21
CHIRIQUI 24 88.89 3]11.11 0| 0.00 27
DARIEN 8 |100.00 0| 0.00 0] 0.00 8
TDTJA‘L_ 88 -45.13 76 | 38.97 31 Etl 195
6.3.2 Propagacién utilizada en Cacao.

El 100% de los encuestados informé que utilizaron semillas
como medlo para para propagar el cacao, ya que talvéz desconocen
las otras formas tales como injerto, estacas, etc. (Cuadro 17).
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CQUADRO 17. FORMA DE PROPAGACION UTILIZADA.

I EEHHIABI INJERTC EHEHJE! COM- 0TROS I
BINA-
DO
PROVINCIA  |Resp. % | Resp. % | Resp. % | Resg % |Resp) % |TOTAL
RESP.
B. DEL |111] 100.00 0 0.00 0| 0.00 0| 0.00 0 | 0.00111
TORO
COCLE 7| 100.00 0 0.00 0| 0.00 010.00 0 | 0.00 7
COLON 21| 100.00 0 0.00 0| 0.00 0]0.00 0 | 0.0 21
IEI-IIRI(I.II 27| 100.00 0 0.00 0| 0.00 0| 0.00 0 | 0.0 27
IDARIEH' 8| 100.00 0 0.00 0] 0.00 0| 0.00 0 | 0.00 8
|_'I'D'I’:hL 174 | 100.00 0 0.00 0| 0.00 0] 0.00 0 ﬂ.ﬂ(ll'?-l

6.3.3 Material Genético Plantado.

Tradicionalmente los cultivadores de cacao para establecer sus
fincas wutilizaron semillas procedentes del cacao local tipo
forastero, de fruto y almendra pequefia, que gquarda semejanza con el
cacao Matina de la Costa Atlantica de Costa Rica. A partir de 1976
se inicié la introduccidén de semilla hibrida de cacao.

Segin la encuesta el 57.59% de los entrevistados informd tener
plantas de cacao procedentes de semilla hibrida, mientras que un
20.94% poseen criollo o local ¥ un 17.8% un combinado entre semilla
hibrida y local (Cuadro 18).

En relaciétn con el lugar de procedencia de la semilla, el
64.58% informdé que la misma fue adquirida en el Centro Agrondmico
Tropical de Investigacidn y Ensefianza (CATIE), en Turrialba, Costa
Rica, mientras que el 23.44% es semilla local de las proplas areas
{Cuadro 19).

En cuanto a la ampliacion del actual area plantada de cacao,
solo el 4.32% de los encuestados informdé tener al momento de la
encuesta un vivero de cacao (Cuadro 20).



CUADRO 18. TIPO DE MATERIAL GENETICO EN LAS FINCAS.
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HIBRIDOS (Illﬁ CRI COMBI 10 SARE
O LOCAL NADO
PROVINCIA  |Resp. % | Resg % | Resg % li‘es[! % | Resp. % | T0TAL
RESP.
B. DEL 76 58.46| 0 | 0.00] 23] 17.69 29 22.3]1 2 1.54130
TOROD
COCLE 4 57.14] 0 | 0.00 0| 0.00 1 l!.EE‘ 2 | 28.570 7
COLON 20| 100.00| O | 0.00 0| 0.00 o 0.0 O 0.04 20
CHIRIQUY 4 15.38| 0 | 0.00] 17 |(65.38 4115.3§ 1 3.83 26
DARIEN 6 75.00| 0 | 0.00 0| 0.00 0| 0.0 2 | 25.00 8
TOTAL |110 57.59| 0 | 0.00| 40|20.00 341 17.80 7 3.66191
CUADRO 19. PROCEDENCIA DE LAS SEMILLAS DE CACAD
PROG. NAL. CATIE OTROS LOCAL 10
CACAD SABE
PROVIECIA  |Resp. % Resp % Rﬁd % Re.-sc’ % | Resp. %
B. DEL
TORO 0] 0.00 91| 68.42| 0O 0.00 |26 |19.55 16| 12.03
COCLE 0| 0.00 51 T71.43| 0O 0.00 0 | 0.00 2| 28.57
COLON 0| 0.00 20 95.24] 1 | 4.76 0 | 0,00 0 ﬂ.ﬂq'
CHIRIQUL 0| 0.00 2 8.00] 4 |16.00 |19 |76.00 0 0.00
DARIEN 0{ 0.00 6| 100.00| O 0.00 0 | 0.00 0 0.0Q
TOTAL 0| 0.00 |124| e4.58| 5 | 2.60 |45 |23.44 18 9.38
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CUADRO 20. INFORMACION SOBRE ACTUAL EXISTENCIA DE VIVEROS.

81 o

Total

Provincia Resp. 3 Resp. % | [Respuestas
B.DEL

TORO 4 3.25 119 96.75 123

COCLE 0 0.00 7] 100.00 ¥

COLON 1 5.00 19 95.00 20

CHIRIQUI 3 11.11 24 88.89 27

DARIEN 0 0.00 8| 100.00 8

TOTAL 8 4.32 177 95.68 185

6.3.4 Distancla yv Sistema de Siembra.

Las plantaciones de cacao en Panama antes de 1976 se sembraron
a distancias superiores a 4.0m, resultando una baja densidad de
cacaos por hectarea. Posterliormente con la introduccién de los
materiales hibridos se recomendd distancias mas cortas, como por
ejemplo 3.5m x 3.5m sembradas en tresbolillo, para alcanzar una
poblacién de 942 arboles por hectarea.

En el Cuadro 21 se observa actualmente que un 81.76% reporta-
ron gque sus plantaclones estan sembradas a menos de 4.0m de

distancia.
QIADRD 21. BIE'I‘.'HI‘.‘:IA DE SIEMBRA EN EL CACAD.

{Jax 3m 3m x :iJ dm x Avr] Ya 1x 4m NO DEFINIDA
PROVINCIA  [Resp. % | Resp % | Resp % Resp[ % | Resp. %

B. DEL

TORO 29| 23.58| 38| 30.49( 39 31.71 | 5 | 4.07 12 9.7 123
COCLE 1] 50.00 0 0.00}| O 0.00| 1 |50.00 0 0.0d 2
COLON 81 38.10| 12| 57.14| 0O 0.00| 1 | 4.76 0 0.0 21

CHIRIQUYL 8| 29.63 41 14.81 )| 2 7.41 11.01

DARTEN 0 0.00 21 25.00) 5 | 62.50

TOTAL | 46| 25.41| 56| 30.94 ) 46 25.41

e e e e e e
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En cuanto al marco de siembra utllizado en la plantacioén, en
el Cuadro 22 se resumen los datos de la encuesta, donde se observa
gque el 41.45% utilizé el sistema de triangulo o tresbolilleo, el
37.31% el cuadro, mientras que el 18.13% no utilizdéd un sistema
definido. Fue casl nulo el uso de curvas a nivel.

CUADRD 22. SISTEMA DE SIEMBRA USADO EN EL CACRD.

CUADRO TRESBO ummd COMBI | NO IIHIIIll
LILLOD A NADO N
NIVEL
PROVINCIA |Resp. % Resg % | Resg % |Resgp % | Resp %
B. DEL
TORO 53| 41.09| 49| 37.98 1 0.78| 4 |3.10| 22(17.0%
COCLE 0| 0.00 71100.00 O 0.00| 0 | 0.00 0] 0.0(
COLON 2| 9.09| 20 90.91 O 0.00| 0O | 0.00 0| 0.0C
CHIRIQUL 14| 51.85 1 3.700 0 o.00l 1 [3.70| 111 40.7
DARITEN 31| 37.50 3 37.504 0 0.00| O | 0.00 2| 25.00
TOTAL 72| 37.31| 80| 41.49 1 0.52| 5 | 2.59] 35]18.13
6.3.5 Sombra en las Plantaciones de Cacao.

La planta de cacao para su normal desarrollo requiere del som-
breamiento que proporcionan otras plantas, las que se siembran
dentro de la plantacién, gque segin su ciclo de vida reciben el
nombre de sombra temporal y sombra permanente.

En el Cuadro 23 se observa gue el 70.16 % de los encuestados
inform6é haber utlilizado el platanc o banano como sombra temporal,
mientras que un 6.81% la yuca y un 5.7% el frijol guanda.

CUADRO 23. SOMBRA TEMPORAL UTILIZADA.

— W
Pldtase Taca Guandd Otros

Total

Proviacia Resp. ] Resp. V| Resp. v\ | Resp. L] Respuestas
B .DEL

TORO L} 11.90 1 5.1 0 0.00 11 | 1.1 121

COCLE 1 10.00 31 30.00 0 0.00 0 0.00 10

COLON i 10.00 3] 12.00 1 {.00 1 {.00 25

CHIRIQUI 12 44.00 ] .00 10 1. | 1852 1

DARIEN ] 100.00 0 0.00 0 0.00 0 .00 4

TOTAL 1 10.18 1] .41 11 5.76 13 1.1 151
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Como sombra permanente para el cacac en Panama se han
utilizado diversos arboles perennes, entre ellos el guabo (Inga
sp.) Y maderables como el laurel (Cordia allliodora).

En el Cuadro 24 se observa gue el 44.33% utilizé el guabo,
mientras que el 35.57% una combinaclién de quabe con laurel, princl-
palmente en las plantaciones de Bocas del Toro. Es significativo el
alto uso de frutales (coco) en las plantaciones de cacao en
Chirigui.

CUADRO 24. TIPO DE SOMBRA PERMANENTE UTILIZADA.

ARBOLES MBI
LEGUM. FRUTALES NATIVOS NADO

PROVIECIA  Resp. L1 Res;l % | Resg %|Res§ & | Resp

TORD 62| 47.33 3 2.29| © 4.58 | 60 | 45.80] O

100.00 0 0.00| O 0.00 0| 0.00] O

76.19 1 4.76 | 3 14.29 1| 4.76| 0O

3.701 19| 70.37| 1 3.70 4114.81| 2

0.00 1| 12.50| 3 37.50 4 150.00( O

44.33 | 24| 12.37| 13 6.70| 69| 35.57| 2 1.03 ) 194

Segin la encuesta un 44.02% de los entrevistados indicd que el
sombrio permanente dentro de la plantacién no tiene una distancia
definida, mientras que un 34.78% es superior a 8m X 8m, y un 17.39%
es de 6m x 6m (Cuadro 25). La alta exlstencla de distancla no
definida indica gque las plantaciones fueron sembradas bajo &rboles
adultos distribuidos al azar que ya existian en el predio.

Finalmente los agricultores encuestados Informaron que solo el
5.82% tienen y gue el 94.18% no tlenen actualmente viveros para
4rboles de sombra (Cuadro 26 ).

En la figura 5 aparecen graficamente los valores promedios
maximo de las actuales caracteristicas princlipales de las fincas

de cacao en Panama.



IGURA No.5 CARACTERISTICAS PRINCIPALE

DE LAS FINCAS DE CACAO

PORCENTAJE

CARACTERISTICAS *

Usaron semilla como medio de propagacidn para el cacao. (100.00 %).

Mo tienen actualmente viveros de Cacao. (95.65 %).

No tienen actualmente viveros para arboles de Sombra (94.18 %).
Utilizaron el patano o banano como sombra temporal (70.16 %).

La semilla hibrida utilizada procedi¢ del CATIE (64.58 %).

Los Caminos de Tierra son de acceso a la finca (60.75 %).

El material Geneético de la Finca de Cacac es hibrido (57.69 %).

Las Fincas de Cacao estan en terrenocs con Derechos Posesorios (57.61 %).
La topografia del Terrenc es Plana (45.33 %).

10. Utilizarovn arboles lequminosas como sombra permanente (44.33 %).

11. Utilizaron una distancia no definida en la sombra permanente (44.02 %).
12 Utilizaron el tresbolillo como marco de siembra del cacao (41.45 %).
13. Porcentaje de toda la finca cultivada con cacao (32.10 %).

14 Utilizaron 3 mts. x 3 mts. como distanciamiento en el cacao (30.94 %).

W oo = N s Ll b
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CURDRO 25. DISTANCIAMIENTO EN EL SOMBRIO PERMANENTE.

I?Iﬂ“lﬂl <3mX3m;, 3m X 3m, 4m X 4m, inIéa | Ial x| >Bm X Bm
3 T 3 ! ! %
B. DEL
TORO 0.00 1.60 0.80 | 20.80| 0.00 40.00
COCLE 0.00 0.00 0.00 0.00 | 0.00 33.33
CoLoN 0.00 9.52 4.76 9.52 | 0.00 28.57
CRIRIQUI 3.70 0.00 0.00 14.81 | 0.00 £9.93
DARIER 0.00 0.00 0.00 0.00] 0.00 0.00
TOTAL 0.54 2.17 1.09 17.39| 0.00 34.78
— —
CUADRO 26. EXISTENCIA DE VIVEROS PARA ARBOLES DE SOMBRA.
11 1o
Total
Provincia Resp. L] Resp. Y | Bespuestas
B .DEL
TORO 8| 6.35| 118| 93.65 126
COCLE 0 0.00 7| 100.00 T
COLON 2 9.52 19 90.48 21
CHIRIQUI 1 3.70 26 96.30 27
DARIEN 0 0.00 8| 100.00 8
I TOTAL 11 5.82 178 94.18 189
e b

6.3.6 Tipo de Préstamo para el Cacao.

En el Cuadro 27 se observa que el 55.03% de los entrevistados
reportdé que para el establecimiento del cacao reclblieron préstamo
de la Banca Estatal (BDA, BNP), mientras gue el 40.74% no han
tenido ningan financiamliento; resalta el hecho de que casi todo el
cacao del Darién y Chirigui no reciben flnanciamiento alguno.
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CQUADRO 27. PRESTAMOS RECIBIDOS PARA LAS PLANTACIONES.

NINGUNO BANCO ORGAN. BCO.
COMERCIAL O ASOC. RSTATAL
PRIVADA|

" U R P Ry e

32.28 2 1.57| 0 0.00| B4 |66.14

28.57 0 0.00| 3 42.86 0| 0.00

4.76 0 0.00| O 0.00 20 195.24

96.30 0 0.00| O 0.00 0} 0.00

100.00 0 0.00f O 0.00 0| 0.00

40.74 2 1.06 | 3 1.59| 104 55.03

6.3.7 Edad del Cacao en Producclién.

Por intermedio de la encuesta, cuyos resultados aparecen en el
Cuadro 28, se observa que el 69.22% de las plantaclones de cacao
tienen entre 5 a 10 afics, mientras que el 22.05% mas de 10 afios.
Solo el 8.72% de las plantaclones tienen cacao menor de 5 afios de
edad.

CUADRO 28. EDAD DEL CACAD EN PRODUCCION.

Meaos 5 afios | 5 ald alios 0.1 a2l | MNapor 20 alies

Total

Provincia Resp. \ Resp. V| Resp. Y| Resp. Y| Respuestas
B .DEL

TORD 11 (R} §5 1.9 11 16.61 { 1.03 131

OOCLE 1 14.2% b 5.1 ] 0.00 b 0.0 1

COLON 0 .00 1| 100.00 0 0.00 B .00 Il

CHIRIQUI 1 1.41 ) 11.13 16 3%.1% ] 0.00 n

DARIEN 3 31.50 | 50.00 1 12,50 b 0.00 |

TOTAL 11 1.72 135 $9.2] 39 20.00 | { .05 155
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6. 4 Practicas de Cultivo en las Planta-
clones de Cacao.

Actualmente el cacao requiere de una serle de practlcas de
cultivo para gque su explotacidén sea rentable, aprovechando el
potencial genético del material sembrado y las condiclones de clima
y suelo en las zonas cultivadas. El propdsito de algunas practlicas
es estimular la producclén, mientras que otras, como por ejemplo el
control de plagas y enfermedades, se relaclionan con la protecclén

de las cosechas.

Por lo general en cacao, al lgual que en otras plantas
cultivadas, las practicas de cultive estan interrelaclionadas, de
tal manera gue la ejecucldn de una de ellas en forma oportuna puede
ser regquisito indispensable para el mejor resultado de otras, como
es el caso de la poda del cacao y el sombreamlento, los cuales
influyen directamente y Juegan papel Ilmportante en el control de

enfermedades.

6.4.1 Poda de los arboles de Sombra.

En relaclén con este tema, el 75.52% de los encuestados
informaron gque no podan los arboles de sombra y el 24.48% respondld
afirmativo. En el Cuadro 29 se observa que esta practica es
inexistente en Coclé y Darién y apenas se aplica en Coldén ¥y

Chiriqui.
CUADRD 29. LA PODA EN LOS ARBOLES DE SOMBRA.

_
51 Ho

Total

Provincia Resp. A Resp. V| QRespuestas
B.DEL

TORO 42 32.56 87 67.44 129

COCLE 0 0.00 7] 100.00 7

COLON 4 19.05 17 80.95 21

CHIRIQUI 1 3.70 26 96.30 27

DARIEN 0 0.00 8| 100.00 8

TOTAL 47 24.48 145 75.52 192
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6.4.2 Poda del Cacao.

En el cacao se distinguen dos tipos de poda: la de formaciobn
y la de mantenimiento. La primera se aplica a arboles jbévenes y
consiste en eliminar todos los brotes gue salen por debajo del
primer verticlilo o melinillo ¥y las puntas de las ramas que tlienen
el hablto de agoblarse. La poda de mantenimliento consliste en
suprimir brotes innecesarios (chupones),ramas secas, enfermas y
desgarradas; plantas parasitas, eplifitas y trepadoras; nldos de
hormigas y comejenes; frutos enfermos, daflados por los animales y
sobremaduros gque se encuentran en los Arboles en producclén.

Los encuestados informaron que solo el 38.34% realizan la poda
del cacao dos veces al afio y solo un 20.21% de vez en cuando. Es
notorio que el 14.51% nunca poda, principalmente en la Provincia de
Darién (Cuadro 30).

CUADRO 30. LA PODA EN EL CACAD.

81 2 Veces 51 Usa vex Be Solaneate fo Bunca

al  ale al afe de vez1  en cuande Total

Provincia | Resp. |’ Resp. \ Resp. \ Resp i Respuestas
B.BEL

T0R0 1 51.91 13 13.11 15 11.45 3 6.0 131

COCLE 0 .00 i 57.14 1 14.1% 1 18.51 1

coLon 3 14.19 3 14.29 10 41.42 b 13.11 il

CHIRIQUI 3 11.54 3 11.08 10 46 1 26.92 26

DARIEE 0 0.00 ] 0.00 ] 11.50 5 §2.50 i

TOTAL il 3L 52 26.94 19 20.11 | 14,51 193

De la informacidén de los Cuadros 29 Y 30 se concluye gque
mientras gque un alto porcentaje de los entrevistados informé gue no
podan los arboles de sombra, un porcentaje bajo es el gque nunca
poda el cacao.

6.4.3 Desinfecclé6n de Herramlentas y Protec-—
cién de Cortes.

Para evlitar la diseminacidén de enfermedades durante la poda es
recomendable desinfectar las herramientas wutilizadas en esta
operacién. En el Cuadro 31 se observa qu el 91.67% de los entre-
vistados nunca reallzan tal practica.

Por otro lado, también se recomienda proteger los cortes
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ocacionados durante la poda para evitar posibles ataques de plagas
y enfermedades. Seqin el estudio, el 98.4% de los entrevistados no
aplican pasta cicatrlizante después de la poda (Cuadro 32 ).

CUADRO 31. USO DE DESINFECTANTE EN LAS HERRAMIENTAS DE PODA.

si Cada vex Side wvezen [ Buaca
caando Total
Provincia | Resp. \ Resp. Y| Resp. i Respuestas
B.DEL
TORO 2 1.5b 10 7.75 117 90.70 129
COCLE 0 0.00 0 0.00 71 100.00 7
COLON 1 4.76 2 9.52 18 85.71 21
CHIRIQUI 0 0.00 0 0.00 27| 100.00 27
DARIEN 0 0.00 1| 12.50 7 87.50 8
TOTAL 3 1.56 13 6.77 176 91.67 192
CUADRO 32. APLICACION DE PASTA CICATRIZANTE.
51 10
Total
Provincla Resp. A Resp. Y | Respuestas
B.DEL
TORO 0 0.00 125 100.00 125
COCLE 0 0.00 71 100.00 7
COLON 3 14.29 18 85.71 21
CHIRIQUI 0 0.00 26| 100.00 26
DARIEN 0 0.00 8| 100.00 8
TOTAL 3 1.60 184 98.40

6.4.4 Uso de Fertilizante.

Es econdmico abonar al cacao, para lo cual es necesario tomar
en cuenta la fertllidad del suelo y el grado de sombreamiento que
tenga el cultivo de cacao.
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Para conocer la fertilidad es necesario hacer un analisls de
suelo, el cual permita detectar el contenido de elementos minerales
y materla organlca, asl como también las caracteristicas de la
textura y el grado de acldéz o alcalinidad de la muestra.

En el Cuadro 33 se observa que el 82.29% de los encuestados
informdé que nunca hacen analisis de los suelos de sus fincas y solo
el 14.58 % de vez en cuando, '

CURDRO 33. USO DE ANALISIS DE SUELO.

il G [ Solameate | No Buaca
alo 103 alles de vez e cunde Total
\ Resp. \ Resp. 5 Resp ] Respuestas

.1
5.0
LW

0.71 L 13,45 | 118 .0 13
.00 0 .00 11 100.00 1
1.51 1 1.3 11 sLU il

g o | b [ | -

CRIRIQUI 1.89 .0 i 11.5 i1 n.n 1
0.0 (T 0.0 §] 100,00 I
1.56 1.56 u .58 15 1.1 1

En cuanto al uso de fertilizante, el estudlo permitié conocer
gque actualmente el 70.9 % de los entrevistados no fertilizan el
cacao Y el 18.52 % de vez en cuando (Cuadro 34).

CUADRO 34. USO DE FERTILIZANTE.

51 2- { Veces Bl D ([ Solameate | No  HNuaca
al e vez alafio | dever e conndo
Resp. % Resp. | Resp. | Resp ]
13 .1 b .12 | 16.54 M|l un
0 0.00 4 0.00 U .0 1] 100.00
1 4,76 ] 19.05 y AL 1] 3.3
CRIRIQUI 1 3.05 i 0.00 § 14.23 n| w9
DARIEN 9 1.0 1] 5.0 ¢ 0.00 6] 5.0
e | 4 .13 12 6.35 15 s 1) nwn

De los que fertilizan, el 60 % utilizan abono completo, un
18.18 % urea y un 12.73 % una combinacién de ambos (Cuadro 35).
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PROVIKCIA
RESP. % |RESR. RESP. % | BESP. ) RESP. © kEse. %

1 M IV 5551 B |2 0 (0,00 e 3 .09 4 (1.1

T0R0
cocLR 0 000 ) 0 | 00| 0 (0.00 oo 0 ae| o |o.m
coLon | 2% 1| LM 0 |00 bjoeney 0 .00 3 |1L43

CRIRIQUI & |61 1 |16.87 io|0.0 1P 1 1667 & ) 000

DARIEN 1 (10000 0 | 000 0 f0.00 bje00) b bbd] 0000

TOTAL 33 | §0.00 ) 10 jl0.10 i ji.m 1 | 1.1} 9 LAy 1 1L

NP, SN, CHUS) SR S| SRS (S SO (Y S, D

Finalmente, en cuanto a cantidad de fertilizante utilizada,
los entrevistados indlcaron gue el 37.74 % no calcula la mlsma, el
20.75 usa 4 onzas por arbol, el 18.87 % aplica 2.0 onzas y el 16.98
% una onza por arboel (Cuadro 36).

CUADRD 36. CANTIDAD DE ABONO UTILIZADO.

10 0 1008. 0 Jom. 0
30 CRANOS | &0 GRAMOS | 90 GRANOS

B. DEL 5 | 1L ¢ |11 0] 0N 3ILAY) 0 a0 19| 5428 35

COCLE i L] 0|00 AL 0000} 0 J 00 0| 600 |
coLod I 1650 1] L3 HRAL 5 |4L67| 2 W8T 1] W1 11
CRIRIQUI 1 | 1667 3 |50.00 1 |16.67 1 [16.671 0 | a.00) 0| 000 &

DARIEX J 00| 0} 000 0] o.m B0 0 J 0] 2 |100.00 1
TOTAL Y | 16.36] 10 (1818 1|58 | 1 0.0
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6.4.5 Drenaje del Terreno

La planta de cacao no soporta periodos largos de encharca-
miento porque la falta de alre en el suelo perturba el normal
funcionamiento de las raices, creando ademas condiciones favorables
para el atague de algunas enfermedades, como por ejemplo el cancer
del tronco causado por fitéftora.

En el Cuadro 37 se aprecia que el 72.92 % de los agricultores
encuestados informaron gue en sus plantaciones no se acumula agua
superficial durante la época lluviosa y el 27.08 % respondlé
afirmativo.

CUADRO 37. INFORMACION SOBRE AOMULACION DE AGUA EN LA PARCEIA DE CACAD.

Provincla

H-DEII
TORO

COCLE
COLON
CHIRIQUI
DARIEN
TOTAL

También el 24.32 % de los entrevistados indlcé que en sus
fincas sl tlenen zanjas para drenar el terreno, mientras gue el
74.77 % no las tienen (Cuadro 38).

CUADRO 38. EXISTENCIA DE ZANJAS PARA DRENAJE.

| no Total
Provincia Resp. \ Resp. V| Respuestas
B.DEL
TORO 29 22.14 102 ] 77.86 131
COCLE 4 57.14 3] 42.86 7
COLON 10 47.62 11| 52.38 21
CHIRIQUI 3 11.11 24| 88.39 27
DARIEN 1 12.50 7| 87.50 8
TOTAL 47 24.23 141’_;75.11 194




tiernos,

6.4.6

El cacao, al igual gque otras plantas puede ser atacado por
insectos dafilnos denominados plagas, los cuales afectan los retofios
Sin embargo tamblén existen
insectos benéficos, algunos de los cuales devoran insectos dafiinos,
y otros intervienen en la polinizacién.

En el Cuadro 39 la encuesta revela gque el 57.81l % de los
entrevistados informdé gue en sus fincas existen muchos insectos
dafilnos, pero en el Cuadro 40 se observa que el 90 % respondieron
gue no realizan aplicaciones de productos guimicos contra ellos.

Plagas en el Cacao.

las hojas y los frutos.

CUADRO 39. EXISTENCIAS DE PLAGAS.

5l Nuche sl PoCo Ko [ ]
e Babe Total
Proviacia Resp. Y | Resp. V| Resp. V| Resp. % | [Respaestas
B.DEL
TORO 1 6l 2 it Wil 16 12.40 2 1.55 113
COCLE § 11.43 11 14.2% I 0.00 1] WD 1
COLON ] 12,46 I 14.2% ) i1 1 1.7 11
CHIRIQUI 11 §2.%6 51 18.52 1 3.1 {1 1N 21
DARIEN 1 12.50 61 T5.00 ] .00 1] 12.50 ]
TOTAL 111 51.01 1] H.40 15 13.01 y N1 191
sl 51 de e Buaca
Regularnente Tez &
Provincia Ceando
Tetal
Resp. Y | Resp. V| Resp. Y| Resprestas
B.DEL
TORO 1 1.5¢ 1 5.41 11% n"n 11
COCLE ] 0.00 ] 0.00 11 100.00 1
COLON 1 10.00 £ N 12 §0.00 N
CHIRIQUI 1 1.7 1 N 15 91.59 )
DARIEN (] 0.00 (] 0.00 | 100.00 |
TD_T-!L 5 1.63 14 1.37 171 .00 e 1%
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6c.4.7 Enfermedades.

La planta de cacao es afectada por dlversas enfermedades que
pueden atacar la ralz, el tallo, los retofios, las hojas y los
frutos, disminuyendo la produccién y hasta pudiendo causarle su
muerte.

En el Cuadro 41 aparece un resumen donde se destaca que el
48.68 % de los entrevistados informé la existencla de la Monilia en
sus fincas, mientras gue el 42.86 % declard la existencla de dos o
mas enfermedades combinadas, entre ellas Monilia y Fitéftora. Es
relevante la baja existencia de Mal de Machete, y solo se reportéd
Escoba de Bruja en el Darién (0.53 % ).

CUADRO 41. EXISTENCIA DE ENFERME

RRSP.

RESP. RESP. % RESP. A mese. %
0.7% 0 | o.00) 0 | L0060 |47.62] 126

(N ] P00 0 |0 4|51 1

.7 |00 0 |00 Y (426 2

.00 ojeob 1 AN 1A D

0.00 1 12,500 0 | b0 17 (00.90 I

1.06 1 | 053] 1 | .53 01 [42.06) 109

En cuanto al combate guimico de las enfermedades, solo el 7.49
% la aplica regularmente, o de vez en cuande y el 92.51 % nunca
(Cuadro 42).
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CUADRO 42. APLICACIONES QUIMICAS OONTRA ENFERMEDADES.

sl Reqular §1 dever | o Huaca | 1]
e caando Bo  Sabe Tetal
Provincia | Resp. ' Resp. ] Resp. \ Resp. ] Respuestas
B.DEL
T0R0 1 1.61 ] 1.42 119 §5.91 ] 0.00 114
CocLE i .n 1 14.2% b 15.11 ] 0.00 1
coLol 1 9.51 | 14.1% 16 16.1% ] . 11
CRIRIQUI 1 1.4l 1 1.1 U in.n i 0.0 N
DARIES 0 0.0 0 L. B 100.00 I (N ] ]
TOTAL b .1 i (.1 113 §1.51 b . n
-——————-—i

Finalmente el el Cuadro 43 se puede observar que el 52.38 % de
los entrevistados informaron gque no hacen nada con las partes del
cacao afectadas por plagas y/o0 enfermedades; el 28.04 % las
entierra y el 10.05 % las guema. Pero nadie hace aplicaciones de
quimicos.

CURDRO 43. DESTIND DE LAS PARTES DE CACAD AFECTADAS POR PLAGAS O ENFERMEDADES.

LAS ELININA
(ENTIERRA)| Y AMICA OTRO
QUINICO

% | Resgy %/ Resp tmsdtnqu

NMADA. | POR OUEMA

48.03 16 | 12.60 | 36 28.35 0] 0.00] 14 11.D1 127
71.43 1114.29) 1 14.29 0| 0.00 0 ﬂ.ﬂi 7
23.81 2| 9.52] 13 61.90 0| 0.00 1 4.?% 21
77.74 0| 0.00| 3 11.11 0| 0.00 3 11.lﬂ- 27

100.0Q 0 o.0q 7

52.38 19
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6.4.8 El Beneflilclado del Cacao.

El beneficio del cacao comprende una serle de operaciones que
comienzan con la cosecha y partidas de las mazorcas, sequida de la
fermentacién y secado de las almendras, y termina con la clasifica-
cién y almacenamiento. El propésito es obtener granos de cacao
secos con el 6.0 % y 7.0 % de humedad, libres de impurezas, con
buen aspecto externo y con sabor y aroma natural.

En relaclén con la fermentaclén, el 65.26 % de los entrevis-
tados informé que utilizan de 4-6 dias para reallzarla, y el 24.74
% toman de 1-3 dias. Solo en el Darién un alto porcentaje indicd no
entiender la metodologia de esta practica (Cuadro 44).

]| 1 ]
SIDMPRE BIKN i Poco B0 ENYI
(4-6 pIAS) |(1-3 DIAS) NETODOLOGIA | B0 PACAN | EQUIPO, MANO

§E

mEse. A iREe. 1\ mse. 1\ Epse. A BESP. v | RESR. ©
i DIL i eIz 11| LM 1| L5 bjo0b) 8 M) () LT 1IN

Para secar las almendras en el Cuadro 45 se observa que existe
un solo caso que utiliza el sistema artificlial (secador de lefia),
mientras que el 94.73 % realizan el secado al sol, utllizando

madera, cuero, etc. para colocar las almendras.
N,
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CUADRO 45. INFORMACION DE LA FORMA DE SECAR EL CACAD.

S0BIE SOBRE SECADOR 30LAR | SECADOR 0TR0
Irﬂﬂﬂhﬁﬂﬂﬂﬂlﬂﬂﬂﬁﬂﬂl 11EC TECHO M LEI
OTRO MATERIAL 1070
RSP,
i IESP. ° RESP BESP. RESP. % e, A

. A
1.56) a0 | 6,50 U4 hl.!l WO 0 ) b RS 1N

. T 10000 0 |[0.00 (NN R N A A

=il

1.1 bl O] 1 AT I |29 1 AT 1] 436 U

1AL 25| 9259 ¢ | 000 e bl N

(K] T 110008 0 |00 (BN A BN AR A

il

.09 127 | oM 15 |70 | 0 qL2L| 1 | 053 8 | AT 1IN

1 FE I IR (-

6.4.9 Rendimientos.

En el periodo en gque se efectud la encuesta ( Gltimo trimestre
de 1991 ) el 37.68B % de los entrevistados informaron gque no estan
llevando registros de cosechas, mientras gue el 31.18 % informéd
tener rendimlentos de 1 a 5 quintales por hectirea y el 22.58 %
menos de 1 gg/ha. Esto tal vez se deba a la grave situacién gque
representan los bajos preclos que tlene el cacao (Cuadro 46).

CUADRO 46. RENDIMIENTOS DE CACAD.

1 Q0. 1.01 5.01 | MAS RS NO LLEVA
1 HENOS A 500. |A 10 Q. 10 N. REGISTRO
PROVIECIA Resp.| % Eesd 1 an;l % | Resp % Dual:l % |TOTAL-

ToRo 31| 24.03 33| 25.54 10 | 7.75 1 0.74 54 |41.86] 129

oot | of oo 1| 16.67 0 |o0.00] of o0.04 5(83.33] 6
cown | 1| 5.5 9] so.od 2 |11.11| 1| 5.5 s[27.78] 18
eneioot |10 [ 38.4d 14| s3.69 1 [ 3.85] of o.0d 1] 3.85] 26

m | o] o.od 1 14.24 0 |0.00] 1] 142 5|71.43] 7
o |42]22.5d sef 311413 [e.99] 3

1.6} 70)37.63 186
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En el Flgura 6 aparecen graficamente los valores maximos
promedios obtenldos en la encuesta relaclionada con las practicas de
cultivo en las plantaclones de cacao.

6.5 Algunos Aspectos sobre la Produccldn.

6.5.1 Distancilia al lugar de Mercadeo.

Por lo general el cultivador de cacaoc tlene gque recorrer
algunas kilémetros hasta el sitio donde puede vender su producclén
de cacao. Segan el estudio, el 44.60 % informé gque deben viajar una
distanclia entre 10 y 20 killémetros, el 25.90 % menos de 10
kilémetros y el 17.27 % de 20 a 50 kilbémetros (Cuadro 47).

CUADRO 47. DISTANCIA HASTA EL LUGAR DONDE SE VENDE EL CACAD.

DE 10.01 DE 20.01 DE 50.01
A 20 Km. A 50 Km. |A 100 I».

Resg % | Resg % | Resp L

47| 52.8) 20 |22.47 1] 1.12
0 ﬂ.ﬂd 1 |14.29 0| 0.00

4| 20.00 1 5.00 13 ]165.00

9| 56.28 2 |12.50 0| 0.00

2|1 28.57 0 0.00 0| 0.00

62 44.51 24 |17.27| 14]10.07

6.5.2 Quienes Compran el Cacao.

Los entrevistados informaron que el 47.59 % le venden el cacao
a exportadores, el 41.71 % a intermedlarlios y el 9.09 % a nadie
{Cuadro 48 ). Es notorlio gque en Colédn el 73.91 % de los encuesta-
dos no tlenen gquien le compre su cacao.
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1 Nunca aplican pasta cicatrizante después de la poda (98.40 %),
& No usan gulmicos para conbatlr las enfermedades (92.51 %).
¥ Nunca desinfectan las herramientas de poda (91.87 %),
4, No realizan aplicaciones de guimicos contra las plagas (90.00 %).
5. No hacen analisis de suelos (82.29% %).
b. No tienen zanijas para drenar el terreno (75.77 %),
T No se le acumula aqua superficial durante la época lluviosa (72.92 %).
. Mo podan los arboles de sombra (72.952 %).
9. Mo fertilizan el cacao (70.90 %).

10. Secan 1 cacao al sol (66.84 %).

15 P Toman de 4-6 dias para fermentar el cacao (65.26 %).

12 De los que ftertilizan usan cacao completo (60.00 %).

13. Ticenen insectos daninos en el cacao (57.81 %),

14, No hacen nada con las partes atectadas por plagas vy enfermedades (52.38 %).
15. Tienen Monilia en las fincas (48B.68 %).

16. Podan el cacao 2 veues al ano (38.34 %).

; B De los que fertilizan no calculan la cantidad de abono (37.74 %).

18. No llevan actualmente reqgistro de cousecha (37.63 %).
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CQIADRD 48. TIPO DE OIMPRADORES DE CACAD.

F — 3=
INEMEDIARIO | FABRICANTES R R
DE
% Resy % qu‘ % | TOTAL
kRSP,

31.44 0 0.00 | 84 67.74 1/0.81 ol o.0d 124

28.5% 0 0.00| 5 71.43 0(o.0d 0| o.0q 7

17.39 2 8.70] 0 0.00 0} 0.00 17|73.93 23

100.0d 0 0c.00f O 0.00 0j0.00 O I'.'I.[IEI 26

100.0d 0 0.00| © 0.00 0j0.00 O 0.01 7

41.7) 2 1.07] 89 47.59 1]0.53 17| 9.09187

En cuanto a los exportadores de cacao en el Cuadro 49 se
observa que se trata de las Cooperativas Cacao Bocatorefia R.L. ¥y
Nuestro Porvenir R.L.

CUADRO 49. PARTICIPACION DE LAS COOPERATIVAS COMO COMPRADORAS DE

CACAO.

PROVINCIA VENTA A VENTA A VENTA A

EXPORTADORES | COCABO R. L. COOP. PORVENIR

TOTAL
B. DEL B4 74 88.10 0 0.00
TORO
COCLE 5 0 0.00 = 100.00
COLON 0 0 0.00 0 0.00
CHIRIQUI 0 0 0.00 0 0.00
DARIEN 0 0 0.00 0 0.00
TOTAL 89 74 83.74 5
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6.5.3 Preclo Pagados por el Cacao Seco.

A la fecha de la encuesta el 75.45 % de los productores
encuestados Informaron haber reclblido entre 30 y 39 centavos de
délar por la libra de cacao seco, y el 19.16 % entre 10 y 29
centavos de ddélar por libra (Cuadro 50).

CUADRO 50. PRECIOS PAGADOS POR EL CACAD SEOD.

n .10 DE .30 DE .40 DE .5 DE .60 |[AH .70
1 .29 A .39 A .49 A .9 A .69 .19

PROVIKCIA[Resp. & | Resp v | Rest] \REBII v | Resg *lresy

12 | 10.11 104 | 88.14 1 |0.85 0j0.00f{ O | 0.00] 1| O.8B%

oM
COCLE 5| 71.43 2 25.5? 0 |0.00 0|0.00] O | 0.00)| O} 0.0
CoLON

1}11l.11 7| 77.74 0 |0.00 1/11.11} 0 | 0.00] O} 0.0d

caiRIger 13| 48.13 13} 48.13 1 |3.70 0|0.00] O | 0.00| O} 0.0

pARIER 1| 16.67% 0 0.0q 0 (0.00 21 33.33 2 |33.33| 1|16.67

T0TAL 32|19.16 126 | 75.43 2 |1.20 311.80| 2 | 1.20] 2]1.20

7. SUGERENCIAS Y OPINI D Ccu IVADORE
DE CACAO,

Aprovechando la encuesta se le solicitd a los entrevistados
algunas oplnliones y sugerenclas sobre diversos aspectos relaclona-
dos con los serviclos de capacitaciédén, asistencla técnica, crédito,
informaclén de mercado y la ampliacién del cultivo de cacao.

En relaclién con la capacltacién, en el Cuadro 51 se observa
gue el B80.95 % de los entrevistados sugieren que se realicen mas
capacltaciones relacionadas con el cultivo de cacao. Solo en Coclé
un tercio respondlé afirmativo.



48

CUADRO 51. OPINION DE LOS CACAOTEROS SOBRE LA REALIZACION DE MAS EVENTOS DE

CAPACITACION
51 | | 1
Total
Provincia Resp. A Resp., % | Respaestas
B.DEL
TORO 105 82.03 23 17.97 128 |
COCLE 2 33.33 4 66.67 b I
COLON 14 66.67 1 33.33 21
CHIRIQUI 24 92.31 2 7.69 26
DARIEN 8| 100.00 0 0.00 B
TOTAL 153 B0.95 36 19.05 189
En cuanto a la opinidén sobre la asistencia técnica mas

beneficiosa para ellos, el 29.63 % considerd la visita del
extensionista a su finca, el 26.88 % considerd las actividades
combinadas y solo el 12.70 % selecciond curscs, talleres vy
seminarios. Es muy notorio gque el 16.93 % 1indicd no estar
recibiendo ningan tipo de asistencia técnlica, princlipalmente en
Coclesito (Cuadro 52).

QIADRO 52. OPINION DE LOS CACAOTEROS SOBRE (QUE TIPO DE ASISTENCIA LE ES MAS

BENEFICIOSA.
I PROVINCIA | MO RECIBO VER VISITAS MATERIAL | CURS05S | COMBINA OTROS | TOTAL
ASIT. TEC. | OTRAS EIT. A ESCRITO ETC. c1om RESE.
FINCAS | MI FINCA ACTIVID
L] L] ) \ V i \
B. DEL
T0RD 16.54 {.71 34,65 0.7% 14.11 11.32 | 11.81 111
]
COCLE 3. 1 0.00 14.19 0.00 0.00 18.51 0.00 1
CoLow 1,76 0.00 0.00 0.00 11,81 66.67 {.76 11
CHIRIQUI 18.52 0.00 13,63 L1 L1 4.4 0.00 11
DARTEN 14.13 14.29 41,86 14,29 0.00 0.00 | 14.2% 1 |
T0TAL 16.93 L7 19.63 1.5% 12.70 26.16 8.39 ll!-J
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En el Cuadro 53 se observa que el 90.00 % sefialaron que
necesltan mas asistencia e informaclén sobre mercadeo y comerciall-
zacloén.

CUADRO 53. OPINION DE LOS CACAOTEROS SOBRE ASISTEECIA B INFORNMACION DEL NERCADEO DEL CACMO,

il o

Provincla Resp. ] Resp. L
B.DEL

TORO 113 88.98 14 11.02
COCLE 4 57.14 3 42.86
COLON 20 95.24 1 4.76
CHIRIQUI 26 96.30 1 3.70
DARIEN 8] 100.00 0 0.00

TOTAL 171 50.00 I 19 :I._I.:J_l.:I_IZJ_J

Al preguntarsele a los cultivadores su interés por aumentar el
Area actual sembrada con cacao, el 78.30 % respondieron nagativa-
mente debido a 1los bajos preclios del cacao (61.90 %), a 1la
disponibilidad de terrenos (11.11 %) y de dinero para insumos y
semillas . Es significativo que sclo el 19.57 % esta interesado en
aumentar su Area de cacao (Cuadro 54).

CUADRO 54. SUCERENCIAS DE LOS CACAOTEROS SOBRE EL AUNENTO DEL ARE) DE SIENBRA DE CACAD.

5l B 0 ® N i
U POCO 0 TENGO B0 TENGO |PRECIOS BAJOS
NAS TERREND DINERO PARL
I 105005

i

RESE. © RESP. A RESP. © RESP. mse. A
16 12.40 1% 14.73 { A0 13 5659 2 | L.5S| 129

] ool 0 |o.00 " ]un (5L 1 1LY 1

0 0.00) 0 |0.00 0 |00 10 [N 1S 1Y

1 LM 1741 L 3] | vjoem

1| .29 0 f0.00 » |14 ] 60 0| 0m 1

I $.521 11 L1 | I8 | 5.2%) 17 |6L.%0) 4 | 2.12] 189
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Finalmente en relacldén con crédito para cacao, en el Cuadro 55

se resumen los datos donde se observa gque el 60.11 % de los
entrevistados no suglere que se otorguen mas préstamos para cacao.

CUADRO 55. SUGERENCIAS DE LOS CACAOTEROS SOBRE OTORGANIENTO DE CREDITO PARM CACM.

51 o

Provincla Tokal
Resp. \ Resp. V| [Respuestas

B.DEL
TORO 38 46.91 43 53.09 81
COCLE 3 60.00 2 40.00 5
COLON 20| 100.00 0 0.00 20
CHIRIQUI 6 40.00 9 60.00 15
DARIEN 1 25.00 3 75.00 4
TOTAL 75 39.89 113 60.11 188

8. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES,

La principal zona de produccién de cacao de Panama esta
localizada en el Litoral Atlantico, en areas tales como Changui-
nola, Almirante y Chiriqui Grande en la provincia de Bocas del
Toro; Coclesito en la provincias de Coclé y Coldn, y Costa Arriba
y Costa Abajo en la provinclia de Colén. En el Litoral Paclflco la
principal Area esta ublcada al oeste de la Provincia de Chiriqui,
cerca a la frontera con Costa Rica. Exlsten aproximadamente 5,083
hectAreas de cacao, cultivada por 2,100 productores, de los cuales
el 60 % pertenecen a la provincla de Bocas del Toro.

En las areas de produccién existen organizaciones, tales como
la Cooperativa Cacao Bocatorefia R.L.; la Cooperatliva Chirlicana de
Cacao R.L.; y la Cooperativa Nuestro Porvenir R.L.de Coclesito, las
cuales brindan serviclos de vente de insumos, la compra y la
comercializacidn del cacao seco. Sin embargo un alto porcentalje de
los productores no estan asocladas a las mismas.

Debido a factores maltiples, entre ellos la cafida del precio
internacional del cacao y la iIncidencia de enfermedades tales como
la monilia, en algunas areas las plantaclones estan en seml-
abandono, generando un bajo acoplo de produccién. Por tal razdédn el
cacao actualmente no representa importancia significativa en los
ingresos de los cacaoteros,

Por otra parte la Procesadora de Cacao cerrd operaciones desde
hace dos afios, dificultando la comerclallizacién y paralizando la
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exportacién de subproductos de cacaoc ( manteca, torta y polveo), lo
cual generd divisas por casl § 4.0 millones en 1986.

En relaclén con las condliclones ecoléglcas de las 2zonas
cacaoteras, éstas se resumen asi: en el Lltoral Atlantico 1la
preciplitaclén oscila entre 2,048 y 3,768 mm, con temperatura media
entre 26.4 y 27.6 °C, con sueleos aluviales y residuales. En el
Litoral Paciflco llueve entre 1,478 y 3,468 mm, con temperatura
medlia de 26,1 a 27.6 °C, con suelos residuales. El Litoral
Atlantico ecoléglicamente pertenece, en la clasificaclién bioclima-
tica de Holdrlidge (Zonas de Vida), a Bosque Hamedo Tropical y a
Bosgque Muy Hamedo Tropical, mientras que el Litoral Pacifico
pertenece a Bosque Himedo Troplcal.

En cuanto a los Cultivadores de Cacao y sus Fincas se destaca
lo sigqulente:
El 77.78 % de los cacaoteros no forman parte de organlza-
clones de productores.

—

- Actualmente el 54.40 % de los encuestados Indicd que el
cacao no representa ninguna lmportancia en sus ingresos.

- El1 70.11 % no utiliza trabajadores pagados en su finca.

- El 65.26 % reporta que existe suficiente mano de obra
para cultivar cacao.

- El 57.61 % de los productores tienen solo derechos
posesorios sobre la tilerra cultivada.

- El1 80.95 % de los productores suglere la reallzacldn de
mas capacltacliones en cacao.

- El 16.93 % no estan reciblendo asistencla técnlca,
mlentras que el 29.63 % le dan la preferencla a la
visita del extenslionista a su flncas.

- El 90.0 % solicitan mas informacién y asistencia sobre
Mercadeo y Comerclallzaclién.

- Por diversos motivos el 78.30 % indicaros no estar
interesados en aumentar el area sembrada de cacao.

- El 60.11 % no sugleren el otorgamiento de mas préstamos
para cacao.

En cuanto a las Caracteristicas de las Fincas y la Ejecucién
de Practicas de Cultivo se destaca que:

- El 69.23 % de las plantaclilones de cacao tlenen de 5 a 10
afios de edad.

- En los terrenos cultivades con cacaoc prevalece la
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topografia ondulada (38.97%) y la guebrada (15.90%).
Las vias de acceso a las fincas son deficlentes, donde un
60.75 % se hace por camino de tlerra, los cuales presen-
tan algun grado de dificultad en la época lluviosa.

El el 100 % de las fincas se utilizdé la semilla como
medio de propagacién, de las cuales el 57.59 % fue
semilla hibrida ¥y un 20.00 % semilla criolla o local. De
las semillas hibridas el 64.58 % fueron adguirldas en el
CATIE.

El 81.76 % de las plantaciones estan sembradas a menos de
4 metros de dlistancla.

El 44.33 % utllizdé el guabo y el 35.57 % una combinacidn
de guabo+laurel como sombra permanante.

El 75.52 % no podan los &arboles de sombra y 14.51 %
nunca reallzan la poda en el cacao.

El 91.67 % nunca desinfectan las herramientas de poda y
el 98.40 % no protegen los cortes con pasta clcatrizante.

El 70.90 % no fertilizan el cacao.

A pesar de reportarse dafios por plagas y enfermedades el
92.51 % nunca utilizan el control gquimico.

El 48.86 % reportd la existencia de la Monllia, mientras
gque el 42.86 % reportd la exlistencia de dos o0 mas
enfermedades, incluyendo la Monilia.

Solo existe la "Escoba de Bruja"™ en las plantaclones del
Darién.

El 52.38 % no hacen nada con las partes del cacao
afectadas por plagas o enfermedades.

El 65.26 % reallza la fermentacldédn del cacao con una
duraclén de 4-6 dias, y el 94.73 % seca las almendras de
cacao al sol.

En relaclén a algunos Aspectos Econdmicos:

El 37.68 % no estan llevando reglistros de cosecha,
mientras que el 37.18 % estan obteniendo rendimientos de
1l a 5 gquintales por hectarea.

El 44.60 % deben viajar distancias de 10 a 20 klldmetros
hasta el sitlo donde le compran el cacao.

El 47.59 % de la cosecha acopiada es adquirida por grupos
cooperativos.
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El 75.45 % reclbieron entre 30 y 39 centavos de balboa
por la venta de una libra de cacao seco.

La informaclén generada por esta Caracterlzacldén de 1la

Produccion

de Cacao en Panama permite derivar, entre otras

conclusiones, lo siquiente:

A-

El cultivo de cacao es una actividad gue esta en manos de
pequefios productores, que en su inmensa mayoria ocupan
terrenos sin titulo de propiedad y ademas poco participan
en grupos organizados.

Casl dos tercios de las plantaclones estan compuestas por
adrboles jévenes ( menos de diez afios de edad ) ,muchas de
las cuales estan en semi-abandono, en donde actualmente
poco se ejecutan las labores recomendables de cultlivo,
deblido entre otras causas, a la cailda internacional del
precio del cacao, lo cual afecta el nivel de iIngresos de
los productores y ha permitido elevar la incidencia de
enfermedades que afectan la produccion.

Se regquiere urgentemente del esfuerzo conjunto del Sector
Pablico (MIDA,Bancos, etc.), de Sector Privado (Industria
Procesadora) Yy las Organizaciones de los Productores
(Cooperativas, etc.) con la Intensidén de definir las
nuevas estrateglas ahora que el cacao esta en crisls,
tomando en cuenta gque dicho que dicho cultlivo representa
una de las pocas alternativas agricolas con ventajas
comparativas en el Litoral Atlantico del pals.
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BOLETA DE ENCUESTA
PARA EL DIAGNOSTICO DEL CULTIVO DE CACAO EN PANAMA
MINISTERIO DE DESARROLLO AGROPECUARIO
1991

I. INFORMACION GENERAL.

1. Extension total de la finca en hectareas: ___has.
2. Area cultivada de cacao en hectareas; 3 has.
¥, Area de producciédn por cosecha en hectarea: _____has.
4. Edad del cacao en produccién en afos: afios.
B Topografia del Area destinada al cultivo de Cacao:
oo o 5.1 Plana
e 5.2 Ondulada
o 5.3 Quebrada
6. Tenencia de la Tierra:
6.1 Propietario (Titulo o derecho posesorio)

o 6.2 Arrendatario
L 6.3 Ocupaciodon de Hecho

s 6.4 Otrol

de acceso a la Finca:

7.1 Carretera Pavimentada

7.2 Carretera Lastreada

7.3 Camino de Tierra

7.4 Otros ( : )

— e S

I1. EL VIVERO
8. iTiene un Vivero de Cacao actualmente?

8.1 sSi
B.2 No (El1 afio del Gltimo vivero 19 _ )

9 s0ué tipo de Material tiene en la Finca?
2 _ 9.1 Hibridos
R 9.2 Clones
— 9.3 Criollo o Local
A s 9.4 Combinado
9.5 No Sabe (Pasa a la # 11)



10, Procedencia del Material de Siembra del Cacao:

11. 2Queé

10.1 Programa Naclional de Cacao

10.2 CATIE, Costa Rica.

10.3 otxo (_ _ )
10.4 Local

10.5 No Sabe

forma de Propagacion Utiliza en el Cacao?

1l.1 Semillas

11.2 Injerto

l1l.3 Estacacas

1l1.4 Combinado

11.5 Otro ( _ )

L e

12, Tiene un Vivero para Sombrio Actualmente?

12.1 &1
12.2 No

III. LA PLANTACION ADULTA
Sistema de Siembra Utllizd para el Cacao?

distancia de Siembra Utilizdé para el Cacao?

14.1 <3m 3m
14.2 3m 3m
14.3
1l4.4

A -

4m 4m
>4m x 4m
) i No Definida

tipo o especlie de sombrio temporal usd para el Cacao?

15.1 Platano o banano
15.2 Yuca

15.3 Guanda
15.4 Otros ( )

e e o e SR

tipo o especie de sombrio permanente usd para el cacao?

1l6.1 Arboles leguminosos (guabo, poré, etc.)
l16.2 Arboles frutales (coco, aguacate, etc.)
l16.3 Combinado (quabo/laurel, guabo/coco, etc.)
l16.4 Ninguno



17. ¢Qué distancia utilizé para el sombrio permanente?

S 17.1 <3m x 3m

S 17.2 3m x 3m
- 17.3 4m x 4m
o 17.4 bm x 6m
Sepees 17.5 8Bm x Bm
—rri 17.6 >8m x Bm
18. ¢sDurante la época de lluvia, se acumula el agua en la

superficie?

i e 18.1 Ssi
~ 18.2 No
19. fdTiene zanjas para las aquas llovidas en la plantacién?
EoRS T 19.1 si
. 19.2 No

IV. NUTRICION DEL SUELO

20, ¢Hace analisis de suelo de su finca?

20.1 S8i, cada afio

20.2 Si, cada 2 0 3 aflios

20.3 No, sclamente de vez en cuando
20.4 No, nunca

21. ¢Fertiliza su Cacao regqularmente?

21.1 si, 2-4 veces al afio

21.2 51, una vez al afio

21.3 No, solamente de vez en cuando
21.4 No, nunca (pase a la & 24)

22. 2Qué tipo de fertilizante utiliza en el Cacao?

s 22.1 Completo (15-15-15, 12-24-12, etc.)
R e 22.2 Urea
_ 22.3 Folliar
o 22.4 Abono organico
L 22.5 otro ( )
3. ;sQué cantidad de fertilizante usa cada vez?
- 23.1 1 onza o 30 gramos por arbol
—_— 23.2 2 onzas o 60 gramos por arbol
~ 23.3 3 onzas o 90 gramos por arbol
e 23.4 4 onzas o 120 gramos por arbol
23.5 No la calcula



24.

24
24
24
24

204
25
.4 28
23,

26.

26

27.
27
27
27
JAplica

28
28

49

29
29

T ——

—— e

:Poda sus

.1 8%,
«2 81,
.3 No,
.4 No,

:Deshija su Cacao reqularmente?

si,
51,
No,
No,

i Ll b =

«.1 81
.2 No

1 8%,
Vi Biy
.3 No,

pasta

.1 Si
.2 No

:Tiene plagas

.1 81,
.2 81,

29.3 No
29.4 No sabe

—

e ]

30.
30

30

31.1 Monilia
31.2 Fitoftora ("mazorca negra',

.1 81,

30.2 81,

.3 No,

V. PODA

;Poda su Cacao regqularmente?

2 veces al afio

una vez al afio

solamente de wvez en cuando
nunca

(poda de los chupones)

cada 2-4 semanas

3 a 4 veces al ano
solamente de vez en cuando
nunca

arboles de sombra?

;Desinfecta las herramientas de poda? (con cloro, etc.)

cada vez
de vez en cuando
nunca

cicatrizante después de la poda?

VI. PLAGAS Y ENFERMEDADES

o insectos dafiinos en el Cacao?

mucho
un poco

(Realiza aplicaciones guimicas contra plagas o insectos?

regularmente
de vez en cuando
nunca

enfermedades tiene en la finca de cacao?

("moniliasis")
"phytophtora")



31.3 Mal de Machete ("ceratocystis")
31.4 Escoba de Bruja
31.5 Otras (__ )

—— e EEE FEES B EEepe—— @ TR O g w7 megms wmm W e e cews EEEETEF mmae

7. ¢(Reallza aplicaciones guimicas contra las enfermedades?

32.1 51, reqularmente
32.2 51, de vez en cuando
32.3 No, nunca

33, ¢Qué hace con las partes del cacao afectadas por plagas o
enfermedades?

33.1 No hace nada

33.2 Las elimina por guema

33.3 Las entierra

33.4 Las elimina y aplica guimicos

33.5 0tro | )

VII. COSECHA Y BENEFICIO

J4. :Fermenta regularmente el grano antes del secado?

34.1 Si, siempre blen fermentado (4-6 dias)

34.2 81, un poco fermentado (1-3 dias)

34.3 No, no entiendo la metodologia

34.4 No, los compradores no pagan un premio

34.5 No, no tengo el egquipo o mano de obra necesaria
_ 34.6 No, (otra razén: )

35. ¢Como seca normalmente el cacao?

35.1 Sobre el asfalto o concreto

35.2 Sobre madera, cuero o otro material

35.3 Sobre lamina de zinc o en el techo

] 35.4 Becador solar

35.5 Secador de lena

35.6 Dtro | )

——— = i i i —— —

VIiIi. PRODUCCION Y MERCADEO

J6. sCuantos gag/ha produjo su finca en el Gltimo afio?

36.1 Quintales por hectarea
3J6.2 No lleva registro



i7. ¢2Quién le compra su cacao en grano seco?

R 37.1 Intermediarios
_____ 37.2 Fabricantes de chocolates
B 37.3 Exportadores
37.4 Otxo (. _ _ )

18, A que precio le estan pagando ahora el cacao seco?

/libra
39. A que distancia tiene que transportar su cacac para
venderlo (si lo vende en la finca la distancia es 0) _ _ kms

40. ;Tendrla interés de aumentar la area sembrada de cacao?

40.1 51, mucho méas
40.2 S8i, un poco mas

40.3 No, no tengo terreno para mas cacao
e 40.4 No, no tengo dinero para los insumos
. 40.5 No, los precios del cacao estan muy bajos
40.6 No se

IX. ASISTENCIA E INGRESOS

4l. (Qué tipo de asistenclia técnica le es mas beneficiosa?

. 41.1 No recibo ningun tipo de asistencia técnica
Sy 41.2 Visitas a otras fincas para observarlas
2/ 41.3 Visitas del extensionista a mi finca
41.4 Materiales escritos (folletos, afiches, etc.)
) 41.5 Cursos y otros programas de capacitacion
ey 41.6 Una combinacidn de estas actividades
= e 41.7 Otro | : : e e i ez os
42, ;Qué tipo de préstamo tiene para su cacao?
_ 42.1 Ninguno
Rt 42 .2 Banco comercial
o 42.3 Organizacidédn o asociacidn privada
P 42.4 Banco estatal (BDA, BNP)
42.3 Otro { )

i - e L e e ————

43. ;Utiliza trabajadores pagados en la finca de cacao?

413.) 81,
43.2 No

jornales por afio

———

44. :Existe problema de mano de obra para el cacao?

44.2 No



5. ¢Pertenece a alguna orqganizacién de productores?

45.1 51
45.7 HNo

6. ¢Queé importancia reviste el cultivo de Cacao dentro de
ingresos?

46 .
46 .
46 .
46 .
46 .

Ninguna
Poca
Alguna
Mucha
No se

.

0L oebw L) Bd =t

47. :Sugeriria que se otorgue mas crédito para cacao?

47.1 Si§
47.2 No

48 . JSugeriria gue se realicen mas capacitaciones o extensidén en
cacao?

48.1 Si
48.2 No

49. :Necesita mas asistencia o informacidén sobre el mercadeo del
Cacao?

49.1 Si
49.2 No

50. ¢Consume su familia regularmente productos de cacao (por
ejemplo: galletas, retrescos, confites, chocolates, etc.)

Si, productos elaborados en casa o localmente
Si, productos comerciales

Noc, porgue no estan disponibles

No, poruge estan muy caros

No, porgue no sabemos elaborarlos

No (otra razén: )

50.
50.
=0.
50.
50.
50,

T B - S

Comentarios del productor: _ — .
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